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AGROALIMENTARIA PRESENTACION

Agroalimentaria estd cumpliendo 30 afios. Fue un 26 de septiembre de 1995
cuando se presentd su primer nimero. Era otra Venezuela y otro mundo.
El primer nimero de Agroalimentaria se dio a conocer simultaneamente
con el acto inaugural de inicio de actividades del Centro de Investigaciones
Agroalimentarias «Edgar Abreu Olivo» (CIAAL-EAO) de la Facultad de
Ciencias Econdmicas y Sociales de la Universidad de Los Andes (Mérida,
Venezuela). La revista esta adscrita al CIAAL-EAOQ y se mantiene como
una publicacion cientifica indexada, arbitrada, de periodicidad semestral,
especializada en el area de las ciencias sociales relacionadas con los estudios
sobre agricultura, alimentacion, economiay politica agroalimentarias, de-
sarrollo rural, nutricién y temas relacionados con el ambiente y la
sostenibilidad de los sistemas alimentarios.

La seccion ordinaria de este nimero 61 consiste en ocho articulos,
provenientes de Azerbaiyan, Brasil, Colombia, Ecuador, Perty México.
El primero de ellos se titula «Las rutas agroalimentarias en América L atina:
concepto, situacion y perspectivas», cuyos autores son Daniel De Jests Contreras y
Marvin Blanco Murillo. Su objetivo es analizar las rutas agroalimentarias en la
region, y asi conocer su situacion y sus perspectivas de desarrollo, dada su
importancia para valorar los productos locales en los territorios utilizando
el turismo rural. El articulo presenta los resultados de una investigacion
exploratoria cualitativa que utilizo un cuestionario aplicado a representan-
tes de las rutas turisticas. La investigacion se realizo en dos fases: a) revi-
sion de la literatura sobre las rutas agroalimentarias, y b) aplicacion de un
formulario en linea a representantes de las rutas. Se estudiaron 26 rutas de
13 paises, haciendo énfasis en los siguientes aspectos: i) motivos y actores
que intervinieron en su creacion; ii) procesos de valorizacion, diversifica-
cién e innovacion alimentaria; iii) oferta turistica complementaria; iv) orga-
nizaciény participacion de los actores territoriales; v) gestion administrati-
vay marketing; y, vi) desafios y perspectivas de futuro. se encontro que las
rutas fueron creadas para valorizar la produccion agricolay gastrondmica
local. La investigacion encontrd que la mayoria de las rutas agroalimentarias
estan enfocadas en un producto principal, que en todas se observan pro-
cesos de innovacion y diversificacion del producto central, y que cuentan
con una oferta complementaria de otros recursos y productos que forta-
lecen su competitividad al ofrecer una canasta de bienes y servicios. Ade-
mas, se distinguen dos modelos de colaboracion entre los actores, segin el
tipo de producto y el alcance territorial de la ruta. El articulo concluye que




AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61; julio-diciembre 2025
Alejandro Gutiérrez S. y José Daniel Anido R. Presentacion (9-14) 10

las rutas agroalimentarias son efectivas para la promocidn territorial y el desarrollo turistico,
al fomentar los recursos agroalimentarios locales. Sin embargo, tienen que superar desafios
para su posicionamiento como productos turisticos, tales como la ausencia de organismos
reguladores, la falta de profesionalizacidn de los actores y el mayor trabajo colaborativo.

Seguidamente, se presenta el articulo «An empirical examination of the relationship between
foreign direct investment and agriculture regarding Turkiye», de la autorria de Maharram Huseynov,
Mehman Karimov, Elay Zeynalli, Elcin Nesirov, Firuza Mammadova, Nargiz Hasanova y Tahirova
Gulchin. Se trata de una investigacion cuantitativa que, mediante la estimacion de un modelo
economeétrico, analiza la influencia de las entradas de inversion extranjera directa (IED) en el
sector agricola de Turquia durante el periodo comprendido entre 1970y 2023. Los resulta-
dos de la investigacion muestran que la IED ha sido importante para el mejor desempefio
del sector agricola de Turquia, especialmente en el largo plazo. La IED ha contribuido
significativamente al crecimiento agricola al mejorar la productividad, modernizar la infraes-
tructuray facilitar la transferencia de tecnologia. No obstante, en el corto plazo se encontr6
que el impacto de la IED era estadisticamente no significativo. Tal resultado sugiere que los
beneficios de la IED se materializan con rezagos en el tiempo, debido a los desafios estruc-
turales, las demoras en laimplementacion de politicas y el tiempo que se requiere para que
las inversiones se traduzcan en mejoras sectoriales tangibles.

El tercero de los articulos de este nimero tiene por titulo «Farmers' satisfaction with
different marketing channels in the extreme North of Rio Grande do Sul, Brazil», bajo la autoria de
Simone Bueno Camara, Tanice Andreatta y Janaina Balk Brand&o. El objetivo de la investigacion
fue analizar los canales de comercializacion utilizados por 31 agricultores familiares del
Extremo Norte de Rio Grande do Sul, Brasil. La metodologia utilizada consisti6 en la
aplicacion de un cuestionario estructurado que investigé el perfil de los agricultores, sus
producciones, los canales de comercializacion y los niveles de satisfaccion con dichos cana-
les. La investigacion identifico siete canales de comercializacion, siendo los mas importantes
las ferias y las ventas en las propiedades, ambas con un 48,39 % de adhesion. Estos canales
de proximidad ofrecieron mayor satisfaccion a los agricultores, con promedios de la Escala
de Likert (de 1 a5) de 4,2 y 5. Adicionalmente, los canales convencionales, como los inter-
mediarios y supermercados, presentaron bajos niveles de satisfaccion (promedio de 2,5),
principalmente debido a los precios reducidos y la despersonalizacion de los productos. En
cuanto a los canales institucionales (PNAE y PAA) fueron poco utilizados (3,23%), pero
bien evaluados por los pocos agricultores participantes. En conclusion, los resultados indi-
can que los mercados de proximidad son los preferidos por los agricultores, ya que forta-
lecen los lazos sociales, permiten mayor control sobre la produccion y la comercializacion,
al tiempo que generan mejores retornos econdmicos y simbalicos.

Seguidamente se ha incluido el articulo titulado «Practicas agroecolégicas y bioculturales en la
produccién de camote (Ipomoea batatas) en la agricultura familiar campesina en Carchi, Ecuador», cuyos
autores son Maria Tulcan Enriquez, Orlando Meneses Quelal y Jesus Aranguren Carrera. El
objetivo es evaluar la efectividad de las practicas agroecolégicas y bioculturales en la pro-
duccion de camote (Ipomoea batatas) y su contribucidn a la sostenibilidad en sistemas rurales.
La metodologia es mixta e integra métodos cualitativos y cuantitativos para un analisis
integral de los datos recopilados. Se utilizaron métodos descriptivos y etnograficos, con
entrevistas a los productores. la investigacion descriptiva permitié caracterizar las comuni-
dades y sus practicas, facilitando la identificacion de patrones agroecoldgicos en las parcelas
familiares de camote. Por su parte, el enfoque etnografico permitio analizar las dinamicas
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cotidianas de los productores en su entorno agricola. La informacién se obtuvo mediante
observacion del participante, entrevistas semiestructuradas y grupos focales, lo que hizo
posible captar la diversidad de practicas y la relevancia del cultivo en la region. La investiga-
cién concluyé que el camote tiene un inmenso potencial como motor de desarrollo econé-
mico y social, destacando su importancia en la soberania alimentariay la mejora de la nutri-
cién en comunidades rurales. Tales resultados estan acordes con los Objetivos de Desarrollo
Sostenible 2030, (ODS 2030), especialmente con el ODS 2 sobre la erradicacion del ham-
brey la promocion de modos de produccion responsables.

El quinto de los articulos se titula «Evaluacion del desempefio agroecoldgico del cultivo de granadilla
en el bosque de Carpish, Huanuco, Peri», que tiene como autores a Aqustina Valverde-Rodriguez,
Richard Callan Bacilio y Miltao Edelio Campos Albornoz. El objetivo de la investigacion fue
caracterizar el sistema de produccion de granadilla (Passiflora ligularis Juss) en el Bosque de
Conservacion Carpish (Huanuco, Per(), desde un enfoque agroecoldgico. La metodologia
de investigacion se baso en la evaluacion de préacticas agricolas, el uso de recursos locales y el
nivel de transicién agroecoldgica, tomando como base un instrumento para la evaluacion
del desempefio agroecoldgico (TAPE, por sus siglas en inglés: Tool for Agroecology Per-
formance Evaluation). Ello requirio la realizacion de entrevistas y analisis de indicadores en
55 productores. Los resultados de la investigacion permitieron identificar puntos criticos,
como la dependencia de insumos quimicos, la escasa diversidad genética y la falta de segu-
ridad alimentaria. Se concluye que la implementacion de practicas agroecoldgicas es funda-
mental para mejorar la resiliencia del cultivo y mitigar los riesgos econdémicos y ambientales,
promover la diversificacion productiva y reducir el uso de insumos quimicos, con el fin de
una mayor sostenibilidad.

En sexto lugar se presenta el articulo «Market research and development of buffalo milk yogurt
in Rio Grande do Sul, Brazil», de la autoria de Gabriela Doncato Duarte, Andréia Monique Lermen,
Ana Raisa Nunes Paiva, Simone Hickmann Flores y Amanda de Souza da Motta. EI objetivo prin-
cipal de lainvestigacion fue comprender las tendencias del mercado y desarrollar un yogur
de leche de bufala. La metodologia se basé en la aplicacion de cuestionarios en Google
Forms en el estado de Rio Grande do Sul, Brasil. El Cuestionario 1 evalu6 el conocimiento
del consumidor sobre la leche de bufalay sus derivados. El Cuestionario 2 analizé el interés
de la poblacién en el consumo de un producto elaborado con esta leche. Se utiliz6 un
muestreo no probabilistico, especificamente un muestreo por conveniencia. Los participan-
tes respondieron voluntariamente a los cuestionarios distribuidos en linea. Con base en los
resultados de la investigacion se desarroll6 un yogur de leche de bdfalay se evaluaron sus
caracteristicas microbioldgicas, fisicoquimicas y sensoriales. El principal resultado de la in-
vestigacion mostrd el interés de la poblacion en el consumo de leche de bafalay sus deriva-
dos, destacandose el yogur (87,7% de los entrevistados). Por su parte, el analisis microbiol6-
gico confirmo que el producto cumple con los estandares microbiolGgicos establecidos
por la legislacion para la leche fermentada, al tiempo que este alimento puede considerarse
seguro para el consumo humano.

El séptimo de los articulos, al igual que el anterior, se inserta en el area del mercado de
alimentos. Su titulo es «Percepcion de calidad por el consumidor en una salchicha tradicional peruana
segun el nivel tecnoldgico de produccion» y son sus autores Hilario Noberto Pujada Abad, Miguel
Edmundo Lucho Cerga, Rufino Maximo Maguifia Maza, Carmen Ramirez Capcha y Félix Esteban
Airahuacho Bautista. EI objetivo de la investigacion fue el de evaluar la influencia del nivel
tecnoldgico de produccion de salchicha huachana sobre la calidad percibida por los consu-
midores. La metodologia se basé en la aplicacion de cuestionarios validados por jueces
especializados segun la suficiencia, claridad, coherencia y relevancia de las preguntas. El
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ntmero de consumidores y productores que respondieron el cuestionario fue de 416y 18,
respectivamente, en los dos mercados de la ciudad de Huacho. El cuestionario para los
productores considero el proceso de elaboracion, las instalaciones, la maquinaria, los utensi-
lios, la conservacién y la materia prima utilizada, junto con el nivel de capacitacion. El
cuestionario para los consumidores incluyé el precio e imagen como atributos extrinsecos,
mientras que la presentacion, el color, el aromay el sabor de la salchicha fueron considera-
dos atributos intrinsecos. Se determind, ademas, el juicio de valor -atributos extrinsecos e
intrinsecos- dividido entre el precio de la salchicha. Los principales resultados de la investi-
gacion fueron: a) solo el 28% de los productores de salchicha se encuentran en un nivel
tecnoldgico superior; b) el 51% de los consumidores prioriza precio sobre la calidad, mien-
tras que solo el 24% valord mas los atributos de calidad; ¢) no se encontraron diferencias
significativas en el juicio de valor global (relacion calidad-precio) entre ambos niveles tecno-
I6gicos, lo que sugiere que la percepcion de calidad no esta directamente asociada a la
tecnificacion. En conclusion, los resultados muestran que, si bien la tecnologia mejora ciertos
atributos sensoriales y visuales, la tradicion y el precio siguen siendo determinantes en la
eleccion del consumidor.

El tltimo de los articulos de este nimero 61 de Agroalimentaria se titula «Inclusion de
harina de banano en la alimentacion de ovinos en un sistema de agricultura familiar», de la autoria
de Rubén Carrera D., Natacha Fierro J. y Daniel Capa M. Esta investigacién tuvo como
objetivo determinar el impacto de la inclusion de harina de banano en la dieta de los
ovinos sobre el consumo de alimento, incremento de peso, conversion de alimento y su
viabilidad econémica, en el caso de sistemas de produccién familiar localizados en Loja
(Ecuador). La metodologia de investigacidn consistio en aplicar, durante un periodo de
noventa dias; dos tratamientos de alimentacion a las ovejas: Grupo 1: T300 (300 g/dia
de racién alimenticia que contenia harina de banano); grupo 2: T500 (suministro de 500
g/dia de la misma mezcla). También se designé un grupo TO como control (racién de
alimentacién normal, sin harina de banano). Todos los grupos fueron mantenidos en
pastoreo con pasto saboya (Megathyrsus maximus Jacg.). Los resultados obtenidos per-
miten concluir que incluir harina de banano en la alimentacion de las ovejas es una
opcion alimenticia efectiva y viable econdmicamente para el crecimiento y engor-
de de ovinos machos mestizos en sistemas de produccién familiar o a pequefia
escala. Esta opcidn alimentaria podria promover una gestion nutricional integral y,
asu vez, se podria convertir en una estrategia sostenible en la industria ovina en la
provincia de Loja.

Esta edicion de Agroalimentaria también incluye en la seccion de «<RESENAS Y
MISCELANEOS» cuatro resefias: la primera corresponde al seminario académico interna-
cional «Sistemas alimentarios sostenibles: transformaciones y desafios en el mundo contemporaneo y en
Venezuela, actividad central para celebrar el 30° Aniversario de la creacion del CIAAL-
EAO de la Universidad de Los Andes-ULA, dependencia a la que se adscribe nuestra
Revista; la segunda, del libro titulado «Un enfoque geohistdrico-relacional de la configuracion territo-
rial. El bloque regional de los Andes venezolanos (L.a desreterritorializacion en el tiempo)», un e-book en
castellano publicado por el profesor ulandino José J. Rojas Lépez; la tercera corresponde al
ntmero 49 de la Revista Economia Agraria y Recursos Naturales-EARN de Espafia (Vol. 25, No.
1, enero-junio 2025); y la Ultima, la resefia del nimero 56 de la Revista Mexicana de Agronegocios
(Afio XXIX, Vol. 56, enero-junio 2025). Completa, como corresponde al cierre anual edito-
rial, la inclusion del indice Acumulado correspondiente al afio 2025.
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Esta celebracion Aniversario se cerrara en el primer nimero del afio 2026, cuando se
publicara una seccion especial dedicada a las transformaciones permanentes de los sistemas
alimentarios y las condiciones econdmicas, tecnoldgicas, politicas, culturales y ambientales
que marcan las alternativas de desarrollo orientadas a fortalecer la seguridad alimentariay
nutricional de la poblacion, tanto a nivel mundial como en el caso particular de Venezuela.
iHasta el proximo nimero!

Alejandro Gutiérrez S.
Editor Jefe

José Daniel Anido R.
Editor Adjunto
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RESUMEN

Las rutas agroalimentarias en Ameérica Latina (AL)son productos turisticos que tienen el propésito de valorizar
la produccion agropecuaria local y ofrecer alternativas de desarrollo rural. Sin embargo, pocos trabajos han
estudiado sus caracteristicas, formas de organizacion, impactos territoriales y sus problematicas. El objetivo
de este articulo es analizar las rutas agroalimentarias en AL para conocer su situacion y sus perspectivas de
desarrollo, como herramientas de valorizacion territorial de productos locales a través del turismo en espacio
rural. Metodoldgicamente se trata de un estudio exploratorio y cualitativo llevado a cabo en dos fases:
revision de literatura sobre las rutas agroalimentarias y aplicacién de un formulario en linea a representantes
de las rutas. Se estudiaron 26 rutas de 13 paises, focalizando en los siguientes aspectos: i) motivos y actores
que intervinieron en su creacion; ii) procesos de valorizacion, diversificacién e innovacion alimentaria; iii)
oferta turistica complementaria; iv) organizacidn y participacion de los actores territoriales; v) gestion
administrativa y marketing; y, vi) desafios y perspectivas de futuro. Entre los hallazgos méas relevantes se
encontrd que las rutas fueron creadas para valorizar la produccion agricola y gastrondmica local; la mayoria
estan enfocadas en un producto principal, ademés de que en todas se observan procesos de innovacion y
diversificacion del producto central. Cuentan con una oferta complementaria de otros recursos y productos
que fortalecen su competitividad mediante una canasta de bienes y servicios y se distinguen dos modelos de
colaboracion entre los actores, los cuales dependen del tipo de producto y del alcance territorial de la ruta.
Se concluye que son herramientas efectivas para la promocion territorial y el desarrollo turistico a través de
los recursos agroalimentarios locales, pero enfrentan serios desafios para su posicionamiento como productos
turisticos, como la ausencia de organismos reguladores, falta de profesionalizacion de los actores y mayor
trabajo colaborativo.

Palabras clave: rutas agroalimentarias, turismo rural, productos locales, desarrollo territorial, América
Latina
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ABSTRACT

Agri-food routes in Latin America are innovative tourism products designed to valorize local agricultural production
and provide alternatives for rural development. However, few studies have examined their characteristics,
organizational structures, territorial impacts, and challenges. This article analyzes agritourism routes in Latin America
to understand their current status and development prospects as tools for the territorial valorization of local
products through rural tourism. Methodologically, this is an exploratory and qualitative study conducted in two
phases: a literature review on agri-food routes and an online survey of route representatives. Twenty-six routes from
13 countries were studied, focusing on the following aspects: (i) the reasons and actors involved in their creation; (i)
processes of valorization, diversification, and food innovation; (i) complementary tourist offerings; (iv) organization
and participation of territorial actors; (v) administrative management and marketing; and, (vi) challenges and future
perspectives. Among the most significant findings, it was discovered that these routes were created to valorize local
agricultural and gastronomic production. Most routes focus on a primary product, and all exhibit processes of
innovation and diversification of the central product. They offer complementary resources and products that
strengthen their competitiveness through a basket of goods and services. Two collaboration models among the
actors were distinguished, depending on the product type and the route’s territorial scope. It is concluded that these
routes are effective tools for territorial promotion and tourism development through local agri-food resources but
face significant challenges to their positioning as tourism products, such as the absence of regulatory bodies, a lack
of actor professionalization, and a need for greater collaborative work.

Key words: Agri-food routes, rural tourism, local agri-food products, territorial development, Latin America

RESUME

Les itinéraires agroalimentaires en Amérique Latine sont des produits touristiques qui visent a valoriser la production
agricole locale et a offrir des alternatives de développement rural. Cependant, peu d'études ont porté sur leurs
caractéristiques, leurs modes d'organisation, leurs impacts territoriaux et les problemes qu'ils posent. L'objectif de
cet article est d'analyser les itinéraires agroalimentaires en Amérique Latine afin de connaitre leur situation et leurs
perspectives de développement, en tant qu'outils de valorisation territoriale des produits locaux a travers le tourisme
en milieu rural. Méthodologiquement, il s'agit d'une étude exploratoire et qualitative menée en deux phases : une
revue de la littérature sur les itinéraires agroalimentaires et I'application d'un formulaire en ligne auprés de représentants
de ces itinéraires. 26 itinéraires de 13 pays ont été? étudies, en se focalisant sur les aspects suivants : a) les motivations
et les acteurs ayant participé? a? leur création ; b) les processus de valorisation, de diversification et d'innovation
alimentaire ; c) I'offre touristique complémentaire ; d) I'organisation et la participation des acteurs territoriaux ; e) la
gestion administrative et le marketing ; et ) les défis et les perspectives. Parmi les résultats les plus marquants, il a été?
constate? que ces itinéraires ont été? crées pour valoriser la production agricole et gastronomique locale. La majorité?
d'entre eux sont centrés sur un produit principal, et tous présentent des processus d'innovation et de diversification
de ce produit central. s disposent d'une offre complémentaire d'autres ressources et produits qui renforcent leur
compétitivité? grace a? une gamme de biens et de services. Deux modeles de collaboration entre les acteurs se
distinguent, en fonction du type de produit et de la portée territoriale de I'itinéraire. 1l en ressort que ces itinéraires
sont des outils efficaces pour la promotion territoriale et le développement touristique a? travers les ressources
agroalimentaires locales. Cependant, ils sont confrontés a? de sérieux défis pour se positionner comme des produits
touristiques, tels que I'absence d'organismes de réglementation, le manque de professionnalisation des acteurs et le
besoin d'une collaboration accrue.

RESUMO

As rotas agroalimentares na América Latina sdo produtos turisticos inovadores que visam valorizar a producdo
agropecudria local e oferecer alternativas de desenvolvimento rural. No entanto, poucos estudos se debrugaram sobre
suas caracteristicas, formas de organizacgdo, impactos territoriais e suas probleméticas. O objetivo deste artigo é
analisar as rotas agroalimentares na América Latina para compreender sua situagdo atual e suas perspetivas de
desenvolvimento, como ferramentas de valorizacéo territorial de produtos locais por meio do turismo em éreas
rurais. Metodologicamente, trata-se de um estudo exploratério e qualitativo realizado em duas etapas: revisdo da
literatura sobre rotas agroalimentares e aplicagdo de um formulario online a representantes destes empreendimentos.
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Foram estudadas 26 rotas em 13 paises, com foco nos seguintes aspetos: i) motivos e atores que intervieram em sua
criagdo; ii) processos de valorizacdo, diversificacdo e inovagéo alimentar; iii) oferta turistica complementar; iv)
organizacdo e participagéo dos atores territoriais; v) gestdo administrativa e marketing; e, vi) desafios e perspetivas
futuras. Entre as principais descobertas, encontrou-se que as rotas foram criadas para valorizar a produgdo agricola
e gastrondmica local; a maioria das rotas e? focada em um produto principal, além de que em todas se observam
processos de inovagdo e diversificagdo do produto central. Contam com uma oferta complementar de outros recursos
e produtos que fortalecem sua competitividade por meio de uma cesta de bens e servigos; e distinguem-se dois
modelos de colaboracdo entre os atores, os quais dependem do tipo de produto e do alcance territorial da rota.
Conclui-se que sdo ferramentas eficazes para a promocdao territorial e o desenvolvimento turistico por meio dos
recursos agroalimentares locais, mas estes enfrentam sérios desafios para seu posicionamento como produtos turisticos,
como a auséncia de drgdos reguladores, falta de profissionalizacdo dos atores e maior trabalho colaborativo.

Palavras-chave: rotas agroalimentares, turismo rural, produtos locais, desenvolvimento territorial, América Latina

1. INTRODUCCION

Los espacios rurales de América Latina (AL)
abarcan mas del 90% del territorio total y
concentran riquezas naturales y culturales, como
reservas de agua dulce, ecosistemas y
biodiversidad, zonas minerales, tierras agricolas,
paisajes y asentamientos indigenas (Dirven &
Candia, 2023). En esta area geografica el
desarrollo rural estd permeado por diversos
cambios econémicos, demogréaficos y politicos
que han determinado sus actuales formas de
organizacion y gestion. Concretamente, desde
la década de 1990 la ruralidad en AL ha
experimentado una serie de transformaciones
como el incremento de los procesos de
urbanizacion, el aumento de las relaciones entre
zonas rurales y urbanas, asi como la
diversificacion de las fuentes de ingresos que
trascienden las actividades primarias (Soloaga
et al., 2021).

La diversidad de recursos y la complejidad
de los procesos socioecondmicos ha llevado
al planteamiento de un nuevo enfoque del
desarrollo rural centrado en el territorio, el cual
supera la vision sectorial enfocada en lo
agropecuario y reconoce las funciones «no
tradicionales» de los espacios rurales
latinoamericanos, como la agroindustria, casas
de campo, areas de ocio y el turismo (Gaudin,
2019). En este contexto, los espacios rurales
han ganado notoriedad porgue representan una
alternativa para realizar distintas actividades
turisticas debido a que ofrecen caracteristicas y
ventajas que atraen a diferentes tipos de viajeros.

Suelen estar rodeados de naturaleza, mantienen
tradiciones y costumbres mas auténticas,
ademas de que proveen servicios
socioambientales (captacién de carbono,
recarga de mantos acuiferos, produccién de
alimentos...) elementales para la vida de las
sociedades rurales y urbanas (Gebre &
Gebremedhin, 2019). Lo anterior brinda a los
turistas la posibilidad de vivir una experiencia
Unica, genuina y sostenible, ya que a menudo
promueve el respeto por el medio ambiente y
las tradiciones locales.

Asi, el turismo en el espacio rural se
caracteriza por ofrecer productos y servicios
que incluyen la naturaleza, la culturay el entorno;
es decir, se fundamenta en la nocion de espacio
geografico, abarcando diferentes experiencias
como el contacto con la comunidad, la
gastronomia o las artesanias (Bumbila &
Garcés, 2023), lo cual hace posible el desarrollo
de diferentes tipologias turisticas. Entre sus
diferentes expresiones culturales se encuentran
las cocinas regionales y la gastronomia local,
las cuales —actualmente— constituyen activos de
primer orden en las motivaciones turisticas
(Medina, 2017). Los productos
agroalimentarios locales tienen un alto potencial
turistico y suelen presentarse como factores de
atraccion a los destinos (Fusté-Forné et al.,
2020). Su potencial deriva de los vinculos
geograficos y socioculturales con un territorio
de origen, condensando cualidades que los
diferencian del resto de productos similares y
posicionandolos como objetos de interés para
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segmentos de mercado motivados por la
gastronomia (dos Reis et al., 2021).

Este tipo de productos son mucho mas
que alimentos; son activos territoriales que
contienen valores asociados a la
tradicionalidad, los modos de vida campesinos
y la identidad local (Lopes et al., 2022). El
interés socioeconémico y turistico en la
alimentacién —de forma general-y, en la
gastronomia y en los productos
agroalimentarios de un territorio —de forma
particular—, representa para los espacios rurales
una alternativa de fortalecimiento del sector
agropecuario y de dinamizacién de la
economia territorial (Rodrigues & Sénchez,
2020). Por ello, los productores rurales ven en
el turismo un medio para valorizar sus
productos y generar alternativas de desarrollo
para sus territorios (Rodrigues & Sanchez,
2022).

Las formas de valorizacion turistica de los
productos gastronémicos y agroalimentarios
son variadas y dependen de las caracteristicas
de los territorios, asi como del alcance de la
cadena de valor y de la capacidad de
organizacion de los actores locales. A titulo de
ejemplo se pueden destacar las ferias turistico-
gastrondmicas (Santos & Ldpez, 2022), los
museos basados en algin producto o plato
representativo (Garcia, 2021) o las rutas
turisticas en torno a un alimento (Suremain,
2017). En el caso de estas ultimas, su
implementacion en los espacios rurales obedece
a la oportunidad de revalorizar la gastronomia
local y generar ingresos adicionales para los
productores agropecuarios. Particularmente en
AL estas se han configurado como
instrumentos de desarrollo y de dinamizacion
territorial, pero hasta ahora —salvo algunos
casos particulares—, no se cuenta con un balance
global sobre sus caracteristicas, situacion y
perspectivas. El objetivo de este articulo es
analizar las rutas agroalimentarias en AL en
relacion con su conceptualizacion como
herramientas de valorizacion territorial de
productos locales a través del turismo.

De esa manera se busca ofrecer una
radiografia de su situacion actual e identificar
factores clave para un desempefio exitoso y
que, eventualmente, sirvan como elementos
metodoldgicos para la creacion de nuevas rutas

o0 para el fortalecimiento de las existentes. Este
articulo se compone de cinco apartados;
después de la introduccion se presentan los
elementos conceptuales que explican el uso
turistico de los productos agroalimentarios;
posteriormente se aborda la metodologia para
llevar a cabo la investigacion; enseguida se
presentan los resultados y su discusién,
contrastando con estudios similares en AL.
Finalmente se plasman las conclusiones, en las
gue se incluyen algunas recomendaciones y
posibles lineas futuras de investigacion.

2. LAS RUTAS AGROALIMENTARIAS:
ARTICULACIONES ENTRE PRODUCCION
LOCAL Y TURISMO

El encuadre tedrico de esta investigacion se
fundamenta en el turismo agroalimentario
como una tipologia turistica enfocada en el
aprovechamiento recreativo de los productos
agroalimentarios mas emblematicos de un
territorio, considerando su trayecto del campo
alamesay sus usos gastronémicos y culturales,
asf como su apreciacion estética (Thomé, 2020,
2015). Es de naturaleza rural, puesto que el
origen de los alimentos se ubica geografica y
socioculturalmente en el campo (Thomé, 2015,
2020). EI turismo desempefia un papel
protagonico en la diversificacion de las
actividades econdmicas de los espacios rurales,
puesto que se destacan nuevas funciones
asociadas al ocio, la recreacion o la calidad
paisajistica (Gaudin, 2023). Por ello, el uso
turistico de los alimentos locales aparece como
una de las estrategias de desarrollo rural que
mas notoriedad ha ganado en los Gltimos afios
(Rizzo et al., 2024; Fusté-Forné & Mundet i
Cerdan, 2021).

En el turismo agroalimentario estos
productos, asi como sus vinculos territoriales
y socioculturales, ocupan un lugar central en la
experiencia turistica (De Jesus, 2021). La
centralidad hace referencia a una cualidad de
ciertos productos para articular relaciones
socio territoriales que moldean las dinamicas
de produccion, distribucién y consumo, como
la movilizacion de la calidad territorial o la
valorizacién de la tradicionalidad (Espeitx,
2024). Esta caracteristica es el eje articulador
de las propuestas de turismo agroalimentario,
de modo que el conocimiento del patrimonio
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alimentario abre la posibilidad de acercarse a
los procesos socioculturales y econémicos que
se desarrollan en los territorios rurales, a partir
de los cuales el turista-consumidor puede
apreciar su valor cultural y su impacto en el
desarrollo local (De Jesus ¢t al., 2021).

El turismo agroalimentario puede tener
efectos positivos sobre los territorios rurales y
sobre las actividades productivas tradicionales.
Existen estudios de caso que dan muestra de
su potencial contribucion a la valorizacién de
los sistemas productivos locales, al desarrollo
rural y a la continuidad de las cocinas regionales.
Goulart & Tulla (2015), por ejemplo,
destacaron las aportaciones del turismo
agroalimentario al fortalecimiento del sistema
productivo de manzana en Brasil; Thomé
(2015) evidenci6 la incidencia de esta tipologia
en la reestructuracion productiva y cultural de
los espacios rurales, retomando tres casos
latinoamericanos; Hernandez et al. (2020)
plantearon la posibilidad de revalorizar el Yatay,
alimento tradicional de Argentina, a través de
actividades turisticas y Blas-Yanez et al. (2020)
propusieron al turismo agroalimentario como
una posibilidad para la revalorizacion del pulque
en México. Incluso se considera que el turismo
agroalimentario puede ser un instrumento
eficaz para la regeneracion de las zonas rurales
que basan su economia en la agricultura y el
turismo y que han atravesado por desastres
naturales (Fountain et al., 2021).

La figura de las rutas constituye el principal
producto del turismo agroalimentario. Esta
define un conjunto de atractivos, agrupados
bajo una tematica particular, que se extiende
por un territorio, enfatizando la organizacion
de diferentes actores quienes colaboran en muy
distintos niveles (Briedenham & Wickens,
2004). Rizzo et al. (2024) asocian las rutas con
el desarrollo de itinerarios turisticos que
combinan actividades a lo largo de un territorio,
posibilitando la articulacion de recursos y la
creacion de oportunidades de negocio. A pesar
de la diversidad tematica de las rutas turisticas,
las asociadas a alimentos y bebidas son las mas
comunes, especialmente en una escala regional
(Pedrosa et al., 2022). Hernandez Rojas ¢t al.
(2014) refieren que «(...) las rutas gastrondmicas
se organizan en torno a un producto clave que
caracteriza la ruta y le otorga su nombre. La

ruta debe ofrecer a quienes la recorren una serie
de placeres y actividades relacionadas con los
elementos distintivos de: comida, produccion
agricola, actividades rurales, entretenimientos
en la naturaleza y actividades propias de la
cultura regional» (p. 49).

Tresserrasetal. (2007, pp. 230-233) clasifican
las rutas gastronémicas en cuatro tipos:

* Rutas gastronémicas por producto: se
organizan en torno a un producto que le da su
denominacién e identidad, por ejemplo, rutas
del vino, rutas del jamon o rutas del aceite.

* Rutas gastronémicas por plato: son rutas
cuyo eje central es el plato preparado; es decir,
algun platillo distintivo de la cocina de un
territorio.

* Rutas gastrondmicas étnicas o asociadas
al turismo identitario: estas se distinguen por el
componente étnico vinculado a la
gastronomia.

* Rutas historicas: son rutas asociadas al
rescate de la gastronomia de un periodo
histdrico en algln pais o territorio, o bien, platos
y productos vinculados con itinerarios culturales
en los que la historia tiene un peso particular.

En AL las rutas gastronémicas europeas,
particularmente las asociadas a vinos, quesos,
aceites y embutidos fueron la base para el
desarrollo de rutas alimentarias (Barrera &
Bringas, 2009; Blanco & Riveros, 2010). La ruta
alimentaria pone en el centro a los alimentos
identitarios y destaca la articulacion del sector
turistico con el agrario para promover el
desarrollo de las zonas rurales (Barrera &
Bringas, 2009); fueron definidas como
productos turisticos disefiados y operados
alrededor de un alimento o producto local que
involucra la participacién de los productores
primarios, prestadores de servicios,
elaboradores, entre otros (Sosa & Araiza, 2013).
Las rutas alimentarias ganaron popularidad en
AL porque se ha constatado que son
herramientas Utiles para valorizar la calidad
territorial de los alimentos, asi como para
generar procesos de desarrollo rural y propiciar
actividades de turismo. Sin embargo, desde
instituciones como el Instituto Interamericano
de Cooperacion para la Agricultura (IICA) se
promovio6 el concepto de ruta agroalimentaria
para fortalecer el vinculo con productos no
alimentarios en un territorio determinado (ver,
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por ejemplo, los trabajos de Blanco & Riveros,
2010; Blanco, 2012), pues con el tiempo se
observo que estas rutas abarcan otros sistemas
productivos distintos de los alimentarios. No
obstante, la perspectiva del 1ICA enfatiza el
aspecto metodoldgico, mas que el desarrollo
conceptual. Se trata, por tanto, de un término
acufiado en AL que ha tenido bastante
aceptacion entre la academia y en los
organismos publicos y privados vinculados con
el desarrollo rural.

Esta evolucion conceptual refleja la
complejidad socioecondmica de los espacios
rurales y el interés creciente del mercado
turistico en el sector primario, abarcando toda
la cadena de valor (Goulart & Tulla, 2015). Las
rutas agroalimentarias se han implementado
para valorizar las producciones locales
(alimentos, pero no solamente) y eventualmente
generar opciones de desarrollo local para los
espacios rurales, asi como para ampliar la oferta
turistica de los destinos (De Jeslus & Medina,
2021). Sin embargo, en la practica las rutas
agroalimentarias se asocian a trayectos
secuenciales entre diferentes puntos distribuidos
a lo largo de un territorio, los cuales aglutinan
espacios de produccion, recursos y atractivos,
servicios, entre otras facilidades dirigidas a la
atencion de los turistas, muy similar al concepto
de itinerario.

En este trabajo se considera que las rutas
agroalimentarias son mucho més que eso. Se
comprenden como sistemas de articulacion
sociocultural y econdmica de los recursos de
un territorio, teniendo como punto central un
producto o conjunto de productos
agroalimentarios, los cuales —mediante
actividades inmersivas— ofrecen la oportunidad
de conocer la cultura y el patrimonio local.
Implican formas de organizacion, desarrollo
de infraestructuras y servicios, ademas de
acciones de promocion para conformar la
oferta de la ruta y del destino. Aungque se crea
con base en un alimento del territorio, requiere
de un conjunto de bienes, productos y
servicios para consolidar una oferta atractiva.
El concepto de canasta es utilizado en el enfoque
de los Sistemas Agroalimentarios Localizados
(SIAL) para explicar las formas posibles de
activacion territorial a partir de la suma de
diferentes productos (alimentarios y artesanales),

atractivos (paisajes, patrimonio cultural,
naturaleza...) y servicios turisticos (hospedaje,
restauracion, souvenirs...) (Requier-Desjardins,
2017). En este sentido, el turismo asociado a
ciertos productos agroalimentarios es una de las
propuestas mas visibles de calificacion y
valorizacion territorial en el marco del enfoque
SIAL (Requier-Desjardins, 2022).

3. METODOLOGIA

Se trata de una investigacion cualitativa y
exploratoria debido a que realiza una
aproximacion al estado actual de las rutas
agroalimentarias en AL. Herndndez Sampieri et
al. (2014) explican que los estudios exploratorios
son Utiles cuando se busca analizar un tema o
problema de investigacion poco estudiado, lo que
eventualmente conducird a desarrollar
investigaciones mas complejas, indagar nuevos
problemas o identificar conceptos/variables
relevantes. Con el anélisis de los casos aqui
presentados se busca problematizar en los
procesos de valorizacion de los productos locales
yen la promocion del turismo en destinos rurales,
para generar nuevas preguntas de investigacion e
identificar futuros objetos de estudio. El
desarrollo de la investigacién consideré dos
momentos: en el primero se realizd una revision
de literatura sobre turismo agroalimentario y casos
de rutas agroalimentarias en AL. La segunda fase
consistio en el disefio y aplicacion de un
formulario de consulta en linea a informantes
calificados a partir de los temas identificados en
la primera fase.

En total se recibieron 29 respuestas, que
corresponden a una muestra de 26 rutas, ya que
en algunos casos respondid mas de una persona
(Tabla 1). EI nimero de informantes se determing
de acuerdo con un muestreo no probabilistico
por conveniencia, dado que no se busco la
representatividad estadistica sino la eleccion de
casos que ofrecieran informacion sobre el objeto
de estudio (Hernandez Sampieri et al., 2014). En
este sentido, se buscé la representacion de al
menos un caso en cada pais de AL. Sin embargo,
no todos mostraron disposicion para participar
en el estudio. La aplicacion del instrumento, con
preguntas abiertas y cerradas, se realizd durante
los meses de marzo, abril y mayo de 2024 y se
detuvo cuando se constatd que se habian
obtenido las respuestas de los principales casos
considerados.
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La interpretacion de la informacién se
realiz6 mediante un andlisis de contenido
cualitativo, que permitié la identificacién de
patrones y conexiones entre las respuestas de
los entrevistados (Guix, 2008). Estas se
contrastaron, a su vez, con los temas
identificadas en la literatura a fin de encontrar
convergencias y divergencias que hicieran
posible el trazado de nuevas vetas de
investigacion o la profundizacion en algunos
temas relevantes.

Tabla 1

3.1. AREA DE ESTUDIO

La presente investigacion retoma como area
de estudio AL, debido a que en este &mbito
geografico se han desarrollado la mayor
parte de iniciativas enfocadas en la
valorizacién turistica de los productos
agroalimentarios a partir de la formulacion
de rutas. En este trabajo se consideraron 13
paises en los que se desarrolla, por lo menos,
un proyecto de ruta agroalimentaria (Figura
Ne 1),

Listado de informantes, por pais y por ruta, que participaron en el estudio

Pais Nombre de la ruta Cargo del(de la) entrevistado(a)
Argentina Ruta de la Yerba Mate Consultora y fundadora
Bolivia Ruta Gastronémica con Identidad Santiago de Docente (facilitador técnico)
Brasil Ruta Café con Leche Coordinadora
Circuito Caminos del Campo Asesora de Turismo y Cultura
Chile Ruta de los Abastos Gerente
Administrador
Colombia Ruta del Café Docente (facilitador técnico)
Ruta de la Panela Presidente de asociacion de agricultores
Gerente general
Representante legal
Ruta de la Leche Director de corporacion
Ruta de los Dulces Tradicionales Docente (facilitador técnico)
Ruta Agroturistica Vereda Representante legal
Costa Rica Ruta del Queso Turrialba Coordinador
Ecuador Ruta del Café y el Cacao Director turistico
Ruta Ancestral del Cacao Docente (facilitador técnico)
Ruta del Cacao Representante legal
Honduras Ruta Ecoturistica del Cacao Presidente de junta directiva
Ruta del Café Jefa de promocion
México Ruta de la Sal Prehispanica Investigadora (facilitadora técnica)
Caminos del Mezcal Directora general
Ruta del Maguey Investigador (facilitador técnico)
Ruta del Nopal y la Tuna Investigador (facilitador técnico)
Ruta del Arte, Queso y Vino Coordinador general
Paraguay Ruta Jesuitica del Paraguay Jefa de departamento
Pert Ruta del Cacao Gerente general
Ruta de la Papa Nativa Asistente administrativa
Republica Ruta del Majarete Investigador (facilitador técnico)
Venezuela Ruta del Cacao de Chuao Jefe de planificacion
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Figural
Rutas agroalimentarias consideradas en el estudio.
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4. RESULTADOS Y DISCUSION como la cultura popular, la biodiversidad y el
4.1. CREACION Y OPERACION DE LAS territorio a través de actividades turisticas, con
RUTAS la intencion de propiciar el desarrollo vy el

Uno de los aspectos mas relevantes se refiere  bienestar comunitario. Cabe mencionar que la
a los motivos que originaron las rutas mayoria de las rutas se encuentran cercanas a
agroalimentarias. En este sentido los destinoscon una ofertaturistica—de sol y playa,
informantes coincidieron en que su creacion cultural o de ecoturismo— relativamente
obedecio al interés de valorizar la produccion  consolidada, por lo que buscaron anclarse a
agroalimentaria y la gastronomia local, asi esos flujos para atraer la atencion de los
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visitantes y realizar la venta directa de los
productos. Una muestra de ello es la Ruta del
Arte, Queso y Vino de Querétaro (México), la
cual se ubica dentro de un enclave turistico
alimentado —principalmente— por el Programa
Pueblos Magicos (Lopez & Thomé, 2015). Asi,
el turismo se concibe como un circuito corto
de comercializacion que facilita la interaccion
directa entre los productores y consumidores,
favorece el comercio de proximidad y restringe
la participacién de los intermediarios,
reteniendo el valor agregado generado por el
turismo (Requier-Desjardins, 2017). Hallazgos
similares fueron reportados por Fusté-Forné
et al. (2020) y Leal (2019), quienes coinciden en
el importante papel que desempefia el turismo
en la dinamizacién econdémica del comercio
de proximidad para los productos
agroalimentarios de un territorio.

En cuanto a su antigiiedad, el 96% de las
rutas analizadas se originaron después del afio
2000 (Figura N° 2). Esto ocurrid —en parte—
como producto de la promocion realizada
desde la Facultad de Agronomia de la
Universidad de Buenos Aires (Argentina), a
través de un programa de capacitacion de
alcance latinoamericano y de proyectos
especificos en varios paises. Por otra parte, un
naimero importante de rutas emergieron en el
contexto de la postpandemia (2020 y 2021).
Esto Gltimo podria obedecer a la tendencia
mundial de impulso al turismo rural o de
proximidad (Romagosa, 2020), que toma —
entre sus diversas manifestaciones— los

Figura?2

productos agricolas y la gastronomia de los
destinos, tal como ha sido sugerido para
algunas areas rurales de Catalufia (lzcara &
Canada, 2021).

En la creacion de las rutas agroalimentarias
han estado involucrados diferentes actores que
pertenecen a los ambitos publico, privado y
social. De los datos proporcionados por los
informantes se desprende que la mayoria de
estas rutas se originaron a través de alianzas
mixtas que contemplan a comunidades locales
y asociaciones civiles; instituciones educativas,
asociaciones civiles y gobiernos locales, o bien,
comunidades, gobiernos locales, operadores
turisticos y empresarios. En este contexto un
aspecto clave se refiere a las sinergias entre los
distintos actores del territorio que tienen interés
en desarrollar rutas para valorizar la produccion
agroalimentaria local, especialmente, en la fase
inicial, ya que las comunidades locales o los
colectivos de productores rurales dificilmente
pueden encabezar la creacidn y gestion de un
proyecto de esta naturaleza.

Por otra parte, los gobiernos locales y/o
regionales han incidido en la creacion de estas
rutas a través de diferentes instituciones
vinculadas con el desarrollo rural, agrario,
agroindustrial y con el turismo. Este impulso a
las rutas agroalimentarias obedece a la intencion
de promover el desarrollo rural y agricola a
través de politicas publicas encaminadas hacia
la valorizacién de los bienes tangibles e
intangibles de la ruralidad, por lo que —en
ocasiones— son proyectos con una clara
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orientacién vertical, mas que una iniciativa
impulsada por los productores agricolas. Asi,
la mayoria de las rutas analizadas han surgido
como propuestas académicas 0 proyectos
impulsados por organismos gubernamentales
y no gubernamentales, faltando mayor
vinculacion de los actores locales.

Un aspecto llamativo es que las rutas suelen
ser apropiadas por otros actores que
inicialmente no habian participado en su
creacion. Esto refleja, por un parte, la falta de
seguimiento hacia este tipo de proyectos; y, por
la otra, la ausencia de organismos reguladores
que establezcan reglas de acceso, de
organizacion y de control interno.

4.2. PROCESOS DE VALORIZACION,
DIVERSIFICACION E INNOVACION
ALIMENTARIA
El analisis de los productos agroalimentarios
que dieron origen a las rutas (Tabla 2) revel6
que la mayoria (21 casos) se encuentra dentro
de la clasificacion de ruta por producto; es
decir, se fundamentan en agroalimentos que,
desde la perspectiva de los entrevistados, son
los més representativos de cada territorio. Esta
caracteristica —ademas— permite observar el
papel central que ocupan en la construccion de
la identidad territorial, ya que las regiones o
areas geograficas de producciéon aportan
valores materiales (clima, orografia, variedades
locales) e inmateriales (saber-hacer, creencias,
identidad), que determinan caracteristicas de
anclaje sociocultural y territorial. Al respecto,
ello confirma lo dicho por algunos autores
(Thomé, 2015; 2020; Hernandez et al., 2020;
Barrera & Bringas, 2009) respecto a los
atributos diferenciadores de los productos
agroalimentarios que definen parte de su
atractividad y centralidad (Espeitx, 2024).
Llama la atencion que algunas rutas
agroalimentarias habian experimentado
procesos previos o paralelos de valorizacion
de la calidad territorial a través de figuras como
las denominaciones de origen e indicaciones
geograficas; por ejemplo, Yerba Mate, Café de
Colombia, Mezcal y Cacao de Chuao. Un
comun denominador de estas rutas es que se
trata de productos turisticos claramente
definidos y que han alcanzado una cierta
consolidacion de su oferta. Autores como De

Jests y Medina (2021) y Lopes ¢t al. (2022)
destacan el potencial de asociar los productos
con algun sello de calidad con el turismo, ya
que tienen mayor valor agregado debido a su
autenticidad y calidad. Este binomio cumple,
a su vez, con un doble propdsito: el turismo
promueve los productos y los productos atraen
turistas. Con sus debidas precauciones y
atendiendo a las particularidades de los
territorios rurales de AL, este es un modelo
que se podria explorar con mayor amplitud,
tal como se realiza en la Unién Europea con
las rutas del vino: fortalecer la cadena de valor
a través de certificaciones de calidad v,
posteriormente, disefiar e implementar rutas
agroalimentarias para la promocion territorial
de los productos agroalimentarios.

Por otra parte, cuatro rutas se encuentran
articuladas en torno a la gastronomia de un
territorio o a algiin plato representativo, por lo
que se ubican dentro de la clasificacién de «ruta
por plato». Estos platos son elaborados con
ingredientes locales que aportan tipicidad,
como es el caso del majarete en la RepuUblica
Dominicana; o la Ruta de los Abastos en Chile,
que incluye diversos platos elaborados con
ingredientes de los ecosistemas maritimo y
terrestre de la Region de O’Higgins. El turismo
agroalimentario no solo valoriza directamente
los productos locales, sino que —al incluir la
gastronomia de un territorio— valoriza los
ingredientes autdctonos, asi como la
agrobiodiversidad y los ecosistemas de donde
provienen. Finalmente, solo en Paraguay se
logré identificar una ruta que corresponde a la
categoria de «ruta historica», debido a que su
interés principal es el legado religioso de la
orden de los jesuitas que se complementa con
la cocina regional. En este sentido valdria la
pena explorar la posibilidad de articular rutas
agroalimentarias retomando el componente
histérico y étnico, pues varios territorios en AL
cuentan con un vasto patrimonio cultural de
este tipo.

Otro eje que resalta es la diversificacion e
innovacion de la produccion agroalimentaria.
En todos los casos se identificaron procesos
de innovacién de los productos principales, lo
cual muestra la intencion de los actores por
generar formas mas atractivas y dindmicas para
apreciar turisticamente los alimentos y para
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Tabla 2

Alimentos principales y complementarios de las rutas

Nombre de la ruta Producto(s) principal(es)

Productos derivados y/o complementarios

Ruta de la Yerba Mate Yerba Mate
Ruta Gastronémica con Pescado
Identidad Santiago de

Huata

Ruta Café con Leche Café

Circuito Caminos del Vinos, quesos y cerveza

Miel, vid, cerveza; productos del
mar (piure), quinoa, hortalizas,

Café

Ruta de los Abastos
Ruta del Café
Ruta de la Panela

(Cundinamarca)
Ruta de la Panela (Caldas)

Panela y cafia de azlcar

Cafia, panela y miel

Ruta de los Dulces
Tradicionales

Ruta Agroturistica Vereda

Dulces tradicionales de Popayan

Café, hortalizas, aguacate y
citricos

Ruta del Queso Turrialba  Quesos frescos y maduros, natilla

y yogurt
Ruta del Café y el Cacao  Café y Cacao
Ruta Ancestral del Cacao  Cacao
Ruta del Cacao Cacao

Ruta Ecoturistica del Cacao Cacao, chocolate y gastronomia

relacionada
Ruta del Café Café
Ruta de la Sal Prehispanica Sales ancestrales
Caminos del Mezcal Mezcal

Ruta del Maguey
Ruta del Nopal y la Tuna

Aguamiel y pulque
Nopal verdura y tuna

Ruta del Arte, Queso y Vino Vinos y quesos artesanales

(frescos y maduros)

Ruta Jesuitica del
Paraguay

Ruta del Cacao

Yerba mate y embutidos
Cacao y chocolate

Ruta de la Papa Nativa Papa y otros tubérculos y raices

andinas
Ruta del Majarete Majarete de maiz y coco
Ruta del Cacao de Chuao  Cacao

Gastronomia local y derivados de la yerba
P'ap'i de pescado, Wallake y Trucha. Mates y otros productos
de la region

Gastronomia tipica Mineira y Paulista
Frutas, embutidos, pan artesanal, cachaca

Miel, vinos, cerveza, productos del mar, sal, quesos,
cochayuyo, cordero, aguardiente, quinoa, tomate rosado

Café de especialidad, tortas, galletas, mermeladas, sancocho,
empanadas, pandebonos

Blangueado, subido, conejo, miel, mazamorra, licores, comida
campesina, guandolo

Hortalizas, lacteos, avicola tradicional y cunicultura
Amasijos, manjar blanco, frutas caladas

Plantas medicinales, huevos, bocadillo de guayaba,
aromaticas, fiambre campesino

Desayunos y casados con queso, empanadas, diferentes tipos
de quesos

Productos derivados de café, chocolates, cremas

Cacao, chonta, yuca, chontacuro, maito, guayusa, platano,
aji, cachama, chicha, masato

Chocolates

Chocolate en barras, bebidas de chocolate, dulces y comidas
con chocolate

Panaderia tradicional, miel y frutas de temporada
Condimentos, sales de bafio, gastronomia derivada de
cactéceas, insectos, frutas de zonas aridas

Licores, tlayudas, chocolate, tejate, aguas de sabores locales,
moles y chapulines

Vinagre, destilado, gastronomia a base de maguey
Mermeladas, vinos, conservas y gastronomia a base de nopal
y tuna

Dulces, pan, aderezos gourmet artesanales, miel,
mermeladas, rompope, salsas y otras bebidas locales
Batiburrilo, chiriki (siriki), sandia, chopp, chipa, sopa
paraguaya, chipa guazd, miel de cafia, kai ladrillo y tereré
Citricos, pachamanca, sopas y comida selvaticas, bebidas de
frutas y café

Trigo, cebada, paltas, café, chirimoyas, cafia de azlcar,
lacteos y truchas

Arepa, dulce de coco

Derivados del cacao, café molido, platanos, cambures, frutas,
casabe, dulces de frutas, helados y licores artesanales




AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61 julio-diciembre 2025
28 De Jesus Contreras, Daniel y Blanco Murillo, Marvin (17-38)

diversificar la oferta alimentaria principal. Las
innovaciones se refieren a la presentacion de
los productos agroalimentarios, las cuales
incluyen envasados o empaquetados para su
cONsSUmMOo COMO souvenir turistico, o bien, la
elaboracion de productos derivados con mayor
valor agregado. Por ejemplo, en la Ruta del
Nopal y la Tuna se incorporan, como
innovaciones, mermeladas y conservas a partir
de esta cactacea y sus frutos; asi mismo, en la
Ruta de la Yerba Mate se ofertan dulces y
productos cosméticos elaborados con yerba.
Estas innovaciones destacan el papel de la
agroindustria rural como forma de agregacion
de valor de los productos primarios, siendo un
espacio esencial para llevar a cabo las actividades
de turismo rural, tal como lo demuestran Blanco
(2012) y Blanco & Riveros (2010).

A partir de los productos principales y
complementarios se estructura la oferta de
actividades de las rutas agroalimentarias. En la

Figura3

Figura N° 3 se aprecia una nube de palabras
que refleja, de manera global, el concentrado
de actividades mencionadas por los
informantes. Se trata de experiencias turisticas
alrededor de los procesos productivos, siendo
las més frecuentes: visitas a las areas de cultivo
o fincas, visitas y recorridos por las
agroindustrias y sus areas de produccion,
participacion en la elaboracion de alimentos y
degustaciones, junto con la participacion en
actividades de cosecha. Estas actividades
abarcan las diversas etapas de la cadena de valor
de los productos agroalimentarios, siendo esta
una de las caracteristicas distintivas del turismo
agroalimentario, tal como lo mencionan
Goulart & Tulla (2015).

Sin embargo, la cadena de valor
agroalimentaria no debe estar supeditada al
turismo; es decir, no deberia modificarse para
adecuarse a las necesidades de los turistas, sino
lo contrario, concebir a las actividades turisticas
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como un refuerzo de la cadena de valor. En
este sentido lo ideal seria la conformacion de
una cadena de valor con enfoque territorial
especifica para el turismo agroalimentario o
gastronémico, ya que intervienen otros ambitos
como el sector de la hosteleria, los espacios de
divulgacion gastrondmica, el comercio
especializado o los centros de investigacion y
formacion gastrondmica (Jiménez et al., 2023),
lo cual supone la existencia de otros actores
con diferentes motivaciones e intereses. Por lo
anterior, la base para el disefio y gestion de las
rutas parece apuntar hacia la construccion de
una cadena de valor turistico-agroalimentaria,
partiendo del territorio y de la interaccién de
sus diversos elementos.

4.3. OFERTA TURISTICA COMPLEMENTARIA
Una caracteristica de las rutas agroalimentarias
es la conjuncion de diversos productos,
servicios y otros recursos, conformando una
canasta de bienes y servicios (Blanco, 2012) que
el turismo valoriza y donde un producto
emblematico sirve de puente comercial a otros
no tan conocidos. En todos los casos los
informantes mencionaron productos
agroalimentarios diferentes a los principales que
se pueden consumir como parte de las visitas
a las unidades productivas (Tabla 2). Esto tiene
un impacto directo en el dinamismo de la
experiencia turistica, debido a que se
contemplan otras expresiones gastronémicas
del territorio. Si bien se ha mencionado que la
conceptualizacién de la ruta parte de un
producto o conjunto de productos
agroalimentarios, esto no es un Gbice para la
integracion de otros alimentos periféricos que
complementan y refuerzan la oferta principal.
De hecho, en la practica se observa que lo ideal
es la existencia de una oferta agroalimentaria y
gastrondmica suficientemente amplia para
evitar el riesgo de monotematizacion y
mantener competitiva a la ruta. La ruta
Caminos del Mezcal, ademas de ofrecer este
destilado de agave, integra a su oferta otros
productos y platos de la cocina oaxaquefia
como las tlayudas, el chocolate o los insectos
—hormigas chicatanas y chapulines—; asi mismo,
la Ruta del Café de Colombia incorpora
productos de reposteria, como galletas,
empanadas y pandebonos.

A esta oferta agroalimentaria y gastronémica
se suma una oferta secundaria de actividades
de ecoturismo, turismo de aventura o turismo
cultural, producto de la valorizacion de recursos
naturales y culturales del territorio (Figura 4).
Esto demuestra que la correcta gestion e
integracion de las rutas puede incidir en la
conformacion de productos turisticos sélidos,
competitivos y dinamicos, resultando en un
efecto multiplicador mediante el cual se
integran otros activos presentes en los
territorios. Al respecto, en la literatura se ha
estudiado la contribucion del turismo a la
activacion de los productos con identidad
territorial a través de procesos de calificacion
y valorizacion, tanto del territorio como de los
alimentos y otros productos (Blanco, 2012;
Boucher & Riveros-Canas, 2017), dando
como resultado la conformacion de una
canasta de bienes y servicios (Requier-
Desjardins, 2017, 2022).

Un hallazgo interesante es la correlacion
positiva entre la extension territorial de las rutas
y su grado de consolidacion. Aquellas que
abarcan mayores areas geograficas—municipios,
provincias, departamentos— tienden a estar mas
consolidadas y a generar un mayor impacto
territorial. Como ya se menciond, esto se
puede deber a que la extension territorial facilita
la integracion de otros alimentos y recursos
naturales y culturales que configuran una oferta
mas diversa. Al respecto, Gonzélezetal., (2019)
mencionan que la competitividad de los
productos turisticos agroalimentarios depende
en gran medida de la diversidad de recursos y
atractivos que componen su oferta; mientras
que De Jesus & Medina (2021) sugieren la
incorporacion de territorios periféricos cuando
en los principales no se cuenta con un reservorio
de recursos suficientes.

4.4. ORGANIZACION SOCIAL Y
PARTICIPACION DE LOS ACTORES
TERRITORIALES

La organizacion social es un aspecto clave para
la planificacion y gestion de las rutas, asi como
para establecer los mecanismos de concertacion
y resolucion de conflictos. En el caso de las
rutas analizadas se identificaron dos principales
modelos de organizacion y participacion de
los actores territoriales. EI primero es de
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Figura4

Oferta de actividades complementarias de las rutas agroalimentarias
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caracter colaborativo ya que involucra a diversos
actores, principalmente productores,
instituciones educativas, empresas y gobiernos
locales, quienes forman alianzas estratégicas
para una mejor operacion de los proyectos.
La colaboracion entre estos actores se asume
como esencial para la correcta gestién de las
rutas, pues se reconoce que los esfuerzos
aislados e individuales son poco fructiferos.
Ademas los informantes mencionaron que —
dadas las actividades implicitas para operar las
rutas—, es necesaria y deseable la participacion
de diferentes actores, pues no todos cuentan
con los conocimientos y capacidades para
realizar determinadas tareas. Algunos ejemplos
de estos modelos son la Ruta del Queso

Turrialba (Costa Rica) o la Ruta del Maguey
(México), proyectos que presentan una fuerte
participacion de los actores en diversos niveles
y escalas. Sin embargo, un punto débil de estos
modelos es que suelen presentar dificultades
para su posicionamiento en el mercado
turistico, ya que si bien procuran el
involucramiento de diferentes actores, no
siempre esta participacion se traduce en una
gestion efectiva.

El segundo es un modelo mas centralizado
en el que —generalmente— grupos de
empresarios o gobiernos locales —o la
colaboracion entre estos dos sectores— son
quienes, en la practica, administran y operan
las rutas agroalimentarias. Este modelo es
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menos frecuente que el anterior. Sin embargo,
del anélisis se deduce que los casos mas exitosos
en términos comerciales 0 econdmicos y de
su posicionamiento como productos turisticos
son aquellos apoyados mayoritariamente por
instituciones gubernamentales o por
empresarios. Lo anterior tiene una relacion
directa con la disposicion de recursos publicos
0 propios, para implementar infraestructura,
coordinar campafias de promocion y difusion,
sufragar gastos de representacion en ferias
comerciales o invertir en estrategias de
marketing digital. Un ejemplo ilustrativo de este
modelo es la Ruta del Arte, Queso y Vino,
proyecto inicialmente impulsado por un tour
operador y por algunas bodegas de vino
(L6pez & Thomé, 2015), pero que ahora es
promovido por la Secretaria de Turismo estatal
como uno de sus productos turisticos mas
importantes. Igualmente, la ruta Caminos del
Mezcal es una iniciativa disefiada y gestionada
desde la Secretaria de Turismo de Oaxaca para
valorizar esta bebida espirituosa, en la cual
sobresale la participacion de algunas de las
empresas mezcaleras mas importantes de las
regiones por donde se extiende. Todo lo
anterior refuerza la necesidad de acceder a
fondos publicos y privados para apoyar
iniciativas de desarrollo rural con énfasis en los
productos agroalimentarios, ademas del
involucramiento de los actores con mayores
capacidades tecnoldgicas, financieras y
organizacionales para apoyar la consolidacion
de las rutas, especialmente en sus etapas iniciales
de implementacion.

No obstante, el nivel de participacion de
los actores depende del tipo de producto
agroalimentario valorizado. Los casos
referidos anteriormente estan estructurados en
torno a productos —mezcal, vinos y quesos—
con un potente mercado a nivel nacional o
regional y, en su mayoria, se trata de grandes y
medianos empresarios, quienes cuentan con un
nivel de produccién consolidado, con
estrategias de venta definidas y con una buena
organizacion interna, ademas de que disponen
de recursos propios y han tejido relaciones con
otros empresarios, instituciones publicas y
asociaciones civiles para llevar a cabo sus
actividades. Asi, productos con fuerte presencia
en el mercado —café, vinos, mezcal, yerba

mate— 0 que han sido objeto de otros procesos
de valorizacién—cacao, panela, dulces, queso
Turrialba—, dan como resultado rutas mejor
organizadas y posicionadas como productos
turisticos.

Sin embargo, el papel de los consumidores
—turistas gastrondémicos o visitantes interesados
en los productos agroalimentarios de un
territorio— es crucial para que las rutas crezcan
y se consoliden. Las preferencias y el
reconocimiento que tienen sobre los productos
0 sobre la gastronomia de un lugar son factores
gue intervienen en la planificacion de sus viajes
hacia un destino (Barzallo-Neira & Pulido-
Fernandez, 2023) y por tanto, existe un impacto
directo en los productos turisticos, como las
rutas agroalimentarias. Al respecto, en un
estudio reciente, Lopez et al. (2024)
evidenciaron que el consumo de vinos por los
turistas, en el contexto de una ruta del vino,
estd asociado fundamentalmente a fines
recreativos mas que al hecho mismo de beber.

En contraparte, aquellas rutas que hacen
alusién a productos de interés local o regional
no han logrado posicionarse de manera
efectiva en el mercado turistico nacional o
internacional, debido —entre otras razones— a
la falta de compromiso y de organizacion por
parte de los diferentes actores. La gestacion y
organizacion de este tipo de proyectos debe
ser inclusiva. Sin embargo, la sola presencia de
los actores no es suficiente, sino que es necesario
propiciar verdaderos procesos de accion
colectiva. No obstante, tal y como ya fue
sefialado anteriormente, se trata de productos
agroalimentarios valiosos que pueden —por si
mismos 0 mediante la conformacion de una
canasta de bienes y servicios— atraer la atencion
de los turistas, pero los esfuerzos encaminados
asu promocion turistica han sido pocos, escasos
o0 insuficientes. Por ejemplo, las rutas de los
dulces tradicionales de Colombia o de la sal
prehispanica de México aluden a productos
con un fuerte arraigo al territorio, pero hasta
ahora no han despuntado en tanto productos
turisticos. De hecho, los informantes
consultados sefialaron dificultades de
organizacion, administraciéon y de
mercadotecnia para operar las rutas, lo cual ha
conducido —como en el caso especifico de la
Ruta de los Dulces Tradicionales— a periodos
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prolongados de inactividad. Este hallazgo
refuerza la importancia del capital social y de
la movilizacion de los actores en la
revalorizacion de los alimentos a través del
turismo agroalimentario (Blas-Yafiez et al.,
2020).

Asi mismo, se pudo conocer que la mayoria
de los casos no cuentan con una figura
asociativa que las regule y administre. De los
26 casos estudiados, en tan solo seis se
identifico la existencia de una asociacion
especifica para ese fin. Suelen estar integradas
por una mesa directiva—conformada por
productores, gobiernos, prestadores de
servicios turisticos, entre otros— y con una
definicion clara de sus funciones, entre las que
destacan tareas de promocion, comercializacion
y operacion. Sin embargo, los informantes
refirieron que —en la préctica— la operacion de
las rutas es improvisada y se basa en el
aprendizaje empirico, mas que en el desarrollo
de capacidades o en la ejecucion formal de
tareas como resultado de capacitaciones
previas. En los casos restantes —la mayoria—las
tareas recaen en asociaciones de productores,
en empresarios, en asociaciones civiles o en
instituciones gubernamentales; es decir, las
asumen como funciones secundarias de su
actividad principal, por lo que suelen enfrentar
serios desafios para la operacion vy
administracién, asi como para la gestion de
recursos.

La ausencia de figuras asociativas se
explica, por un lado, porque no existe un
compromiso explicito para asumir las
responsabilidades de gestion de las rutas al
no haber un estimulo econémico de por
medio; es decir, quienes fungirian como
coordinadores o administradores no
percibirian un salario. Por otro lado, la
conformacién de estas figuras implica
destinar tiempo que, para algunos actores
como productores o empresarios, deben
restar a sus actividades, resultando por tanto
en un problema de coordinacién. En este
sentido se avizora una ventana de
oportunidad para trabajar en la
conformacién de entes reguladores que
asuman el control y administracién de las
rutas agroalimentarias, con una estructura
organizacional definida y con el apoyo de

todos los actores involucrados para sufragar
los gastos de operacién y mejorar la
coordinacion intra e interactoral.

Entre los aspectos relevantes mencionados
por algunos informantes, referidos a conflictos
derivados de una inadecuada planificacion,
figuran: la falta de articulacion entre los actores
involucrados, la ausencia de algunos actores
clave, asi como la apropiacion de las rutas por
parte de particulares. La exclusion de los actores
sociales en las rutas agroalimentarias, asi como
la apropiacién territorial y econdmica de los
proyectos son fendmenos coincidentes con
otras investigaciones en territorios de AL
(Thoméetal., 2014), por lo que se debe prestar
atencién a este aspecto para evitar conflictos
sociales derivados de la valorizacion turistica
de los alimentos.

4.5. GESTION ADMINISTRATIVA Y
MARKETING

Se identificaron varios aspectos que limitan la
competitividad y el posicionamiento comercial
de las rutas. Uno de ellos es la segmentacion
del mercado, el cual no es muy claro en todos
los casos, pues se menciond que estan dirigidas
a un publico en general o a segmentos
poblacionales —jévenes, por ejemplo—, de los
cuales no se precisan caracteristicas que ayuden
a comprender el finanzas de los proyectos.
Autores como Noa et al. (2024) y Gonzalez et
al. (2019) consideran que una limitacion de los
proyectos de turismo rural y agroturismo es la
falta de capacidades de los actores en temas
como finanzas, promocion y administracion.
Por otra parte, la mayoria =19 de los casos
estudiados— tienen una identidad de marca que
las posiciona dentro del mercado turistico
regional, nacional o internacional, fortaleciendo
la relacion del producto con su territorio de
origen y actuando como herramienta de
promocion turistica, sin embargo, esta marca
debe acompafiarse de una alrededor de
productos locales que todavia no alcanzan una
mayor proyeccion comercial. Otro nimero
importante se consideraron rutas conocidas a
nivel de region, provincia o departamento.
Usualmente son rutas que combinan diferentes
atractivos gastrondmicos, naturales y culturales,
extendiéndose por varios territorios. Solo dos
casos se consideran rutas conocidas
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nacionalmente —la Ruta de la Panela y la Ruta
Jesuitica del Paraguay—; es decir, reciben turistas
nacionales —principalmente—y figuran dentro
de la oferta turistica de los paises donde se
localizan. Finalmente, solo tres proyectos son
rutas con proyeccion internacional —la Ruta del
Cacao en Per(, la Ruta del Arte, Queso y Vino
de México y la Ruta del Café en Colombia—
ya que un porcentaje considerable de su
demanda son turistas internacionales, ademas
de que constantemente se promocionan en
ferias turisticas en otros paises.

La figura del tour operador es una pieza
clave para la buena gestion de la ruta, dado
que al ser un actor externo y tener interés
comercial, es quien puede movilizar mas
facilmente a los actores—oferentes y
demandantes—, proponer recorridos,
promover la diversificacion e innovacion, dar
recomendaciones sobre el producto y apoyar
la comercializacion, especialmente en ferias
nacionales e internacionales. También es
importante la coordinacion con los sectores
académicos, prensa y gobierno, pues favorece
la divulgacion sobre la ruta y ello contribuye a
la comercializacion y a obtener apoyos
econdmicos, de capacitacion, disefio de
producto, entre otros. Un ejemplo de ello es la
Ruta del Arte, Queso y Vino, que actualmente
articula y organiza a los principales oferentes
del territorio —propietarios de vifiedos,
queserias y otros productos de la region-—.

4.6. DESAFIOS ACTUALES Y PERSPECTIVAS
DE FUTURO

Los informantes coincidieron en que se
requieren mayores fuentes de financiamiento
para consolidar los proyectos, ademas de
mejorar la infraestructura de los territorios para
albergar la demanda turistica, incluyendo
mejores vias de comunicacion y servicios de
apoyo suficientes. Otros aspectos estan
dirigidos a la consolidacion del trabajo
conjunto entre los actores territoriales y a la
profesionalizacion del recurso humano, ya que
se menciono la falta de acompafiamiento en
aspectos administrativos, operativos y de
gestion. En este sentido, entre los planes futuros
los informantes mencionaron la intencion de
consolidar las rutas como parte de la oferta
turistica regional/local, a partir de la gestion e

inversién de fondos dirigidos a mejorar la
infraestructura, la calidad del servicio, la
promocion, asi como la busqueda de
certificaciones del producto turistico.

5. CONCLUSIONES

La principal contribucion de este trabajo es la
de ofrecer un panorama global sobre la
situacion actual de las rutas agroalimentarias
en AL, en relacién con diversos factores
sociales y territoriales que determinan sus
formas de organizacion, operacion y gestion.
La instrumentacion de las rutas se ha
visualizado como una alternativa viable para
valorizar la produccién agropecuariay generar
nuevas ventanas de oportunidad de desarrollo
para los territorios rurales. Uno de los motivos
que impulsa su desarrollo es la creacién de
circuitos cortos para el comercio de
proximidad, lo que posibilita el contacto
directo entre productores y turistas-
consumidores. Lo anterior es especialmente
relevante para productores que dependen de
intermediarios o en sistemas productivos
donde aln se necesitan fortalecer las
capacidades de comercializacion.

La mayoria de los casos analizados hacen
referencia a un producto agroalimentario
principal, que se complementa con una canasta
de productos tipicos del territorio alrededor
de los cuales se estructura la ruta, generalmente
productos con una identidad cultural y
territorial sélida. Un comin denominador de
todos los casos es la innovacion—de procesos
y desarrollo de productos—del producto
central, a partir del cual se elaboran productos
derivados que fortalecen la oferta. En el mismo
sentido, algunos casos concretos han
experimentado procesos previos o paralelos
de valorizacion, como las denominaciones de
origen. Estos casos suelen estar mejor
estructurados como productos turisticos y son
los que tienen mayor proyeccion comercial, lo
cual es un indicativo de que el turismo no es
suficiente en si mismo, sino que requiere de
otras estrategias complementarias; es decir,
existe un proceso simbidtico donde la ruta se
fundamenta en la fama de un producto con
denominacion de origen y, al mismo tiempo,
la ruta ayuda a la promocién y crecimiento
del producto.
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Aunado a lo anterior la diversificacion
de la oferta a través de la integracion de
otros productos agroalimentarios y
gastrondmicos, que se pueden disfrutar
en el territorio constituye otro aspecto en
comun de las iniciativas estudiadas. En
este marco la canasta de bienes y servicios
es un factor clave para la competitividad
y el éxito comercial de las rutas (Blanco,
2012), ya que aquellas que incluyen otros
atractivos, recursos y servicios tienen una
canasta mas amplia y presentan una mayor
extensién territorial, lo cual habla de
sinergias entre actores de diferentes
sectores. Valdria la pena cuestionar, en ese
sentido la definicion de rutas como
trayectos o secuencias lineales, asi como
también pensarlas —en su lugar—-como
sistemas de articulacién de recursos,
actores e instituciones, dirigidos a la
gestién del desarrollo en los territorios
rurales.

Sin embargo, su éxito depende de la
colaboracién entre diferentes actores
mediante alianzas estratégicas. Un hallazgo
relevante en este trabajo es que los
modelos de participacion centralizados
son los que presentan mayores
oportunidades de éxito que los modelos
colaborativos. La organizacién y el nivel
de participacion depende del tipo de
producto agroalimentario; generalmente
aquellos que tienen una sdélida presencia
en el mercado nacional o internacional son
los que aglutinan a varios actores,
motivados probablemente por intereses
econdmicos, contrario a los casos en los
que se trata de alimentos conocidos
regional o localmente. Estos Ultimos
suelen estar organizados por productores,
asociaciones e instituciones educativas o
gubernamentales, lo cual confirma la
importancia de considerar las asimetrias
en el flujo de informacién para acceder a
recursos economicos, técnicos o de
infraestructura —por ejemplo, con los
empresarios y actores gubernamentales
del modelo centralizado-.

Es importante considerar el aspecto de
la gestion operativa ya que, al tratarse de
productos turisticos, debe existir un

adecuado proceso de gestion. Las
debilidades en la gestion de planeacién,
de operacidn y de marketing son aspectos
que limitan la competitividad de las rutas,
reflejAndose en el desconocimiento del
segmento del mercado al que van
dirigidas, la ausencia de planes operativos
claros o la poca definicion de aspectos
béasicos de comercializacién y promocién.
Sin embargo, ello también depende de las
capacidades y de la profesionalizacion de
los actores de la ruta. Por ello, entre las
carencias mencionadas destacaron el
financiamiento para consolidarse y crecer.
Ademas, es fundamental profesionalizar
las tareas de gestion, administracion y
operacién para que estos proyectos sean
realmente sostenibles y rentables.

Las siguientes son algunas lineas de
investigacién que se podrian impulsar y
profundizar desde la academia, la
cooperacién internacional y los gobiernos
locales y nacionales: i) estudios sobre el
papel del turismo en la comercializacion
de los productos y el papel que juegan
las relaciones entre los sectores rural y
urbano; ii) el impacto de la canasta de
bienes y servicios en la competitividad de
las rutas; iii) la diferenciacion de productos
con proyecciéon internacional respecto
aquellos que son mas locales; iv) la funcién
de la gobernanzayy las acciones colectivas
para la gestion de las rutas; v) el papel de
los turistas-consumidores en el
fortalecimiento de las rutas, asi como vi)
estudios sobre la gestion de capacidades
y profesionalizacion de los actores.

Finalmente, a partir de este estudio se
ha podido constatar la oportunidad de
vincular una mayor cantidad de productos
agroalimentarios con anclaje territorial con
el turismo, considerandolo como una
actividad econ6mica atractiva y que ha
demostrado una plena recuperacion
después de la pandemia. No obstante, ello
presenta el desafio de vincular a los
actores locales, puesto que no son
siempre efectivos los proyectos
propuestos desde afuera ni tampoco
aquellos gestionados unicamente por los
locales.
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test, and the Granger Causality test, this research aims to provide a comprehensive understanding of the long- and
short-term dynamics between FDI and agricultural growth. The findings indicate that FDI plays a crucial role in
enhancing Turkiye's agricultural sector, particularly in the long run. The results suggest that foreign investment
significantly contributes to agricultural growth by improving productivity, modernizing infrastructure, and facilitating
technology transfer. However, in the short run, the impact of FDI was found to be statistically insignificant. This
suggests that the benefits of FDI take time to materialize, largely due to structural challenges, policy implementation
delays, and the time required for investments to translate into tangible sectoral improvements. Moreover, the
Granger Causality test highlights a bidirectional relationship between FDI and agricultural expansion. While FDI
inflows stimulate agricultural development by providing capital and technological advancements, a growing agricultural
sector, in turn, attracts more foreign investors seeking profitable opportunities. This mutual reinforcement underscores
the strategic importance of fostering a stable and investor-friendly environment to maximize FDI’s benefits. Given
Turkiye's increasing role in regional and global agricultural markets, sustaining FDI inflows can serve as a powerful
tool for both agricultural and overall economic development. Policymakers should focus on enhancing investment
security, reducing bureaucratic hurdles, and implementing targeted reforms to ensure that foreign investment effectively
contributes to food security, rural employment, and the sector’s long-term resilience.

Key words: Foreign direct investment (FDI), agriculture, Augmented Dickey-Fuller and Phillips-Perron unit root
tests, Autoregressive Distributed Lag (ARDL) co-integration test, Granger Causality test, Turkiye

RESUMEN

Este estudio examina la influencia de las entradas de inversion extranjera directa (IED) en el sector agricola de
Turquia durante el periodo comprendido entre 1970 y 2023. Mediante técnicas econométricas avanzadas, incluida la
prueba de raiz unitaria de Dickey-Fuller aumentada (ADF), la prueba de raiz unitaria de Phillips-Perron (PP), la
prueba de cointegracion de retardo distribuido autorregresivo (ARDL) y la prueba de causalidad de Granger, esta
investigacion tiene como objetivo proporcionar una comprension integral de la dindmica a largo y corto plazo entre
la IED vy el crecimiento agricola del pais. Los hallazgos indican que la IED desempefia un papel crucial en la mejora
del sector agricola de Turquia, particularmente en el largo plazo. Los resultados sugieren que la inversion extranjera
contribuye significativamente al crecimiento agricola al mejorar la productividad, modernizar la infraestructura y
facilitar la transferencia de tecnologia. Sin embargo, en el corto plazo se encontrd que el impacto de la IED era
estadisticamente no significativo. Esto sugiere que los beneficios de la IED tardan en materializarse, en gran medida
debido a los desafios estructurales, las demoras en laimplementacion de politicas y el tiempo que se requiere para que
las inversiones se traduzcan en mejoras sectoriales tangibles. Ademas, la prueba de causalidad de Granger destaca una
relacion bidireccional entre la IED y la expansion agricola. Si bien las entradas de IED estimulan el desarrollo agricola
al proporcionar capital y avances tecnoldgicos, un sector agricola en crecimiento -a su vez- atrae a mas inversores
extranjeros que buscan oportunidades rentables. Este refuerzo mutuo subraya la importancia estratégica de fomentar
un entorno estable y favorable a los inversores para maximizar los beneficios de la IED. Dado el papel cada vez mayor
de Turquia en los mercados agricolas regionales y mundiales, sostener las entradas de IED podria servir como una
herramienta poderosa para el desarrollo agricola y econémico general. Por tanto, los responsables de las politicas
deberian centrarse en mejorar la seguridad de la inversion, reducir los obstaculos burocraticos e implementar
reformas especificas para garantizar que la inversion extranjera contribuya efectivamente a la seguridad alimentaria,
el empleo rural y la resiliencia a largo plazo del sector.

Palabras clave: inversion extranjera directa (IED), agricultura, pruebas de raiz unitaria de Dickey-Fuller aumentada
y Phillips-Perron, prueba de cointegracion de rezago distribuido autorregresivo (ARDL), prueba de causalidad de
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RESUME

Cette étude examine l'influence des flux d'investissement direct étranger (IDE) sur le secteur agricole turc au cours
de la période allant de 1970 a 2023. En utilisant des techniques économétriques avancées, notamment le test de
racine unitaire de Dickey-Fuller augmenté (ADF), le test de racine unitaire de Phillips-Perron (PP), le test de
cointégration a décalage distribué autorégressif (ARDL) et le test de causalité de Granger, cette recherche vise a
fournir une compréhension globale de la dynamique & long et & court terme entre I'IDE et la croissance agricole. Les
résultats indiquent que I'DE joue un r6le crucial dans I'amélioration du secteur agricole turc, en particulier a long
terme. Les résultats suggérent que I'investissement étranger contribue de maniére significative a la croissance agricole
en améliorant la productivité, en modernisant les infrastructures et en facilitant le transfert de technologie. Cependant,
a court terme, I'impact de I'IDE s'est avéré statistiquement insignifiant. Cela suggere que les avantages des IDE
prennent du temps a se matérialiser, en grande partie en raison des défis structurels, des retards dans la mise en ceuvre
des politiques et du temps nécessaire pour que les investissements se traduisent par des améliorations sectorielles
tangibles. En outre, le test de causalité de Granger met en évidence une relation bidirectionnelle entre les IDE et
I'expansion agricole. Alors que les flux d'IDE stimulent le développement agricole en fournissant des capitaux et des
avancées technologiques, un secteur agricole en croissance, a son tour, attire davantage d'investisseurs étrangers a la
recherche d'opportunités rentables. Ce renforcement mutuel souligne I'importance stratégique de favoriser un
environnement stable et favorable aux investisseurs pour maximiser les avantages des IDE. Compte tenu du role
croissant de la Turquie sur les marchés agricoles régionaux et mondiaux, le maintien des flux d'IDE peut servir d'outil
puissant pour le développement agricole et économique global. Les décideurs politiques devraient se concentrer sur
le renforcement de la sécurité des investissements, la réduction des obstacles bureaucratiques et la mise en ceuvre de
réformes ciblées pour garantir que les investissements étrangers contribuent efficacement a la sécurité alimentaire, a
I'emploi rural et a la résilience a long terme du secteur.

Mots-clés : investissement direct étranger (IDE), agriculture, tests de racine unitaire augmentée de Dickey-Fuller
et de Phillips-Perron, test de cointégration autorégressive distribuée (ARDL), test de causalité de Granger, Turquie

RESUMO

Este estudo examina a influéncia dos fluxos de Investimento Direto Estrangeiro (IDE) no setor agricola da
Turquia no periodo de 1970 a 2023. Utilizando técnicas econométricas avancadas, incluindo o teste de raiz
unitaria Augmented Dickey-Fuller (ADF), o teste de raiz unitaria Phillips-Perron (PP), o teste de cointegragdo
Autoregressive Distributed Lag (ARDL) e o teste de Causalidade de Granger, esta investigagdo visa fornecer
uma compreensdo abrangente da dindmica de longo e de curto prazo entre o IED crescimento agricola. As
conclusdes indicam que o IDE desempenha um papel crucial na melhoria do sector agricola da Turquia,
especialmente a longo prazo. Os resultados sugerem que o investimento estrangeiro contribui significativamente
para o crescimento agricola ao melhorar a produtividade, modernizar as infraestruturas e facilitar a transferéncia
de tecnologia. No entanto, no curto prazo, o impacto do IDE foi estatisticamente insignificante. Isto sugere
que os beneficios do IDE levam tempo a materializar-se, em grande parte devido a desafios estruturais,
atrasos na implementacdo de politicas e a0 tempo necessario para que os investimentos se traduzam em
melhorias sectoriais tangiveis. Além disso, o teste de Causalidade de Granger destaca uma relagéo bidirecional
entre o IDE e a expanséo agricola. Enquanto os fluxos de IDE estimulam o desenvolvimento agricola ao
fornecer capital e avangos tecnoldgicos, um sector agricola em crescimento, por sua vez, atrai mais investidores
estrangeiros que procuram oportunidades lucrativas. Este reforco muatuo sublinha a importancia estratégica
de promover um ambiente estavel e favoravel aos investidores para maximizar os beneficios do IDE. Dado
o crescente papel da Turquia nos mercados agricolas regionais e globais, a sustentacdo dos fluxos de IDE pode
servir como uma ferramenta poderosa para o desenvolvimento agricola e econémico geral. Os decisores
politicos devem concentrar-se na melhoria da seguranga do investimento, na reducdo dos obstaculos
burocraticos e na implementacéo de reformas especificas para garantir que o investimento estrangeiro contribua
eficazmente para a seguranca alimentar, o emprego rural e a resiliéncia do sector a longo prazo.
Palavras-chave: investimento direto estrangeiro (IDE), agricultura, testes de raiz unitaria Dickey-Fuller e
Phillips-Perron aumentados, teste de cointegracdo Autoregressive Distributed Lag (ARDL), teste de
causalidade de Granger, Turkiye
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1. INTRODUCTION

Food security is an essential necessity for a
sustainable future. Investing in these areas can
boost development potential in deprived and
emerging countries, where agriculture plays a
significant role and employs a sizable number
of the population.

Foreign Direct Investment (FDI) has been
acknowledged as a crucial driver for global
wealth and expansion during the last few
decades. Foreign Direct Investments (FDI)
contribute significantly to the long-term
growth of the nations in which they are based
by creating jobs, increasing value-added
manufacturing, reducing imports, and
transferring knowledge and technology (Calal
et al., 2023; Karimov et al., 2024; Karimov &
Huseynova, 2024). As a result, governments
compete fiercely to attract more foreign direct
investment (Belkania & Karimov, 2018;
Karimov et al., 2020). It is a core of
international economics and trade in which
capital crosses across national borders to
establish or acquire firms in other countries
(Karimov, 2020a). Additionally, foreign direct
investment is characterized as a transfer of
cash and experience by investors from
foreign countries (Karimov, 2020b;
Karimov et al., 2023).

Foreign Direct Investments have a critical
role in the strong and sustainable growth,
technological transformation and increasing
global competitiveness of the Turkish
economy (Karimov & Belkania, 2018). FDI
is recognized as an essential element of the
country’s overall economic plan, together
with industrial and trade strategies, and it is
regarded as a separate policy field within the
context of «Tirkiye's Foreign Direct
Investment Strategy» (Republic of Tirkiye
Investment Office, 2024).). Turkiye’s FDI
Strategy (2024-2028) is intended to serve as
a road map for attracting competent
investments necessary to meet Tirkiye’s
objectives for economic growth at a time
when worldwide economic geography is
changing and uncertainties are mounting.
Main objectives and policy areas of Turkiye’s
FDI strategy are the followings:

« Target 1: Increasing Turkey’s share of glo-
bal FDI flows to 1.5%.

* Target 2: Increasing Turkey’s share of re-
gional FDI flows to 12%.

» Target 3: Reaching the targeted total
number of projects in 5 years for each qualified
FDI profile.

Turkiye is one of the regions’ most FDI-
attracting countries. Turkiye is the second most
invested economy in the area, attracting 261
billion USD in FDI during the previous two
decades (2004-2023), with a 9.8% share of
the market. Tirkiye is the region’s leader,
particularly in «food-agriculture» and
«manufacturing» initiatives, as well as
«expansion» investments. In terms of sectoral
allocation of investment projects flowing into
the region, it is important to note that the food-
agriculture industry has a consistent image, with
an average of 100 projects each year. Tiirkiye
has quadrupled its proportion in the food-
agriculture industry in the previous decade,
attracting one out of each five investments to
the area. Figure 1 indicates that Tirkiye’s share
in the region by number of projects increased
from 5.3% to 20% within 10 years (Republic
of Tirkiye Investment Office, 2024).

Both similar and different patterns between
FDI and agriculture can be observed according
to Figure 2. When taking a glance at Figure 2,
it can observed that agriculture constantly
increases until 2023. In another hand in the case
of FDI we can see different sceneries. For
instance, from 1970 to 2001 there is a constant
slight increase and from 2001 to 2002 there is
a drop in FDI inflows into the economy of
Tirkiye. In contrast to the previous year a
sudden growth in FDI inflows into the
economy of Tirkiye can be observed from
2002 to 2008 until the Great Recession period.
This significant growth of FDI inflows into
Turkish economy was due to obtained EU
membership candidate status of Tirkiye and
liberalization policies of state. After the Great
Recession period economy recovered and of
FDI inflows into Turkish economy started to
increase from 2010 to 2011. Additionally, another
sharp drop in FDI inflows into economy
observed in Covid-19 pandemic period.
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Figure 1

Tarkiye’s share in the region by number of projects
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Figure 2

The graphical illustration of FDI inflows and agriculture, forestry, and fishing, value added in Tirkiye
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Table 1 shows us the sectoral distribution
of FDI in Trkiye. According to these figu-
res, the most FDI attracted sectors in April
2024 are service (59.7%) and manufacturing
(27.4%) sectors. Therefore, the rest of the most
attractive foreign investor sectors are the
followings mining (9.9%), energy (1.8%), and
agriculture (1.2%). As is shown in Table 1, the
amount of foreign direct investment in
agricultural sector in 2023 was USD 28 million
(0.5% of total share of FDI); and on April

2024—just for 1 quarter, it was 21 million USD
(1.2% of total share of FDI). Thus, there was
a significant growth in the amount of FDI
inflows. In the first quarter of 2024, the amount
of FDI inflows was 75% of the amount of
FDI inflows in 2023. Meanwhile, the total share
of foreign investments in agriculture from
total FDI inflows into the country increased
from 0.5% (2023) to 1.2% (2024/April).
Overall, FDI inflows into the agricultural sec-
tor in Turkey accounted for USD 817 million

Table 1
Sectoral distribution of FDI (mIn USD)
. 2024/April  2002- 2002-

SECTORS 2023 2023 2024/April P 2024/April  2024/April

(ming) (% Share) (min$) . Period FDI- Period FDI-

(%6Share) - \tition $) (% Share)

Agriculture 28 0.5% 21 1.2% 817 0.4%
Mining 171 3.1% 167 9.9% 4.064 2.2%
Manufacturing 1.706 30.6% 465 27.4% 45.533 24.2%
Food-beverage tobacco 124 2.2% 71 4.2% 10.222 5.4%
Chemical 305 5.5% 95 5.6% 7.350 3.9%
Refined petroleum products 61 1.1% 20 1.2% 5.420 2.9%
Primary metal industry 89 1.6% 13 0.8% 4.929 2.6%
Computer-electronic and optical products 394 7.1% 112 6.6% 5.003 2.7%
Non-metallic products 38 0.7% 5 0.3% 2.230 1.2%
Textiles-clothing-leather 45 0.8% 6 0.4% 2.316 1.2%
Rubber-plastics 189 3.4% 9 0.5% 2.114 1.1%
Transportation vehicles 176 3.2% 45 2.7% 2474 1.3%
Paper 21 0.4% 7 0.4% 1.127 0.6%
Machinery-equipment 114 2,00% 6 0.4% 1.048 0.6%
Furniture 150 2.7% 76 4.5% 1.200 0.6%
Wood and wood products 0 0,00% 0 0,00% 100 0.1%
Energy 494 8.9% 30 1.8% 19.251 10.2%
Services 3.177 57,00% 1.012 59.7% 118.232 62.9%
Finance and insurance 600 10.8% 259 15.3% 57.490 30.6%
Telecommunications 345 6.2% 130 7.7% 16.017 8.5%
Wholesale and retail trade 984 17.6% 442 26.1% 17.997 9.6%
Transportation and Storage 415 7.4% 64 3.8% 9.036 4.8%
Construction 145 2.6% 11 0.6% 5.591 3,00%
Real estate activities 298 5.3% 38 2.2% 3.736 2,00%
Human Health and Social Service Activities 132 2.4% 4 0.2% 2.789 1.5%
Accommodation and Food Service Activities 46 0.8% 30 1.8% 1.837 1,00%
Other services 212 3.8% 34 2,00% 3.739 2,00%
Water supply, waste management 2 0,00% 0 0,00% 81 0,00%
Total 5.578 100,00% 1.695 100,00% 187.978  100,00%

Source: Central Bank of the Republic of Turkiye (2025)
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(0.4% of the total FDI) between 2002 and
April 2024.

Figure 3 illustrates a sectoral distribution
of FDI in Tirkiye in April 2024, with the data
showing the top sectors for foreign
investment. According to this, the proportion
of FDI in the agricultural sector was 1.2%.

Figure 3 illustrates a sectoral distribution
of FDI in Tirkiye in April 2024. According
to this, the share of total FDI in the
agriculture sector was 1.2% during the first
quarter of 2024.

This study aims to investigate the impact
of FDI on agriculture in Trkiye. This research
would contribute to the existing literature and
provide guidance for policymakers, business
leaders, and scholars on important agricultural
matters in Tlrkiye. The novelty of this study
is that it deals with ARDL (Autoregressive
Distributed Lag) model and Granger causality
tests, which takes place for the first time in this
topic regarding Trkiye over last decades.

Figure 3

2. LITERATURE REVIEW

2.1. THEORETICAL LITERATURE REVIEW
Foreign Direct Investment (FDI) is a significant
area of study for economists and
policymakers, who are interested in how the
same could result in growth in diverse sectors,
agriculture included. FDI, however, does not
work out this way within the agricultural sector
or at least not simply. It depends on various
factors such as economic status, government
policies and societal changes of one country
to another. This paper explores FDI’s
consequences on agriculture by analyzing its key
theories.

Neoclassical Theory of Capital Flows

At its core, the neoclassical theory of FDI is
based on the idea that money (or capital) tends
to flow where it is most needed or will yield
the highest return. In simple terms, countries
that have plenty of money to invest—often
more developed countries—will seek out
investment opportunities in countries where

Graphical illustration of sectoral distribution of FDI in Turkiye on April 2024
Source: Central Bank of the Republic of Turkiye (2025)
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capital is scarce, such as many developing
nations (Kurtishi-Kastrati, 2013). According
to this theory, in agriculture, wealthier nations
invest in less developed countries with fertile
soils and agricultural potentials they cannot
explore alone due to their limited resources.
For instance, an irrigation company from a
developed country may spend money on
developing an irrigation facility or
propagating new farming technologies in a
developing nation. This helps to improve
agricultural productivity by surmounting
financial and technological constraints.

Eclectic Paradigm (OLI Framework)

John Dunning’s Eclectic Paradigm, also known
as the OLI Framework, takes a more nuanced
approach to FDI. It argues that investment
decisions are based on three main factors:
Ownership, Location, and Internalization
(hence the term OLI) (Dunning, 1977):

e Ownership advantages refer to the
strengths that a foreign company brings such
as specialized knowledge of farming practices,
advanced technology for agriculture or good
managerial skills.

* Location advantages are specific features
of the host country that attract FDI. In
agriculture this could be access to vast arable
land, suitable climate for certain crops or lower
costs for labor and inputs.

* Internalization benefits are the reasons
why a company may choose to internalize
production in foreign countries rather than just
forming partnerships or outsourcing. A
company, for instance, might decide to establish
its own agricultural operations in another
country to guarantee quality control or to
mitigate the risks associated with unstable
market situations.

This theory is more inclusive, suggesting that
foreign companies consider multiple factors
before making decisions on investing in
agriculture abroad. It is not only about land
and labor availability, but also what they are
able to contribute and how well they can
manage the farms.

2.2. EMPIRICAL LITERATURE REVIEW
The relationship between FDI and
agriculture has lately been an area of interest

for significant inquiry in previous studies. The
latest empirical researches which made in this
area by scholars from all around the World
were analyzed in this chapter. Sultana &
Sadekin (2023) examined the relationship
between Foreign Direct Investment (FDI)
and the agricultural sector in Bangladesh for
the period 1972-2021. The ARDL approach
and F-Bound test were employed for the
statistical part of the paper. According to
the results of empirical test it was confirmed
that foreign direct investment (FDI) had
negative impact on the agricultural sector in
Bangladesh in the long term. Additionally, it
was found that foreign direct investment has
no impact in the short run on the agricultural
sector of Bangladesh.

Paul et al. (2021) investigated the impact
of FDI on agriculture and rural
development in 46 countries of Asia for the
time span 1991-2018. The OLS, POLS,
2SLS, and GMM models were utilized for
the empirical part of the paper. The findings
of the statistical tests indicated the presence
of the association between FDI and
agricultural land.

Edeh et al. (2020) analyzed the effect of
FDI on the agriculture sector in Nigeria
from 1981 to 2017. The ADF unit root test,
PP unit root test, ARDL approach, FMOLS,
and DOLS tests were employed for statistical
part of the article. Based on the findings of
the empirical tests, the FDI has a positive
and significant effect on agricultural sector
output in Nigeria.

Nyiwul & Koirala (2022) investigated the
impact of foreign capital inflows on the
development of the agricultural, forestry and
fishing sectors in sixteen developing
countries for the period 2001-2020. The
panel vector autoregression approach was
utilized to accomplish statistical part of
paper. According to the findings of the
statistical tests it was confirmed that FDI has
a medium to long-term positive and
significant impact on agriculture value added,
forestry and fishing in sixteen developing
countries.

Sikandar et al. (2021) examined the
impact of foreign capital inflows agriculture
development and poverty Reduction in
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fourteen developing countries from Latin
America, Asia, and Eastern Europe. The pa-
nel unit root test and pool mean group
estimation techniques were employed to fulfil
the statistical estimations. The findings of the
empirical tests indicated a positive impact
of foreign capital inflows on agricultural
development in fourteen developing
countries.

Erturkmen (2023) analyzed the impact of
FDI and economic growth on agriculture
in MIST countries (Mexico, Indonesia, South
Korea, and Tirkiye) for the period from
1984 to 2021. The cross-section dependence,
heterogeneity-homogeneity, CADF unit
root, long-term coefficient estimator tests
were employed to estimate the relationship
between series. Based on the revealed
statistical results, all variables had a cross-
sectional dependence at the 1% statistical
significance level, and a long-term co-
integration relationship was retrieved
between the series. According to the findings
retrieved, for the panel in general, both FDI
and economic growth had significant and
negative impact on agriculture.

3. MATERIALS AND METHODS

3.1. MATERIALS

The empirical part of the research utilized
annual time-series data, sourced from the
World Bank Database, covering the period
from 1970 to 2023 (53 samples). The
econometric analysis for the study was
conducted using the Eviews-12 software.
The model developed for the study includes
the variables listed in Table 2.

3.2. METHODS

3.2.1. AUGMENTED DICKEY AND FULLER,
PHILLIPS AND PERRON UNIT ROOT TESTS
Stationarity is a fundamental concept in time
series analysis. If the variables under
examination are stationary, the regression
results may be misleading. To avoid this issue,
it is essential to test each variable using unit
root tests. In this study, the stationarity of the
time series will be evaluated using the Phillips-
Perron test (Phillips & Perron, 1988) and the
Augmented Dickey-Fuller test (Dickey &
Fuller, 1979; Said & Dickey, 1984).

3.2.2. AUTOREGRESSIVE DISTRIBUTED LAG
(ARDL) APPROACH

Time-series studies employ a variety of co-
integration methodologies to assess long-term
connections across the series. The Johansen co-
integration (Johansen, 1988), Engle and
Granger co-integration (Engle & Granger,
1987), and Johansen and Juselius co-integration
(Johansen & Juselius, 1990) studies are three
of the most well-known and widely utilized
co-integration methods. The primary
disadvantage of these studies is that they need
all variables to be stable at level one (1(1)).
Furthermore, Pesaran & Shin (1995), Pesaran
& Smith (1998), and Pesaran et al. (2001)
addressed this issue by developing the ARDL
co-integration test. The ARDL technique has
a substantial advantage over other forms of
co-integration analysis since all series may be
integrated in order 1 1(1), order 0 1(0), or a
mix of the two, but not in order 2 1(2). In
contrast to prior co-integration analyses, the

Table 2
Description of datasets

Variables Abbreviation Measurement unit Source
Agriculture, forestry, and fishing, value -
added (constant 2015 US$)) (dependent) AGRI Million USD World Bank
Foreign Direct Investment net inflows -
(constant 2015 US$)) (independent) FDI Million USD World Bank
Gross domestic product (constant 2015 GDP Million USD World Bank

USS$) (explanatory)
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ARDL technique may be used with small
samples. Considering all the previously stated
advantages, ARDL technique was chosen for
the quantitative part of the study. The generated
ARDL statistical model is demonstrated below

(2):

If these assumptions are not met, the model’s
estimates may become unreliable, potentially
leading to incorrect interpretations. Therefore,
tests such as the Breusch-Godfrey Serial
Correlation LM test, Breusch-Pagan-Godfrey
heteroscedasticity test, Jarque-Bera Normality

a4AGRIt_1 + a5FDIt_1 + CZGGDPt_l + He

Where:

«: first difference operator;
1. the error term; and,

m: the optimal lag length.

The ARDL method can be applied to exa-
mine both long-run and short-run
relationships. The null hypothesis suggests that
there is no co-integration among the variables
being analyzed, while the alternative hypothesis
proposes that co-integration exists between the
series. To determine whether co-integration is
present, the F-statistics and the critical upper
bound values should be used. If the F-statistic
exceeds the critical upper bound value, it
indicates that co-integration exists among the
variables. Conversely, if the F-statistic is below
the critical upper bound value, it signifies the
absence of co-integration between the varia-
bles under study.

3.2.3. ERROR CORRECTION MODEL (ECM)
The Error Correction Model (ECM) was
developed as part of the broader
cointegration theory, primarily by Robert F.
Engle and Clive W. J. Granger in the early
1980s. Once the series appears to be
cointegrated then the Error Correction Model
(ECM) is going to be utilized to analyze the
short-term and long-term relationships
between variables. It helps capture how
deviations from a long-term equilibrium
influence short-term adjustments (Engle &
Granger, 1987).

3.2.4. DIAGNOSTIC TESTS
Diagnostic tests are essential for verifying the
validity of a regression model’s assumptions.

(1)

test, Ramsey RESET test, and CUSUM test
will be conducted to assess the robustness of
the regression model.

Breusch-Godfrey Serial Correlation LM Test

This test checks for the presence of serial
correlation (or autocorrelation) in the residuals
of a regression model. Autocorrelation occurs
when the residuals from one period are
correlated with those from previous periods,
violating the assumption of independent errors
in ordinary least squares (OLS) regression.
Thus, it is crucial to ensure that the errors are
not serially correlated (Breusch & Godfrey,
1986).

Breusch-Pagan-Godfrey heteroscedasticity test

This test checks for heteroscedasticity, which
occurs when the variance of the error terms
is not constant across observations. In other
words, some errors may be more spread out
than others, which violates the assumption of
homoscedasticity in standard regression
models. If heteroscedasticity is present, the
OLS estimates remain unbiased but are
inefficient, and the standard errors may be
inconsistent, leading to unreliable hypothesis
tests and confidence intervals (Breusch & Pa-
gan, 1979).

Jarque-Bera Normality Test

This test is used to check whether the residuals
from a regression model are normally
distributed. The normality assumption is
important for many inferential procedures,
such as hypothesis testing and constructing
confidence intervals. While normality is not
strictly required for OLS estimation to be



AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61; julio-diciembre 2025

An empirical examination of the relationship between foreign direct investment and agriculture...

(39-56) 49

unbiased, it is necessary for making accurate
inferences about the coefficients. The Jarque-
Bera test checks for both skewness and kurtosis
to see if the distribution of the residuals
deviates from normality (Jarque & Bera, 1980).

Ramsey RESET Test

This test checks for model misspecification,
such as omitted variables, incorrect functional
form, or measurement errors in the variables.
The RESET test involves adding powers of
the fitted values (such as squared or cubed
terms) to the regression and testing if they are
significant. Model misspecification can lead to
biased or inconsistent estimates, so the RESET
test helps to identify if the model is incorrectly
specified. Ensuring proper specification is key
to reliable results and valid inference (Ramsey,
1969).

CUSUM Test

The CUSUM test is used to detect structural
breaks in the model, which could be caused
by changes in underlying relationships over time.
The test analyzes the cumulative sum of
recursive residuals to see if they stay within a
certain bound. If structural breaks are present
and not accounted for, the model’s estimates
may become unreliable. The CUSUM test
helps assess the stability of the model over time
and ensures that the relationships being studied
remain constant throughout the sample period
(Brown et al., 1975).

3.2.5. GRANGER CAUSALITY TEST

After confirming the co-integration of the
series in this study, the Granger causality test
will be applied to examine the causal
relationship between the variables. The
Granger causality test assesses whether one
variable can help predict another in a time se-
ries (Granger, 1969). The null hypotheses for
the test are as follows:

* X does not Granger cause Y;

* Y does not Granger cause X.

The p-value is crucial for determining
whether to accept or reject the null hypothesis
(indicating no Granger causality between the
variables). If the p-value is greater than 0.05,
the null hypothesis is accepted. If the p-value

is less than 0.05, the null hypothesis is rejected,
and the alternative hypothesis —which indicates
Granger causality between the variables, is
accepted. Granger causality can be either
unidirectional, where causality runs in one
direction only, or bidirectional, where causality
flows from X to Y and from Y to X.

4. THE RESULTS OF EMPIRICAL TESTS
This section presents and analyzes empirical
findings. Table 3 displays the descriptive
statistics and the correlation matrix for the
dataset utilized in the analysis.

The correlation matrix shows a positive and
significant relationship between FDI, GDP,
and AGRI. Together with the descriptive
statistics, the matrix offers an initial insight into
the interactions among these variables.
Additionally, econometric methods will be
employed to further analyze and clarify these
relationships.

4.1. THE FINDINGS OF ADF, PP UNIT ROOT
TESTS

This section provides an overview of the
empirical results. Before conducting the co-
integration analysis, it is essential to check the
stationarity of the data. The ARDL test
requires the series to be stationary either at the
level or first difference. If the series is stationary
at the second difference, the ARDL method
is not applicable.

The null hypothesis for both the Augmented
Dickey-Fuller (ADF) and Phillips-Perron (PP)
unit root tests posits the presence of a unit
root at the level or first difference. To reject
this hypothesis and accept the alternative, which
indicates no unit root at these levels, the t-
statistics must exceed the critical values, and
the p-value should be below 0.05. The results
from both tests confirm that all series are
stationary at the first difference (Table 4).

4.2 THE RESULTS OF ARDL APPROACH

The ARDL bounds test results show that the
F-statistic (7.292181) exceeds the lower and
upper bounds at the 1%, 5%, and 10%
significance levels, confirming the presence of
co-integration among the variables. The F-
statistic’s p-value of 0.000 (< 0.05) further
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Table 3
The descriptive statistics and correlation matrix (AGRI, FDI, GDP)
AGRI FDI GDP
Mean 4,15E+10 6,70E+10 4,63E+11
Median 3,72E+10 1,08E+10 3,75E+11
Maximum 6,76E+10 2,87E+11 1,25E+12
Minimum 2,63E+10 1,30E+08 1,16E+11
Std. Dev. 1,21E+10 8,81E+10 3,14E+11
Skewness 0,837254 1,026497 0,943669
Kurtosis 2,472678 2,65449 2,786413
Jarque-Bera 6,934604 9,751857 8,117237
Correlation matrix
AGRI 1,00000000
FDI 0,75751541 1,00000000
GDP 0,99101740 0,77027001 1,00000000
Table 4
The outputs of ADF and PP unit root tests
Variables ADF (Intercept and trend) PP (Intercept and trend)
At level At 1st difference At level At 1st difference
AGRI [-0.808742] [-12.03027] ** [-1.255931] [-14.19674] ==
-(0.95) (0.00) -(0.88) (0.00)
FDI [-3.326653] [-6.388154] [-2.575127] [-7.477671] **
-(0.07) (0.00) -(0.29) (0.00)
GDP [1.440313] [6.438261]* [3.820856] [-6.462986] ***
-(1.00) (0.00) -(1.00) (0.00)

Note: Inthe ADF and PP unit root tests, the parentheses demonstrate p-values, brackets expresst-statistics, and
a sterisks (***, **) denote statistical significance at a 1%, and 5% level respectively. The critical values for this test
at 1%, and 5% significance level are -4.32, and -3.58 accordingly

indicates the significance of the model. With Watson statistic of 2.136900 suggests a low
an R-squared value of 0.993156, the model likelihood of autocorrelation in the model
explains 99% of the variance, and the Durbin- (Table 5).

Table 5
The results of ARDL cointegration test
Estimated equation AGRIt= f(FDIt, GDPt)
Autoselected lag structure (2,4,4)
. . _— - Critical values
Cointegration F statistic Significance lower bounds I(0) upper bounds I(1)
Yes 7.292181 10% 2.63 3.35
5% 3.10 3.87
1% 4.13 5.00
R-squared 0.993156
Adjusted R-squared 0.990936
F-statistic 447.423500
Prob(F-statistic) 0.000000

Durbin-Watson stat 2.136900
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4.3. THE FINDINGS OF LONG-RUN AND
SHORT-RUN ANALYSIS
After establishing co-integration, both long-run
and short-run analyses were performed to
explore the main relationships. The long-run
analysis found a statistically significant and
positive relationship between FDI and AGRI
(coefficient of 0.017823 with a p-value of
0.0253, < 0.05), indicating that FDI positively
impacts agriculture over the long term. A
similar positive relationship was observed
between GDP and AGRI (coefficient of
0.034822 with a p-value of 0.0000, < 0.05),
implying that a 1% increase in FDI raises AGRI
by 0.017%, while a 1% increase in GDP
increases AGRI by 0.03%.

In contrast, the short-run analysis using the
Error Correction Model (ECM) showed no

Table 6
The long-run and short-run analysis

significant relationship between FDI and
AGRI (p-value of 0.1365, > 0.05). For GDP
and AGRI, the short-run relationship was
insignificant and positive (coefficient of
0.011856 with a p-value of 0.1374, > 0.05).
The ECM coefficient (CointEq(-1)) was
negative (-0.722749) and statistically
significant (p-value of 0.0001, < 0.05),
indicating that agriculture adjusts toward its
long-term equilibrium at a rate of 72%
(Table 6).

4.4. THE FINDINGS OF DIAGNOSTIC TESTS
Diagnostic tests were conducted to verify
the model’s accuracy. The results confirmed
the model’s validity, as all null hypotheses
were accepted (with p-values greater than
0.05) (Table 7).

Long-run analysis

Short-run analysis

Variable Coefficient t statistic and Prob. Variable Coefficient t statistic and Prob.
2.330542]** [1.521968]
FDI 0.017823 [ D(FDI 0.007275
-(0.0253) (FDY -(0.1365)
13.61678]* [1.518322]
GDP 0.034822 [ D(GDP 0.011856
(0.0000) ( ) -(0.1374)
Constant 2 E1E+10 [36.49439] CointEq(-1) -0.722749 [-5.615493]**
. oin - -0.
(0.0000) q (0.0000)
Table 7
The findings of diagnostic tests
Diagnostic test X2 p-value Hypothesizes Conclusion
The Breusch-Godfrey Serial There is no serial
Correlation LM Test 1.75133 0.18 correlation Accepted
The Breusch-Pagan-Godfrey's There is no
heteroskedasticity test 1.44457 0.19 heteroscedasticity Accepted
. There residual is
The Jarque-Bera Normality Test 0.2802 0.86 normally distributed Accepted
The Ramsey RESET test 1.72608 0.09 The model is stable Accepted
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The CUSUM test was then employed to
assess the structural stability of the model. The
results showed that the model remained stable
throughout the period under study (Figure 4).

4.5 THE FINDINGS OF GRANGER
CAUSALITY TEST

Although the ARDL bounds testing method
can detect co-integration between the varia-
bles, it does not provide information on the
direction of their relationships. Thus, the Granger
Causality test was needed to ascertain the causality
direction among the variables under investigation.

While the ARDL bounds test confirms
co-integration among the variables, it does
not specify the direction of their
relationships. Therefore, the Granger
Causality test was used to determine the
direction of causality. The Granger causality
test results revealed a bidirectional causal
relationship: FDI causes AGRI (p-value <
0.05), and AGRI also influences FDI (p-
value < 0.05). This bidirectional relationship
shows that FDI drives agricultural growth,
and agricultural development attracts more
FDI inflows into Turkiye (Table 8).

Figure4
The findings of CUSUM test
20
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Table 8
The results of Granger Causality test (AGRI and FDI)
Pairwise Granger causality test, Lags 2, Sample 1970-2023, Observations 52
Null Hypothesis F-statistic Prob.
FDI does not Granger Cause AGRI 4.37109 0.0182
AGRI does not Granger Cause FDI 3.19735 0.0499
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The primary aim of this study was to exa-
mine the influence of foreign direct investment
(FDI) inflows on the agricultural sector in
Turkiye, a critical area for a country with
significant landmass and a large population.
To achieve this, a comprehensive empirical
literature review was conducted, analyzing
recent studies from scholars around the world.
The main findings from these studies displayed
significant variation depending on the countries
analyzed, the variables and time periods
considered, as well as the empirical methods
employed. The results of this research are
consistent with previous findings from studies
such as Edeh et al. (2020), Nyiwul & Koirala
(2022), Paul et al. (2021), and Sikandar et al.
(2021), which demonstrate a positive and
significant relationship between FDI inflows
and agricultural development. However, this
study’s results contradict the findings of
Ertirkmen (2023), and Sultana & Sadekin
(2023), who reported no significant relationship
between FDI and agricultural growth in their
respective studies.

5. CONCLUSION
Through the application of the Autoregressive
Distributed Lag (ARDL) model, this study
confirmed the existence of a long-term
relationship between FDI and agriculture in
Tirkiye. The coefficient for FDI was found
to be statistically significant and positive, with
a value of 0.017823 and a probability value
of 0.0253 (p < 0.05). This indicates that a 1%
increase in FDI leads to a 0.017% increase in
agricultural output over the long term. Similarly,
a positive and significant long-term relationship
was observed between gross domestic product
(GDP) and agriculture, with a coefficient of
0.034822 and a p-value of 0.0000 (p < 0.05),
suggesting that a 1% increase in GDP results
ina 0.034% increase in agricultural productivity.
In contrast, the results of the Error
Correction Model (ECM) indicated that the
relationship between FDI and agriculture in the
short run was statistically insignificant, with a
p-value of 0.1365 (p > 0.05). A similar pattern
was found regarding GDP, where the short-
run relationship with agriculture was also
statistically insignificant (p = 0.1374, p > 0.05).

Furthermore, the Granger Causality test results
revealed a bidirectional relationship between
FDI and agriculture (p-values < 0.05),
suggesting that FDI not only influences
agricultural growth, but agricultural growth
also granger-causes FDI inflows.

Ensuring food security in a country as vast
and populous as Tirkiye is a complex and
multifaceted challenge. The agricultural sector,
which plays a central role in feeding the
population and contributing to the economy,
faces a range of structural and operational
issues. Among the most pressing concerns is
the rising cost of essential inputs such as
fertilizers, electricity, and petroleum —many of
which are imported. Additionally, Turkiye’s
agricultural sector struggles with a lack of
access to advanced technologies and
modernized production systems, which are
crucial for increasing efficiency and yields in
the face of growing demand. Moreover,
inefficiencies in marketing strategies and the
absence of a highly skilled labor force
exacerbate the existing challenges, making it
difficult for Turkiye to fully unlock the potential
of its agricultural industry.

To overcome these obstacles and
strengthen the agricultural sector,
comprehensive government intervention is
required. One effective approach would be for
the Turkish government to provide targeted
subsidies to local farmers and foreign investors
alike, especially for key raw materials and inputs.
Such fiscal incentives could lower production
costs, making agriculture more competitive and
attractive to both domestic and international
stakeholders. Additionally, offering tax
exemptions or reductions on certain critical
agricultural imports, such as advanced farming
equipment and technologies, could further
encourage investment in modernizing the
sector.

In parallel, the rapid global shift toward
digitalization and technological innovation
poses both opportunities and challenges for
Turkiye's agricultural landscape. Many
traditional farmers in the country, accustomed
to legacy methods of farming, are finding it
difficult to adopt and integrate these new
technologies into their operations. This digital
divide is likely to widen if proactive measures
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are not taken. To bridge this gap, the
government could initiate extensive training
programs to equip farmers with the necessary
skills to utilize emerging technologies like
precision agriculture, data-driven farming, and
automated machinery. Furthermore, promoting
knowledge-sharing partnerships between
research institutions, universities, and agricultural
enterprises —both domestic and foreign, could
accelerate the diffusion of these innovations,
ultimately boosting productivity and
sustainability.

Research and development (R&D) will play
a pivotal role in reshaping Ttirkiye's agricultural
sector. Increased investment in R&D projects
focused on agriculture could stimulate
innovation in areas such as crop resilience, water
efficiency, and climate-adaptive practices.
Collaborative initiatives between the publicand
private sectors, as well as international
partnerships with foreign investors and
multilateral institutions, could serve as a catalyst
for these advancements. By fostering innovation
and driving the development of new
agricultural technologies, Tirkiye would be
better positioned to enhance food security,
promote sustainable agricultural practices, and
ensure long-term economic growth.

Beyond technological advancements, a
holistic approach to agricultural development
would also require improvements in
infrastructure, better access to global markets,
and enhanced supply chain management. The
Turkish government could prioritize the
modernization of rural infrastructure —
improving roads, irrigation systems, and storage
facilities, which would not only boost
productivity but also reduce post-harvest losses
and increase market access for farmers. At the
same time, reforms in agricultural policy could
be introduced to align Tdrkiye's agricultural
sector with international best practices and
global standards, further opening doors for
Turkish agricultural products in international
markets.

Finally, fostering stronger connections
between agricultural stakeholders, from
smallholder farmers to multinational
corporations, would ensure that resources,
knowledge, and expertise flow more effectively
across the sector. A robust public-private

partnership model, supported by an enabling
policy environment, could drive the sector’s
development and make it more resilient to both
domestic challenges and global disruptions,
such as climate change or economic instability.
This integrated approach would not only
address current shortcomings in Turkiye’s
agricultural sector but would also lay the
foundation for a more secure and prosperous
future, contributing to the country’s broader
goal of achieving sustainable food security and
economic growth.

In conclusion, the study underscores the
vital role that FDI can play in bolstering
Turkiye’s agricultural sector, especially in terms
of long-term growth. However, to maximize
these benefits, concerted efforts are needed
from the Turkish government, private sector,
and international partners. By providing the
right incentives, embracing technological
innovation, and fostering collaboration,
Turkiye can build a more robust and
sustainable agricultural sector capable of
meeting the challenges of the future.
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ABSTRACT

Local agri-food markets have gained prominence in recent decades for their strategic role in promoting family
farming, strengthening regional economies, and building more sustainable and resilient food systems. In this context,
this study analyzed the marketing channels used by 31 family farmers in the Extreme North of Rio Grande do Sul,
Brazil. The research was conducted between October and November 2019 with the support of key informants and
applied a structured script that investigated the farmers’ profiles, their production, marketing channels, and levels of
satisfaction with the channels used. The region studied is predominantly rural, with small farms (average of 21.76
hectares) and a strong presence of youth linked to the Casa Familiar Rural de Alpestre. Seven marketing channels
were identified, with emphasis on street markets and sales at the farms, both with 48.39% participation. These
proximity channels yielded higher satisfaction levels for farmers, with averages of 4.2 and 5, respectively, on a Likert
scale from 1 to 5. Conventional channels, such as intermediaries and supermarkets, showed low satisfaction levels
(average 2.5), mainly due to reduced prices and loss of product identity. Institutional channels (PNAE and PAA)
were accessed by only 3.23% of the sample, although they were positively evaluated by the few farmers involved.
The results indicate that proximity markets are preferred by farmers, as they strengthen social bonds, allow greater
control over production and commercialization, and provide better economic and symbolic returns. The study’s
limitations lie in the small number of respondents and the regional specificity, which restrict the generalization of
results. Nonetheless, the findings reinforce the relevance of short supply chains as viable strategies for strengthening
family farming in rural areas. Comparative studies in similar contexts are recommended to deepen the understanding
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autocorrelacion espacial. Se encontré que 34,4% de los municipios del pais presentan bajo acceso fisico a los
alimentos, mientras que 40,6% de los municipios tienen un acceso econémico medio. El indicador de mostrd que
25,4% de los municipios se ubican con condiciones bajas de acceso fisico y econdmico a los alimentos, siendo la zona
sur del pais la més afectada, en tanto que otro 64% estan en condiciones de acceso fisico y econémico medio. Se
destaca laimportancia de adoptar una vision integrada de la seguridad alimentaria en México y se sugiere que abordar
estas desigualdades podria conducir a una transformacion del sistema alimentario en el pais.

Palabras clave: economia, canasta basica, infraestructura, comercios, distribucion espacial, México

RESUMEN

Los mercados agroalimentarios locales han ganado protagonismo en las Gltimas décadas por su papel estratégico en
la promocion de la agricultura familiar, el fortalecimiento de las economias regionales y la construccion de sistemas
alimentarios mas sostenibles y resilientes. En este contexto, el presente estudio analizd los canales de comercializacion
utilizados por 31 agricultores familiares del Extremo Norte de Rio Grande do Sul, Brasil. La investigacion se llevo
a cabo entre octubre y noviembre de 2019 con el apoyo de informantes clave y aplicé un cuestionario estructurado
que investigd el perfil de los agricultores, sus producciones, los canales de comercializacion y los niveles de satisfaccion
con los canales utilizados. La region estudiada es predominantemente rural, con propiedades pequefias (en promedio
de 21,76 hectéreas) y una fuerte presencia de jovenes vinculados a la Casa Familiar Rural de Alpestre. Se identificaron
siete canales de comercializacion, destacandose las ferias y las ventas en las propiedades, ambas con un 48,39 % de
adhesion. Estos canales de proximidad ofrecieron mayor satisfaccion a los agricultores, con promedios de 4,2 y 5,
respectivamente, en una escala Likert de 1 a 5. Por otro lado, los canales convencionales, como los intermediarios y
supermercados, presentaron bajos niveles de satisfaccion (promedio de 2,5), principalmente debido a los precios
reducidos y la despersonalizacion de los productos. Los canales institucionales (PNAE y PAA) fueron poco utilizados
(3,23%), aunque bien evaluados por los pocos agricultores participantes. Los resultados indican que los mercados de
proximidad son los preferidos por los agricultores, ya que fortalecen los lazos sociales, permiten mayor control sobre
la produccién y lacomercializacidn, al tiempo que generan mejores retornos econdmicos y simbélicos. Las limitaciones
del estudio se refieren al nimero reducido de entrevistados y a la especificidad regional, lo que restringe la generalizacion
de los resultados. No obstante, los hallazgos refuerzan la importancia de los canales cortos como estrategias viables
para fortalecer la agricultura familiar en zonas rurales. Se recomienda la realizacion de estudios comparativos en
contextos similares para profundizar la comprension de las dindmicas agroalimentarias locales.

Palabras clave: producciones agroalimentarias, fruticultura y hortalizas, mercados locales, canal de comercializacion,
Rio Grande del Sur, Brasil

RESUME

Les marchés agroalimentaires locaux ont gagné en importance au cours des derniéres décennies en raison de
leur role stratégique dans la promotion de I'agriculture familiale, le renforcement des économies régionales et
la construction de systémes alimentaires plus durables et résilients. Dans ce contexte, cette étude a analyseé les
canaux de commercialisation utilisés par 31 agriculteurs familiaux de I'extréme nord de I'Etat du Rio Grande
do Sul, au Brésil. La recherche a été menée entre octobre et novembre 2019 avec I'appui d'informateurs clés,
et s'est appuyée sur un questionnaire structuré portant sur le profil des agriculteurs, leurs productions, les
canaux de commercialisation et leur niveau de satisfaction vis-a-vis de ces canaux. La région étudiée est
majoritairement rurale, avec de petites exploitations (moyenne de 21,76 hectares) et une forte présence de
jeunes liés a la Casa Familiar Rural d'Alpestre. Sept canaux de commercialisation ont été identifiés, les
marchés de rue et les ventes a la ferme étant les plus courants (48,39 %). Ces canaux de proximité ont offert
un plus grand niveau de satisfaction aux agriculteurs, avec des moyennes de 4,2 et 5 respectivement sur une
échelle de Likert de 1 a 5. En revanche, les canaux conventionnels, comme les intermédiaires et les supermarchés,
ont affiché de faibles niveaux de satisfaction (moyenne de 2,5), en raison notamment des prix bas et de la
perte d'identité des produits. Les canaux institutionnels (PNAE et PAA) ont été peu utilisés (3,23 %), bien
qu'ils aient été bien évalués par les quelques agriculteurs concernés. Les résultats indiquent que les marchés
de proximité sont les préférés des agriculteurs, car ils renforcent les liens sociaux, permettent un meilleur



AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61 julio-diciembre 2025

Farmers’ satisfaction with different marketing channels in the extreme North of Rio Grande... (57-72) 59

contrdle de la production et de la commercialisation, et offrent des retours économiques et symboliques
supérieurs. Les limites de I'étude concernent le faible nombre de répondants et la spécificité régionale, ce qui
limite la généralisation des résultats. Néanmoins, les résultats soulignent I'importance des circuits courts
comme stratégies viables pour renforcer I'agriculture familiale en zones rurales. Des études comparatives
dans des contextes similaires sont recommandées pour approfondir la compréhension des dynamiques
agroalimentaires locales.

Mots-clés : productions agroalimentaires, fruits et légumes, marchés locaux, canal de commercialisation,
Rio Grande do Sul, Brésil

RESUMO

Os mercados agroalimentares locais tém ganhado destaque nas Ultimas décadas por seu papel estratégico na promocao
da agricultura familiar, no fortalecimento das economias regionais e na construgdo de sistemas alimentares mais
sustentaveis e resilientes. Neste cenario, este estudo analisou os canais de comercializagdo utilizados por 31 agricultores
familiares do Extremo Norte do Rio Grande do Sul, Brasil. A pesquisa foi realizada entre outubro e novembro de
2019 com o apoio de informantes-chave, sendo aplicado um roteiro estruturado que investigou o perfil dos agricultores,
suas producdes, canais de comercializagdo e niveis de satisfagdo com os canais utilizados. A regido estudada é
majoritariamente rural, com propriedades pequenas (média de 21,76 hectares) e forte presenca de jovens ligados a
Casa Familiar Rural de Alpestre. Foram identificados sete canais de comercializagdo, com destaque para as feiras e
vendas nas propriedades, ambas com 48,39% de adesdo. Esses canais de proximidade proporcionaram maior satisfagéo
aos agricultores, com médias de 4,2 e 5, respectivamente, numa escala Likert de 1 a 5. J& os canais convencionais,
como intermediérios e supermercados, apresentaram baixos niveis de satisfacdo (média 2,5), principalmente devido
aos pregos reduzidos e a descaracterizagdo dos produtos. Os canais institucionais (PNAE e PAA) foram pouco
acessados (3,23%), embora apresentassem boa avaliagdo entre os poucos agricultores inseridos. Os resultados
indicam que os mercados de proximidade sdo os preferidos pelos agricultores, por fortalecerem os vinculos sociais,
permitirem maior controle sobre a producéo e comercializagdo, e proporcionarem melhores retornos econdémicos e
simbdlicos. As limitagdes do estudo referem-se ao nimero reduzido de entrevistados e a especificidade regional, o
que restringe a generalizacdo dos resultados. Ainda assim, os achados reforcam a importancia dos canais curtos como
estratégias viaveis para fortalecer a agricultura familiar em regides rurais. Estudos comparativos em contextos
similares sdo recomendados para aprofundar a compreensdo das dindmicas agroalimentares locais.
Palavras-chave: produgdes agroalimentares, fruticultura e hortalicas, mercados locais, comercializacdo agroalimentar,
Rio Grande do Sul, Brasil

1. INTRODUCTION

In the agri-food sector, marketing channels play
a central role in connecting producers and
consumers. Historically dominated by
conventional and long chains, these systems
have favored large-scale distribution and
standardization, often at the expense of local
diversity, producer autonomy, and transparency
(Marsden et al., 2000; Goodman, 2003; Renting
et al., 2003). This model has contributed to
several issues, including environmental
degradation, social exclusion, and the
disconnection between food production and
consumption (llbery & Maye, 2005; Lamine et
al., 2019; Gruchmann et al., 2019).

In response, Alternative Food Networks
(AFNs) have emerged, aiming to reestablish
direct connections between farmers and
consumers while promoting sustainability,
food security, and territorial development
(Renting et al., 2003; Schneider & Gazolla, 2017,
Garner & Ayala, 2018). These networks reflect
a shift from standardized food production to
models grounded in values such as proximity,
quality, and place (Goodman, 2003; Higgins
et al., 2008). They also contribute to local
economies, reduce food miles, and foster
awareness of food systems through direct
interactions (Hardesty & Leff, 2010; Mgale &
Yunxian, 2020).
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In Brazil, particularly in rural areas, family
farmers have adopted diversified
commercialization strategies, engaging with
both conventional and alternative markets as a
means of resilience and income improvement
(Gazollaet al., 2018; Camara et al., 2020; Jesus
et al., 2022). In this context, these networks
provide local and fresh food, besides
contributing to an agricultural awareness in the
communities in which they are inserted, as well
as to the education about the developed food
system, due to the direct relationship between
farmers and consumers (Dunne & Wright,
2017, Garner & Ayala, 2018; Mgale & Yunxian,
2020). Likewise, they take on a more sustainable
option for obtaining biodiversity from
production to consumption and corroborate
aspects that aim to save energy and reduce
distances from the production site to
marketing, thus improving the civic
responsibility of retaining economic value at
the location (llbery & Maye, 2005; Hardesty &
Leff, 2010; Renting et al., 2017).

From this perspective, each location
presents, from its particularities, a
development around food networks.
Particularly in the northern region of Rio
Grande do Sul, Brazil, a significant number
of farmers who present diversification
concerning both production means and
marketing channels is observed (Gazolla et
al., 2018). Associated with this, the farmers
insert themselves in different markets, either
conventional ones intended for the
production of commodities and/or
alternative ones, in which local agrifood
productions are distributed (Camara et al.,
2020). That said, this study proposed to
analyze especially which marketing channels
are accessed by farmers and their respective
satisfaction levels with them. This study is
relevant as it offers empirical evidence on the
commercialization dynamics in a specific rural
region of Brazil, highlighting the potential of
short food supply chains not only to strengthen
local economies and food sovereignty but also
to promote greater social recognition of the
work carried out by family farmers, as well as
to understand the level of satisfaction regarding
the different forms of agri-food product
distribution.

2. AGRIFOOD MARKETS AND MARKE-
TING CHANNELS

The farmers who seek insertion in markets face
challenges that permeate the complexity of
offering quality products/food, as well as the
periodicity of the supply (Dunne &Wright,
2017; Printezis &Grebitus, 2018). From another
standpoint, the construction of alternative
agrifood markets goes through the particular
reality of each territory (Schneider &Gazolla,
2017; Camara & Andreatta, 2021).

Yacaman et al. (2019) explained that local
markets are «game changers» because they
represent a social innovation that allows food
from the farmers to resist the standardization
because they promote a more considerable
recognition and better prices for products with
distinctive quality. On the other hand, local and
proximity markets are perceived by their
customers as friendlier, more person al, and
more rural environments (Dunne &Wright,
2017). Likewise, they are a two-way street,
given they are also considered an essential tool
to get farmers out of poverty and increase
food security, especially in developing countries
(Printezis & Grebitus, 2018; Yacaman et al.,
2019; Mgale &Yunxian, 2020). Based on this
perspective, Schneider (2016) addressed that
farmers are inserted around four types of
markets, primarily due to the combination of
marketing channels used. The following box
(Table 1) presents such markets and their main
characteristics.

Hence, the «proximity and territorial»
markets are constituted by channels that
prioritize the direct contact between farmers
and consumers (Table 1). In view of this, the
commercialization basically takes place in two
ways in such markets: face-to-face and by
spatial proximity (Renting et al., 2003), which
have as their primary goal the ability to socialize
value information relative to the mode of
production, origin, and distinctive quality assets
in each product/food.

That said, the selection of the marketing
channel for distributing the production is a
vital decision for the farmer family and has
a significant impact on the family income
(Printezis &Grebitus, 2018; Mgale & Yunxian,
2020). This is because, before choosing a
marketing channel, the farmers consider the
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Table 1

Types of agrifood markets and their characteristics

Types of Typg of Locus and/or Nature of the Form of .
family . exchanges/ . Marketing channels

markets spatial reach ) regulation
farmer business model

Interpersonal Trust On the farm (harvest-
b pay)
- easant: Spot: Direct sale: + + At home
Proximity surplus . . . .
farmer Local only Solidary Friendship Roadside
Direct delivery
Local Market
Diversified Reputation/  Regional market;
+ Complementarity Trust National market
Family + Sales networks;
farmer: Spot: Local, Origin + Events;

Territorial Simple regional, and Prices Specialized shop;
commodity territorial. Restaurants;
farmer Sales association;

Fruit and vegetable
market
No defined place Contract Middlepeople
Placeless / + Cooperative
ity Unbound Prices Agroindustr
Conventional Commodity Competitive g y
farmer Private company

Internet
Supermarkets

Public
School meals;

contracts

+ Fair trade;

Laws International agencies

Public and Al types of Multispatial Bidding, Public (FAO; PMA);

institutional  suppliers P selection NGOs;

Hospitals,
universities, armed
forces;

Assistance entity;
Government stocks

Source: Adapted from Schneider (2016)

costs associated with transport, returns, the
capacity of the channel to capture more
consumers, the trust level among the
available channels, and the familiarity of the
markets (Mgale &Yunxian, 2020). Relative
to the choice of a marketing channel by
farmers, the same authors explained that the
factors related to transaction costs, family
characteristics, product/food characteristics,

and social network access have significant
effects on the decisions about the marketing
channel.

In turn, the short marketing channels may
also allow farmers to have more control
over their distribution and marketing
activities while offering an alternative for
consumers to seek fresh products directly
from where they were produced (Renting et
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al., 2017). The reconnection between
consumers and farmers has promoted a more
considerable consumption of locally produced
goods. The benefits were identified as the
strengthening of local economies, reduction of
the fossil fuel demand, increase in access to
fresh and nutritious products, and rise of the
degree of social interaction (llbery & Maye,
2005; Hardesty & Leff, 2010; Mack & Tong,
2015; Koutsou & Sergaki, 2019).

Associated with this, the regional markets
and events present a wide variety of local and
artisanal food products available to taste and
purchase, to the detriment of supermarket
chains (conventional markets) (Dunne &
Wright, 2017). This diversity boosts the search
by consumers and propitiates the growth of
local markets (Renting et al., 2003; Yacaman et
al., 2019). However, Mgale & Yunxian (2020)
suggested several agricultural and market
characteristics that influence the choice of one
or more marketing channels by farmers, even

Figurel

if the short channels represent the maximum
benefits relative to long channels.

Branddo et al. (2020) stressed that the
markets the farmers participate in are
supported primarily by the participation in
street markets and, thus, take on a relationship
of dependence on the proximity and territorial
markets. The authors analyzed 91 farmers who
maintained commercialization in short channels,
presenting around eight channels through
which they carried out the marketing. In this
case, street markets represented 72.5% of the
accessed channels (Branddo et al., 2020). That
said, it is observed that short marketing channels
are away to increase the demand, not only for
local food but also for food distributed in a
distinctive manner (Printezis & Grebitus, 2018).
However, even with there being benefits in
short channels, the farmers are still inserted in
long channels, in essence because they see it as
a guarantee of the commercialization of the
production (Camara et al., 2020).
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3. RESEARCH METHOD
The studied region corresponds to the Extreme
North of Rio Grande do Sul (RS), Brazil,
municipalities of Alpestre (67.74%), Ametista
do Sul (16.13%), Planalto (12.90%), and Irai
(3.23%). The location of the region and
municipalities in which the study was carried
out is represented in Figure 1.
This region is particularly rural, formed by
small municipalities, with on average 23,242
inhabitants, with the average size of the rural
establishments being 14.17 hectares (IBGE,
2017). The main products stem from fruit
farming and tobacco growing, which are
generally developed due to the geographical
conditions of the region, with intense
undulations and restricted areas for
mechanized crops (Oderich & Miguel, 2017).
Data collection took place in October and
November 2019 through a structured research
script carried out in the respective
establishments of the farmers. The rural
establishments were selected a priori with the
aid of key informants, in this case, the leaders
of the Extremo Norte cooperative and the
Casa Familiar Rural Regional de Alpestre high
school, both located in the municipality of
Alpestre but with broad knowledge and
activity in the region considered in the study.
Hence, 31 farmers who commercialize
through short channels were identified in the
four municipalities.

Table 2
Variables used for surveying data

The applied script was organized in sections
that investigate the farmer profiles, their
productions, marketing channels, and
satisfaction in conducting the
commercialization of their production through
the respective channel (Table 2). From this
perspective, Table 2 presents the variables used
in each step of the study.

The variables used were based on similar
studies. Relative to the characterization of the
farmers and their respective rural
establishments (Gazolla et al., 2018; Camara et
al., 2020). Concerning the survey of the
productions and marketing channels used
(Pozzebon et al., 2018; Branddo et al., 2020;
Camara et al., 2020; Verano et al., 2021; Jesus et
al., 2022).

Farmer satisfaction with the marketing
channels was measured through a five-point
Likert scale (1 - dissatisfied; 5 - very satisfied).
The Likert scale consists of elaborating
guestions based on statements to which the
farmers inform their degree of agreement
(Junior & Costa, 2014). In turn, the five-point
scale was selected because it is considered easier,
more precise, and faster, to the detriment of
the other scales (Dalmoro & Vieira, 2014).
Hence, this method is appropriate because it
allows analyzing the levels of satisfaction with
the marketing channels accessed by the farmers.

Concerning the data analysis, it was
performed through descriptive statistics. This

Rural establishment
characterization

Farmer
characterization

Survey of the
productions

Marketing channels used

Gender Number of hectares Production amount  Channels accessed
Age Existence of a Variety of fresh Channels that present more
preservation area productions significant commercialization
. Size of the area intended Varlgty of . Channels that commercialize
Marital status agroindustrial : .
for crops . agroindustrial products
productions

Education level Form of obtainment

Number of years it has
Municipality

Channels that commercialize
fresh products

Satisfaction levels per channel
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type of analysis assumes the description of
characteristics of a given population or even
the establishment of relationships between the
variables. Hence, the descriptive analysis aims
to identify, report, and compare, among other
matters (Raupp &Beuren, 2006). Associated
with this, the analysis and classification of the
markets and channels accessed by the farmers
were based on the approach by Schneider
(2016), which is exposed in Table 1.

4. THE FARMERS AND MARKETING
CHANNELS

This section of the paper is dedicated to
the results and discussions and divided into
two axes. The first corresponds to the
profiles of the farmers and their respective
rural establishments. The second addresses
the production aspects, the channels used for
commercialization, and the level of
satisfaction of the farmers with such
channels.

4.1. PROFILES OF THE FARMERS AND
RURAL ESTABLISHMENTS

Interms of the age of the farmers, it gravitates
around 34 years. However, 48.39% of the 31
farmers were in the 14 to 24-year-old range.
This percentage is related to the youths
connected to the Casa Familiar Rural Regional
de Alpestre high school, which, in general, use
the short channels as a way to develop their
«life projects». These projects are developed
throughout the three years of high school, in
an alternation system in which the youth’s study
one week at school and remain for two weeks

Table 3

at the establishments, developing the
production, management, and marketing
activities. In this sense, the percentage of
farmers who had children who had studied
and/or were studying at the Casa Familiar
Rural Regional de Alpestre high school was
87.52% of the respondents. Hence, Table 3
shows the education level and marital status
of the farmers per age range.

Regarding the marital status of the farmers,
51.61% were married. However, their age
range corresponded to 38.70% over 37 years
old and only two women aged 18 to 22 years
(6.45%). Other 45.16% were single and
concentrated from 14 to 24 years old (41.94%).
Although the rural population is aging
(Spanevello et al., 2017), in the region, the
population still presents a significant number
of youths (Cargnin, 2016), an aspect that is
primarily related to the presence of the Casa
Familiar Rural Regional de Alpestre high school,
which propitiates to the youths and their
families the development of life projects of
their interest at their rural establishments.

In matters of education level, 54.84%
presented an incomplete high school
education who were in the age range over
50 years old. In view of this, regarding the
farmers, especially the family members, a
correlation of older farmers with lower
education levels is observed (Spanevello et
al., 2017; Shultz et al., 2017). Upon being
asked about the education level, they argued
that work on the fields was burdensome,
occupied most of their time, and, at the
school age, they found difficulty attending

Percentage per age range of the education level and marital status of the farmers

Education level

Marital status

Age Incomplete Complete Incomplete Complete  Complete
range elementary elementary . high higher Total  Married Single Widowed Total
high school )

(years) school school school education

14-24 19.35 0.00 12.90 12.90 3.23  48.39 6.45 41.94 0.00 48.39
25-36 3.23 0.00 3.23 0.00 0.00 645 6.45  0.00 0.00 6.45
37-50 6.45 3.23 6.45 3.23 0.00 19.35 19.35  0.00 0.00 19.35
Over 50 25.81 0.00 0.00 0.00 0.00 2581 19.35 3.23 323 2581
Total 54.84 3.23 22.58 16.13 3.23 100.00 51.61 45.16 3.23  100.00
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school regularly. These particularities are also
found in other studies with farmers in the
region (Spanevello et al., 2017; Camara &
Andreatta, 2021).

Relative to the number of hectares of
the establishments, the average was 21.76
hectares; however, the standard deviation
was 12.27, indicating heterogeneity among
the farmers analyzed. This occurred because
the minimum and the maximum number of
hectares found were 5 and 41. Gazolla et al.
(2018) also corroborated these rural
establishment sizes in the region, making
evident the crops intended for short
channels to be carried out in family
establishments (Brasil, 2006). Hence, after this
initial characterization of the farmers, the
next topic presents the results regarding the
marketing channels.

Figure 2

4.2. MARKETING CHANNELS USED BY THE
FARMERS IN THE EXTREME NORTH OF RS
AND THE SATISFACTION LEVELS

Overall, the 31 farmers analyzed were involved
in seven different marketing channels. After
identifying all the marketing channels used, the
productions and their respective marketing
channels employed by each farmer to distribute
their products were organized. Street markets
and commercialization at the rural
establishments of the farmers were the most
accessed channels regarding the proximity
market, with both representing 48.39% of the
sample. Figure 2 depicts the types of
products/food marketed in each channel and
the percentage of participation by the farmers
in the channels accessed, following the market
types proposed by Schneider (2016).

Markets, products, and participation percentage in the different marketing channels the farmers were

involved in

Products / Food

Fruits and
vegetables

p
Processed products
of animal origin
N
e
Processed products
of plant origin
N

Products of unprocessed
animal origin

Participation of each
Marketing channel (%)

Marketing
channels
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The participation percentages for each
marketing channel presented in Figure 2 were
calculated based on the number of farmers
who reported using that specific channel to
commercialize any of their products, divided
by the total number of farmers in the sample
(n = 31). Importantly, since many farmers use
more than one marketing channel
simultaneously, the total percentage across all
channels exceeds 100%. The calculation does
not refer to the volume of production or
frequency of use per channel, but rather to the
incidence of channel usage among farmers.
Each percentage reflects the proportion of
farmers who reported using that channel,
regardless of the type or quantity of product
sold through it. This method allows us to
identify the most commonly used channels
across the sample and to compare the relative
importance of proximity, conventional, and
institutional markets in the regional
commercialization strategy of the farmers.

Street markets are the most traditional form
of short food supply chains (Renting et al.,
2003). Street markets also present the highest
variety of fresh products made available
directly from the farmers (Dunne & Wright,
2017). This evidence corroborates the results
found, given that the street markets concentrate
all product segments, from fruits and vegetables
in general to transformed products of animal
and/or plant origin, to those with no
processing such as milk, honey, and eggs. On
the other hand, this marketing channel is one
of the top income generators and presents a
lower risk of losses and more significant
production autonomy, given that the farmers
may dimension their productions according to
the history of weekly sales (Schultz et al., 2017;
Da Silva et al., 2020).

From the same perspective, the «On the
farm» channel had the same participation rate
as street markets (48.39%). Overall, this can be
attributed to the fact that the region is
predominantly composed of rural areas
(IBGE, 2017), which fosters familiarity
between farmers and consumers. Additionally,
many urban residents have family ties with
those living in rural communities. Furthermore,
the relatively small size of the municipalities
(Oderich & Miguel, 2017; Gazolla et al., 2018)

contributed to reducing the distance between
rural and urban areas, facilitating access to the
farmers’ establishments.

The marketing channels were largely directly
related to the type of product/food
commercialized. The processed products of
animal origin were commercialized through five
channels, four of which presented direct
relationships (face-to-face) with the consumers
(Renting et al., 2003), configuring proximity
markets (Schneider, 2016). The products of
animal origin were mostly not formalized
(inspection seals), resulting in the choice by
farmers to commercialize through the channel
closest to the end consumer. These specificities
of the products corroborate, among other
factors, the choice by the farmer at the time
of entering a marketing channel (Mgale &
Yunxian, 2020).

Hence, the channels accessed the least by
this sample of farmers referred to the Brazilian
Food Acquisition Program (PAA) and National
School Feeding Program (PNAE), both with
3.23% participation, and door-to-door sales
(19.35%). The institutional market is organized
in the region by the Extremo Norte
cooperative, which registers the farmers and
productions for supplying both the PNAE and
the PAA. Although the cooperative organization
helps in the procedures, only one farmer
supplies the PNAE and one the PAA. The
farmers who were not in this market, when
asked about the reasons for such, emphasized
that the low value generated in the deliveries
and the work that it generates on weekends to
organize the productions for delivery at the
institutions at the start of every week do not
compensate entering such markets.

Besides these factors, De Paula et al. (2014)
and Jesus et al. (2022), pointed out that the
organization of production and the production
systems developed in the regions influence the
larger or smaller insertion of farmers in
institutional markets. This relationship is largely
areflection of the disarticulation in the regions
by the municipal power and civil society in the
execution and valorization of public policies;
even with the productions being more
diversified, those directed at conventional
markets receive more support (Sousa et al.,
2020), such as tobacco growing and fruit
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farming (grapes - Vitis vinifera - and oranges -
Citrus sinensis). On the other hand, the legal
requirements of municipal and state inspection
of the transformed products, as well as the
difficulty in maintaining a production scale of
fruits and vegetables in low-technology and
labor rural establishments, are among the
factors that lead to low adhesion to the
program by the farmers (De Paula et al., 2013).

From this perspective, the fruit and
vegetable products were present in six of the
seven markets found (Figure 2). This setting
refers to the fact that even farmers who do
not dedicate themselves to proximity markets
especially may seasonably come to
commercialize surplus productions, either at
their properties or even in supermarkets of the
region (Shultz et al., 2017; Camara et al., 2020;
Branddo et al., 2020). However, no fruit and
vegetable productions were found distributed
through the «intermediary» channel. One of the
factors related to the productions being more
perishable, especially greenery, so the farmers
seek to commercialize directly as fast as possible
S0 as not to have losses, entering various
channels simultaneously (Shultz et al.,2017;
Yacaman et al., 2019; Camaracet al., 2020; Mgale
& Yunxian, 2020), corroborating from
proximity markets to conventional and
institutional markets.

Table 4

On the other hand, the transformed
productions of plant origin (molasses, brown
sugar, cachaga, and jelly), those transformed
of animal origin (salami, cheese, dulce de
leche), and those not transformed (honey, milk,
and eggs) were distributed through the main
channels direct to consumers (street markets,
on the farms, home deliveries, and door-to-
door) and also via intermediaries. These
particularities are associated with the level of
trust, quality, and familiarity of consumers with
the farmers, especially regarding food of plant
and animal origin that have no inspection seal
(Renting et al., 2003; Dunne & Wright, 2017;
Mgale & Yunxian, 2020).

The channel that presented an average
between satisfied and very satisfied (4 to 5)
regardless of the product commercialized was
«Street markets». Street markets are where
more interactions occur between farmers and
consumers and the environment in which the
productions are available to the public
presenting the most significant variety of
products/food, in addition to being a space
socially constructed by the actors involved in
the sale and purchase process (Renting et al.,
2003; Shultz et al., 2017; Dunne & Wright,
2017; Yacaman et al., 2019).

In turn, the «on the farm» channel yields
the highest satisfaction level (5) regarding the

Markets, products, and participation percentage in the different marketing channels the farmers

were involved in

Products/food
Type of Transformed Transformed Un d Average
Channels  Fryits and Processed satisfaction
markets products of  products of  products of level
vegetables - . L . L
plant origin  animal origin animal origin

Street markets 4.5 4.5 4 4.5
Proximity On the farm 5 0 4.5 4.5 4.2
markets Deliveries 4 45 4 '

Door-to-door 4 0 3.5 3.5
Conventional Intermediary 0 2 25 3 25
markets Supermarkets 25 0 0 0 '
Institutional PAA and
markets PNAE 4.5 0 0 0 4.5




AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61 julio-diciembre 2025
68 Camara, Simone Bueno; Andreatta, Tanice and Brand&o, Janaina Balk (57-72)

sale of fruits and vegetables. Beyond the
economic issue, given that the farmers have
no expenses to transport the products/food,
commercializing at their own properties avoids
waste and strengthens the relationships, creating
relationships that surpass commercial ones
(Low et al., 2015; Printezis & Grebitus, 2018;
Jesus et al., 2022), propitiating the maximum
benefits that a channel may offer (Mgale &
Yunxuan, 2020).

Despite the reduced number of farmers
in the sample in the institutional market channel
(2), they presented a good satisfaction level for
the commercialization of fruits and vegetables.
This channel greatly helps the organization of
the production because the farmer chooses the
product to be commercialized through a
previous public notice, and it also promotes
the guarantee of extra income (Villar et al.,
2013; DaSilvacet al., 2020). Another factor that
corroborates the satisfaction level of the
farmers is due to the aspect that the production
of fruits and vegetables was already an activity
consolidated by the family farmers, has no
significant health requirements, and presents a
wide variety of products to be produced
(Ribeiro et al., 2013).

On the other hand, for commercializing
the transformed products of animal and plant
origin through the «intermediary» channel, the
satisfaction level was on average «little satisfied»
(2.5). This result may be largely explained by
the fact that the farmers retain smaller profit
margins even when marketing more significant
product amounts (Camara et al., 2020); also,
the product does not maintain an association
with the characteristics of the family, tradition,
and/or territory where it was produced
(Renting et al., 2003; Printezis & Grebitus, 2018;
Garner & Ayala, 2018). The same occurs when
the fruit and vegetable products are distributed
through supermarkets since the farmers
claimed to receive prices much below those
commercialized directly to consumers. Despite
not being satisfactory for the farmers, these
channels are important because they expand
the capacity of production distribution,
especially of perishable productions; however,
the prices are generally lower for the farmers
and higher for the end consumers (Yacaman et
al., 2019; Camara et al., 2020).

Based on this, the proximity markets
presented an average satisfaction level of 4.2,
with levels between satisfied (4) and very
satisfied (5) for the farmers who marketed their
productions using such channels (Table 2). In
turn, the farmers were on average little satisfied
(2.5) with conventional markets. This evidence
reinforces the potential of proximity markets,
which allow farmers to break from the food
standardization processes (Yacamanetal., 2019)
while reinforcing the bonds between farmers
and consumers, resocializing the sales-purchase
spaces (Dunne & Wright, 2017; Printezis &
Grebitus, 2018). Beyond these aspects, the
markets that aim at the «approximation»
between the agents are also considered an
essential tool to enable food security and
generate income (Mgale &Yunxian, 2020).

5. FINAL CONSIDERATIONS

Short food supply chains are part of the local
food supply dynamics and present various
settings. However, one may observe that the
channels with more farmers were those in
which the proximity level with consumers is
more considerable, such as street markets and
commercialization at the farmer’s
establishments. The fruit and vegetable
productions were the most widespread among
the marketing channels found, in summary
corroborating the fact that some farmers do
not have agrifood production as their primary
activity but commercialize fresh productions
seasonally. On the other hand, because the
region is particularly rural, the channels are
characterized by the proximity of the
production and commercialization sites,
despite the marketing occurring through
various means.

Regarding the satisfaction level with the
marketing channels, the farmers felt very
satisfied with commercialization at their
properties, mainly because they were the
environments where the families resided, where
the productions took place, and, especially,
because they felt valued by their consumers
who sought these locations. However,
regarding the «intermediary» and «supermarket»
channels (conventional markets), the farmers
were on average little satisfied, on the one hand,
because they received lower prices and, on the
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other, because they are channels that the
farmers joined when the other channels did
not accommodate the supply and/or the
production needed to be distributed quickly,
as in the case of fruits and vegetables.

Despite the empirical evidence found,
it corresponds to a specific region and farmer
profile, factors that are one of the limitations
of the study since they cannot be generalized.
Likewise, because the featured region is
particularly rural, new studies in regions with
similar characteristics may be carried out with
a comparison purpose and to understand the
agrifood dynamics that are distant from more
populous regions.
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RESUMEN

El estudio caracteriza el sistema de produccion de granadilla (Passiflora ligularis Juss) en el Bosque de Conservacion
Carpish (Huanuco, Pert), desde un enfoque agroecoldgico. Se evaluaron précticas agricolas, uso de recursos locales
y nivel de transicion agroecoldgica tomando como base un instrumento para la evaluacién del desempefio agroecolégico
(TAPE, por sus siglas en inglés: Tool for Agroecology Performance Evaluation). Ello requiri6 la realizacion de
entrevistas y analisis de indicadores en 55 productores. Los resultados revelaron una produccién de entre 16. 000 y
20.000 kg/ha en el 72,73% de los casos, aunque un grupo menor registraron producciones de 11.000 a 15.000 kg/
ha. En cuanto a la diversificacion agricola, el 40% de las parcelas son cultivadas con hasta tres productos
complementarios a la granadilla, mientras que el 30,91% integran hasta dos cultivos adicionales, lo que se refleja
también en una oferta de mercado diversificado. El 85,45% de los agricultores dependen de insumos inorganicos,
aumentando el riesgo financiero y reduce la autonomia productiva. La biodiversidad genética es baja, con solo el
14,55% cultivando més de una variedad. La comercializacion es limitada, ya que solo el 25,5% de los productores
accede a exportaciones, mientras que el 32% vende en mercados locales. En la dimension social, el 72,55% de los
agricultores posee tierras sin titulos formales y el trabajo agricola es predominantemente familiar (40%). En cuanto
a la sostenibilidad técnica, el 60% de los cultivos no se recupera totalmente tras eventos de estrés, en tanto que el
81,82% enfrenta alta competencia con arvenses. Se identificaron puntos criticos como la dependencia de insumos
quimicos, la baja diversificacion genética y la falta de seguridad alimentaria. Se concluye que la implementacion de
précticas agroecologicas es fundamental para mejorar la resiliencia del cultivo y mitigar los riesgos econémicos y
ambientales, promoviendo la diversificacion productiva y reduciendo el uso de insumos quimicos para una mayor
sostenibilidad.

Palabras clave: agroecologia, biodiversidad genética, sostenibilidad, resiliencia, indicadores TAPE, seguridad
alimentaria, Per
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ABSTRACT

From an agroecological approach, the study characterizes the granadilla (Passiflora ligularis Juss) production system in
the Carpish Conservation Forest (Huanuco, Peru). Agricultural practices, use of local resources, and level of
agroecological transition were evaluated using a Tool for Agroecological Performance Evaluation (TAPE), applying
interviews and indicator analysis to 55 producers. The results reveal a production of between 16,000 and 20,000
kg/ha in 72.73% of the cases, although a smaller group records 11,000 to 15,000 kg/ha production. Regarding
agricultural diversification, 40% of the plots are cultivated with up to three complementary products to granadilla,
while 30.91% integrate up to two additional crops, which is also reflected in a diversified market offer. 85.45% of
farmers depend on inorganic inputs, increasing financial risk and reducing productive autonomy. Genetic biodiversity
is low, with only 14.55% cultivating more than one variety. Marketing is limited, as only 25.5% of producers access
exports, while 32% sell in local markets. In the social dimension, 72.55% of farmers own land without formal titles,
and agricultural work is predominantly family-run (40%). Regarding technical sustainability, 60% of crops do not
fully recover after stress events, and 81.82% face high competition with weeds. Critical points were identified, such
as dependence on chemical inputs, low genetic diversification, and lack of food security. It is concluded that the
implementation of agroecological practices is essential to improve crop resilience and mitigate economic and
environmental risks, promoting productive diversification and reducing the use of chemical inputs for greater
sustainability.

Key words: Agroecology, genetic biodiversity, sustainability, resilience, TAPE indicators, food security, Peru
Evaluation des performances agroécologiques de la culture de la granadilla dans la forét de Carpish, Huanuco,

RESUME

L’étude caractérise le systeme de production de grenadille (Passiflora ligularis Juss) dans la forét de conservation des
Carpes (Huanuco, Per(), basée en une approche agroécologique. Les pratiques agricoles, I'utilisation des ressources
locales et le niveau de transition agroécologique ont été évalués a I'aide d’un outil d’évaluation des performances
agroécologiques (TAPE), en appliquant des entretiens et une analyse d’indicateurs aupres de 55 producteurs. Les
résultats révelent une production comprise entre 16 000 et 20 000 kg/ha dans 72,73% des cas, bien qu’un groupe
plus restreint ait enregistré des productions de 11 000 a 15 000 kg/ha. En ce qui concerne la diversification agricole,
40% des parcelles sont cultivées avec jusqu'a trois produits complémentaires a la grenadille, tandis que 30,91%
intégrent jusqu'a deux cultures supplémentaires, ce qui se reflete également dans une offre de marché diversifiée.
85,45% des agriculteurs dépendent d’intrants inorganiques, ce qui augmente le risque financier et réduit 'autonomie
productive. La biodiversité génétique est faible, seulement 14,55% cultivant plus d’une variété. La commercialisation
est limitée, puisque seulement 25,5% des producteurs ont accés aux exportations, tandis que 32% vendent sur les
marchés locaux. Sur le plan social, 72,55% des agriculteurs possedent des terres sans titre formel et le travail agricole
est majoritairement familial (40 %). En ce qui concerne la durabilité technique, 60% des cultures ne récupérent pas
complétement aprés des événements de stress et 81,82% sont confrontées & une forte concurrence des mauvaises
herbes. Des points critiques ont été identifiés tels que la dépendance aux intrants chimiques, la faible diversification
génétique et le manque de sécurité alimentaire. 11 est conclu que la mise en ceuvre de pratiques agroécologiques est
essentielle pour améliorer la résilience des cultures et atténuer les risques économiques et environnementaux, en
favorisant la diversification productive et en réduisant I'utilisation d’intrants chimiques pour une plus grande
durabilité.

Mots clés : agroécologie, biodiversité génétique, durabilité, résilience, indicateurs TAPE, sécurité alimentaire,
Pérou

RESUMO

O estudo caracteriza o sistema de producéo de maracuja (Passiflora ligularis Juss) na Floresta de Conservagdo Carpish
(Huéanuco, Pert), a partir de uma abordagem agroecoldgica. Préticas agricolas, uso de recursos locais e nivel de
transi¢do agroecoldgica foram estudados através de uma Ferramenta de Avaliacdo de Desempenho em Agroecologia
(TAPE), e da realizagdo de entrevistas e andlise de indicadores junto a 55 produtores. Os resultados revelam uma
produgdo entre 16.000 e 20.000 kg/ha em 72,73% dos casos, embora um grupo menor tenha registrado produgées
de 11.000 a 15.000 kg/ha. No que diz respeito a diversificacdo agricola, 40% das parcelas séo cultivadas com até trés
produtos complementares a maracuja (granadilla), enquanto 30,91% integram até dois cultivos adicionais, o que
também se reflete em uma oferta de mercado diversificada. 85,45% dos agricultores dependem de insumaos inorganicos,
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aumentando o risco financeiro e reduzindo a autonomia produtiva. A biodiversidade genética é baixa, com apenas
14,55% cultivando mais de uma variedade. A comercializagdo é limitada, pois apenas 25,5% dos produtores tém
acesso a exportacdo, enquanto 32% vendem em mercados locais. Na dimenséo social, 72,55% dos agricultores
possuem terras sem titulos formais, e o trabalho agricola é predominantemente familiar (40%). Em relagdo a
sustentabilidade técnica, 60% das culturas ndo se recuperam totalmente apds eventos de estresse e 81,82% enfrentam
alta competicdo de plantas daninhas. Foram identificados pontos criticos como dependéncia de insumos quimicos,
baixa diversificacdo genética e falta de seguranca alimentar. Conclui-se que a implementac&o de préticas agroecoldgicas
é essencial para melhorar a resiliéncia das culturas e mitigar riscos econdmicos e ambientais, promovendo a
diversificagdo produtiva e reduzindo o uso de insumos quimicos para maior sustentabilidade.

Palavras-chave: agroecologia, biodiversidade genética, sustentabilidade, resiliéncia, indicadores TAPE, seguranca

alimentar, Per(

1. INTRODUCCION

La granadilla (Passiflora ligularis Juss, 1805), un
cultivo nativo de Per( y perteneciente a la
familia Passifloraceae (MIDAGRI, 2023), se
caracteriza por su fruto de corteza gruesa y
contenido jugosa con numerosas semillas.
Desde el punto de vista ecoldgico y fisioldgico
el cultivo se adapta a condiciones
edafoclimaticas especificas y muestra respuestas
ante el estrés que influyen en su productividad
y calidad (Machado ¢t al., 2015; Topping ¢t al.,
2020).

Ha experimentado un notable crecimiento
como producto de agroexportacién no
tradicional en la Gltima década. Este cultivo es
practicado principalmente por agricultores

Tabla 1

familiares en diversas regiones del pais,
incluyendo Amazonas, Cajamarca, Cusco,
Huénuco, Junin, La Libertad, Lima y Pasco.
En el aflo 2021, la produccion nacional alcanz6
las 62.000 toneladas, mostrando una ligera
disminucion del 1,6% en comparacion con las
63.000 toneladas del afio anterior. Durante el
primer bimestre del 2022, se exportaron 7.110
kilogramos a nivel nacional, con destinos como
Estados Unidos, Italia, Espafia, Paises Bajos,
Francia, Alemania, Aruba, Suiza y Canada
(SUNAT, 2022).

La Regién Huanuco produjo alrededor de
1.911 toneladas de granadilla en el afio 2021 y
comenzo las primeras exportaciones con 400
kilos hacia Canada (DRA, 2021). La mayor

Valor Nutritivo de la Granadilla (Passiflora ligularis Juss)

Componente  Valor por 100 g de pulpa Importancia nutricional

Energia 97 kcal Aporta energia para el metabolismo

Proteina 2,2 gramos Esencial para el desarrollo muscular

Carbohidratos 23,8 Fuente principal de energia

Fibra dietética 10,4 gramos Favore

Vitamina C 30 mg Potente antioxidante, refuerza el sistema inmunolégico
Vitamina A 64 ug Importante para la visiéon y la piel

Hierro 1,6 mg Esencial para la formacién de glébulos rojos

Calcio 12 mg Contribuye a la salud ésea

Potasio 348 mg Regula la presion arterial y la funcion muscular

Fuente: adaptado de Kay et al. (2019), MIDAGRI (2023) y USDA FoodData Central (2022)
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parte de su area productora se encuentra en el
bosque de Carpish, que forma parte del area
de conservacion del Bosque Regional y actda
como punto de transicion entre la region Sierra
y la Selva. Este bosque de ceja de selva, ubicado
entre los 2.110 y 3.690 metros sobre el nivel
del mar, es un ecosistema protegido donde la
deforestacion masiva —particularmente en areas
como el sector Chinchao— ha facilitado la
expansion del cultivo de la granadilla a mas de
80 hectareas aproximadamente (Espinoza &
Mejia, 2016; Gobierno Regional Huanuco,
2021). Se han identificado costos de produccién
agroecolégica competitivos en las condiciones
edaficas y socioeconémicas de la zona, lo que
favorece la viabilidad de la produccion a
pequeria escala (Arteaga et al., 2021). Aunque
en la region se reconocen dos variedades de
granadilla diferenciadas por peso, tamafio,
formay caracteristicas de la corteza, en el area
de estudio unicamente se cultiva la variedad
colombiana, la cual presenta rasgos
morfoldgicos y de procedencia especificos
(Villamar, 2018).

Los sistemas de produccién agroecoldgicos
se han vuelto més prominentes en los Ultimos
afios como una opcién agricola viable para
diferentes productos agricolas (Altieri &
Nicholls, 2020). Este enfoque intenta
maximizar los procesos ecoldgicos naturales,
reducir el uso de insumos externos y mejorar
la biodiversidad funcional dentro de los
agroecosistemas (Wezel et al., 2020).

La agricultura convencional utiliza
pesticidas, lo que lleva a la reduccion de la
biodiversidad (Wu & Chen, 2023; Schiitte et
al., 2017; Geiger & Bengtsson, 2023; Topping
& Aldrich, 2023; Barros-Rodriguez et al., 2021).
Un nuevo estudio se centra en el hecho de que
los microbios, las plantas, los insectos e incluso
los mamiferos se ven sustancialmente
afectados, demostrando la necesidad de
actividades y procedimientos mucho mas
sostenibles (Regulez et al., 2022). El paso de
sistemas convencionales a sistemas
agroecoldgicos es un proceso transformador
que comienza con una modificacién en la
gestion de insumos agricolas hasta una
reestructuracion total de todo el sistema de
produccion (Gliessman, 2016). También
incluye la implementacion de un manejo

integrado de plagas, la conservacion
del suelo y el cultivo de rotacién de cultivos.

En América Latina, ha habido procesos
para transformar los sistemas agricolas
convencionales en agroecoldgicos para la
seguridad alimentaria y la preservacién del
medio ambiente (Sabourin et al., 2018; Altieri
& Toledo, 2011). Sin embargo, estos esfuerzos
enfrentan desafios debido a la prevalencia de
enfoques tecnoldgicos ante problemas sociales.
La agroecologia se concibe no solo como un
conjunto de practicas agricolas orientadas a la
sostenibilidad y el fomento de la biodiversidad,
sino también como un proceso social y una
disciplina cientifica que integra el conocimiento
tradicional con innovaciones tecnoldgicas
(Altieri & Nicholls, 2020; Gliessman, 2016;
Wezel et al., 2020).

Una de las principales caracteristicas del
enfoque agroecoldgico es el uso eficiente de
los recursos locales disponibles. Esto se observa
en practicas como la aplicacién de materia
organica y el uso de agentes de control
biolégico en el manejo de plagas (MIDAGRI,
2023). Sin embargo, estudios recientes sugieren
que todavia hay un uso significativo de
pesticidas en varios sistemas de produccion,
lo que indica que hay una brecha en la
implementacion de estas précticas
agroecoldgicas (Beyer et al., 2022).

Al respecto la FAO posee una amplia
trayectoria en la creacion de metodologias,
instrumentos y marcos que apoyan la
sostenibilidad y el progreso agricola. Dentro
de estos se encuentran el Observatorio Mundial
de la Agricultura, el Informe de Sostenibilidad
de los Sistemas de Alimentacion y Agricultura
(SAFA) y el Indice de Empoderamiento de las
Mujeres en el Sector Agricola. Estos recursos
son esenciales para supervisar y impulsar
practicas agricolas sustentables a escala mundial,
respaldando la puesta en marcha de politicas y
programas que promuevan la agroecologia y
aporten al desarrollo sostenible (Zulaica ¢t al.,
2021).

La Herramienta para la Evaluacion del
Rendimiento de la Agroecologia (TAPE,
acrénimo inglés de Tool for Agroecology Performance
Evaluation) se desarrollé a partir de una
sugerencia sistematica de los variados procesos
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de consulta globales y regionales en torno a la
agroecologia, organizados por la Organizacién
de las Naciones Unidas para la Alimentacion y
la Agricultura (FAO, 2019). Estas consultas, que
congregaron a varios interesados, subrayaron
la importancia de un instrumento que pueda
valorar de forma holistica el rendimiento de
los sistemas agroecoldgicos, lo que permitira
evaluar su sostenibilidad, resistencia y aporte a
la seguridad alimentaria y al crecimiento rural
sostenible (Mottet et al., 2020).

De acuerdo con la FAO (2018), la
metodologia TAPE —creada para producir y
organizar pruebas acerca del rendimiento de
los sistemas agroecoldgicos en todas sus
dimensiones— se fundamenta en los 10
principios esenciales de la agroecologia. Estos
principios ofrecen una orientacidn para
promover la transformacion requerida para
afrontar el reto del Hambre Cero y lograr
varios Objetivos de Desarrollo Sostenible
(ODS). Por tanto, estos factores fundamentales
constituyen el fundamento de la sostenibilidad
de los sistemas agroecoldgicos, incluyendo
elementos ecoldgicos, sociales y culturales. La
adopcion de sistemas agroecoldgicos ha
demostrado ventajas significativas a largo plazo
(Boeraeve et al., 2020) Estudios muestran que
la diversificacion agricola puede mejorar la
rentabilidad econdémica (Kay et al., 2019), la
biodiversidad de los ecosistemas (Garbach et
al., 2017; Wittwer et al., 2021; Santos et al.,
2019) y sus servicios en un 2.823% dentro de
un periodo de veinte afios.

La investigacion y desarrollo en sistemas
agroecolégicos es crucial para mejorar las
practicas agricolas y la calidad del producto.
Se han identificado necesidades de innovacion
en areas como sanidad vegetal, fertilizacion y
manejo post-cosecha, que son fundamentales
para desarrollar sistemas de produccién mas
eficientes y sostenibles. La transicion hacia la
agroecologia también necesita un enfoque
social, econémico y ambiental (Finger, 2023)
La digitalizacién surge como un habilitador
crucial (Gkisakis & Damianakis, 2020) para
esta transicion al mejorar la gestion de la
informacion (Fielke et al., 2020) y los procesos
de toma de decisiones en los sistemas
agroalimentarios (Latino et al., 2021; Annosi et
al., 2020).

El enfoque agroecolégico también
considera aspectos socioeconémicos, ya que
muchos cultivos son practicados
principalmente por agricultores familiares. Esto
resalta la importancia de desarrollar sistemas
de produccion que sean no solo
ambientalmente sostenibles, sino también
econémicamente viables para los pequefios
productores (Villamar Triana, 2018).

El Bosque de Conservacion de Carpish, es
un punto de biodiversidad que estd amenazado
por actividades agricolas. La implementacion
de sistemas de produccion agroecoldgica en
el cultivo de granadilla en la region muy
probablemente ayudaria a conservar el
ecosistema ademas de la mejora de los
estandares de vida de las comunidades locales
en lazona.

El estudio tiene como obijetivo evaluar el
desempefio agroecoldgico del sistema de
produccion de granadilla (Passiflora ligularis Juss)
en el Bosque de Conservacion Carpish
(Huanuco, Peru), analizando la transicion
agroecoldgica y la sustentabilidad de las
practicas agricolas mediante indicadores del
enfoque agroecoldgico.

2. MATERIALES Y METODOS

La investigacion fue desarrollada en el Bosque
de Conservacion Carpish, ubicado en el
distrito de Chinchao, departamento de
Huénuco, Perd. Este bosque montano
protegido se encuentra a una distancia
aproximada de 29,1 km al sureste de la ciudad
de Huanuco, a lo largo de la carretera que
conecta Tingo Maria y Huanuco, entre los
2.110 y 3.690 m.s.n.m., con coordenadas
geograficas de 9°302 503 Sy 76°022 063 O.
Se caracteriza por tener un clima himedo y
temperaturas moderadas, condiciones que
favorecen el cultivo de granadilla (Passiflora
lugularis Juss) (SENAMHI, 2020). Este entorno
geografico especifico proporciona un contexto
Unico para estudiar las practicas de produccion
de granadilla en condiciones de bosque
montano protegido, donde factores como la
altitud y la biodiversidad pueden influir
significativamente en el cultivo y la gestion
agricola. Para mejorar la contextualizacién del
estudio, se incorpora un mapa que muestra el
area del estudio.
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Figural
Ubicacion de las parcelas muestreadas (77,15 ha) en el distrito de Chinchao (Huanuco, Perua)
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La metodologia utilizada integra principios
de la herramienta TAPE (Tool for Agroecology
Performance Evaluation) de la FAO,
combinandolas con indicadores especificos de
sustentabilidad y desempefio agroecoldgico.
La evaluacion se estructur6 en tres niveles, que
se detallan a continuacion.

2.1. CARACTERIZACION DE LOS
PRODUCTORES Y SUS SISTEMAS
PRODUCTIVOS

Se trabajé con una muestra de 55 productores
duefios de aproximadamente 77,15 hectareas
de terreno con granadilla, distribuidos en cinco
transectos dentro del area de estudio: Chinchao
(1893 msnm), Challana (1601 msnm), Mirador
(2284 msnm), Mallqui (1713 msnm) y Villa
Gloria (1766 msnm), lo que representa
aproximadamente el 43,45% del total de los
productores de granadilla en la zona.

Se realizaron entrevistas semiestructuradas,
en lugar de encuesta, para captar informacion
cualitativa sobre préacticas agricolas, percepcion
del entorno productivo y nivel de adopcién
agroecoldgica. Se incluyeron preguntas sobre
el acceso a insumos, diversificacion productiva,
comercializacion y organizacion social.

2.2. METODOLOGIA TAPE

La metodologia TAPE (Tool For Agroecology
Performance Assessment) desarrollada por la FAO
(2019), permite evaluar el desempefio de
sistemas agroecoldgicas considerando
dimensiones técnicas, econdmicas, sociales y
ambientales. se basa en los 10 elementos de la
agroecologia (FAQ, 2018) y utiliza indicadores
especificos para medir autonomia productiva,
resiliencia, diversidad y gobernanza. su
aplicacion en este estudio permitio caracterizar
la transicion agroecoldgica del cultivo de
granadilla, mediante entrevistas y escalas
adaptadas a las condiciones locales (Mettet et
al., 2020).

2.3. EVALUACION DEL DESEMPERO Y
TRANSICION AGROECOLOGICOS

Se aplicé un conjunto de indicadores
agroecoldgicos, estructurados en tres
dimensiones, que integran diferentes elementos
de la agroecologia: i) econémica (autonomia
productiva, ingresos, comercializacién);

i) técnico- productiva (diversidad genética,
resiliencia del cultivo); y, iii) social (tenencia de
tierra, redes de apoyo, participacién
comunitaria). Se establecié un esquema de
puntuacion basado en la metodologia TAPE,
pero adaptado a las condiciones del estudio.
Se unificaron los rangos de los indicadores en
una escala de 1 a 4, asegurando su
comparabilidad. Cada indicador fue vinculado
con los 10 elementos de la agroecologia
definidos por la FAO (2018), estableciendo
correspondencias explicitas en la siguiente
matriz (Tabla 2).

En los resultados se optd por presentar
Gnicamente aquellos indicadores que
obtuvieron una puntuacion en la escala,
omitiendo los valores sin puntuacion, con el
objetivo de enfocar el analisis en los aspectos
mas representativos del sistema evaluado.

2.4. IDENTIFICACION DE PUNTOS CRITICOS
Y ANALISIS DE SUSTENTABILIDAD
Se evaluaron factores de riesgo como la
dependencia de insumos externos y
vulnerabilidad a plagas y enfermedades. Se
analizaron los niveles de transicion
agroecoldgica de los sistemas productivos,
comparandolos con un modelo ideal basado
en practicas de referencia agroecoldgica.
Mediante un analisis de correspondencias,
se identifico la relacion entre los elementos
agroecoldgicos y los indicadores utilizados,
asegurando su coherencia con los principios
de la FAO. A fin de representar visualmente los
resultados, se utilizaron gréficos de barras y tipo
radar, ajustados para reflejar con mayor precision
los puntajes obtenidos en las dimensiones
econdmicas, técnico-productiva y social.
Finalmente se realiz6 una comparacion de
escenarios, estableciendo niveles de desempefio
agroecoldgico con base en umbrales definidos
en estudios previos de la FAO vy literatura
especializada, lo que permitié contextualizar el
grado de transicion agroecoldgica.

3. RESULTADOS Y DISCUSION

3.1. DIMENSION ECONOMICA

En la Figura 1 se evidencia que, en términos
de seguridad alimentaria, los agricultores
dedicados al cultivo de la granadilla en el
bosque de conservacion Carpish muestran una
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Matriz de correspondencias entre indicadores y elementos de la agroecologia

Indicador

Escala (1-4)

Elementos FAO

Seguridad alimentaria

Rendimiento

Riesgo econémico

Diversidad de
productos

Disponibilidad de
alimentos

Ingreso mensual

Autoconsumo
Produccién/ area

/ afio

Diversidad de
ventas

Vias de
comercializacion

Dependencia de
insumos externos

PWONPAWNFPFAONPRPRAWOWNRPAONFRPAONRPRAONRPAWNE

: Muy baja (1 prod.)

: Baja (2 prod.)

: Media (3 prod.)

: Alta (4+ prod.)

: Muy baja (1-30%)

: Baja (30-40%)

: Media (40-60%)

. Alta (60-100%)

: Muy bajo (0-300 soles)
: Bajo (300-500 soles)
: Medio (1 SMV)

: Alto (2 SMV)

: Muy bajo (1-30%)

: Bajo (30-40%)

: Medio (40-60%)

: Alto (60-100%)

1 000-5 000 kg/ha

: 6 000-10 000 kg/ha

: 11 000-15 000 kg/ha
: 16 000-20 000 kg/ha
: Muy baja (1 producto)

Baja (2 productos)

: Media (3 productos)
. Alta (4-5 productos)
: Muy baja (1 canal)

: Baja (2 canales)

Media (3 canales)

: Alta (4+ canales)
: Muy baja (100% no orgéanicos)

Baja (80-60% no organicos)
Media (60-20% no organicos)

. Alta (100% organicos)

Diversidad
Resiliencia

Diversidad
Cultura y tradiciones

Valores humanos y sociales
Economia circular y

Diversidad
Cultura y tradiciones

Eficiencia
Resiliencia

Diversidad
Resiliencia
Economia circular y

Gobernanza responsable
Economia circular y

Eficiencia
Reciclaje
Resiliencia

80
Tabla 2
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Calidad del suelo

Estructura del
suelo

Profundidad
efectiva

Estado de
materia organica
superficial

Cobertura del
suelo

Control de la
erosion

PWNPAWNFPAONRPRAONRPA®NER

: Muy baja (sin estructura)

: Baja (grado débil)

: Media (grado moderado)

. Alta (grado fuerte)

: Muy baja (mucha pedregosidad,

Baja
Media

. Alta (sin resistencia)

: Muy baja (residuos poco

: Baja (parcialmente descomp.)

: Media (moderadamente descomp.)

. Alta (bien descompuestos)

: Muy baja (suelo desnudo todo el afio)

Baja (1-40% de cobertura)

: Media (40-80%)

. Alta (80%+ todo el afio)

: Muy bajo (>40% de la zona con
: Bajo (20-40%)

: Medio (5-20%)

. Alto (sin erosién)

Eficiencia
Reciclaje

Resiliencia
Eficiencia

Reciclaje
Eficiencia

Resiliencia
Eficiencia

Resiliencia
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Tabla 2 (continuacién)

Dimension
Atributo

y

Técnico-productiva [continuacion..

Social

Indicador Escala (1-4) Elementos FAO
y 1: Muy baja Eficiencia
Fertilidad del 2: Baja Reciclaje
suelo 3: Media
4: Alta
Apariencia y 1 Mu_y bajos (>EO% cor|1 cIor_o&s) Ef|0|$n0|§
crecimiento del 2: Bajo_s (20-50% con ¢ or03|_s) Resiliencia
. 3: Medios (1-20% con clorosis)
cultivo. . .
4: Altos (sin clorosis)
Resistencia o 1: Mu.y baja (no se recupera)
tolerancia al 2: Baja (se recupera poco) Resiliencia
ré 3: Media (recuperacion parcial)
estres 4: Alta (recuperacion total)
Incidencia de ; /';‘;:tad_(fgg/osaofoe/(;tada) FE%fe_s_iIien_cia
lagas - Media (20-50% iciencia
znfgrmgdades 3: Baja (5-20%)
4: Muy baja (<5%)
1: Alta (100% momentos criticos) Eficiencia
S Competencia por 2: Media (80%) Resiliencia
S arvenses 3: Baja (50-80%)
% 4: Muy baja (no compiten)
g 1: Muy baja (1 variedad) Diversidad
S Diversidad 2: Baja (2 variedades) Resiliencia
3 genética 3: Media (3 variedades)
4: Alta (4+ variedades)
Diversidad de 1: Mu_y baja (1 e_speae) D_|ver5|_dad
especi 2: Baja (2 especies con >70% en una) Sinergias
pecies ; ; L
. 3: Media (2 especies con <=70% cada Resiliencia
cultivadas : . . . .
4: Alta (2+ especies sin dominancia)
Vegetacion 1: Mu.y baja (0% area natural) D.|verS|.dad
2: Baja (<2%) Sinergias
natural . L2
circundante 3: Media (2-4%) Resiliencia
4: Alta (>4%)
1: Muy bajo (sin tierra)
TenenC|a dela 2. Bajo_(posesmn informal) Gobernanza responsable
tierra 3: Medio (carta compra/venta)
4: Alto (titulo de propiedad)
1: Muy bajo (solo jornaleros) Valores humanos y sociales
Apoyo de mano 2: Bajo (sin apoyo familiar) Co-creacion
de obra familiar  3: Medio (hijos)
§ 4: Alto (cényuge e hijos)
.g 1: Muy baja (ninguno) Valores humanos y sociales
Q Presencia de 2: Baja (solo hermanos) Cultura y tradiciones
& parientes 3: Media (solo padres)
2 4: Alta (padres, hermanos, primos)
x 1: Muy bajos (no hay amigos)
Lazos de 2: Bajos (visitas ocasionales) Valores humanos v sociales
vecindad 3: Medios (visitas regulares) y
4: Altos (muchas visitas)

o 1: Muy bajo (sin apoyo institucional) Co-creacion Gobernanza
Organizacion 2: Bajo (poco apoyo) Economia solidaria
comunitaria 3: Medio (apoyo regular)

4: Alto (buen apoyo)
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marcada diversificacién en la produccién. Se
destaca que el 40% de ellos cultivan més de
tres productos en sus parcelas junto con la
granadilla, incluyendo rocoto, aguaymanto,
maiz y hortalizas (diversidad media). Ademas,
30,91% de ellos manejan hasta dos productos
adicionales, como aguaymanto y/o rocoto
(diversidad baja), que también son
comercializados a través de diversas vias.
Asimismo, algunos agricultores consideran
importante complementar su produccion con
la crianza de animales menores (diversidad alta).
Esta realidad esta estrechamente relacionada
con los ingresos mensuales de los agricultores.
Rivera-Ferre et al. (2016) sostiene que la técnica
de diversificar cultivos en un mismo lugar
asegura el sustento econémico del agricultor.
El 54,45% de ellos declaran percibir hasta dos
salarios minimos mensuales (alto), mientras que
un 45,45% indica que sus ingresos se equiparan
al salario minimo del pais. En cuanto a la
disponibilidad de alimentos en la zona,

Figura?2

aproximadamente el 50,91% de los agricultores
sefialan que existe una disponibilidad media,
que oscila entre el 40% y el 60% de los
alimentos adquiridos en el lugar (Figura 2).

El rendimiento del cultivo de la granadilla
se ha mantenido constante hasta la fecha, con
un promedio de entre 16.000 y 20.000 kilos
por hectarea (rendimiento alto),
beneficiando al 72,73% de los agricultores.
El resto de los agricultores informa
rendimientos que oscilan entre 11.000 y
15.000 kg por hectarea (rendimiento a
mediana escala). Ademas, se ha observado
que el 41,82% de los agricultores diversifican
su oferta en el mercado, ofreciendo més de
un producto junto con la granadilla, mientras
que solo el 18% centra su actividad
exclusivamente en la comercializacion de la
granadilla. Al consultar sobre las vias de
comercializacion de la granadilla, el 32%
indica que la procedente del bosque de
conservacion Carpish —en la regién de

Caracterizaciéon de la dimension econdmica (diversidad, disponibilidad, ingreso y autoconsumo)
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Huanuco- es de nivel media. Esto obedece
a que la granadilla se comercializa
principalmente en el Mercado Mayorista de
Frutas de Limay en el mercado local, donde
los agricultores venden directamente a los
consumidores. Un 25,50% de los agricultores
indican que sus ventas se realizan a través de
diversos canales, incluyendo la exportacion.
Segln Agraria.pe (2023), en los Gltimos dos
afios, la comercializacion de la granadilla en
Pert ha mostrado un notable crecimiento y
potencial de expansion en los mercados
internacionales. En 2023 el Ministerio de
Agricultura y Riego de Per0 report6é un
incremento significativo en la produccion y
exportacion de esta fruta en la region de
Huénuco, destacando su creciente demanda
en mercados como Canada, Espafia, Francia
y Malasia, segun el portal de EI Productor
(2023).

El endeudamiento derivado de la
adquisicién de fertilizantes quimicos

representa un riesgo significativo para los
agricultores de la granadilla en la zona de
estudio. Esto se debe a que el 85,45% de
los agricultores sefialan que entre el 80% y
el 100% de los insumos utilizados en su
produccién son de origen inorganico. Este
dato refleja una dependencia exclusiva de
la compra de fertilizantes y pesticidas en los
centros de suministro de agroquimicos de
la region.

Por otro lado, 14,55% de los agricultores
indican que gestionan sus parcelas utilizando
insumos organicos, gracias a la
implementacién del proyecto Granadilla
llevado a cabo por la Direccion Regional
de Agricultura en el area. Este enfoque
alternativo no solo diversifica las practicas
agricolas, sino que también podria reducir
la carga financiera asociada con la compra
de insumos quimicos y mitigar los riesgos
financieros inherentes a la dependencia de
estos productos (Figura 3).

Figura3
Caracterizacion de la dimension economica (vias de comunicacion y dependencia de insumos)
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3.2. DIMENSION TECNICO-PRODUCTIVA
Esta dimension integra indicadores de
sostenibilidad y de salud en sistemas
agroecoldgicos. Se incluye, por ejemplo,
la resistencia o tolerancia al estrés del
cultivo de la granadilla, observandose que
el 60% de los cultivos no se recupera
completamente después de un evento de
estrés, mientras que el 40% lo hace
totalmente. Esto indica que la mayoria de
los cultivos de la granadilla establecidos
en la zona de estudio tienen una
recuperacion parcial tras el estrés,
resaltando la necesidad de mejorar la
resistencia a factores adversos en estos
sistemas. Respecto a la incidencia de plagas
y enfermedades, el 74,55% de los cultivos
presenta sintomas de dafio por plagas o
enfermedades en un rango del 5 al 20%,
y el 25,45% muestra sintomas en menos
del 5% del area.

En términos de competencia por
arvenses®, el 81,82% de los casos muestra
que las arvenses compiten con los cultivos
entre el 50 y 80% de los momentos
criticos. La diversidad genética en los
sistemas agroecologicos es baja, dado que
85,45% de los cultivos utilizan una sola
variedad por especie. Esta escasa
diversidad genética puede aumentar la
vulnerabilidad de los cultivos frente a
plagas y enfermedades (Figura 4).

3.3. DIMENSION SOCIAL

En relacion con la tenencia de la tierra se
encontr6 que el 27,45% de los
agricultores poseen tierras sin contar con
titulos formales de propiedad, mientras
que el 72,55% dispone de cartas de
compra-venta, lo que indica un nivel
medio de formalidad en la tenencia. En
cuanto al apoyo laboral solo el 27,55%

5 [Nota del Editor] Otra denominacion de las plantas
silvestres no deseadas en cultivos (e.g., llantén, ortiga,
cerraja, verdolaga, hierba mora, cenizo y rama negra
(Pancorbo-Olivera et al., 2020).

contrata jornaleros, lo que evidencia una
dependencia notable de mano de obra
externa. Ademas, el 32,45% recibe ayuda
de sus hijos en las labores agricolas, en
tanto que el 40,00% cuenta con el
respaldo tanto del cdnyuge como de los
hijos, reflejando una contribucion
significativa de la familia en las actividades
agricolas.

Con respecto a la presencia de
parientes en el area, se destaca que el
9,09% de los agricultores no tienen
parientes en la zona, mientras que el
10,91% tienen solo hermanosy el 69,09%
cuentan con padres, hermanos y primos
en la region, lo que indica una red social
sélida y extensa. En relacién con los lazos
de vecindad, el 23,64% de los agricultores
reciben visitas ocasionales, sugiriendo una
interaccién social limitada con los vecinos.
En contraste, el 76,36% son visitados
regularmente, lo que indica una
comunidad mas cohesionada y relaciones
sociales mas solidas.

Por ultimo, en lo que respecta a la
organizacién comunitaria el 23,64% de
los agricultores experimentan un bajo
apoyo institucional, lo que podria ser
indicativo de una falta de recursos o
estructuras organizativas en la comunidad.
Sin embargo, el 76,36% percibe un apoyo
institucional regular, sugiriendo que la
comunidad posee cierto nivel de
organizacion y recursos disponibles. Por
tanto, los agricultores que cultivan
granadilla en el Bosque de Conservacion
Carpish presentan una diversidad de
situaciones en términos de tenencia de la
tierra y redes sociales —capital social-.
Aunque muchos muestran cierta
formalidad en la tenencia de la tierra y
cuentan con el respaldo de sus familias,
la presencia de parientes en el area y los
lazos de vecindad varian
considerablemente. La organizacion
comunitaria también emerge como un
factor relevante, con algunos agricultores
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Figura4
Caracterizacion de la dimension técnico-productiva
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experimentando un mayor apoyo institucional
que otros (Figura 5).

3.4. PUNTOS CRITICOS DE LOS
AGROECOSISTEMAS DE LA GRANADILLA
En el sistema de cultivo de la granadilla en la
zona de Carpih varios puntos criticos generales
estan identificados como aspectos prioritarios
para mejorar y fortalecer. Destacan entre ellos

el riesgo econdmico y la seguridad alimentaria.
El riesgo econdmico es significativo debido a
que entre el 80% y el 100% de los insumos
utilizados en la produccion de la granadilla no
son organicos. Esto genera una dependencia
considerable de insumos adquiridos de otros
mercados, lo que aumenta la vulnerabilidad del
sistema frente a fluctuaciones en los precios o
la disponibilidad de estos insumos. Ademas,

Figura5
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esta dependencia puede impactar negativamente
en los margenes de ganancia de los productores,
lo que representa un desafio para la sostenibilidad
econdmica a largo plazo del cultivo de granadilla
en la region.

Otro punto critico importante es la seguridad
alimentaria. Se observa un bajo nivel de
autoconsumo, lo que indica una limitada
disponibilidad de alimentos para el consumo
local. Esta situacion podria comprometer la
capacidad de los habitantes de la zona para
acceder a alimentos frescos y nutritivos, lo que
subraya la importancia de promover estrategias
que aumenten la produccion local y mejoren el
acceso a productos agricolas frescos y de alta
calidad. Para comprender mejor estos puntos
criticos, se puede examinar la siguiente figura
que detalla los aspectos evaluados (Figura 6).

La representacion graficay los datos sefialan
areas especificas que requieren atencion
prioritaria. Por ejemplo, el puntaje bajo en la
categoria de «Autoconsumoy indica la necesidad
de promover programas que incentiven la

Figuras

diversificacion de cultivos en las parcelas de
granadilla restantes. De manera similar, el
puntaje més bajo en «Dependencia de
insumos externos» resalta la importancia de
desarrollar estrategias para reducir esta
dependencia y fomentar practicas de
produccion mas sostenibles y autbnomas. Por
ejemplo, el aprovechamiento de desechos
domeésticos y residuos de cosecha para
producir compost podria beneficiar a los
agricultores y al medio ambiente de diversas
maneras. Al producir su propio compost a
partir de desechos domésticos y residuos de
cosecha, los productores de la granadilla en
la zona de Carpish pueden reducir sus gastos
en la compra de fertilizantes y otros insumos
externos, con lo que podrian a su vez reducir
los costos de produccion. Esta situacion es
problemética en un contexto en el que la
exportacion y la valorizacion del producto
requieren practicas mas sostenibles que
potencien la competitividad (Altieri &
Nicholls, 2020; Rivera-Ferre ¢t al., 2016).

Puntos criticos en el sistema del cultivo, evaluados por medio de indicadores para la caracterizacion,

en la zona de Carpish
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3.5. PUNTOS CRITICOS QUE AFECTAN LA
SALUD DEL CULTIVO

En el contexto de los agroecosistemas de la
granadilla en la zona de Carpish es crucial
examinar los puntos criticos que afectan la
salud del cultivo. Entre ellos dos aspectos
destacan como especialmente preocupantes:
la baja diversidad genética y la limitada
variedad de especies cultivadas. La baja
diversidad genética del cultivo es un riesgo
significativo, ya que se observa que
generalmente solo se cultivan un méximo de
dos variedades por especie. Esto podria
conducir a una vulnerabilidad frente a
enfermedades o condiciones ambientales
adversas, ya que la diversidad genética
dentro de una especie proporciona una gama
mas amplia de caracteristicas adaptativas. Por

Figura7

ejemplo, una enfermedad especifica podria
afectar gravemente a ambas variedades si
comparten una susceptibilidad genética
similar.

Por otro lado, la limitada variedad de
especies cultivadas también constituye un
desafio significativo. En este contexto
prevalecen parcelas con solo dos especies
no interrelacionadas, siendo una de ellas
dominante en la mayoria del area cultivada
—alrededor del 70%-. Esta falta de
diversificacion incrementa el riesgo de
propagacion de plagas y enfermedades
especificas de la especie predominante.
Ademas, reduce la capacidad de resistencia
del sistema agricola frente a cambios
climaticos y otros eventos imprevistos
(Figura 7).

Puntos criticos en la salud del cultivo, evaluados por medio de indicadores para la caracterizacion,

en la zona de Carpish

Vegetacion natural
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arvenses
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3.6. PUNTOS CRITICOS EN LA DIMENSION
REDES SOCIALES
La tenencia de la tierra no presenta dificultades,
lo que asegura la continuidad y el desarrollo de
las actividades agricolas. El apoyo de la mano de
obra familiar desempefia un papel fundamental,
donde el respaldo de cényuges e hijos es
determinante para el éxito de las operaciones
agricolas. Ademas, la presencia de parientes en la
zona facilita la colaboracién y proporciona
beneficios adicionales en términos de apoyo
emocional, intercambio de conocimientos y
recursos. Vivir con padres, hermanos y primos
crea un entorno de apoyo Yy colaboracion que
resulta invaluable para enfrentar los desafios
agricolas en la produccion de la granadilla.
También estan los lazos de vecindad que
favorecen la interaccién y la colaboracién entre
los vecinos en la vida comunitaria agricola. La
visita regular de los vecinos fomenta la

Figura8

solidaridad, el intercambio de recursos y
conocimientos, asi como la resolucién conjunta
de problemas que afectan a la comunidad
agricola en su conjunto. Por GItimo se constato
que la organizacién comunitaria recibe el apoyo
institucional regular a quienes proporcionan
recursos, asistencia técnica y oportunidades de
capacitacion para fortalecer la capacidad de
los agricultores ante los desafios y aprovechar
oportunidades, promocién de un desarrollo
agricola mas equitativo y sostenible en la zona
de Carpish. Esta situacion podria limitar el
acceso a recursos, financiamiento y programas
de extension que faciliten la transicion hacia
modelos mas sostenibles, tal como se ha
sefialado en investigaciones que destacan la
importancia de fortalecer el tejido social para
lograr la transformacion del sistema
agroalimentario (Villamar, 2018; Sabourin et
al., 2018) (Figura 8).

Puntos criticos en la dimensidn social, evaluados por medio de indicadores para la caracterizacion,

en la zona de Carpish
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3.7. DIMENSION TECNICO-PRODUCTIVA
Uno de los més relevantes es el control de la
erosion, que se encuentra en una situacion
preocupante dado que entre el 20% y el 40%
de la zona presenta carcavas o canales
erosionados. En cuanto a otros aspectos
evaluados como la fertilidad, la estructura, la
coberturay la profundidad del suelo, junto con
la apariencia y crecimiento del cultivo, se
encuentran en el punto critico 3. Esto indica
que el suelo tiene una fertilidad mediana, con
una estructura que varia entre granos simples,
granular, bloques, laminar, columnar y
prismética, de grado moderado y tamafio
medio. La cobertura vegetal del suelo alcanza
entre el 40% y el 80% de su area durante diez
meses del afio. Los suelos son moderadamente
resistentes, poco pedregosos o humedos, en
tanto que el cultivo muestra un crecimiento
medio, con entre un 1% y un 20% del cultivo
presentando sintomas severos de deficiencia
nutricional como la clorosis, y densidad no
uniforme.

El contenido de materia organica superficial
es alto, con residuos bien descompuestos y de

Figura9

tamafio fino, sin olor desagradable, lo cual es
generalizado en la zona evaluada. Machado et
al. (2015), al estudiar nueve agroecosistemas
de café en Colombia desde una perspectiva
agroecoldgica, observaron que los principales
desafios son la baja productividad en los
cafetales y el riesgo econdmico. A pesar de estas
dificultades la seguridad alimentaria muestra
valores altos en la mayoria de las fincas, a pesar
de las deficiencias en la productividad del café.
Estos hallazgos resaltan la necesidad de
incorporar estrategias como la rotacion de
cultivos, el manejo integrado de plagas y la
diversificacién genética para robustecer la
sostenibilidad técnica (Topping et al., 2020; Wu
& Chen, 2004). (Figura 9).

4. CONCLUSIONES

El estudio demuestra que el sistema de
produccién de granadilla en el Bosque de
Conservacion Carpish presenta un rendimiento
productivo elevado y una diversificacion
agricola significativa, lo cual contribuye a la
seguridad alimentaria y a la estabilidad de
ingresos en las explotaciones familiares. No

Puntos criticos en la dimension técnico productivo, evaluados por medio de indicadores para la

caracterizacion, en la zona de Carpish
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obstante, se identifican importantes
vulnerabilidades: i) la elevada dependencia de
insumos inorgénicos aumenta el riesgo
financiero y limita la sostenibilidad econémica;
i) mientras que la escasa diversidad genética
incrementa la susceptibilidad del cultivo a plagas
y enfermedades; iii) ademas, la limitada
formalidad en la tenencia de la tierra y el bajo
nivel de apoyo institucional reflejan deficiencias
en el ambito social que dificultan la adopcion
integral de practicas agroecoldgicas. Por ello
se hace imperativo impulsar la transicion hacia
sistemas de produccidon mas sostenibles
mediante el fortalecimiento del manejo
integrado de plagas, la diversificacion genética
y el uso de insumos organicos, asi como el
desarrollo de politicas publicas que promuevan
la formalizacion y el apoyo social. La
implementacion de estas estrategias permitira
no solo mitigar los riesgos econdémicos y
ambientales, sino también potenciar la
competitividad del cultivo en mercados
nacionales e internacionales, contribuyendo a
un desarrollo rural mas equitativo y sostenible
a largo plazo.

Lainvestigacion aporta hallazgos originales
utilizando una metodologia novedosa para el
area elaborada sobre la base de la TAPE. La
aplicacion metodoldgica permitié evaluar de
forma integral las dimensiones productiva,
social y econémica del sistema de produccién
de la granadilla en Perd, demostrando que
aunque la diversificacion y las practicas
tradicionales potencian la resiliencia, existen
limitaciones tecnolGgicas y logisticas que afectan
la efectividad de las estrategias agroecoldgicas.

Como lineas futuras de investigacion se
sugiere ampliar el analisis a nivel regional o
nacional, incorporando estudios longitudinales
que permitan monitorear la evolucion del
sistema ante la adopcion de practicas
agroecologicas, como el uso de insumos
organicos y el manejo integrado de plagas. Asi
mismo es relevante evaluar el impacto de
politicas pablicas orientadas a la formalizacion
de la tenencia de la tierra y el fortalecimiento
del apoyo institucional, asi como integrar
tecnologias digitales que mejoran la gestion y
toma de decisiones en los sistemas de
produccion.
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RESUMEN

El estudio realizado en la parroquia San Vicente de Pusir, en la provincia de Carchi, se centra en la efectividad de las
précticas agroecoldgicas y bioculturales en la produccidn de camote (Ipomoea batatas) y su contribucion a la sostenibilidad
en sistemas rurales. Se destaca que el 100% de los agricultores utiliza biofertilizantes, como la gallinaza y el 85,7%
adopta técnicas ancestrales, como la siembra segun las fases lunares, lo que reduce la incidencia de plagas en un 30-
50%. La mayoria de los agricultores son hombres con una edad promedio de 65 afios y un nivel educativo basico, y
todos consideran esencial la conservacion de variedades nativas de camote para mejorar la resistencia a enfermedades
y adaptarse al cambio climatico. EI camote es valorado no solo por sus beneficios nutricionales y medicinales, sino
también por su rentabilidad econdmica, lo que sugiere que su cultivo y transformacién en productos de valor
agregado podrian generar beneficios significativos. La agroecologia, que integra practicas sostenibles y conocimientos
ancestrales, se presenta como una alternativa viable para enfrentar la crisis de la agrobiodiversidad y fomentar la
sostenibilidad en la produccién agricola. Este enfoque no solo mejora la fertilidad del suelo y la resiliencia de los
cultivos, sino que también fortalece la soberania alimentaria de las comunidades rurales. La bioculturalidad, que
reconoce la interrelacion entre la biodiversidad y los conocimientos tradicionales, es clave para la conservacion de
especies nativas y la promocion de précticas agricolas sostenibles. En conclusion, el camote tiene un inmenso
potencial como motor de desarrollo econdmico y social, destacando su importancia en la soberania alimentaria y la
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mejora de la nutricién en comunidades rurales, alinedndose con los Objetivos de Desarrollo Sostenible, especialmente
en la erradicacion del hambre y la promocién de modos de produccion responsables. Este estudio no solo evalua las
dindmicas actuales de produccion del camote en Ecuador, sino que también propone estrategias que integren la
agroecologia y la bioculturalidad para revitalizar sistemas agricolas sostenibles y resilientes, enfatizando cémo el
camote puede ser un cultivo estratégico para mejorar la dieta local y asegurar la sostenibilidad de la agricultura andina
a largo plazo.

Palabras clave: agroecologia, bioculturalidad, Ipomoea batatas, soberania alimentaria, agricultura familiar, Ecuador

ABSTRACT

The study, conducted in the parish of San Vicente de Pusir, province of Carchi, focuses on the effectiveness of
agroecological and biocultural practices in the production of sweet potato (Ipomoea batatas) and its contribution to
sustainability in rural systems. The main results highlight that 100% of farmers use biofertilizers, such as chicken
manure, and 85.7% adopt ancestral techniques, such as sowing according to the lunar phases, which reduces the
incidence of pests by 30-50%. Most farmers are men with an average age of 65 years and a basic educational level,
and all consider the conservation of native varieties of sweet potato to be essential to improve disease resistance and
adapt to climate change. Sweet potato is valued not only for its nutritional and medicinal benefits, but also for its
economic profitability, suggesting that its cultivation and transformation into value-added products could generate
significant benefits. Agroecology, which integrates sustainable practices and ancestral knowledge, is presented as a
viable alternative to address the agrobiodiversity crisis and promote sustainability in agricultural production. This
approach not only improves soil fertility and crop resilience but also strengthens the food sovereignty of rural
communities. Bioculturality, which recognizes the interrelationship between biodiversity and traditional knowledge,
is key to the conservation of native species and the promotion of sustainable agricultural practices. In conclusion,
sweet potato has immense potential as an engine of economic and social development, highlighting its importance
in food sovereignty and the improvement of nutrition in rural communities, aligning with the Sustainable Development
Goals, especially in the eradication of hunger and the promotion of responsible modes of production. The research
not only assesses the current dynamics of sweet potato production in Ecuador, but also proposes strategies that
integrate agroecology and bioculturality to revitalize sustainable and resilient agricultural systems, emphasizing how
sweet potato can be a strategic crop to improve the local diet and ensure the sustainability of Andean agriculture in
the long term.

Key words: Agroecology, bioculturality, Ipomoea batatas, food sovereignty, family farming, Ecuador

RESUME

L'étude réalisée dans la paroisse de San Vicente de Pusir, dans la province de Carchi, se concentre sur |'efficacité des
pratiques agroécologiques et bioculturelles dans la production de patate douce (Ipomoea batatas) et sa contribution a
la durabilité des systémes ruraux. 1l est souligné que 100 % des agriculteurs utilisent des biofertilisants, comme le
fumier de poulet, et 85,7 % adoptent des techniques ancestrales, comme le semis selon les phases lunaires, ce qui
réduit l'incidence des ravageurs de 30 a 50 %. La majorité des agriculteurs sont des hommes agés en moyenne de 65
ans et possédant un niveau d'éducation de base, et tous considérent que la conservation des variétés indigenes de
patate douce est essentielle pour améliorer la résistance aux maladies et s'adapter au changement climatique. Les
patates douces sont appréciées non seulement pour leurs bienfaits nutritionnels et médicinaux, mais également pour
leur rentabilité économique, ce qui suggere que leur culture et leur transformation en produits & valeur ajoutée
pourraient générer des bénéfices importants. L'agroécologie, qui intégre des pratiques durables et des savoirs ancestraux,
est présentée comme une alternative viable pour faire face a la crise de I'agrobiodiversité et promouvoir la durabilité
de la production agricole. Cette approche améliore non seulement la fertilité des sols et la résilience des cultures, mais
renforce également la souveraineté alimentaire des communautés rurales. Le bioculturalisme, qui reconnait
l'interrelation entre la biodiversité et les connaissances traditionnelles, est essentiel a la conservation des espéces
indigénes et a la promotion de pratiques agricoles durables. En conclusion, la patate douce a un immense potentiel
en tant que moteur de développement économique et social, soulignant son importance dans la souveraineté
alimentaire et I'amélioration de la nutrition dans les communautés rurales, conformément aux objectifs de
développement durable, notamment en matiére d'éradication de la faim et de promotion d'une pauvreté responsable
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modes de production. Cette étude évalue non seulement la dynamique actuelle de la production de patate douce en
Equateur, mais propose également des stratégies intégrant I'agroécologie et la bioculturalité pour revitaliser des
systémes agricoles durables et résilients, en soulignant comment la patate douce peut étre une culture stratégique
pour améliorer I'alimentation locale et assurer la pérennité a long terme de I'agriculture andine.

Mots-clés : agroécologie, bioculturalité, Ipomoea batatas, souveraineté alimentaire, agriculture familiale, Carchi,
Equateur

RESUMO

O estudo realizado na freguesia de San Vicente de Pusir, na provincia de Carchi, centra-se no estudo sobre a
efetividade das praticas agroecoldgicas e bioculturais na producéo de batata-doce (Ipomoea batatas) e na sua contribuicdo
para a sustentabilidade nos sistemas rurais. Destaca-se que 100% dos agricultores utilizam biofertilizantes, como o
estrume de galinha, e 85,7% e adotam técnicas ancestrais, como a sementeira de acordo com as fases lunares, o que
reduz a incidéncia de pragas em 30-50%. A maioria dos agricultores € de homens com uma idade média de 65 anos
0s quais possuem um nivel de escolaridade basico, sendo que todos consideram a conservacéo das variedades nativas
de batata-doce essencial para melhorar a resisténcia as doencas e a adaptacéo as alteracGes climéticas. A batata-doce
é valorizada ndo s pelos seus beneficios nutricionais e medicinais, mas também pela sua rentabilidade econémica,
sugerindo que o seu cultivo e transformagéo em produtos de valor agregado podem gerar beneficios significativos. A
agroecologia, que integra préticas sustentaveis e conhecimentos ancestrais, apresenta-se como uma alternativa viavel
para enfrentar a crise da agrobiodiversidade e promover a sustentabilidade na producdo agricola. Esta abordagem néo
s6 melhora a fertilidade do solo e a resiliéncia das culturas, como também reforca a soberania alimentar das comunidades
rurais. O bioculturalismo, que reconhece a inter-relagdo entre a biodiversidade e o conhecimento tradicional, é
fundamental para a conservagdo das espécies autdctones e para a promogao de préticas agricolas sustentaveis.
Concluindo, a batata-doce tem um imenso potencial como motor de desenvolvimento econémico e social, destacando-
se a sua importancia na soberania alimentar e na melhoria da nutri¢do das comunidades rurais, alinhando-se com o0s
Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel, especialmente na erradicagdo da fome e na promocéo da pobreza de
forma responsavel. Este estudo ndo sd avalia a dindmica atual da producdo de batata-doce no Equador, como
também propde estratégias que integram a agroecologia e a bioculturalidade para revitalizar sistemas agricolas
sustentaveis e resilientes, enfatizando como a batata-doce pode ser uma cultura estratégica para melhorar a dieta local
e garantir a longevidade.

Palavras-chave: agroecologia, bioculturalidade, Ipomoea batatas, soberania alimentar, agricultura familiar, Carchi,
Ecuador

1.INTRODUCCION

El camote (lpomoea batatas L.), tubérculo
originario de América, ha sido un cultivo
fundamental en diversas regiones del mundo a
lo largo de la historia debido a su adaptabilidad,
versatilidad y alto valor nutricional. Este
tubérculo, cultivado desde tiempos
precolombinos, ha demostrado ser un recurso
clave en la alimentacion de las comunidades
rurales, asi como una fuente esencial de ingresos
en muchas zonas agricolas. EI camote es una
planta altamente resistente y adaptable a

diferentes tipos de suelo y climas, lo que ha
facilitado su expansién a nivel global. Ademas,
su capacidad de proporcionar un alimento rico
en vitaminas A y C, asi como minerales
esenciales como hierro, calcio y potasio lo
convierte en una opcion fundamental para
combatir la desnutricion y mejorar la calidad
nutricional de las dietas en comunidades
vulnerables (Paredes & Montero, 2014,
Vésquez et al., 2019).

En este contexto la agricultura familiar y
la agroecologfa emergen como enfoques para
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revitalizar el cultivo del camote y promover
sistemas agricolas sostenibles. La agricultura
familiar se define como un modelo de
produccion agricola en el que las actividades
productivas son realizadas principalmente por
los miembros de la familia, quienes dependen
de la explotacion de la tierra como su principal
fuente de ingresos y sustento. Este modelo no
solo se caracteriza por el tamafio de las parcelas,
sino también por la integracion de la familia
en las labores agrarias, la transmisién
intergeneracional de conocimientos y su
conexioén con la identidad cultural y social de
las comunidades rurales (Altieri, 1999). En zonas
rurales como San Vicente de Pusir la agricultura
familiar no solo asegura la produccion de
alimentos, sino que también fortalece la
cohesion social y la sostenibilidad de las
practicas agricolas.

Por su parte, la agroecologia se presenta
como un enfoque interdisciplinario que integra
principios ecoldgicos, sociales y culturales en
el disefio y manejo de agroecosistemas
sostenibles. Mas alla de la simple exclusion de
insumos sintéticos, la agroecologia promueve
la diversificacion de cultivos, el uso de
variedades locales adaptadas y la
implementacion de practicas agricolas que
respeten los ciclos naturales y reduzcan el
impacto ambiental (Vikas & Ranjan, 2024).
Este enfoque no solo mejora la fertilidad del
suelo y la resiliencia de los cultivos frente al
cambio climético, sino que también fortalece
la soberania alimentaria de las comunidades
rurales al reducir su dependencia de insumos
externos y mercados globales.

A pesar de su importancia histérica y su
alto valor nutricional, la produccién de camote
ha disminuido de manera alarmante en las
ultimas décadas, afectada por la expansion de
la agricultura intensiva y el monocultivo, que
priorizan la rentabilidad econdémica a corto
plazo sobre la sostenibilidad ambiental y
cultural (Franco et al., 2016). Este fendmeno
no es exclusivo del camote, sino que forma
parte de una tendencia global que ha
desplazado a muchos cultivos tradicionales en
favor de especies mas comerciales. La
intensificacion de la agricultura—caracterizada
por el uso de semillas mejoradas, agroquimicos
y maquinaria— ha relegado a cultivos como el

camote, cuyo valor econdmico se subestimay
cuyo cultivo requiere mayor conocimiento
técnico y atencidn al manejo agricola sostenible.

La reduccion en la produccion de camote
y otros cultivos tradicionales tiene
consecuencias profundas para la conservacion
de la biodiversidad agricola y en la seguridad
alimentaria global. La pérdida de
agrobiodiversidad, definida como la variedad
y variabilidad de plantas, animales y
microorganismos utilizados directa o
indirectamente en la alimentacién y la
agricultura, amenaza la resiliencia de los sistemas
alimentarios frente a desafios globales como
el cambio climatico y la erosién genética
(Salazar, 2024). Esta situacién también pone
en riesgo los conocimientos ancestrales
asociados a estos cultivos, un saber biocultural
invaluable que se ha transmitido de generacion
en generacion y que resulta crucial para la
adaptacion de las comunidades rurales a las
nuevas condiciones ambientales.

En este contexto el enfoque agroecoldgico
surge como una alternativa viable para enfrentar
la crisis de la agrobiodiversidad y promover la
sostenibilidad en la produccién agricola. La
agroecologia se fundamenta en la aplicacion
de principios ecol6gicos al disefio y manejo
de los agroecosistemas, lo que permite reducir
el uso de insumos externos como fertilizantes
y pesticidas, y favorece la diversificacion de
cultivos (Altieri, 2015). En el caso del camote,
la agroecologia ofrece una oportunidad Unica
para revitalizar su cultivo, promoviendo
précticas agricolas sostenibles que mejoren la
productividad sin comprometer la integridad
de los ecosistemas.

Diversos estudios han demostrado que la
adopcion de practicas agroecoldgicas no solo
mejora la fertilidad del suelo y la resiliencia de los
cultivos frente al cambio climatico, sino que
también fortalece la soberania alimentaria de las
comunidades rurales al reducir su dependencia
de productos agricolas externos (Tonolli et al.,
2019). La agroecologia, al promover la
diversificacion de cultivos y el uso de
variedades locales adaptadas a las condiciones
agroclimaticas especificas, permite que los
agricultores locales mantengan su autonomia
frente a las fluctuaciones del mercado global y
las presiones de la agricultura industrial.
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Ademas de la agroecologia, el concepto
de bioculturalidad es clave para comprender
la interrelacion entre la biodiversidad y los
conocimientos tradicionales en la agricultura.
La bioculturalidad reconoce que los sistemas
agricolas no son solo espacios de
produccion, sino también de interaccion
cultural, donde el saber ancestral juega un
papel fundamental en la conservacion de
especies nativas y en la promocion de
précticas agricolas sostenibles (Papuel, 2021;
Toledo et al., 2019). En este sentido, la
conservacion de semillas criollas y el uso de
técnicas tradicionales, como la rotacién de
cultivos y el manejo bioldgico de plagas, son
ejemplos claros de cédmo los agricultores
integran los conocimientos ancestrales con
innovaciones modernas para mantener la
productividad y la sostenibilidad de sus sistemas
agricolas (Catacora-Vargas et al., 2015).

Como parte de un enfoque agroecoldgico
y biocultural, el cultivo del camote no solo
mejora la productividad de los campos, sino
que también refuerza la soberania alimentaria
de las comunidades rurales, permitiéndoles
controlar sus propios sistemas productivos y
decidir sobre los alimentos que producen y
consumen. En este contexto el camote tiene
un rol estratégico en la mejora de la dieta local,
ya que proporciona una fuente rica en
nutrientes que puede reducir la dependencia
de productos agricolas externos e insumos
industriales, los cuales suelen ser costosos y
ambientalmente dafiinos (Garcia & Wahren,
2016).

La importancia del camote y otros cultivos
andinos en la alimentacion y la economia rural
ha sido ampliamente documentada.
Suquilanda (2011) destaca que los cultivos
tradicionales de los Andes no solo constituyen
la base de la dieta diaria de muchas
comunidades rurales, sino que también
ofrecen un potencial significativo para
mejorar los ingresos y el empleo en las zonas
agricolas. Este potencial radica en el valor
nutritivo y medicinal de estos cultivos, asi como
en las oportunidades que brindan para el
desarrollo de productos naturales vy
diferenciados, cada vez mas demandados en
los mercados nacionales e internacionales
(Basantes et al., 2022).

Uno de los elementos clave para garantizar
la sostenibilidad de los sistemas agricolas
basados en cultivos tradicionales es la
conservacion de semillas nativas y criollas, que
representan un reservorio de diversidad
genética vital para la resiliencia de los sistemas
alimentarios (Montafio et al., 2021). La
restauracion de poblaciones viables de estas
especies no solo contribuye a la preservacion
de los ecosistemas, sino que también refuerza
la resiliencia de los sistemas agricolas frente a
factores adversos como el cambio climatico,
la erosion genética y la degradacion del suelo
(Garcés, 2023). A través de la conservacion de
estas semillas se asegura la disponibilidad de
recursos para las generaciones futuras, al tiempo
que se fortalece la seguridad alimentaria local y

regional.
Este estudio se enmarca en los Objetivos
de Desarrollo Sostenible (ODS),

particularmente en lo que respecta a la
erradicacion del hambre (ODS 2) y la
promocion de modos de produccién
responsables (ODS 12). La investigacion
contribuye al debate sobre la necesidad de
conservar la agrobiodiversidad y fomentar la
resiliencia de los sistemas agricolas en
comunidades rurales, a través de la promocién
del camote como un cultivo clave en la
soberania alimentaria y la mejora de la nutricion.
De esta manera el camote no solo se presenta
como una opcion viable desde el punto de
vista productivo y nutricional, sino también
como una herramienta de empoderamiento
para las comunidades rurales, que pueden
recuperar y fortalecer su autonomia productiva
a través de la revalorizacion de los saberes
tradicionales y la implementacion de préacticas
agroecoldgicas sostenibles.

A través de esta investigacién se busca no
solo evaluar las dindmicas actuales de
produccién del camote en Ecuador, sino
también proponer estrategias que integren la
agroecologiay la bioculturalidad para revitalizar
sistemas agricolas sostenibles y resilientes. En
particular, el enfoque se centra en como el
camote puede ser un cultivo estratégico para
mejorar la dieta local, fortalecer la soberania
alimentaria de las comunidades rurales y
asegurar la sostenibilidad de la agricultura
andina en el largo plazo.
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2. MATERIALES Y METODOS

2.1. DESCRIPCION DEL AREA DE ESTUDIO
El presente trabajo de investigacion se llevé a
cabo en la parroquia San Vicente de Pusir,
situada en el cantén Bolivar, en la provincia de
Carchi, Ecuador (Figura 1). Esta regién se
encuentra dentro de la cuenca del rio Mira, que
es reconocida por su biodiversidad y su
importancia ecoldgica. La precipitacion anual
en San Vicente de Pusir oscila entre 600 y 900
mm, lo que crea un ambiente adecuado para
diversas actividades agricolas y contribuye a la
sostenibilidad de los ecosistemas locales
(GADPSVP, 2019). La temperatura media
anual en esta parroquia varia entre 12,1°C y
20°C, lo que favorece el cultivo de una amplia
gama de especies vegetales. Este rango térmico,
combinado con la disponibilidad de agua,
permite el desarrollo de cultivos tanto
tradicionales como no convencionales,
incluyendo especies autoctonas que son
fundamentales para a seguridad alimentaria y
la economia local.

Ademas, los suelos de la zona son
especialmente ricos en materia organica, lo que
no solo mejora la fertilidad del suelo, sino que
también promueve un manejo agroecolégico
mas sostenible. La riqueza de los suelos en
materia organica se ha asociado con la
capacidad de retener humedad y nutrientes,
aspectos criticos para la productividad agricola
en regiones con variabilidad climética (Gamage
et al., 2023). Esto se traduce en una mayor
resiliencia de los sistemas agricolas frente a
fendmenos climaticos adversos, un factor cada
vez mas relevante en el contexto del cambio
climético. La diversidad agricola en este lugar
no solo se limita a los cultivos, sino que también
incluye practicas bioculturales que han sido
transmitidas de generacion en generacion. Estas
practicas son fundamentales para el
mantenimiento de la identidad cultural de la
comunidad y su relacion con el entorno (Gepts,
2023). La interconexion entre las précticas
agroecoldgicas y la bioculturalidad resalta la
importancia de considerar estos aspectos en la
investigacion y el desarrollo de politicas
agricolas en la regién. En este trabajo se
focalizé como grupo de interés a la Asociacién
de Pequefios Productores Agricolas de
Hortalizas, Frutas y Otros Productos no

Tradicionales «Union y Progreso San Vicente
Ferrer», asentada en la parroquia San Vicente
de Pusir (Carchi, Ecuador). La dindmica de
trabajo de esta asociacion impulsa actividades
en el marco de la estrategia de Agricultura
Familiar Campesina.

2.2. ENFOQUE

El estudio adoptdé un enfoque mixto,
integrando métodos cualitativos y cuantitativos
para un analisis integral de los datos recopilados.
Segun Otero (2018) esta combinacion resulta
esencial para comprender la complejidad del
contexto sociocultural y econémico, asi como
las practicas agroecoldgicas y bioculturales
asociadas al cultivo de camote. Como sefialan
Hernandez et al. (2014), ambos enfoques se
complementan: el cualitativo permite explorar
dimensiones subjetivas, como percepciones y
tradiciones, mientras que el cuantitativo facilita
la medicion de caracteristicas socioeconomicas
y la verificacion de hipotesis.

La recoleccion de datos combind los
enfoques inductivo y deductivo. El inductivo
sirvid para explorar las practicas agroecoldgicas
y bioculturales desde la experiencia de los
agricultores, mientras que el deductivo permitié
contrastar estos hallazgos con marcos tedricos
existentes y caracterizar la situacion
socioecondmica de los productores. Este
abordaje dual favorecio una interpretacion mas
solida y conectada con la teoria sobre
agroecologia y bioculturalidad.

El estudio se enmarcé en los tipos de
investigacion descriptiva y etnografica. Segun
Cauas (2015), la investigacion descriptiva

Progreso San Vicente Ferrer». Se disefid
un guion de entrevista estructurado para
garantizar la recoleccion de datos pertinentes
al andlisis. Las variables estudiadas fueron
cualitativas, enfocadas en describir practicas
agroecologicas y bioculturales, como los
aspectos socioeconomicos de los productores.

2.3. METODOS DE INVESTIGACION

La Tabla 1 sintetiza los aspectos metodoldgicos
clave del estudio. Se entrevistaron 17
agricultores miembros de la asociacién
mencionada, asegurando una muestra
representativa de la totalidad de productores
de camote en la parroquia San Vicente de Pusir.
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Figural

Mapa base parroquia San Vicente de Pusir (Carchi, Ecuador)
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La seleccion de participantes considerd criterios
como la diversidad en el tamario de las parcelas
y la variedad de practicas agricolas.

El andlisis de datos combind técnicas
cualitativas y cuantitativas. Las primeras
incluyeron entrevistas semiestructuradas,
grupos focales y observacion participante para
explorar percepciones y estrategias agroecoldgicas.
En cuanto a las técnicas cuantitativas, se aplico
analisis estadistico descriptivo de variables
demograficas y de produccidn, asi como
encuestas estructuradas para medir la frecuencia
de determinadas préacticas.

El estudio tuvo una duracién de seis meses,
abarcando la recoleccion de datos, su analisis y
la interpretacion de resultados. Se utilizaron
instrumentos como guias de entrevistas,
cuestionarios estructurados y registros de
observacidn en campo, garantizando la solidez
y fiabilidad de la informacién obtenida.

3. RESULTADOS Y DISCUSION

3.1. DATOS GENERALES

El estudio fue realizado con miembros de la
Asociacion de Pequefios Productores Agricolas
de Hortalizas, Frutas y Otros Productos No
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Tabla 1

Métodos de investigacion para el estudio de practicas agroecologicas y bioculturales en la producciéon de

camote (Ilpomoea batatas)

Aspecto Descripcién
Numero de 17 agricultores miembros de la Asociacién de Pequefios Productores Agricolas de Hortalizas,
Entrevistados Frutas y Otros Productos no Tradicionales "Uni6n y Progreso San Vicente Ferrer"

- Miembros activos de la asociacion

Criterio de Seleccion - Agricultores que cultivan camote (Ipomoea batatas )
- Diversidad en tamafio de parcelas y practicas agricolas
- 100% de los agricultores en la parroquia San Vicente de Pusir que cultivan camote
- Inclusion de diferentes edades, géneros y niveles de experiencia

Representatividad

- Cualitativas:

Entrevistas semiestructuradas para explorar practicas y percepciones, para discusion sobre

Técnicas para el
andlisis de datos

- Analisis de datos:

técnicas agroecoldgicas y bioculturales
Observacion participante para registrar practicas en campo

Transcripcion para convertir las grabaciones de entrevistas a texto

Codificacién para crear un sistema de cédigos para identificar temas recurrentes en los datos

Andlisis tematico para identificar y describir temas principales, apoyandose en citas textuales,

Andlisis tematico para identificar y describir temas principales, apoyandose en citas textuales,
Notas de campo para analizar y contrastar observaciones con las entrevistas

Notas de campo para analizar y contrastar observaciones con las entrevistas

- Cualitativo: combinacion de enfoques cualitativos y cuantitativos para una comprension integral

Enfoque de
Investigacion

-Descriptivo y etnografico para detallar caracteristicas y comportamientos de los agricultores

Instrumentos - Guia de entrevista estructurada

Utilizados

- Registro de observaciones en campo

Duracion del Estudio - 6 meses de recoleccién de datos, incluyendo entrevistas, observaciones y anélisis de resultados

Tradicionales «Union y Progreso San Vicente
Ferrer», ubicada en la parroquia rural de San
Vicente de Pusir, en el cant6n Bolivar, provincia
de Carchi. En esta region el 100% de los
agricultores trabaja en parcelas situadas en
altitudes de entre 1.620 y 2.220 metros sobre
el nivel del mar, con una pluviometria anual
promedio de 700 mm y temperaturas que
oscilan entre 12 °Cy 20 °C. Estas condiciones
climéticas son favorables para la agricultura
diversificada, especialmente para cultivos
tradicionales adaptados a la region.

Los datos recopilados también indican que
el 100% de los productores en esta region
dependen de la cuenca del rio EI Angel para el

riego. Por tanto, estos resultados resaltan la
dependencia de los recursos naturales locales y
laimportancia de las practicas sostenibles para
conservar estos recursos, que constituyen un
elemento critico para la viabilidad econémica
y ecoldgica de la agricultura en esta zona.

La ubicacion no solo define aspectos fisicos
0 administrativos, sino que también establece un
marco para analizar las condiciones ambientales,
sociales y econdémicas que influyen en las
dindmicas del territorio (Altieri & Nicholls,
2000). La disponibilidad de recursos naturales
es crucial para actividades econdmicas como
la agricultura. Un andlisis geografico integral
permite comprender mejor estas interacciones.
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Los datos recopilados a través de entrevistas
indican que los miembros de la Asociacion
contindian sus actividades productivas en esta
area. Esta informacion se respalda con los
reportes del Plan de Desarrollo vy
Ordenamiento Territorial del Gobierno
Autonomo Descentralizado Municipal del
Cantén Bolivar, que identifica a San Vicente
de Pusir como una de las parroquias rurales
del canton (Gobierno Auténomo
Descentralizado Municipal del Cantén Bolivar,
2023).

3.2. DATOS DELOS PRODUCTORES
Refiriéndose al contexto demografico y social,
es necesario describir la edad, género, estado
civil, nivel de educacion y autoidentificacion
étnica de los productores para comprender el
perfil de los agricultores y cémo sus
caracteristicas personales pueden influir en las
practicas agricolas (Toledo & Barrera-Bassols,
2008).

El perfil de los agricultores entrevistados
muestra una tendencia demogréfica distintiva
en cuanto a edad, género y nivel educativo. El
95% de los agricultores es de género masculino,
con una edad promedio de 65 afios,
distribuyéndose el grupo entre un rango de 37
y 76 afios. Esta tendencia refleja las normas
tradicionales de género en las areas rurales. Sin
embargo, es importante reconocer la
contribucién significativa de las mujeres en las
labores agricolas, aunque su participacion a
menudo no se visibiliza de la misma manera
(UNESCO, 2023). La prevalencia de
productores de mayor edad subraya la
transmisién de conocimientos agricolas a lo
largo de generaciones. Aproximadamente el
95% de estos agricultores ha heredado las tierras
de sus familias y ha continuado las practicas
agricolas tradicionales, lo cual muestra la
influencia de la tradicion familiar en la
sostenibilidad de las précticas agricolas. La
transmisién de conocimientos y practicas
agricolas de padres a hijos es comin, lo que
perpetia la dedicacion a estas actividades
(Altieri & Nicholls, 2000).

En la investigacién de Camarano y
Abramovay (1999, p. 2) se menciona que «los
movimientos migratorios son los responsables
del proceso de vaciamiento de la poblacion

rural». Por tanto, discutir sobre la ruralidad, la
familia y la agroecologia implica abordar
fendmenos mas amplios. Este estudio
realizado en el noroeste de Brasil sefiala que el
éxodo de personas del campo hacia la ciudad
impacta la dindmica de la produccion en las
zonas rurales. En la asociacion estudiada—
compuesta por 17 miembros— solo hay una
mujer, aunque las mujeres y los jévenes
participan en el proceso agroecoldgico, no
estan involucrados en las tareas principales.
Segun el estudio de Camarano y Abramovay
(1999), los campos de Latinoamérica estan
masculinizados, lo que influye en la transmision
de conocimientos. En otras palabras, la manera
en que hombres y mujeres transmiten saberes
es diferente, predominando en Latinoamérica
una transmision de conocimientos y practicas
agroecoldgicas masculinizada.

Aunque la productividad agricola ha
aumentado de manera notable con el tiempo,
este fendmeno—que refleja una tendencia
global- se ha asociado repetidamente con una
disminucién en el empleo agricola. Esta
situacién se ve agravada por la constante
reduccion de los ingresos agricolas, lo que
obliga a los productores a mantenerse en un
estado continuo de renovacién tecnoldgica
para mejorar la productividad de los recursos
(dos Anjos & Caldas, 2005). Una poblacion
rural envejecida afecta de forma negativa
dentro de los procesos agroecoldgicos del
camote, ya que—frente al alto nivel de
mercantilizacién de los productos— las altas
tecnologias se vuelven necesarias para entrar
dentro de la dinamica del mercado. En ese
sentido, las practicas agroecoldgicas deben
involucrar a jovenes para que lo saberes
tradicionales se integren dentro de la sociedad.
Sin embargo, el presente estudio muestra que
los jovenes tienden a migrar hacia areas urbanas,
lo que provoca la pérdida de conocimientos y
practicas a lo largo del tiempo.

En términos de educacién, el 100% de los
productores cuenta con un nivel educativo
basico—es decir, han completado solo la
educacion primaria—. Este perfil educativo
sugiere una limitacién en el acceso a
conocimientos técnicos formales sobre manejo
agricola avanzado, aunque se compensa
parcialmente con el conocimiento préactico
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transmitido entre generaciones. La baja
escolarizacion también se vincula a la necesidad
de trabajar en la tierra desde una edad
temprana, limitando la continuidad de la
educacion formal y reforzando la dependencia
de la experiencia empirica. Tales datos son
consistentes con los patrones educativos
observados en areas rurales de América Latina,
donde la educacién primaria es la norma y las
oportunidades de educacion técnica son
limitadas. Sin embargo, la experiencia y el
conocimiento practico adquiridos a lo largo
de los afios son valiosos para la gestion agricola
(GADPSVP, 2019).

En cuanto a la autoidentificacion étnica, el
86% de los agricultores se identifica como
mestizo, mientras que el 14% corresponde a
afrodescendientes. Esta diversidad étnica influye
en las practicas agricolas y en la cosmovision
del manejo de recursos, con un alto porcentaje
de productores adoptando principios de
manejo biocultural, como el respeto por los
ciclos naturales y el uso de técnicas ancestrales.
La diversidad étnica enriquece las practicas
culturales y agricolas de la comunidad
(SITEAL, 2019).

3.3. ASPECTOS FAMILIARES
En este apartado se resalta la importancia de la
participacion de los miembros de la familia en
las actividades agricolas y cdmo esto influye en
la sostenibilidad de las practicas agroecoldgicas
los datos obtenidos demuestran que todos los
miembros del ndcleo familiar trabajan en la
Unidad Productiva Agropecuaria (UPA). De
esta manera la agricultura es la principal fuente
de ingresos para muchas familias en San Vicente
de Pusir —caracteristicas que definen la
agricultura familiar—, enfatizando que no se trata
solo del tamafio de la finca, sino de como las
personas viven y cultivan (van der Ploeg, 2013).
La agricultura familiar es una caracteristica
fundamental en las Unidades Productivas
Agropecuarias (UPA) estudiadas, donde el 95%
de las familias participa activamente en el
trabajo agricola. En promedio, cada familia
cuenta con 3 miembros involucrados en
actividades productivas, dedicando entre 50 y
70 horas semanales a la labor agricola. El trabajo
es distribuido segun la edad y capacidades de
cada miembro: los adultos se encargan de las

actividades de labranzay siembra, mientras que
los jovenes y adolescentes colaboran en la
recoleccion y el mantenimiento de las plantas
(Gliessman, 2002).

3.4. DATOS DE LAS UPA

La extension promedio de las parcelas es de
aproximadamente 25.000 m2. Sin embargo, se
observé una variabilidad significativa, con
terrenos que oscilan entre 2.500 m2 y 80.000
m2, Especificamente, el 14,29% de los
agricultores trabaja en parcelas de menos de
5.000 m2, mientras que el 57,14% maneja
parcelas superiores a 20.000 mz, lo que refleja
una estructura de pequefias explotaciones
agricolas orientadas principalmente al
autoconsumo y venta local. La diversidad de
tamafio y condiciones del suelo en la zona
favorece la adopcion de préacticas de cultivo
diferenciadas, permitiendo a los agricultores
adaptar sus sistemas de produccién a las
caracteristicas especificas de cada parcela.
Aproximadamente el 57% de los agricultores
combina cultivos para autoconsumo con
cultivos comerciales, lo cual permite una
diversificacion que contribuye a la estabilidad
econdmica de la familia y mejora la seguridad
alimentaria local.

Los datos también muestran que el 86%
de las UPA estan en régimen de propiedad,
mientras que el 14% opera bajo un sistema de
arrendamiento. Las UPA en régimen de
arrendamiento suelen estar menos
diversificadas debido a las limitaciones en la
inversion en infraestructuray mejoramiento del
suelo. Por otro lado, las UPA en régimen de
propiedad muestran una mayor diversidad en
cuanto a especies cultivadas y préacticas de
manejo, lo que puede atribuirse a la estabilidad
en la tenencia de la tierra y a la posibilidad de
realizar inversiones a largo plazo en practicas
sostenibles. Estos datos subrayan la relacion
entre la seguridad en la tenencia de la tierray la
capacidad de los agricultores para implementar
practicas de manejo sustentable y de
diversificacion de cultivos (Toledo & Barrera-
Bassols, 2008).

3.5. PRACTICAS AGROECOLOGICAS
Segun la informacion copilada en campo de
los productores entrevistados de la Asociacion
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de Pequefios Productores Agricolas de
Hortalizas, Frutas y Otros Productos no
Tradicionales «Unién y Progreso San Vicente
Ferrer» para sus labores de fertilizacion usan
residuos de animales como la gallinaza y
complementan su actividad con las aplicaciones
de fertilizantes quimicos. EI 100% de los
agricultores emplea biofertilizantes,
especificamente la gallinaza, como la principal
fuente de fertilizacion organica, una practica que
incrementa la cantidad de nutrientes esenciales
en el suelo. La gallinaza es apreciada por su
capacidad para enriquecer la fertilidad del suelo
y suministrar los nutrientes necesarios para el
desarrollo de las plantas. En términos de
fertilizantes quimicos, los agricultores utilizan
una variedad de productos, con una frecuencia
de aplicacion que varia segun el tipo de cultivo.
La combinacion de fertilizantes quimicos y
organicos sugiere un enfoque integrado para la
gestion de la fertilidad del suelo.

La fertilizacion en parcelas familiares que
utilizan tanto bioinsumos como abonos
quimicos es una practica comun en la agricultura
familiar campesina. Esta combinacion busca
aprovechar los beneficios de ambos tipos de
insumos para mejorar la productividad y
sostenibilidad de los cultivos (Gonzélvez, 2008).
La gallinaza, que es el estiércol de gallinas, se
utiliza ampliamente en la agricultura familiar
campesina para mejorar las condiciones del
suelo. Este insumo organico es valorado por
su alto contenido de nutrientes esenciales como
nitrégeno (N), fosforo (P) y potasio (K), asi
como por su capacidad para incrementar la
materia organica del suelo (Lozano et al., 023).

La préactica de labranza del suelo se realiza
mediante trabajo manual en el 43% de los casos,
mientras que el 57% restante emplea maquinaria
ligera, como tractores. La labranza manual
permite una manipulacion mas precisa del suelo
y es preferida en parcelas de menor tamafio,
mientras que el uso de maquinaria se concentra
en las UPA de mas de 5.000 m2, optimizando
el tiempo de trabajo y mejorando la estructura
del suelo.

Ademas, los agricultores entrevistados hacen
uso de maquinaria, asi como trabajo manual
para la labranza del suelo. La preparacion del
suelo se realiza con tractor, ya que permite una
labranza mas profunda, mientras que el trabajo

manual con pala se emplea para labores mas
precisas y en areas donde la maquinaria no
puede acceder facilmente. El laboreo del suelo
implica la manipulacion de la capa superficial
para preparar un sustrato adecuado antes de
la siembra. En su investigacion Mendoza
(2021) afirma que la labranza ofrece diversos
beneficios, entre ellos la mejora de la porosidad
del suelo y la disponibilidad de nutrientes. El
autor explica que la labranza de conservacion
tiene como objetivo prevenir el desgaste del
suelo, utilizando una cantidad limitada de
herramientas agricolas.

El uso de cultivos de cobertura es una
practica sostenible que no solo beneficia al
medio ambiente, sino que también mejora la
productividad agricola. Sin embargo los
productores entrevistados sefialaron que,
debido a sus intensas actividades agricolas, rara
vez implementan cultivos de cobertura. No
obstante, la hojarasca que cae de los arboles
frutales plantados en sus parcelas ayuda a
mantener el suelo cubierto y protegido. La
formacion y descomposicion de hojarasca son
procesos esenciales en el ciclo de nutrientes,
ya que constituyen la principal via de
transferencia de materia organica y nutrientes
desde las partes aéreas de las plantas hacia el
suelo (Lopez-Hernandez et al., 2013).

El informe sobre la asociacion y rotacién
de cultivos revel6 que los agricultores de la
Asociacion de Pequefios Productores
Agricolas de Hortalizas, Frutas y Otros
Productos no Tradicionales «Union y Progreso
San Vicente Ferrer» cultivan productos
perennes como el aguacate; en ocasiones, estos
se intercalan con hortalizas, aji y pimiento entre
las hileras de aguacate. Ademas, los cultivos
de ciclo corto mencionados anteriormente se
utilizan para la rotacion de cultivos, cuya
frecuencia de rotacién esta ligada al ciclo
vegetativo de cada especie. La practica de
combinar diferentes tipos de plantas ya sea de
manera temporal o espacial es una técnica
milenaria profundamente entrelazada con el
desarrollo de las civilizaciones a lo largo de la
historia: desde tiempos ancestrales diversas
culturas han reconocido los multiples
beneficios de cultivar varias especies en el
mismo espacio o en diferentes momentos, lo
que ha contribuido significativamente a la
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sostenibilidad y productividad de sus sistemas
agricolas (Tamayo & Alegre, 2022).

El barbecho es una préactica agricola
tradicional que consiste en dejar una parcela
de tierra sin cultivar durante un periodo
determinado. Este descanso permite que el
suelo recupere su fertilidad, mejore su
estructura y reduzca la presencia de plagas y
enfermedades. Bajo este contexto, los
agricultores entrevistados indicaron que, dado
gue el aguacate es su cultivo principal, el uso
del barbecho es casi inexistente. No obstante,
sefialaron que en el caso de los cultivos de ciclo
corto se establece un periodo de descanso del
suelo de aproximadamente 4 meses.

El barbecho no solo mejora las condiciones
ambientales, sino que también promueve la
sostenibilidad de ecosistemas estratégicos. Al
respecto Licona & Estupifian (2019) enfatizan
que al permitir que la tierra descanse y se
regenere, el barbecho contribuye a mantener
la salud del suelo, aumentar su fertilidad y
reducir la erosion. Esto a su vez favorece una
agricultura mas sostenible y respetuosa con el
medio ambiente, asegurando la viabilidad a
largo plazo de los sistemas agricolas y la
proteccion de los recursos naturales.

Segun el analisis realizado con los miembros
de la Asociaciéon de Pequefios Productores
Agricolas de Hortalizas, Frutas y Otros
Productos no Tradicionales «Uniény Progreso
San Vicente Ferrer», se ha observado
esporadicamente la presencia de lombrices en
el suelo de sus huertas durante las actividades
agropecuarias. Los productores atribuyen la
escasez de lombrices al clima de la parroquia y
mencionan que estas aparecen con mayor
frecuencia en areas donde hay mas humedad.
Resaltaron que la presencia de lombrices es un
indicador de un suelo saludable y con
condiciones Gptimas para el cultivo. Mamani
(2019) puntualiza que las lombrices de tierra
son consideradas especies bioindicadoras, ya
que su presencia y diversidad en un area
especifica pueden reflejar la calidad del suelo.
Ademas, la abundancia y composicidn de estas
lombrices proporcionan informacién valiosa
sobre el estado del suelo, en tanto que su
comportamiento al interactuar con el sustrato
del suelo puede ofrecer pistas sobre su salud y
condiciones ambientales. Por tanto, la

abundancia de lombrices es un signo positivo
de la calidad del suelo y su capacidad para
sostener una agricultura productivay sostenible.

Los datos recopilados en esta investigacion
muestran que los productores obtienen el agua
para el riego de fuentes naturales,
principalmente del rio EI Angel. En la mayoria
de las huertas se ha establecido un sistema de
canales de riego. De acuerdo con los turnos
de riego asignados, los productores toman el
agua directamente de estos canales y la dirigen
alos cultivos mediante surcos. En algunos casos
los productores han habilitado cajas de agua,
lo que les permite disponer de agua de manera
continua. Tanto durante los turnos de riego
como cuando tienen acceso a riego permanente
los productores logran irrigar la totalidad de
la superficie sembrada. Este sistema asegura
gue los cultivos reciban el agua necesaria para
su crecimiento.

La sostenibilidad agricola es un objetivo
crucial en el contexto actual de cambio
climatico y escasez de recursos hidricos. Dos
précticas fundamentales para alcanzar esta
sostenibilidad son la implementacién de
métodos de riego eficientes y la captacion de
agua de lluvia. EIl riego por gravedad dirigido
mediante surcos es una técnica tradicional y
ampliamente utilizada en la agricultura,
especialmente en regiones con recursos
limitados y terrenos con pendientes suaves. Este
método consiste en la distribucion del agua a
través de surcos o canales pequefios,
aprovechando la gravedad para guiar el agua
hacia las plantas (Pascual & Pascual 2020).

Por su parte, en cuanto al manejo de plagas
y enfermedades la totalidad de los productores
investigados indicaron que el cultivo de camote
no presenta problemas de esta indole, lo cual
es consistente con la percepcion de que se trata
de una planta sana. Dado que no se han
identificado problemas de plagas y
enfermedades, no aplican préacticas de control
en el cultivo de camote y por tanto no utilizan
productos quimicos, bioldgicos o practicas
culturales especificas (Valverde-Reyes &
Pinedo-Taco, 2022).

En cuanto a los animales silvestres el 14,3%
de los productores mencionaron que las abejas
son beneficiosas para la polinizacion de los
arboles. Por otro lado, el 85,7% restante de los
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productores indicd que no han enfrentado
inconvenientes significativos relacionados con
animales silvestres.

Aunque los productores locales no han
reportado problemas de plagas vy
enfermedades en el cultivo de camote, es
importante considerar la informacion de la
literatura cientifica que destaca la existencia de
varias plagas y enfermedades que pueden
afectar este cultivo. La implementacién de
practicas de Manejo Integrado de Plagas (MIP)
podria ser beneficiosa para prevenir posibles
problemas futuros (Cobefia et al., 2024)

Los datos revelan la siguiente distribucién
de areas en los Sistemas Integrados de
Produccién Agropecuaria (SIPA): las areas
destinadas a bosques oscilan entre 125 m? y
250 m2, con un promedio de
aproximadamente 147,86 m2. Las &reas
dedicadas a cultivos varian considerablemente
desde 3.500 m2 hasta 66.000 m2, con un
promedio de alrededor de 22.800 m2. La
superficie destinada al cultivo de camote fluctlia
entre 10 m2 y 1.000 m2, con un promedio de
aproximadamente 435,71 m2. Las especies
vegetales cultivadas y sus respectivas areas
incluyen aguacate (Persea americana), mango
(Mangifera indica), aji (Capsicum annuum), limén
(Citrus limon), mandarina (Citrus reticulata),
pepinillo (Cucumis sativus), pimiento (Capsicum
annuum L.) y camote. La mayoria de los
productores no crian animales, a excepcion de
algunos que crian pavos y patos para consumo
propio. Los animales de vida silvestre
observados en las parcelas incluyen serpientes,
sapos, armadillos, gavilanes, ardillas y abejas
(GADPSVP, 2019)

El cultivo de camote es valorado por varias
razones es asi como el 100% de los
productores mencionan que Ipomea batatas Lam
es importante para la alimentacion debido a
sus propiedades nutricionales; manifiestan que
es un alimento que proporciona energia y es
considerado sano. Algunos productores
destacan sus propiedades medicinales. En este
contexto también se resalta su rentabilidad, ya
gue no requiere una gran inversion para su
cultivo y puede tener un buen precio en el
mercado en ciertas épocas. En cuanto a las
practicas de cultivo prefieren sembrar el camote
solo, sin asociarlo con otros cultivos, debido a

las necesidades especificas de la planta, como
la exposicion de las venas al aire libre. Se enfatiza
asi mismo la trascendencia cultural de este rubro.
Tanto es asi que en este lugar de la provincia
de Carchi los productores han estado
cultivando camote durante periodos que varian
desde 3 hasta 40 afios, lo que indica una larga
tradicién y experiencia en el cultivo de este
tubérculo (Cobefa et al., 2024)

Los datos revelaron que los productores
cultivan diversas variedades de camote,
incluyendo siguientes denominaciones: criollo,
zapallo, blanco, peruano, brasilefio, sancudo
(blanco), morado, camote papa (amarillo), irizo
(rosado). Los productores de la Asociacion de
Pequefios Productores Agricolas de Hortalizas,
Frutas y Otros Productos No Tradicionales
«Unién y Progreso San Vicente Ferrer»
consideran que las variedades de camote que
cultivan son resistentes al cambio climético.
Esto se debe a que son variedades nativas que
se adaptan facilmente a diferentes condiciones
climaticas. También mencionan que las
variedades de camote que cultivan son
resistentes a plagas y enfermedades. De hecho,
en esta zona de produccidon no se han
observado problemas significativos de
enfermedades en las plantas, lo que indica que
el camote es un cultivo rdstico y resistente
(Valverde-Reyes & Pinedo-Taco, 2022).

La semilla de camote utilizada por los
productores proviene de diversas fuentes.
Estas incluyen intercambios con vecinos y otras
parroguias, asi como semilla proveniente de
otras provincias como Loja y Machala y
semillas, ya presentes en la parroquia (Casas,
2019).

Los usos del camote mencionados por los
productores incluyen: industrializacién para la
produccion de snacks, alimento para animales
(cerdos, caballos, cuyes, conejos), autoconsumo
y consumo familiar. La periodicidad del cultivo
de camote varia entre 4 y 7 meses,
dependiendo de la variedad. Si bien el camote
se puede sembrar durante todo el afio, es
preferible hacerlo en periodos de lluvias o
cuando se dispone de riego. También la
demanda comercial del camote es constante
durante todo el afio, sin una época especifica
de mayor demanda. Esto explica en parte por
qué generalmente los productores no
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almacenan semillas de camote, sino que en su
lugar utilizan las venas (guias) de las plantas que
fueron cultivadas anteriormente para la
siembra (Cobena et al., 2024).

3.6. BIOCULTURALIDAD

La historia de la unidad productiva
agropecuaria en San Vicente de Pusir es
fundamental para comprender la continuidad
y el compromiso de los productores con la
agricultura. La mayoria de estos agricultores
han estado involucrados en el trabajo de sus
fincas desde la infancia, lo que refleja una
tradicion familiar profundamente arraigada. A
través de la herencia o la compra de tierras
han pasado de ser trabajadores a convertirse
en propietarios, lo que les otorga un sentido
de pertenencia y responsabilidad hacia la tierra
que cultivan. Este vinculo emocional y préctico
con su actividad agricola no solo asegura su
sustento, sino que también les impulsa a
transmitir este conocimiento y forma de vida
a sus familiares, buscando preservar una
tradicion que consideran vital para su identidad
y comunidad (Barrantes et al., 2018).

Walter Bolivar Julio Espinoza, miembro de
la Asociacidn, afirma que la transmisién del
conocimiento es una herencia cultural: «<Desde
que era nifio, observaba cémo se utilizaban las
venas para sembrar camote, una practica que
se mantiene hasta hoy» (Entrevista personal).
Segun el andlisis de Reyes-Garcia (2009)
—citando el estudio ejecutado por Garro (1986)
sobre las diferencias en el conocimiento entre
curanderos y no curanderos en Pichataro,
México—, se las personas mayores poseian
significativamente mas conocimientos que los
jovenes. En este sentido la transmision de
conocimientos—ya sea de manera voluntaria o
involuntaria— perdura a lo largo del tiempo;
tanto los datos primarios como la literatura
coinciden en que los saberes ancestrales y las
practicas agroecoldgicas contindan
transfiriéndose de personas mayores a las
nuevas generaciones.

Los productores de la asociacion en estudio
afirman que contintan utilizando saberes
ancestrales en la agricultura. Es asi como el
85,7% de los entrevistados hacen uso de los
calendarios lunares para la siembra y posas,
mientras que el 14,3% restante utiliza la yunta

para la preparacion del suelo (Cornejo &
Barahona, 2021). Este conocimiento
biocultural-transmitido de generacion en
generacion— permite a los agricultores adaptar
sus practicas a los ciclos naturales,
incrementando la eficiencia en el uso de
recursos y reduciendo la dependencia de
insumos externos. El uso de précticas
bioculturales también se evidencia en la rotacion
y asociacién de cultivos: el 57,1% de los
agricultores emplea técnicas de asociacion de
cultivos, plantando variedades como aguacate,
pimiento y aji en hileras intercaladas. Esto
reduce la incidencia de plagas puede reducir la
poblacién de plagas en un 30-50% al crear un
entorno menos favorable para su proliferacion
(Tamayo & Alegre, 2022).

La fertilidad del suelo se evalGia observando
el crecimiento y la produccion de las plantas.
Un suelo que no produce adecuadamente,
incluso después de ser fertilizado, se considera
no fértil. Los agricultores se basan en esta
observacion para decidir cuando es necesario
dejar descansar el suelo o aplicar técnicas de
mejora de la fertilidad (Vistoso & Martinez-
Lagos, 2022).

Las mingas, o0 trabajos comunitarios, son
comunes en las asociaciones para el

mantenimiento y limpieza de los terrenos y
canales de riego. Estas practicas de cooperacion
fortalecen las redes comunitarias y permiten
un manejo mas eficiente de los recursos
agricolas (Castillo-Nazareno et al., 2024).

La alimentacion ha cambiado con el
tiempo. Antes los alimentos eran mas sanos y
se producian sin el uso de quimicos.
Actualmente, aunque hay mas disponibilidad
de alimentos, estos suelen contener residuos
de agroquimicos. Los agricultores mencionan
que, si bien ahora tienen mas acceso a
alimentos, la calidad nutricional ha disminuido
debido al uso de productos quimicos en su
produccion (Zarate, 2022)

La conservacion de variedades de camote
nativo se menciona como una prioridad para
el 100% de los agricultores, quienes consideran
fundamental preservar la diversidad genética
para la resistencia a enfermedades y la
adaptacion climatica. Esta estrategia contribuye
al mantenimiento de la seguridad alimentaria a
nivel local, asegurando el acceso a variedades
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de alto valor nutritivo y adaptadas a las
condiciones agroclimaticas especificas de la
region. La bioculturalidad —reflejada en estas
practicas— fortalece no solo la produccion
agricola, sino también la cohesion social y la
identidad cultural de las comunidades rurales,
garantizando la sostenibilidad a largo plazo del
sistema agricola local y protegiendo su
patrimonio agricola (Cobefia et al., 2024).

3.7. VALOR NUTRICIONAL, USOS
CULINARIOS Y MEDICINALESDE CAMOTE
(Ipomoea batatas)

El camote es una fuente rica en carbohidratos
(Guerra & Torres, 2025) complejos, lo que lo
convierte en un alimento energético ideal para
dietas equilibradas. Ademas, es reconocido por
su alto contenido de vitamina A (en forma de
betacarotenos), especialmente en las variedades
de pulpa anaranjada, contribuyendo a la salud
ocular y al fortalecimiento del sistema
inmunoldgico. También contiene vitamina C, que
actlla como antioxidante, y minerales esenciales
como potasio, calcio, hierro y magnesio, que son
fundamentales para la funcion muscular, 6seay
cardiovascular. Su contenido de fibra dietética
favorece la salud digestiva, ayudando a prevenir
el estrefiimiento y regulando los niveles de
glucosa en sangre.

En términos caldricos, el camote es bajo en
grasas y tiene un indice glucémico moderado, lo
que lo hace adecuado para personas con diabetes
0 que buscan mantener un peso saludable. Su
perfil nutricional lo posiciona como un alimento
clave en la lucha contra la desnutricion,
especialmente en comunidades vulnerables.

El camote es un ingrediente versatil que se
adapta a una amplia variedad de preparaciones
culinarias, tanto tradicionales como modernas.
En las comunidades rurales de Carchi (Ecuador)
se consume principalmente hervido, asado o en
puré, acompafiando platos principales. También
se utiliza en la elaboracion de sopas, guisos y
postres, destacando entre estos Gltimos los dulces
y tortas (Cobefias et al., 2019).

A nivel industrial el camote se transforma en
productos de valor agregado como harinas,
almidones, chips, snacks y bebidas, lo que amplia
su mercado y genera oportunidades econdmicas
para los productores. Su dulzura natural lo
convierte en un sustituto saludable del azticar en

diversas recetas, mientras que su textura y
sabor lo hacen ideal para la preparacion de
alimentos infantiles (Guerra & Torres, 2025).

El camote ha sido utilizado
tradicionalmente en la medicina popular por
sus propiedades beneficiosas para la salud.
Las variedades de pulpa anaranjada, ricas en
betacarotenos, son recomendadas para
prevenir deficiencias de vitamina A
—especialmente en nifios y mujeres
embarazadas—. Ademas, su contenido de
antioxidantes (Guerra & Torres, 2025;
Salgado et al., 2023) ayuda a combatir el estrés
oxidativo, reduciendo el riesgo de
enfermedades crénicas como diabetes,
hipertension y ciertos tipos de cancer (Salgado
et al., 2023).

En la medicina tradicional, las hojas y
raices del camote también se emplean para
tratar problemas digestivos, como gastritis y
Glceras, debido a sus propiedades
antiinflamatorias. Asimismo, se le atribuyen
beneficios en el control de la presion arterial
y lamejora de la circulacion sanguinea, gracias
a su contenido de potasio.

4. CONCLUSIONES

El estudio sobre las practicas agroecoldgicas
y bioculturales en la produccion de camote
(Ipomoea hatatas) en la parroquia San Vicente
de Pusir (Carchi, Ecuador), revela un modelo
agricola que no solo es sostenible, sino que
también esta profundamente arraigado en la
culturay las tradiciones locales. A través de la
integracion de saberes ancestrales y técnicas
modernas los agricultores han logrado
mantener la resiliencia de sus sistemas
productivos, lo que es crucial en un contexto
global marcado por el cambio climatico y la
pérdida de biodiversidad.

Uno de los hallazgos més significativos
es laadopcidn generalizada de biofertilizantes
como la gallinaza, junto con la siembra seglin
las fases lunares. Estas practicas no solo
mejoran la fertilidad del suelo, sino que
también promueven un enfoque mas
holistico de la agricultura, donde el respeto
por los ciclos naturales se convierte en un pilar
fundamental. La combinacion de fertilizantes
organicos y quimicos, aunque controvertida,
sugiere un intento consciente de los
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agricultores por equilibrar la productividad con
la sostenibilidad. Este enfoque integrado es
esencial para maximizar la eficiencia de los
recursos y minimizar el impacto ambiental, lo
que es especialmente relevante en un contexto
donde la agricultura intensiva ha demostrado
ser insostenible a largo plazo.

Ademas, la preservacion de variedades
nativas de camote se destaca como una
estrategia clave para garantizar la adaptacion al
cambio climatico. La diversidad genética no
solo es vital para la resiliencia de los cultivos
frente a plagas y enfermedades, sino que
también asegura la disponibilidad de alimentos
nutritivos en un futuro incierto. La identificacion
de variedades resistentes y su cultivo continuo
subraya la importancia de la agrobiodiversidad
en la seguridad alimentaria local. Este enfoque
no solo beneficia a los agricultores, sino que
también contribuye a la conservacién de la
biodiversidad agricola, un recurso invaluable
para las generaciones futuras.

La investigacion también pone de
manifiesto la relevancia de la bioculturalidad
en la agricultura. La interrelacion entre la
biodiversidad y los conocimientos tradicionales
permite a los agricultores adaptar sus practicas
a las condiciones cambiantes del entorno. El
uso de calendarios lunares y técnicas ancestrales
para la siembray el manejo de cultivos no solo
optimiza la produccion, sino que también
fortalece la identidad cultural de la comunidad.
Este aspecto es crucial, ya que la agricultura no
es solo un medio de subsistencia sino también
un componente integral de la cultura y la
cohesion social.

La participacion de los miembros de la
familia en las actividades agricolas refuerza la
idea de que la agricultura familiar es un modelo
sostenible que promueve la equidad y la
inclusion. La colaboracion intergeneracional en
el trabajo agricola no solo asegura la
transmision de conocimientos, sino que
también fomenta un sentido de pertenencia y
responsabilidad hacia la tierra. Este aspecto es
fundamental para la sostenibilidad a largo plazo
de las préacticas agroecoldgicas, ya que las
nuevas generaciones estan mas inclinadas a
adoptar y adaptar estas practicas si han crecido
en un entorno que las valora.

El estudio resalta laimportancia de politicas
publicas que apoyen y promuevan la
agroecologia y la bioculturalidad. La
integracion de estos enfoques en las estrategias
de desarrollo rural puede contribuir
significativamente a la erradicacion del hambre
y la promocién de modos de produccion
responsables, alinedndose con los Objetivos de
Desarrollo Sostenible (ODS). Las politicas que
fomentan la conservacion de la
agrobiodiversidad, el acceso a recursos hidricos
sostenibles y la capacitacion en practicas
agricolas sostenibles son esenciales para
garantizar la viabilidad de la agricultura familiar
en el futuro.

Como cultivo estratégico el camote no solo
tiene el potencial de mejorar la seguridad
alimentaria y la nutricion en las comunidades
rurales, sino que también puede ser un motor
de desarrollo econdmico y social. La
promocion de su cultivo y transformacién en
productos de valor agregado es fundamental
para asegurar la sostenibilidad y el bienestar de
las generaciones futuras.
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ABSTRACT

Interest in dairy products made from buffalo milk has increased in recent years. This study aimed to understand
market trends and develop a buffalo milk yogurt. To this end, questionnaires were administered via Google Forms,
covering the state of Rio Grande do Sul, Brazil: Questionnaire 1 assessed consumer knowledge about buffalo milk
and its derivatives, while Questionnaire 2 evaluated public interest in consuming a product made from this milk. The
sampling method used was non-probability sampling, specifically convenience sampling, as participants voluntarily
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responded to the questionnaires distributed online. Based on the research results, a buffalo milk yogurt was developed,
and its microbiological, physicochemical, and sensory characteristics were evaluated. Questionnaire 1 had 138
respondents, with 87.7% indicating an interest in buffalo milk derivatives. Questionnaire 2 received 155 responses,
with 95.5% of participants expressing interest in buffalo milk yogurt, and 58.7% selecting vanilla as their preferred
flavor for the product. The milk was analyzed by Standard Plate Count (SPC), yielding 3.6 x 10° CFU/g. The buffalo
yogurt exhibited a pH ranging from 4.71 to 4.77, protein content between 4.15 and 4.39 g/100 g, and fat content
ranging from 3.4 to 3.9 g/100 g. For the Lactic Acid Bacteria (LAB) count, 4.7 x 10’ CFU/g was obtained; for the
mold and yeast count, <1.0 x 102 CFU/g was recorded; and for the coliform count, <1.0 x 10?2 CFU/g was recorded.
In the sensory analysis of vanilla-flavored buffalo milk yogurt with 91 participants, the overall acceptance score was
7.8, indicating «liked very much» on the hedonic scale. This study highlights the population’s interest in consuming
buffalo milk and its derivatives, particularly yogurt. Microbiological analysis confirmed that the product met the
microbiological standards required by legislation for fermented milk, and this food can be considered safe for human
consumption.

Key words: Brazilian market analysis, lactic acid bacteria, dairy industry, buffalo milk, dairy products, sensory
quality

RESUMEN

El interés por los productos lacteos a base de leche de bdfala ha aumentado en los Gltimos afios. Este estudio buscd
comprender las tendencias del mercado y desarrollar un yogur de leche de bufala. Para ello se aplicaron cuestionarios
en Google Forms que abarcaron el estado de Rio Grande do Sul, Brasil: el Cuestionario 1 evalu6 el conocimiento del
consumidor sobre la leche de bufala y sus derivados, mientras que el Cuestionario 2 analizé el interés de la poblacion
en el consumo de un producto elaborado con esta leche. Se utilizé un muestreo no probabilistico, especificamente un
muestreo por conveniencia, ya que los participantes respondieron voluntariamente a los cuestionarios distribuidos en
linea. Con base en los resultados de la investigacion se desarrollé un yogur de leche de bufala y se evaluaron sus
caracteristicas microbioldgicas, fisicoquimicas y sensoriales. El cuestionario 1 tuvo 138 respuestas, de las cuales el
87,7% manifesto interés en derivados de leche de bufala. El cuestionario 2 obtuvo 155 respuestas, en el que 95,5%
de los encuestados indicaron interés en un yogurt de leche de bufala, siendo el 58,7% de los encuestados favorecedores
del sabor vainilla. La leche fue analizada mediante el recuento estandar en placa (CPP), obteniendo 3,6 x 10° UFC/
g. El yogur de bufala presentd un pH entre 4,71y 4,77, proteinas de 4,15 a 4,39 g/100 g y grasas entre 3,4y 3,9 g/
100 g. Para el recuento de bacterias de é&cido lactico (BAL), se obtuvo 4,7 x 10" UFC/g; para el recuento de mohos
y levaduras, se registré <1,0 x 102 UFC/g; y para el recuento de coliformes, se registr6 <1,0 x 102 UFC/g. En el
analisis sensorial del yogur de leche de bufala sabor vainilla, con 91 participantes, la puntuacién media de aceptacion
fue de 7,8 puntos, indicando «<me gusté mucho» en la escala heddnica. Este estudio muestra el interés de la poblacion
en el consumo de leche de bufala y sus derivados, destacandose el yogur. El analisis microbiolégico confirmé que el
producto cumple con los estandares microbiol6gicos requeridos por la legislacion para la leche fermentada, al tiempo
que este alimento puede considerarse seguro para el consumo humano.

Palabras clave: andlisis del mercado brasilefio, bacterias acido-lacticas, industria lactea, leche de bufala, productos
lacteos, calidad sensorial

RESUME

L'intérét pour les produits laitiers a base de lait de bufflonne a augmenté ces dernieres années. Cette étude visait a
analyser les tendances du marché et a développer un yaourt a base de ce lait. Pour cela, des questionnaires ont été
appliqués via Google Forms, couvrant I'Etat du Rio Grande do Sul, au Brésil : le premier évaluait les connaissances
des consommateurs, et le second mesurait leur intérét pour ce type de produit. La méthode d’échantillonnage utilisée
était un échantillonnage non probabiliste, spécifiquement un échantillonn age de convenance, car les participants ont
répondu volontairement aux questionnaires distribués en ligne. Sur la base des résultats de la recherche, un yaourt au
lait de bufflonne a été développé et ses caractéristiques microbiologiques, physicochimiques et sensorielles ont été
évaluées. Le questionnaire 1 a recueilli 138 réponses, dont 87,7 % ont exprimé un intérét pour les produits dérivés
du lait de bufflonne. Le questionnaire 2 a eu 155 répondants, dont 95,5 % ont manifesté un intérét pour un yaourt
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au lait de bufflonne, et 58,7 % ont préféré la saveur vanille. Le lait a été analysé par la méthode de la Compte
Standard en Plaque (CSP), avec un résultat de 3,6 x 10° UFC/g. Le yaourt de bufflonne a présenté un pH compris
entre 4,71 et 4,77, une teneur en protéines de 4,15 a 4,39 g/100 g et une teneur en graisses de 3,4 a 3,9 g/100 g. Pour
le comptage des bactéries lactiques (LAB), 4,7 x 10" UFC/g ont été obtenus ; pour le comptage des moisissures et des
levures, <1,0 x 102 UFC/g a été enregistré ; et pour le comptage des coliformes, <1,0 x 102UFC/qg a été enregistré.
Lors de I'analyse sensorielle du yaourt au lait de bufflonne saveur vanille, réalisée avec 91 participants, la note
d’acceptation globale a été de 7,8 points, indiquant «beaucoup aimé» sur I'échelle hédonique. Cette étude montre
I'intérét de la population pour la consommation de lait de bufflonne et ses dérivés, en particulier le yaourt. L’analyse
microbiologique a confirmé que le produit répondait aux normes microbiologiques requises par la législation pour le
lait fermenté, et cet aliment peut étre considéré comme sdr pour la consommation humaine.

Mots-clés : analyse du marché brésilien, bactéries lactiques, industrie laitiére, lait de bufflonne, produits laitiers,
qualité sensorielle

RESUMO

O interesse por produtos lacteos a partir de leite de bifala tem aumentado nos dltimos anos. Este estudo buscou
entender tendéncias de mercado e desenvolver um iogurte de leite de bufala. Para isso foram aplicados questionarios
no Google Forms que abrangem o estado do Rio Grande do Sul, Brasil: 0 Questionério 1 buscou avaliar o conhecimento
do consumidor sobre o leite de bufala e seus derivados e 0 Questionario 2 procurou verificar o interesse da populacio
no consumo de um produto fabricado a partir deste leite. A amostragem utilizada foi ndo probabilistica,
especificamente amostragem de conveniéncia, uma vez que os participantes puderam responder voluntariamente aos
questionarios distribuidos online. A partir dos resultados das pesquisas, um iogurte de leite de bufala foi desenvolvido
e suas caracteristicas microbioldgicas, fisico-quimicas e sensoriais foram avaliadas. O questionario 1 teve 138
respondentes onde 87,7% responderam possuir interesse em derivados de leite de bufala. O questionario 2 teve 155
respondentes e 95,5% informaram possuir interesse em um iogurte de leite de bufala e 58,7% escolheram o sabor
baunilha para o derivado. O leite foi analisado pela Contagem Padrdo em Placa (CPP), na qual obteve-se 3,6 x 10°
UFC/g. O iogurte de bufala apresentou pH em torno de 4,71 e 4,77, proteina de 4,15 a 4,39 g/100 g e gordura entre
3,4 a3,99/100 g. Para a contagem de bactérias acido-lacticas (BAL), obteve-se 4,7 x 10’ UFC/g; para a contagem
de fungos e leveduras, registrou-se <1,0 x 102 UFC/g; e para a contagem de coliformes, registrou-se <1,0 x 10 UFC/
g. Na analise sensorial do iogurte de leite de bifala sabor baunilha, com 91 participantes, a nota geral de aceitacao foi
de 7,8 pontos, indicando ‘gostei muito’ na escala heddnica. Com este estudo pode-se observar o interesse da
populacdo no consumo de leite de bufala e seus derivados, destacando-se o iogurte. Através da analise microbioldgica,
o0 produto apresentou-se dentro dos Padrdes Microbioldgicos exigidos pela legislagdo para leite fermentado, podendo
considerar esse alimento seguro para o consumo humano.

Palavras-chave: andlise de mercado brasileiro, bactérias acido lacticas, indUstria de laticinios, leite bubalino,
produtos lacteos, qualidade sensorial

1. INTRODUCTION population is estimated to be approximately

The domestic buffalo (Bubalus bubalis),
originally from Asia, was introduced to Brazil
in 1890 on Marajo Island—in the state of Para,
through the importation of Carabao breed
animals from French Guiana and in 1895
through the importation of animals from Italy
(Silva & Ribeiro, 2021). The global buffalo

204 million head, with 98% of the world’s
herd concentrated in Asia (FAO, 2024).
Currently, Brazil has a herd of 3 million buffalo
(ABCB, 2024), making it the largest producer
in the Americas. Consequently, buffalo farming
has gained significant prominence in recent
decades.
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Initially, buffalo farming focused on meat
production, but from the 1980s onwards,
there was a growing interest in milk
production (Bernardes, 2007). Buffaloes
have a long productive life, ranging from
nine to ten lactations, and can produce an
average of 7 to 11 liters of milk per day.
Approximately 7% of the milk consumed
worldwide is of buffalo origin, making it
the second-largest source of global milk
production (Godinho et al., 2020). In Brazil,
in 2018, more than 87 thousand tons of
buffalo milk were produced (Minervino et
al., 2020). This raw material has garnered
increased attention due to its higher levels
of fat, protein, minerals, and total solids
compared to cow’s milk, as well as its
elevated lactose content (Ricci & Domingues,
2012). Furthermore, it has a sweet flavor
and a white color, which are attributed to a
low concentration of carotenoid pigments
and the absence of &-carotene in its
composition (Cavali & Pereira, 2020). The
differences in the percentages of fat, protein,
and total solids, in comparison to cow’s
milk, confer a distinctiveness to buffalo milk,
both in terms of its production and the yield
and quality of its derivatives (Ferreira et al.,
2021). The main derivative of this milk is
mozzarella cheese, which is particularly
sought after for its softness and mild flavor.
Other derivatives, in addition to buffalo
mozzarella, include ricotta, dulce de leche,
and yogurt, which have also gained
popularity among consumers.

Table 1

Yogurt is a product resulting from
fermentation that occurs in milk at a
temperature of 45 °C, facilitated by two
species of thermophilic bacteria: Lactobacillus
bulgaricus and Streptococcus thermophilus.
According to Addeo et al. (2007), buffalo
yogurt is free from artificial thickeners due
to its higher concentration of casein
compared to cow’s milk yogurt. It also
contains higher levels of calcium and
protein, and lower levels of cholesterol. It
is important to note that buffalo milk yogurt
possesses beneficial nutritional properties
and is experiencing growth in the market.
In this context, the objectives of this study were
to analyze market trends, assess consumer
preferences, and characterize the properties of
yogurt produced with buffalo milk.

2. MATERIALS AND METHODS

2.1. DEVELOPMENT AND APPLICATION OF
QUESTIONNAIRES: CONSUMER MARKET X
BUFFALO MILK AND DAIRY PRODUCTS

A market survey was conducted on the
consumption of milk and its derivatives, with
a focus on those derived from buffalo milk.
Two questionnaires were prepared using
Google Forms: Questionnaire 1 (Q1), titled
‘Survey on Interest in the Consumption of
Buffalo Milk and Its Derivatives’ (Table 1), and
Questionnaire 2 (Q2), titled ‘Survey on Interest
in the Consumption of Buffalo Milk Yogurt’
(Table 2). Both questionnaires were available
for responses for 15 days to the population
of the state of Rio Grande do Sul, Brazil. The

Questions asked in Questionnaire 1 (Q1): Survey on interest in the consumption of buffalo milk and

its derivatives

1. Do you drink milk?

. Are you familiar with buffalo milk?

. Do you consume dairy products?

. Are you interested in buffalo milk derivatives?

0N O OB~ W

. If the previous answer was YES, which of these types of milk do you consume? (Multiple choice)

. Did you know that pasteurized buffalo milk is available for purchase in supermarkets?

. If the previous answer was YES, what derivatives do you consume? (Multiple choice)

. If the previous answer was YES, which derivatives are you interested in consuming? (Multiple choice)
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Table 2

Questions asked in Questionnaire 2 (Q2): Survey on interest in the consumption of buffalo milk

yogurt

1. Do you consume yogurt?

O© 00 N O O b WO DN

. If the previous answer was YES, how often do you consume yogurt? (Multiple choice)

. If the previous answer was YES, what flavors of yogurt do you usually consume? (Multiple choice)
. What are the most important characteristics for you when choosing a yogurt? (Multiple choice)

. Did you know that buffalo milk yogurt is available for purchase in supermarkets?

. Would you consume yogurt made from buffalo milk?

. Which yogurt flavors below would you like to try? (Multiple choice)

. If you were to help produce a buffalo milk yogurt, what flavor would you suggest?

. How much would you be willing to pay for a 150 mL pot of buffalo milk yogurt?

sampling method used was non-probability
sampling, specifically convenience sampling, as
participants were able to voluntarily respond
to the survey. After this period, the
spreadsheets generated from the responses to
the questionnaires were analyzed.

2.2. OBTAINING BUFFALO MILK AND
QUALITY OF RAW MATERIAL

The milk used in this research was collected at
the Agronomic Experimental Station of the
Federal University of Rio Grande do Sul
(UFRGS), in the municipality of Eldorado do
Sul/RS, through mechanical milking of
Murrah dairy buffaloes, under appropriate
hygienic conditions, in accordance with the
Manual of Good Agricultural Practices (GAP)
for Milking in Bubalinoculture (Di Domenico
& Motta, 2022). The samples were stored in
isothermal boxes and sent to the Microbiology
and One Health Laboratory at the Institute of
Basic Health Sciences (ICBS — UFRGS). The
Standard Plate Count (SPC) was performed
on Plate Count Agar (PCA), incubated at 37
°C for 48 h, to assess the hygienic-sanitary
quality of the milk (1SO 4833-1, 2013). The
results were expressed in colony-forming units
per milliliter (CFU/mL). The determination
of the centesimal composition of the milk
samples was obtained using a milk analyzer
(Akso Master Pro Touch).

2.3. PRODUCTION OF BUFFALO MILK
YOGURT

To produce the yogurt, 500 mL of raw
buffalo milk were filtered and subsequently
pasteurized in a previously sterilized container.
The buffalo milk was heated to 90 °C for 15
minutes, and then 7% sugar was added. The
milk was cooled to a temperature of 45 °C
for the inoculation of the microbial culture
(natural yogurt) at a concentration of 3%, with
the addition of vanilla extract at 15 g/L.
Afterwards, the milk was incubated in a water
bath for 6 h at 45 °C. At the end of the
fermentation process, the container with
yogurt was cooled in the refrigerator to 5
°C. The yogurt was then slowly stirred for
homogenization. The manufacturing
sequence described was repeated twice,
resulting in 2 batches of buffalo milk yogurt
(11 and 12). The processed yogurts were
stored at 5 °C for 3 days. The production
of buffalo milk yogurt was carried out
according to Figure 1.

2.4. MICROBIOLOGICAL ANALYSIS OF
VANILLA FLAVORED BUFFALO MILK
YOGURT

Vanilla-flavored buffalo milk yogurts were
analyzed in accordance with the Technical
Regulation on the Identity and Quality of
Fermented Milks described in Normative
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Figure 1

Production of vanilla-flavored buffalo milk yogurt flowchart

Pasteurization of milk at 90 °C

v

7% sugar addition

v

Cooling of milk

v

Addition of natural yogurt at 3% and vanilla extract at 15 g/L

v

Cooling at5 °C

v

Slow-stirring

Instruction (IN) No. 46 of the Ministry of
Agriculture, Livestock, and Supply (Brasil,
2007).

For microbiological analyses, a total of
25 g of the sample was diluted in 225 mL
of 0.85% saline solution (NacCl), and then 1
mL of this solution was diluted in 9 mL of
0.85% NacCl. Six serial dilutions were
performed, in triplicate. The following
microbiological analyses were performed:
Lactic acid bacteria (LAB) count on Man
Rogosa Sharpe (MRS) agar, total coliform
count on Violet Red Bile Agar (VRBA)
medium, and mold and yeast count on
Potato Dextrose Agar (PDA) medium.
Inoculation was performed for 48 h at 37
°C, except for the analysis of molds and
yeasts, which was performed for 7 days at
20 °C. All analyses were performed in
triplicate.

2.5. PHYSICOCHEMICAL ANALYSIS OF
BUFFALO MILK YOGURT

The physicochemical analyses of the yogurt
samples were performed at the Institute of
Food Science and Technology (ICTA -

UFRGS). The pH was measured using a pH
meter (model Q400AS, Quimis, Diadema,
SP, Brazil) on the day of production after
cooling the product. Moisture was measured
using a moisture determination balance (i-
Thermo, Bel Engineering, Monza, Italy) at
105 °C for 90 minutes. Protein was measured
using the micro-Kjeldahl method with 6.38
as the conversion factor (AOAC, 1997), and
lipids were measured by chloroform
extraction (Bligh & Dyer, 1959). Viscosity
was evaluated at 8 and 20 °C using a Haake
Mars 111 rheometer (Thermo Scientific,
Germany), equipped with a Peltier system
for temperature control and a cone-plate
geometry with a 35 mm diameter and a 2°
angle. The samples were acclimated at each
of the above-mentioned target
temperatures for 2 minutes, after which
dynamic analysis was performed in the strain
rate range of 1 to 100 s. The apparent
viscosity was determined at 40 s, a rate at
which all samples exhibited linear behavior.
Color analysis was performed on the
parameters L, a*, and b* using a colorimeter
(Konica Minolta, model CR-400) according
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to the international standard for food color
measurements set by the Commission
Internationale de L’Eclairage (CIE). All
analyses were performed in duplicate

2.6. SENSORY ANALYSIS OF VANILLA
FLAVORED BUFFALO MILK YOGURT

For the sensory analysis of buffalo milk
yogurt, 91 untrained panelists of both sexes,
aged between 18 and 70 years, all of whom
were students and staff members of the
Federal University of Rio Grande do Sul
(UFRGS), participated. The test was
conducted from 9 am to 2 pm at the
Sensory Analysis Laboratory of the Institute
of Food Science and Technology (ICTA).
The panelists were recruited based on their
availability and interest. The sensory analysis
was performed using the 9-point Hedonic
Scale: 1 (I disliked it very much) and 9 (I
liked it very much). The following attributes
were evaluated: appearance, color, aroma,
flavor, aftertaste, texture, and overall
acceptance.

The samples were coded with three
random digits. For evaluation, 20 mL of each
sample were served in disposable plastic
cups, with the yogurt temperature around 5
°C, accompanied by water to cleanse the
taste buds between evaluations. Additionally,
the panelists were asked about their purchase
intention regarding the yogurt.

3. RESULTS AND DISCUSSION

3.1. QUESTIONNAIRE 1: INTEREST SURVEY
ON THE CONSUMPTION OF BUFFALO MILK
AND ITS DERIVATIVES

In Questionnaire 1, a total of 138 respondents
participated, of whom 85.5% were women,
13.8% were men, and 0.7% identified as non-
binary. The age distribution of the participants
was as follows: 18-25 years (25.4%), 26—40
years (24.6%), 41—

Regarding milk consumption, 111
respondents (80.4%) indicated that they
consume milk, while 27 respondents (19.6%)
stated that they do not. This data underscores
not only the nutritional significance of milk as
asource of calcium and other essential nutrients
but also its social importance. The cultural
consumption of milk is deeply embedded in

our society, as evidenced by the research
findings. In many cultures, milk serves as a
staple food, contributing to individuals’ health
and growth while also holding a significant
place in family traditions.

When asked about the types of milk they
consume, with the option to select multiple
responses, 108 respondents (78.2%) indicated
cow’s milk, 17 (12.3%) chose buffalo milk, 4
(2.9%) selected goat’s milk, 2 (1.4%) opted for
sheep’s milk, 3 (2.1%) reported consuming
plant-based milk, and 27 (19.6%) stated that
they do not consume milk. This result can be
attributed to the greater prevalence of dairy
cattle compared to buffalo farming in the
country. According to Almeida et al. (2021),
there are approximately 16.2 million milked
cows, whereas the buffalo population totals
around 3 million animals (ABCB, 2024).

Regarding knowledge of buffalo milk, 74
respondents (53.6%) indicated that they were
not familiar with this type of milk, while 64
respondents (46.4%) stated that they were
familiar with it. Regarding knowledge of the
availability of pasteurized buffalo milk in
supermarkets, 47 respondents (34.1%)
indicated that they were aware of its availability,
while 91 respondents (65.9%) stated that they
were not aware. These percentages can be
associated with the growth, albeit slow, of
buffalo milk production in the country.
According to Ricci & Domingues (2012),
buffalo milk production has increased by
301% over the last 50 years, compared to a
59.3% increase in cow milk production.

Regarding the consumption of dairy
products, 133 respondents (96.4%) indicated
that they consume dairy products, while 5
respondents (3.6%) stated that they do not.
When asked which dairy products they
consume, with the option to select multiple
responses, 132 respondents (95.7%) answered
cheese, 113 (81.9%) answered butter, 106
(76.8%) answered yogurt, 103 (74.6%)
answered ice cream, 93 (67.4%) answered dulce
de leche (caramel milk), 53 (38.4%) answered
dairy drinks, 37 (26.8%) answered fermented
milk, 5 (3.6%) answered that they do not
consume dairy products, and 11 (7.7%)
answered others. This result is consistent with
the studies of Ribeiro Janior et al. (2020) and
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Nascimento et al. (2023), who observed higher
cheese consumption in their research. The
consumption of this dairy product is linked to
cultural factors, influenced by German and
Italian immigrants, as well as the need to
preserve and utilize the milk produced.

Regarding interest in buffalo milk
derivatives, 121 respondents (87.7%) expressed
interest, while 17 respondents (12.3%) stated
that they were not interested. Regarding which
buffalo milk derivatives they would be
interested in, with the option to select multiple
responses, 118 respondents (85.5%) expressed
interest in cheese, 69 (50%) in yogurt, 64
(46.4%) in butter, 51 (37%) in dulce de leche, 47
(34.1%) inice cream, 22 (15.9%) in dairy drink,
19 (13.8%) in fermented milk, and 1 (0.7%) in
«lactose-free». The results indicate that, despite
the population’s limited familiarity with buffalo
milk and its derivatives, there is interest in these
products. This may be attributed to the low
level of publicity and the limited availability
of buffalo milk derivatives in the market.

3.2. QUESTIONNAIRE 2: INTEREST SURVEY
ON THE CONSUMPTION OF BUFFALO MILK
YOGURT

In Questionnaire 2, there were 155 respondents,
of whom 71% were women, 27.7% were
men, and 1.3% identified as non-binary. The
distribution of participants by age group was
as follows: 18-25 years (30.3%), 26-40 years
(31%), 41-60 years (30.3%), and over 60 years
(8.4%).

Regarding yogurt consumption, 143
(92.3%) participants indicated that they
consume yogurt, while the remaining 12 (7.7%)
reported that they do not. This result is
consistent with the findings of Dantas et al.
(2019), in which 86.5% of participants
reported consuming yogurt. Furthermore, in
this study, when asked about the frequency of
consumption, 43 (27.7%) individuals reported
consuming yogurt less than once a week, 25
(16.1%) three times a week, 23 (14.8%) twice
a week, 23 (14.8%) once a week, 15 (9.7%)
once a day, 7 (4.5%) four times a week, 4 (2.6%)
five times a week, and 4 (2.6%) more than once
a day. Similar results were found by Dantas
et al. (2019), where 10.2% of respondents
reported consuming yogurt once a day and

15.6% reported consuming it three times a
week.

Regarding the flavors of yogurt that
participants usually consume, with the
possibility of multiple choices, 108 (69.7%)
respondents selected strawberry, 62 (40%)
selected red fruits, 49 (31.6%) selected coconut,
41 (26.5%) selected plum, 30 (19.4%) selected
honey, 25 (16.1%) selected oatmeal, 23 (14.8%)
selected papaya, 22 (14.2%) selected plain, 5
(3.2%) selected fruit salad, and 15 (9.6%)
selected other flavors. These results are similar
to the study by Ribeiro et al. (2010), in which
58.1% of respondents selected strawberry as
their preferred flavor, making it the most
popular choice.

As for the most important characteristics
when choosing yogurt, with the possibility of
multiple choices, 116 (74.8%) respondents
selected flavor, 92 (59.4%) selected consistency,
79 (51%) selected nutritional value, 36 (23.2%)
selected appearance, 29 (18.7%) selected odor,
and 17 (11%) selected color.

Regarding knowledge about the availability
of buffalo milk yogurt in supermarkets, 118
(76.1%) respondents reported being unaware,
while 37 (23.9%) reported being aware. This
highlights the need to intensify the promotion
of buffalo milk-based products in the market.
When asked if they would consume yogurt
made from buffalo milk, 148 (95.5%)
respondents answered yes, and 7 (4.5%)
answered no. This indicates that there is an
interest in and/or curiosity about consuming
dairy products made from buffalo milk

When asked which yogurt flavors they
would be interested in consuming, with the
possibility of multiple choices, 91 (58.7%)
respondents selected vanilla, 55 (35.5%)
selected grape, 53 (34.2%) selected coffee, 50
(32.3%) selected granola, 39 (25.2%) selected
lavender with orange, 39 (25.2%) selected
cinnamon, and 22 (14.2%) selected yerba mate.

When asked which flavor they would
suggest for the production of buffalo milk
yogurt, 35 (22.6%) respondents suggested
strawberry, 16 (10.3%) suggested red fruits, 11
(7.1%) suggested coconut, 11 (7.1%) suggested
plum, 9 (5.8%) suggested honey, 8 (5.2%)
suggested natural, 6 (3.9%) suggested fruit
salad, 5 (3.2%) suggested peach, 5 (3.2%)
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suggested passion fruit, 5 (3.2%) suggested
pineapple, 4 (2.7%) suggested blueberry, 4
(2.7%) suggested orange, 3 (1.9%) suggested
chocolate, 3 (1.9%) suggested banana, 3 (1.9%)
suggested acai, 3 (1.9%) suggested bergamot,
3 (1.9%) suggested apple, and 21 (13.5%)
suggested other flavors—such as jaboticaba
(similar to Muscadine grapes), dulce de leche, carrot
and honey, guava, star fruit, pitaya, whey, butia,
coffee, chocolate, hazelnut, kiwi, cashew,
watermelon, lemon, raisins, apricot, soursop,
cupuagu, flakes, and mango.

Regarding the amount they would be willing
to pay for a 150 mL pot of buffalo milk
yogurt, 91 (58.7%) respondents indicated a
price range between R$ 7.00 and R$ 9.00; 42
(27.1%) indicated a range between R$ 9.00 and
R$ 11.00; 17 (11%) indicated a range between
R$ 11.00 and R$ 13.00; 4 (2.6%) indicated a
range between R$ 13.00 and R$ 15.00; and 1
(0.6%) respondent indicated a price greater than
R$ 15.00°.

3.3. ANALYSIS OF THE CENTESIMAL
COMPOSITION AND STANDARD PLATE
COUNT (SPC) OF BUFFALO MILK

In Brazil there is no specific federal legislation
for buffalo milk. Therefore, the parameters
established by IN No. 76/2018 (Brasil, 2018a)
must be met when assessing the quality of this
milk. Additionally, the Resolution of the
Secretariat of Agriculture and Supply (SAS) -
03/2008 from the State of Sdo Paulo, which
sets specific limits for buffalo milk (Sdo Paulo,
2008), can be used.

Buffalo milk was analyzed for its centesimal
composition (Table 3), where 3.74 g/100 g of
fat was found. Higher values were reported
by other authors (Di Domenico et al., 2023;
Godinho et al., 2020), and it was also found to
be below the value established in Resolution
SAS - 03 (S&o Paulo, 2008). The overall average
for protein was 3.96 g/100 g, a higher value
(4.12 g/100 g) was found in the study by

¢ [Editor’s Note]: On 2 September 2025, the nominal
exchange rate between the Brazilian Real and the US
dollar was approximately 5.46. At such prices, the price
that the consulted consumer was willing to pay for 150
mL of buffalo milk yoghurt ranged from US$ 1.28 to
just over US$ 2.75

Bailone et al. (2017). In buffalo milk, 5.95 g/
100 g of lactose was also found, lower values
were observed in the studies by Bailone et al.
(2017) and Costa Filhoet al. (2014). The density
found in this study (1035.25 g/mL) was higher
than the limits established by current legislation
(Brasil, 2018a, 2018b) for bovine milk, as well
as exceeding the specific state legislation for
buffalo milk (S&o Paulo, 2008). However, the
density value of buffalo milk is similar to that
found by other authors in the literature
(Godinho et al., 2020; Di Domenico ¢t al.,
2023), which exhibits this high density due to
the conformation of its fat globules, which
are larger than those in cow’s milk (Di
Domenico, 2023). In addition, SPC was
performed, yielding 2.09 x 105 CFU/mL. This
value is below the maximum limit allowed by
law (3.00 x 10° CFU/mL) (Brasil, 2018a,
2018b). Lower values (3.35 x 10* CFU/mL)
were found by Di Domenico et al. (2023) when
evaluating the same herd from April to
December 2021. The SPC value suggests that
GAP were followed at the time of milking, as
the result is within what is recommended by
law.

3.4. MICROBIOLOGICAL ANALYSIS OF
VANILLA FLAVORED BUFFALO MILK
YOGURT

Microbiological analyses were conducted on
buffalo milk yogurt, and it was found to meet
the microbiological parameters established by
Normative Instruction No. 46, dated October
23,2007 (Brasil, 2007). In the analyzed yogurts,
4,73 x 10" CFU/g of LAB were found in
samples from batch 1 (11), and 5.3 x 10" CFU/
g in samples from batch 2 (12) after 3 days of
production. These values are in accordance
with the legislative requirement (Brasil, 2007),
which stipulates a minimum of 1 x 10" CFU/
g of LAB for yogurt. In the study by Al-
Manhel & Niamah (2017), the Lactobacillus
acidophilus count in buffalo milk yogurt was
lower than that of the present study, at 6.31 x
108 CFU/qg on the first day, and after 28 days
of storage, a reduction to 7.94 x 10* CFU/g
was observed. In the study by Hamed et al.
(2021), the initial counts of Streptococcus
thermophilus (3.31 x 108 CFU/g) and Lactobacillus
bulgaricus (1.66 x 108 CFU/g) were higher than
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Table 3

Average centesimal composition results of buffalo milk compared to the official parameters of IN No.

76/2018 and SAS — 03/2008

IN No. 76/2018 SAS - 03/2008

Parameters Buffalo milk L .

(minimum value) (minimum value)
pH 6.69 +0.18 - 6.40 to 6.90
Protein (g/100 g) 3.96 +0.17 29 -
Fat (g/100 g) 3.74+0.10 3 4.5
Lactose (g/100 g) 5.95+0.27 4.3 -
SNF (g/100 g) 10.81 £ 0.49 8.4 8.57
Salts (g/100 g) 0.89 +0.04 - -
Water (g/100 g) 0+0.00 - -
Density (g/mL) 1,036.25 + 0.80 1,028 to 1,034 1,028 to 1,034
Cl (°C) -0.74 £ 0.03 -0.512 t0 -0.536 -0.520t0 -0.570
Temperature (°C) 23.3+1.67 - -
Conductivity (mS/cm) 3.93+0.16 - -

Notes: IN: Normative Instruction; SAS: Secretariat of Agriculture and Supply; SNF: Solid Non-Fat; CI:
Cryoscopic In. Source: Prepared by the authors (2024), Brazil (2018a) and S&o Paulo (2008)

those of the present study and remained viable
for 14 days.

After 3 days of yogurt production, no
counts were observed for total coliforms,
molds, and yeasts. Within the limitations of the
technique, the result was expressed as <10
CFU/mL. These results corroborate findings
from other studies in the literature (Akgun et
al., 2016; Mohsin et al., 2022). The results
indicate that Good Manufacturing Practices
(GMPs) were followed, as the buffalo milk
yogurt produced did not contain total
coliforms, molds, and yeasts.

3.5. PHYSICOCHEMICAL ANALYSIS OF

VANILLA FLAVORED BUFFALO MILK YOGURT
The results for the physicochemical analysis of
buffalo milk yogurt are shown in Table 4. The
pH values in this study (4.71 and 4.77) are close
to the results found in the literature for buffalo
milk yogurts (Pinto et al., 2018; Al-Manhel &
Niamah, 2017; Akgun et al., 2016; 2018),
although there is no Standard of Identity and
Quality for buffalo milk yogurt. The protein
contents of the buffalo milk yogurt in the
present study (4.15 g/100 g and 4.39 g/100 g)
are similar to the unsweetened full-fat yogurt
(4.2 g/100 g) prepared by Akgun et al. (2018).
Terzioglu et al. (2023) reported slightly higher

protein levels (5.31 g/100 g), whereas
Guimardes et al. (2015) reported lower values
(3.71 g/100 g) for yogurt made from buffalo
milk. Regarding fat content, the results of the
present study (3.4-3.9 g/100 g) are similar to
those reported by Akgun et al. (2018), who
found 3.1% fat in samples of unsweetened
whole buffalo milk yogurt. However,
Guimaraes et al. (2015) and Terzioglu et al.
(2023) reported higher values for buffalo milk
yogurt, at 5.88 g/100 g and 8.25 g/100 g,
respectively. The variations in the parameters of
buffalo milk yogurt reported in the literature can
be attributed to differences in milk composition,
which are influenced by genetic factors, lactation
periods, milking practices, climate, and animal
feeding (Guimaraes et al., 2015).

Furthermore, the apparent viscosity values
observed in this study were within the range
reported in the literature (3.52-3.81 Pa-s at 8
°C and 3.13-3.69 Pa-s at 20 °C). Viscosity
values are influenced by factors such as
temperature, composition, type of starter
culture, heat treatment, and the use of stabilizers.
Yogurts with higher solid contents exhibit
greater viscosity. Certain strains of Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus and Streptococcus
thermophilus produce exopolysaccharides, which
impart a filamentous texture to yogurt and
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Table 4
Physicochemical parameters of vanilla-flavored buffalo milk yogurt
Physicochemical analysis Sample 1 (11) Sample 2 (12)
pH 4.71 4.77
Protein (g/100 g) 4.15 +0.02 4.39+0.00
Fat (9/100 g) 34 3.9
Apparent Viscosity at 8 °C (Pa-s) 3.52 3.81
Apparent Viscosity at 20 °C (Pa-s) 3.13 3.69
Color

Lt 89.77 91.55

ar2 -2.92 -2.85

b*3 11.27 11.23

Notes. 1L = Luminosity; 2a = red/green coordinate; 3b = yellow/blue coordinate

Table 5

Sensory analysis scores of vanilla-flavored buffalo milk yogurt

Sensory analysis

Vanilla-flavored buffalo milk yogurt

Global Acceptance
Appearance

Color

Aroma

Taste

Aftertaste
Texture

7.8+1.23
79+1.44
8.0+1.40
7.5+1.52
8.1 +£1.10

7.4+1.66
7.9+1.52

contribute to its increased viscosity
(Trachoo, 2002). Han et al. (2012) analyzed
the viscosity at 22 + 2 °C and found 1.78
Pa-s for buffalo yogurt samples with
reduced fat content, compared to 2.15 Pa-s
for samples with reduced fat content and
the addition of blueberry, attributing the
difference in these values to the solids
content. Akgun et al. (2018) analyzed the
viscosity at 10 °C of whole buffalo milk
yogurts and found values ranging from 3.8
to 5.2 Pa-s for samples with pH = 4.80, and
approximately 5.4 Pa-s for samples with pH
= 4,55,

Regarding color parameters, the samples
in the present study were lighter than those
reported in the literature, with L values ranging
from 89.77 to 91.55. Pinto et al. (2018) found
L values of 70.20 for buffalo milk yogurt,
while Akgun et al. (2018) found values ranging
from 84.50 to 85.45 for buffalo yogurt
prepared with the starter culture S. thermophilus
and L. delbrueckii subsp. Bulgaricus. In the a*
parameter, which ranges from green (-60) to
red (+60), the samples in the present study were
within the negative spectrum, with values
between -2.85 and -2.92. These values were
similar to those reported by Akgun et al. (2018),
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who obtained values between «2.34 and
«2.57, while Pinto et al. (2018) obtained a
value of 0.43. For the b* parameter, the
present study found values ranging from
11.23 to 11.27. Lower results were
observed by Akgun et al. (2016) when
analyzing yogurt with different fat
contents (1.5%, 3%, 4.5%, and 6%), with
b* values of 8.14, 7.90, 8.25, and 8.05,
respectively. The differences in color may
be attributed to microorganisms, as the
present study used natural yogurt, whereas
the referenced studies used commercial
starter cultures, or to the presence of
refined sugar in the composition.

3.6. SENSORY ANALYSIS OF VANILLA
FLAVORED BUFFALO MILK YOGURT

For the sensory analysis of buffalo milk
yogurt, 91 evaluators participated, of whom
64% were women and 36% were men. The
distribution of participants by age range was
as follows: 18-25 years (45%), 26-40 years
(39.6%), 41-60 years (14.3%), and over 60
years (1.1%). The results of the sensory
analysis are presented in Table 5. The attribute
with the highest acceptance was flavor, with
a score of 8 (89%), while the lowest score
was for aftertaste, with a score of 7.4 (82%).
Different results were reported by Lima et
al. (2020), where the score for flavor was
5.13 (59%) on a 9-point scale, which is lower
than the score found in this study. The overall
acceptance of the yogurt in this study was
7.8 (87%). This result corroborates the
findings of Juanid et al. (2023), in which the
average overall acceptance score was the
same as that of this study (7.8) (87%).
Regarding the intention to purchase the
product, 87.9% of participants indicated they
would buy the yogurt, 8.8% stated they
would not purchase it, and 3.3% did not
respond, suggesting the potential for a
product with a flavor that is not widely
explored in southern Brazil, warranting
further market exploration. The sensory
evaluation revealed that the vanilla-flavored
buffalo milk yogurt exhibited excellent
acceptance (Al > 80%) across all attributes
analyzed, with a high average overall
acceptance index.

4, CONCLUSION

This study demonstrated a clear interest from
the population of Rio Grande do Sul, Brazil,
in consuming buffalo milk. Although milk
consumption in general is common (80.4%),
only 12.3% reported specifically consuming
buffalo milk. However, 87.7% expressed
interest in purchasing buffalo milk, and
95.5% showed willingness to consume
buffalo milk yogurt, highlighting both
significant consumer demand and an
untapped opportunity for market expansion.

In addition to the identified market
potential, this study developed a vanilla-
flavored buffalo milk  yogurt.
Microbiological and physicochemical
analyses demonstrated that the product
meets the microbiological standards required
by legislation for fermented dairy products.
Furthermore, it presents high nutritional
quality, characterized by its elevated protein
content and desirable viscosity, suggesting
that buffalo milk yogurt may offer a unique
and healthy alternative to traditional dairy
products.

Despite the strong interest in buffalo milk
products, the population demonstrates
limited knowledge of their availability. This
finding represents a significant challenge for
their successful introduction and market
expansion. While consumers are mostly
familiar with traditional dairy products, the
gap in awareness regarding buffalo milk
highlights the need for targeted marketing
strategies, consumer education, and
improved distribution, especially through
conventional retail channels. Nonetheless, the
development of buffalo milk yogurt,
particularly in flavors such as vanilla, offers
a promising opportunity to reach this
untapped market and meet the growing
demand for differentiated, high-quality dairy
products.
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RESUMEN

La salchicha huachana es un embutido tradicional de gran valor cultural y gastrondmico que genera discrepancias con
la creciente aplicacion de tecnologia en la industria alimentaria. La presente investigacion evalu¢ la influencia del
nivel tecnolégico de produccion de salchicha huachana sobre la calidad percibida por los consumidores. Para ello,
utilizando cuestionarios validados por jueces especializados segun la suficiencia, claridad, coherencia y relevancia
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productores de salchicha en los dos mercados de la ciudad de Huacho. El cuestionario para los productores considerd
el proceso de elaboracion, las instalaciones, maquinarias, utensilios, la conservacion y la materia prima utilizada,
junto con el nivel de capacitacion. Por su parte, en el cuestionario para los consumidores se consideraron al precio e
imagen como atributos extrinsecos, en tanto que la presentacion, color, aroma y sabor de la salchicha fueron
considerados como atributos intrinsecos. Se determind ademas el juicio de valor —atributos extrinsecos e intrinsecos
dividido entre el precio de la salchicha—. Los resultados revelaron que solo el 28% de los productores de salchicha se
encuentran en un nivel tecnoldgico superior, quienes recibieron mejores puntuaciones en atributos como imagen,
presentacion, color y aroma (p < 0,05), aunque no hubo diferencias significativas en el sabor (p > 0,05). El 51% de
los consumidores priorizaron el precio sobre la calidad, mientras que solo el 24% valord mas los atributos de calidad.
Tampoco se hallaron diferencias significativas en el juicio de valor global (relacion calidad-precio) entre ambos
niveles tecnoldgicos (p > 0,05), sugiriendo que la percepcion de calidad no esta directamente asociada a la tecnificacion.
Estos hallazgos destacan que, si bien la tecnologia mejora ciertos atributos sensoriales y visuales, la tradicion y el
precio siguen siendo determinantes en la eleccidn del consumidor.

Palabras clave: comportamiento innovador, procesamiento de alimentos, tecnologia alimentaria, conocimiento
tradicional, reaccién del publico, Huaura, Regién Lima

ABSTRACT

The growing application of technology in the food industry has created discrepancies regarding Huachana sausage,
a traditional sausage of great cultural and gastronomic value. This research evaluated the influence of the technological
level of Huachana sausage production on the quality perceived by consumers. To this end, 416 consumers and 18
sausage producers were surveyed in the two markets of the city of Huacho. The surveys were conducted using
questionnaires. These were validated by expert judges, who assessed the adequacy, clarity, consistency, and relevance
of the questions. The producer questionnaire covered the manufacturing process, facilities, machinery, utensils,
preservation methods and raw materials used, as well as the level of training. The questionnaire for consumers
considered price and image to be extrinsic attributes, while the presentation, color, aroma and flavor of the sausage
were considered intrinsic attributes. The value judgement—extrinsic and intrinsic attributes divided by the price of
the sausage, was also determined. The results showed that only 28% of sausage producers were at a higher technological
level, and these producers got higher marks for attributes such as appearance, presentation, color and aroma (p <
0.05), although there were no significant differences in flavor (p > 0.05). Price was a top priority for 51% of
consumers, while quality features were valued at just 24%. There were no significant differences in the overall
assessment (quality-price ratio) between the two technological levels (p > 0.05), indicating that perceived quality is
not directly associated with tecnification. These findings highlight that, while technology improves certain sensory
and visual attributes, tradition and price remain key factors in consumer choice.

Key words: Innovative behavior, food processing, food technology, traditional knowledge, public reaction, Huaura,
Lima region

RESUME

A linguica huachana é um embutido tradicional de grande valor cultural e gastronémico que gera discrepancias com
a crescente aplicacdo de tecnologia na industria alimenticia. A presente pesquisa avaliou a influéncia do nivel
tecnoldgico de producdo da linguiga huachana na qualidade percebida pelos consumidores. Para isso, por meio de
questionarios validados por juizes especializados de acordo com a suficiéncia, clareza, coeréncia e relevancia das
questdes, foram entrevistados 416 consumidores e 18 produtores de salsichas nos dois mercados da cidade de
Huacho. O questionario aos produtores considerou o processo produtivo, instalagdes, maquinas, utensilios, conservagéo
e matérias-primas utilizadas; e o nivel de formagdo; enquanto o questionario aos consumidores considerou o preco
e a imagem como atributos extrinsecos, e a apresentagao, cor, aroma e sabor da salsicha como atributos intrinsecos.
Além disso, foi determinado o julgamento de valor (atributos extrinsecos e intrinsecos divididos pelo preco da
salsicha). Os resultados mostraram que apenas 28% dos produtores de embutidos estdo em nivel tecnoldgico
superior, 0s quais receberam melhores notas em atributos como imagem, apresentagdo, cor e aroma (p < 0,05),
embora ndo tenham sido observadas diferengas significativas no sabor (p > 0,05). Entre os consumidores, 51%
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priorizaram o pre¢o em detrimento da qualidade, enquanto apenas 24% valorizaram mais 0s atributos de qualidade.
Néo foram encontradas diferengas significativas no julgamento de valor global (relagdo qualidade-prego) entre os
dois niveis tecnoldgicos (p > 0,05), sugerindo que a percepcdo de qualidade ndo estd diretamente associada a
modernizacdo. Estas conclusdes destacam que, embora a tecnologia melhore certos atributos sensoriais e visuais, a
tradicdo e o prego continuam a ser determinantes na escolha do consumidor.

Mots-clés : comportement innovant, transformation des aliments, technologie alimentaire, savoirs traditionnels,
réaction du public, Huaura, Région de Lima

RESUMO

A linguica huachana é um embutido tradicional de grande valor cultural e gastrondmico que gera discrepancias com
a crescente aplicacdo de tecnologia na inddstria alimenticia. A presente pesquisa avaliou a influéncia do nivel
tecnoldgico de produgdo da linguica huachana na qualidade percebida pelos consumidores. Para isso, por meio de
questionarios validados por juizes especializados de acordo com a suficiéncia, clareza, coeréncia e relevancia das
questdes, foram entrevistados 416 consumidores e 18 produtores de salsichas nos dois mercados da cidade de
Huacho. O questionario aos produtores considerou o processo produtivo, instalagdes, maquinas, utensilios, conservacao
e matérias-primas utilizadas; e o nivel de formacéo; enquanto o questionario aos consumidores considerou o prego
e a imagem como atributos extrinsecos, e a apresentacéo, cor, aroma e sabor da salsicha como atributos intrinsecos.
Além disso, foi determinado o julgamento de valor (atributos extrinsecos e intrinsecos divididos pelo prego da
salsicha). Os resultados mostraram que apenas 28% dos produtores de embutidos estdo em nivel tecnolégico
superior, 0s quais receberam melhores notas em atributos como imagem, apresentacéo, cor e aroma (p < 0,05),
embora ndo tenham sido observadas diferencas significativas no sabor (p > 0,05). Entre os consumidores, 51%
priorizaram o preco em detrimento da qualidade, enquanto apenas 24% valorizaram mais os atributos de qualidade.
Néo foram encontradas diferencas significativas no julgamento de valor global (relacdo qualidade-preco) entre os
dois niveis tecnolégicos (p > 0,05), sugerindo que a percep¢do de qualidade ndo estd diretamente associada a
modernizacdo. Estas conclusdes destacam que, embora a tecnologia melhore certos atributos sensoriais e visuais, a
tradicdo e o prego continuam a ser determinantes na escolha do consumidor.

Palavras-chave: comportamento inovador, processamento de alimentos, tecnologia alimentar, conhecimento
tradicional, reacdo publica, Huaura, Regido de Lima

1. INTRODUCCION

La aplicacién de tecnologia innovadora por
alcanzar el éxito en la industria de alimentos se
ha incrementado en los Gltimos afios. Estas
innovaciones buscan crear o mejorar
productos o servicios para satisfacer la
demanda del mercado, introducir nuevos
procesos para mejorar la productividad y
desarrollar nuevas técnicas de marketing y
gestién para mejorar la eficiencia operativa
(Bigliardi et al., 2020). Sin embargo, la aplicacion
de tecnologia no siempre se relaciona con una
buena aceptacion en productos comestibles
tradicionales.

Las innovaciones tecnolégicas en la industria
de alimentos estandarizan los procesos de
elaboracién y logran productos inocuos y
homogéneos, que tienden a parecerse alimentos
sintéticos opuestos a lo natural, mientras que
las culturas locales producen alimentos que son
el resultado de una coevolucion con el medio
ambiente y los recursos existentes (Camacho-
Veraet al., 2019). Segun Espejel et al. (2014), la
comida tradicional es propia de un pueblo o
region que se caracteriza por los componentes
culturales que se encuentran asociados a los
patrones de consumo de los individuos. El
caracter distintivo y original de cada cocina
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dependera de los condimentos y las practicas
que se desarrollan en torno a su elaboracion,
asi como la forma y el momento en el que
son preparados y consumidos (Contreras &
Gracia, 2007).

La salchicha huachana es un embutido
tipico tradicional del Per( y su denominacion
se debe a que es oriundo de la ciudad de
Huacho, ubicada a 150 km al norte de Lima,
la capital del Perd. Segun el «<Nuevo Manual
de la Cocina Peruana» (Anonimo, 1910;
Concejo Municipal de Huacho 2017), su
origen se remonta al afio de 1895, si bien
autores como Palma (1964) sefialan que ya se
producia en 1890. En sus inicios la salchicha
huachana tenia como materia prima principal
a la carne del cerdo criollo, y su color amarillo
caracteristico es debido a la aplicacion del
achiote (Bixa orellana) durante su elaboracion
(Gonzéalez-Schnake & Nova, 2014) (Figura 1).
Actualmente se emplea en su elaboracion 85%
de carne de cerdo molida, 15% de grasa de
cerdo, zumo de naranja agria, tripa de cerdo —
debidamente limpia— y condimentos como la
pimienta molida, comino, sal, ajo molido,

Figural
Produccion (1A-izquierda) y almacenamiento de salchicha de Huacho (1B-derecha) en una empresa
familiar utilizando tecnologia. Se aprecia el caracteristico color amarillo del producto

achiote rojo y amarillo (Concejo Municipal de
Huacho, 2017). La salchicha huachana es una
salchicha fresca y se debe cocinar —
generalmente frita— antes de consumirla
(Gonzélez-Schnake & Nova, 2014).

Los consumidores demandan cada vez mas
productos cérnicos naturales y sin aditivos
sintéticos (Shardelotto et al., 2024), por lo que
se tiende a consumir productos alimenticios
tradicionales que no emplea aditivos quimicos
conservantes. La salchicha fresca, como la
huachana, es un producto carnico muy popular
debido a la facilidad de su preparacion y a su
bajo costo (Alietal., 2018); sin embargo, tienen
un corto periodo de vida por su alto contenido
en agua, proteinas y lipidos; y por el picado
de la carne, que aumenta la superficie de
contacto favoreciendo la oxidacion de los
lipidos (Shardelotto et al., 2024). Segun Torrieri
et al. (2011), las salchichas frescas tienen una
vida atil de entre 10 y 15 dias cuando se
almacenan en refrigeracion con control de
temperatura.

La salchicha huachana desarrolla su perfil
sensorial caracteristico durante el
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almacenamiento y un proceso de
fermentacion espontdnea mediado por
bacterias lacticas. Estudios previos (Herrera,
2021) han identificado que estas bacterias,
presentes en el microbiota natural de la carne
y condimentos, acttan durante el reposo del
producto en condiciones ambientales (24-72
horas, 17-25 °C y humedad relativa del 60-
70%), generando compuestos que influyen en
su aroma y sabor (Parra, 2010). Esta etapa —
aungue empirica en la produccién tradicional—
es clave para diferenciar su calidad
organoléptica frente a productos
industrializados, ya que las bacterias lacticas
no solo acidifican el medio —contribuyendo
asi a la seguridad microbioldgica—, sino que
también modulan notas gustativas complejas
al producto.

Por otra parte, la calidad percibida es el
juicio de valor de parte de los consumidores
sobre la excelencia total o la superioridad de
un producto (Fandos & Flavian, 2011). Un
producto alimentario puede ser evaluado
antes y después de su consumo a través de
atributos inherentes como el aspecto, sabor,
textura, olor y color (Lawley et al., 2012). Pero
también puede hacerse a través de atributos
extrinsecos que pertenecen, pero no forman
parte del alimento, como el etiquetado, el
envase, las declaraciones nutricionales y el
precio (Bolha et al., 2021). El precio es una
de las sefiales extrinsecas asociadas
frecuentemente con la calidad producto, y
parece funcionar como una sefial de la calidad
cuando el consumidor tiene informacion
inadecuada sobre los atributos intrinsecos
(Zeithaml, 1988).

Después de la puesta en valor y el
reconocimiento como plato de bandera por
el Gobierno Local y Regional de Lima (Peru),
la presente investigacion tuvo objetivo evaluar
la influencia del nivel tecnoldgico de
produccion de salchicha huachana sobre la
calidad percibida por los consumidores.

2. METODOLOGIA

El estudio se realiz6 en dos mercados del
distrito de Huacho, provincia de Huaura, en
la regién Lima-Provincias (Peru), empleando
dos muestras: una para los consumidores
(demanda) y otra para los productores

(oferta). La poblacién general en el distrito de
Huacho y alrededores era al momento de
efectuar el estudio de campo de 121.727
habitantes (INEI, 2016), que constituyo la
poblacion potencial de consumidores. Se estimo
que entonces entre 2.300 a 3.000 personas
compraban semanalmente 1.300 kg de salchicha
huachana, con promedio de compra por cliente
de medio kilogramo (estimacion con base en
fuentes propias).

La muestra de productores de salchicha lo
constituyeron 18 productores ubicados en los
dos mercados de la ciudad de Huacho, que de
acuerdo con el registro de la Municipalidad
provincial de Huaura constituyen la totalidad
de productores. La muestra para la variable
consumidores fue de 416 personas encuestados
para una poblacion entre 10.001 y 15.000
personas que comprarian salchicha
mensualmente (Arkin & Colton, 1956).

Los cuestionarios para el nivel tecnolégico y
calidad percibida, al ser validados por las
categorias de suficiencia, claridad, coherencia y
relevancia por jueces especializados en marketing
agroalimentario, alcanzaron calificativos
promedios de 3,7y 3,76, respectivamente. Esto
resultados indican que los items estan cercanos
al calificativo del alto nivel, sugiriendo por tanto
que son preguntas pertinentes.

Los cuestionarios, tanto para el nivel
tecnoldgico del productor —utilizado para el
caso de los productores— y para la calidad
percibida del producto -aplicado a los
consumidores— se disefiaron utilizando una
escala de valoracion entre 1y 4 (Tabla 1). La
informacion obtenida fue agrupada segun el
nivel tecnoldgico superior e inferior
(productores) y por el precio, color, olor y sabor
(consumidores). Seguidamente se obtuvo un
promedio ponderado de cada variable evaluada.

La prueba alfa de Cronbach fue utilizada
para establecer la fiabilidad de la escala utilizada
en los cuestionarios, resultando un valor
moderado 0,605 para los atributos intrinsecos.
No se analizo la escala de los atributos
extrinsecos debido a que es necesario tener mas
de dos preguntas para realizar este analisis
(Benzaquen, 2014).

El juicio de valor fue determinado utilizan-
do la suma de los atributos intrinsecos y extrin-
secos como numerador y el costo o precio del
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Tabla 1
Cuestionarios para el nivel tecnoldgico de produccion y la calidad percibida del producto

Nivel tecnolégico de produccion

Proceso de
elaboracion

¢El proceso tiene una formula?

¢En el proceso utilizan controles en?

4.

De acuerdo con Indecopi

3. Propia familiar estandarizado

. Aprendida en curso taller

. Propia familiar (empirico)

. Temperatura y tiempo

. Pesaje de materia prima

. No pesa la materia prima

. Higiene del personal y utensilios

Instalaciones,
maquinarias y
utensilios

¢Ud. elabora la salchicha en?

¢Sus instalaciones tienen un acabado?

¢Sus maquinas y utensilios son de?

¢ Su mesa de trabajo tiene acabado de?

. Taller especializado
. Taller en casa
. Mercado (revendedor)

Casa

. Maydlicas

. Acabado y pintado
. Sin acabado

. Rustico

Acero inoxidable

. Acero inoxidable y galvanizado
. Fierro, galvanizado y plastico

. Fierro, plastico

. Acero inoxidable

. Maydlica

. Galvanizado o férmica

Madera

Conservacion

¢ Coémo consena la carne de cerdo?

¢La salchicha lo conserva en?

Conservadora industrial

. Congeladora doméstica
. Refrigeradora doméstica

Medio ambiente

. Conservadora industrial
. Congeladora doméstica
. Refrigeradora doméstica
. Medio ambiente

Materia Prima

¢La carne de cerdo que utiliza es de
procedencia?

¢ Los ingredientes utilizados son?

. Cerdo serrano (tecnificado)

. Cerdo industrial

. Granja comercial de terceros

. Cerdo de traspatio

. Producto registrado

. Producto preparado (capacitado)
. Minorista formal

. Ambulante

Capacitacion

¢, Su capacitacion debe ser constante?

¢ Es suficiente los talleres o cursos de
capacitacion del Gobierno estatal?

¢ Le satisface el programa de
capacitacion actual?

¢, Qué tipo de capacitacion necesita?

PFNWRARPNWOAMRPNWARNOWARNWOARNWARNWOWARPNODMPNOARNWARNWARNWAMRNOMRDN

. Totalmente de acuerdo
. De acuerdo

En desacuerdo

. Totalmente en desacuerdo

Totalmente de acuerdo
De acuerdo
En desacuerdo

. Totalmente en desacuerdo
. Totalmente de acuerdo

. De acuerdo

. En desacuerdo

. Totalmente en desacuerdo
. Marketing

. Administracién de empresa
. Financiera

. Tecnolégica
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Tabla 1 (Continuacion...)

Calidad percibida por el consumidor

¢ El precio de la salchicha es el
adecuado?

Atributos
extrinsecos

¢La presentacion de la salchicha en el

estante comercial es atractiva?

¢La imagen general de la salchicha le
garantiza un producto de calidad?

4. Totalmente de acuerdo
. De acuerdo
. En desacuerdo
. Totalmente en desacuerdo
. Totalmente de acuerdo
. De acuerdo
. En desacuerdo
. Totalmente en desacuerdo
. Totalmente de acuerdo
. De acuerdo
. En desacuerdo
. Totalmente en desacuerdo

¢El color amarillo naranja de la
salchicha es el adecuado?

Atributos
intrinsecos

¢El aroma de la salchicha es
agradable?

¢ El sabor de la salchicha es delicioso?

. De acuerdo

. En desacuerdo

. Totalmente en desacuerdo
. Totalmente de acuerdo

. De acuerdo

. En desacuerdo

. Totalmente en desacuerdo
. Totalmente de acuerdo

. De acuerdo

. En desacuerdo

3
2
1
4
3
2
1
4
3
2
1
4. Totalmente de acuerdo
3
2
1
4
3
2
1
4
3
2
1. Totalmente en desacuerdo

producto como denominador, segun lo in-
dicado por Calvo (1997). El juicio de valor
fue interpretado de la siguiente manera: si
es menor que 1 (< 1) significa que el precio
es mejor puntuado que los atributos; igual
que 1 (= 1) significa que existe equilibrio entre
precio y atributos, mientras que mayor que
1 (> 1) significa que los atributos son mejor
puntuados que el precio.

Los datos se analizaron con la prueba U
de Mann-Whitney. Para ello se considerd que
los datos de la muestra provienen de una
poblacién independiente, pues los
consumidores de ambos grupos de
productores fueron entrevistados
independientemente y la compra de uno no
influy6 en el otro. Para determinar
diferencias estadisticas del juicio de valor
segun el nivel tecnoldgico se realizo la prueba
de proporciones. Los procesamientos
estadisticos fueron realizados utilizando el
software libre R (R Core Team, 2020).

3. RESULTADOS Y DISCUSION
La Tabla 2 muestra la clasificacién de los
productores de salchicha huachana segun su

nivel tecnoldgico. De los 18 productores
artesanales de salchicha huachana, cinco
productores tuvieron un puntaje ponderado
de 2,64 que corresponde al nivel tecnoldgico
superior, mientras que trece productores
tuvieron un puntaje ponderado de 2,07 que
corresponde al nivel tecnolégico inferior. El
analisis estadistico encontrd diferencias
estadisticas significativas (p < 0,05) para el
nivel tecnolégico de los productores de
salchicha en la ciudad de Huacho,
observandose que solo el 28% de los
productores (cinco productores) elaboraban
el producto empleando un nivel tecnoldgico
superior.

La Tabla 3 muestra la calidad percibida del
consumidor de salchicha segun el nivel
tecnoldgico. El andlisis estadistico encontro
diferencias estadisticas significativas (p < 0,05)
para los atributos de calidad percibida segun
el nivel tecnolGgico, con excepcion del atributo
sabor (p > 0,05).

Tanto los atributos extrinsecos como los
intrinsecos serian importantes a la hora de
seleccionar los alimentos, especialmente el
etiquetado, el precio y el sabor (Symmank,
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Tabla 2

Clasificacion del nivel tecnoldgico de los productores segun dimensiones establecidas en la encuesta
(valores expresados como media, paran =5y n =13)

Dimensiones del nivel tecnolégico

Numero de . - . . . Ponderado Nivel
Procesos Equipos Conservacion Materia prima Capacitacion . L
productores final Tecnolodgico
Ponderacion (%)
13 1,58 2,00 2,19 2,08 2,50 2,07 Inferior
5 2,40 3,00 2,50 2,50 2,80 2,642 Superior

Notas: ® Letras diferentes en la misma columna indican diferencias significativas entre el nivel
tecnolégico de los productores (prueba de U de Mann-Whitney, p < 0,05)

2019). En el presente estudio, la imagen y
presentacion de salchichas elaborados con
nivel tecnoldgico superior fueron mejor
valorados por el consumidor, lo que sugiere
que mantendrian las particularidades
tradicionales durante el proceso de elaboracion.
Es ampliamente aceptado que la cultura
nacional influira sobre el comportamiento del
consumidor (de Mooij, 2017), observandose
lealtad en los clientes minoristas a los productos
tradicionales. Veale & Quester (2009)
consideran que la marca y la informacion en
el punto de venta o envase son indicios de
calidad de nivel inferior, pero que influiran y
reforzaran sobre el consumidor al momento
de elegir el producto.

De otro lado, las caracteristicas sensoriales
de un producto alimenticio son percibidas por
el consumidor y tiene un impacto sustancial en
su satisfaccion (Annaraud & Berezina, 2020) y
decision de compra (Tomasevic et al., 2021).
Asi, por ejemplo, las bacterias lacticas que

Tabla 3

participan durante el proceso de
fermentacion y que han sido aisladas en
salchichas huachanas de elaboracion artesanal
(Herrera, 2021) estarian contribuyendo
significativamente en el sabor, olor, textura,
propiedades terapéuticas y valor nutricional
(Parra, 2010). En el presente estudio los
atributos intrinsecos de color y aroma de la
salchicha proveniente de un nivel tecnoldgico
superior fueron mejor percibidos por los
consumidores. Segun van Raaij et al. (2009),
el reto de todo fabricante de alimentos es
mantener las caracteristicas basicas que
impulsan a los consumidores a la hora de
comprar el producto.

Krystallis et al. (2007) observaron que
consumidores tradicionales, quienes no estan
acostumbrados a los productos alimenticios
preenvasados, no prestan especial atencion
a las sefiales de calidad extrinseca que son
especificas de los mismos. Estos
consumidores parecen relacionar el pais de

Calidad percibida del consumidor segun el nivel tecnolégico. Los valores son expresados como
media (n = 416) productores (prueba de U de Mann-Whitney, p < 0,05)

Nivel Atributos extrinsecos Atributos intrinsecos

tecnoldgico Precio Imagen Presentacion Color Aroma Sabor
Inferior 3,69 3,63° 3,55° 347" 3,49° 3,62°
Superior 3,69 3,662 3,682 3,692 3,717 3,70°

Notas: P Letras diferentes en la misma columna indican diferencias significativas entre el nivel
tecnolégico de los productores (prueba de U de Mann-Whitney, p < 0,05)



AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61; julio-diciembre 2025

Percepcion de calidad por el consumidor en una salchicha tradicional peruana segun el nivel...

(131-142) 139

origen nacional —i.e., alimentos «locales»—
principalmente con percepciones de seguridad
general. Si bien en el presente estudio los
atributos extrinsecos —como los atributos de
calidad— fueron mejor valorados en salchichas
provenientes de nivel tecnolégico superior, los
valores intrinsecos de la salchicha huachana
serfan componentes propios identificables de
la gastronomia regional. Espejel et al. (2014)
observaron que los consumidores basicamente
prefieren adquirir alimentos tradicionales tipicos
que le generen confianza, costumbre y tradicion,
pero que a la vez sean productos de alimentacion
faciles de encontrar, cocinar y consumir.

La Figura 2 muestra el juicio de valor para
la salchicha huachana. La prueba de
proporciones no encontro diferencias
estadisticas significativas para el juicio de valor
de la salchicha huachana segun el nivel
tecnoldgico del productor (p > 0,05). La
proporcion de encuestados valord de manera
similar a la salchicha huachana proveniente de
ambos niveles tecnoldgicos del productor. Sin
embargo, la prueba de proporciones encontr6
diferencias estadisticas significativas para el
juicio de valor de la salchicha huachana valorada

Figura 2

por los consumidores sin considerar el nivel
tecnoldgico del productor (p < 0,05). EI 51%
de los consumidores valoraron més el precio
que la calidad percibida de la salchicha; un 25%
de ellos indicaron una valoracion equilibrada
entre el precio y los atributos de calidad de la
salchicha, mientras que el 24% de los
consumidores valoraron mas la calidad
percibida que el precio de la salchicha.

Los consumidores usan el precio para
inferir calidad cuando es la Unica sefal
disponible y cuando el precio se combina con
otras sefiales (generalmente intrinsecas), la
evidencia es menos convincente (Zeithaml,
1988). En el presente estudio se estimd el juicio
de valor utilizando el cociente resultante de la
suma de las puntuaciones de los atributos de
calidad entre el precio del producto salchicha.
El precio, aunque importante, no fue el
principal determinante en la decision de
compra. Los hallazgos sefialan que los
consumidores estan dispuestos a pagar un
precio méas elevado cuando perciben que el
producto es de mejor calidad, esta
adecuadamente conservado y proviene de un
productor tecnificado.

Juicio de valor de la calidad percibida por el consumidor segun el nivel tecnolégico del productor de

la salchicha huachana

60

50

40

30

20
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Menor que 1

Igual que 1

Mayor que 1

| ® Nivel tecnoldgico inferior

m Nivel tecnolégico Superior |

Notas: letras iguales entre consumidores con un mismo juicio de valor indican que no hubo
diferencias significativas por el nivel tecnoldgico de los productores. Letras diferentes entre los tres
juicios de valor (x, y) indican diferencias significativas (Prueba de proporciones, p < 0,05)
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De lo anterior se desprende que en este
contexto el precio funciona como un indicador
de confianza: un valor més alto en promedio
del 30% superior del promedio es justificado
cuando el productor lo considera especial —
por ejemplo, al incrementar la participacion de
la carne y disminuir la grasa, lo que disminuye
el color de la presentacion, caracteristico y
aceptado por el consumidor huachano—. Segln
de Mooij (2017) la cultura nacional influye en
muchos aspectos del comportamiento del
consumidor y la aplicacion de tecnologia puede
mudar su comportamiento, lo que explicaria
lo observado en presente estudio. Por su parte
Tinoco & Duarte (2008) apuntan que, si el
precio de un producto es razonable, el cliente
se sentird més satisfecho y manifestara
intenciones de repetir la compra; pero si siente
que su sacrificio no vale la pena, puede que no
repita la compra, aungue esté satisfecho con la
calidad del producto.

4, CONCLUSIONES

La investigacion realizada estuvo orientada a
evaluar la influencia del nivel tecnoldgico de
produccion de salchicha huachana sobre la
calidad percibida por los consumidores. Se
trata de un embutido tradicional de gran valor
cultural y gastrondémico en el &rea objeto de
estudio, que genera discrepancias con la
creciente aplicacion de tecnologia en la industria
alimentaria.

Los principales hallazgos revelaron que el
nivel tecnoldgico en la produccidn de salchicha
huachana influye significativamente en la
percepcion de atributos especificos como el
color, aroma, imagen y presentacion,
favoreciendo a los productores con procesos
mas estandarizados. Sin embargo, la falta de
diferencias en el sabor y el juicio de valor global
indica que los consumidores de Huacho
valoran tanto la tradicion como la relacion
calidad-precio, independientemente del grado
de tecnificacion. Estos resultados coinciden con
estudios previos que resaltan la lealtad del
consumidor hacia productos tradicionales y la
importancia del precio como sefial de calidad.
No obstante, en la investigacion se identificaron
algunas limitaciones, tales como el sesgo
cultural regional y la necesidad de ampliar la
muestra a otros mercados.

Un aspecto adicional, de cara a la aplicacion
practica de estos resultados, es que los
productores de salchicha que incorporan
tecnologia avanzada podrian resaltar las
mejoras en inocuidad y homogeneidad sin
perder el vinculo de identidad tradicional. Por
Gltimo y en consonancia con la oportunidad
que ofrece el mercado a los oferentes del
producto, las politicas de valorizacién
gastrondmica deberian integrar capacitaciones
en manejo tecnoldgico para pequefios
productores, preservando practicas ancestrales.
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RESUMEN

La produccion de carne de oveja (Ovis aries) contribuye con los desafios de la seguridad alimentaria, de manera
especial en regiones con dificultades para acceder a proteina de alta calidad, ya sea debido a sus costos econémicos o
por su escasez. Este estudio determind el impacto de la inclusién de harina de banano en la dieta de los ovinos sobre
el consumo de alimento, incremento de peso y conversion de alimento y su viabilidad econdmica, en el caso de
sistemas de produccidn familiar localizados en Loja (Ecuador). En un periodo de 90 dias se aplicaron dos tratamientos
de alimentacion a las ovejas: Grupo 1: T300 (300 g/dia de racion alimenticia que contenia harina de banano); grupo
2: T500 (suministro de 500 g/dia de la misma mezcla). También se design6 un grupo TO como control (racion de
alimentacion normal, sin harina de banano). Todos los grupos fueron mantenidos en pastoreo con pasto saboya
(Megathyrsus maximus Jacq.). Los resultados muestran que el tratamiento T500 tuvo un mayor incremento de peso
(13,68 kg) y mayor eficiencia en conversion alimenticia, con un valor de 7,24, lo que sugiere una utilizacion mas
efectiva de los recursos alimenticios en su nutricion. Por su parte, el tratamiento T300 sobresalié en el consumo de
alimento (15,84 kg) y en una mayor relacion B/C (1,52). Sin embargo, T500 también mostré una buena rentabilidad
economica (B/C = 1,45). En todos los casos TO obtuvo los méas bajos resultados. Esto indica que incluir harina de
banano puede ser una opcion alimenticia efectiva y viable para el crecimiento y engorde de ovinos machos mestizos
en sistemas de produccion familiar o a pequefia escala, lo cual podria promover una gestion nutricional integral y a
su vez, se podria convertir en una estratégica sostenible en la industria ovina en la provincia de Loja.

Palabras clave: produccion ovina, nutricidn animal, harina de banano, conversion alimenticia, sistemas de produccion
familiar, rentabilidad, seguridad alimentaria, Loja, Ecuador
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ABSTRACT

Sheep meat production (Ovis aries) contributes to food security challenges, especially in regions with limited access
to high-quality protein, whether due to its economic cost or scarcity. This study aimed to determine the impact of
including banana flour in sheep diets on feed intake, weight gain, feed conversion, and economic viability, developed
within family farming systems (in Loja — Ecuador). Over a 90-day period, two feeding treatments were applied to
the sheep: Group 1: T300 (300 g/day of a feed ration containing banana flour); Group 2: T500 (500 g/day of the
same mixture). A control group, TO, received a standard ration without banana flour. All groups were maintained on
pasture with saboya grass (Megathyrsus maximus Jacg.). The results show that the T500 treatment had the highest
weight gain (13.68 kg) and better feed conversion efficiency, with a value of 7.24, suggesting more effective
utilization of nutritional resources. Meanwhile, the T300 treatment stood out in feed intake (15.84 kg) and a higher
B/C ratio (1.52). However, T500 also demonstrated good economic profitability (B/C = 1.45). In all cases, TO
obtained the lowest results. This indicates that including banana flour can be an effective and viable feeding option
for the growth and fattening of crossbred male sheep in family or small-scale production systems, potentially
promoting comprehensive nutritional management and becoming a sustainable strategy in the sheep industry in Loja
Province.

Key words: Sheep production, animal nutrition, banana flour, feed conversion, family farming systems, profitability,
food security, Loja, Ecuador

RESUME

La production de viande ovine (Ovis aries) contribue aux défis de la sécurité alimentaire, notamment dans les régions
ou I'acces a des protéines de haute qualité est limité en raison de leur codt ou de leur rareté. Cette étude a donc évalué
I'impact de l'inclusion de farine de banane dans I'alimentation des ovins sur la consommation de nourriture, le gain
de poids, la conversion alimentaire et la viabilité économique, dans un contexte d’agriculture familiale localisée dans
la province de Loja (Equateur). Deux traitements alimentaires ont été appliqués pendant 90 jours : Groupe 1 : T300
(300 g/jour d’une ration contenant de la farine de banane), Groupe 2 : T500 (500 g/jour de la méme ration). Un
groupe témoin TO a regu une ration standard sans farine de banane. Tous les groupes ont été maintenus en paturage
sur de I'herbe saboya (Megathyrsus maximus Jacq.). Les résultats montrent que le traitement T500 a permis le plus
grand gain de poids (13,68 kg) et la meilleure efficacité de conversion alimentaire (7,24), indiquant une utilisation
plus efficiente des ressources nutritionnelles. Le traitement T300 s’est distingué par une consommation alimentaire
plus élevée (15,84 kg) et un meilleur rapport B/C (1,52). Cependant, T500 a également présenté une bonne
rentabilité économique (B/C = 1,45). Dans tous les cas, TO a obtenu les résultats les plus faibles. Ces résultats
indiquent que l'inclusion de farine de banane peut constituer une option nutritionnelle efficace et viable pour la
croissance et I'engraissement des ovins méles croisés dans des systémes de production familiale ou a petite échelle,
pouvant promouvoir une gestion nutritionnelle intégrale et devenir une stratégie durable pour I'industrie ovine dans
la province de Loja.

Mots-clés : production ovine, nutrition animale, farine de banane, conversion alimentaire, systemes de production
familiale, rentabilité, sécurité alimentaire, Loja, Equateur

RESUMO

A producdo de carne ovina (Ovis aries) contribui para os desafios da seguranca alimentar, especialmente em regides
com dificuldades de acesso a proteinas de alta qualidade, seja por seu custo econdémico j seja pela escassez. Este
estudo avaliou o impacto da inclusio de farinha de banana na dieta de ovinos sobre o consumo de ragéo, ganho de
peso, conversdo alimentar e viabilidade econdmica, em sistemas de producdo familiar (em Loja, Equador). Durante
um periodo de 90 dias, foram aplicados dois tratamentos alimentares as ovelhas: Grupo 1: T300 (300 g/dia de ragéo
contendo farinha de banana), Grupo 2: T500 (500 g/dia da mesma mistura). Também foi designado um grupo TO
como controle, que recebeu uma racdo padrdo sem farinha de banana. Todos os grupos foram mantidos em pastagem
com capim saboya (Megathyrsus maximus Jacg.). Os resultados mostram que o tratamento T500 apresentou maior
ganho de peso (13,68 kg) e melhor eficiéncia de conversdo alimentar (7,24), o que sugere uma utilizagdo mais eficaz
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dos recursos alimentares na sua nutri¢do. Ja o tratamento T300 destacou-se no consumo de racgdo (15,84 kg) e na
maior relagdo B/C (1,52), embora o T500 também tenha mostrado boa rentabilidade econdémica (B/C = 1,45). Em
todos os casos, o TO obteve os piores resultados. Isso indica que a inclusdo de farinha de banana pode ser uma
alternativa alimentar eficaz e vidvel para o crescimento e engorda de ovinos mesticos machos em sistemas familiares
ou de pequena escala, 0 que poderia promover uma gestdo nutricional integral e se tornar uma estratégia sustentavel

para a ovinocultura na provincia de Loja.

Palavras-chave: producéo ovina, nutri¢do animal, farinha de banana, conversdo alimentar, sistemas de producdo

familiar, rentabilidade, seguranga alimentar, Loja, Equador

1. INTRODUCCION

La ganaderia ovina se la considera importante
en la economia de pequefios productores y
millones de familias campesinas de muchos
paises (Tisalema-Shaca et al., 2024),
representando una fuente de ingresos para
medianos y pequefios agricultores, quienes
enfrentan limitaciones econémicas y acceso
restringido a recursos productivos (Lobos,
2005). Asi mismo, la produccion ovina juega
un rol muy importante por sus contribuciones
a la seguridad alimentaria® de sus productores
y de las comunidades rurales (Hortla-L6pez
et al., 2021), lo que representa un apoyo al
desarrollo de los sistemas de produccion
familiar y de sus comunidades.

Por otro lado, Ecuador es un pais que tienen
un gran potencial de produccion de ovejas,
registrando 552.000 ovinos a nivel nacional. En
el caso particular de la provincia de Loja, esta
alberga una poblacion de 41.017 animales,
principalmente de las razas criollas y mestizas,
segun el reporte estadistico del sector
agropecuario (INEC-SENPLADES, 2022).
Son criados en su mayoria en sistemas de
produccion familiar, con una alimentacion
basada principalmente en pastoreo, en la que
consumen una variedad de alimentos como
arbustos, malezas, gramineas y leguminosas
(Wrdbel et al., 2023). Sin embargo, es necesario
subrayar que —en numerosas ocasiones— los
animales no logran satisfacer sus necesidades
dietéticas ideales, lo que hace imprescindible
explorar alternativas de alimentacién para
garantizar su bienestar.

En Ecuador la alimentacion de los ovinos
se basa en pastos naturales como el kikuyo

(Pennisetum clandestinum), el pasto saboya (Panicum
maximum), las stipas (Stipa tenacissima) y el llantén
(Plantago major), entre otros, caracterizados por
tener un bajo contenido de proteina y un alto
contenido de celulosa y hemicelulosa (Derichs
et al., 2021). Durante la estacién seca se
experimenta una disminucion significativa en
el suministro de pasto, lo que contribuye a la
escasez de alimentos para los ovinos en
pastoreo (Mestra-Vargas et al., 2022). Ademas,
durante este periodo se observa una
prevalencia elevada de paréasitos
gastrointestinales que afectan negativamente la
productividad (Wassie et al., 2023),
exacerbando aiin més los desafios para la
produccion en los sistemas familiares y los
relacionados con su seguridad alimentaria.

Como resultado de este tipo de dietas los
ovinos sobreviven, pero no experimentan un
desarrollo productivo significativo. Esto se
traduce en un peso de aproximadamente 2,5
kg al nacer, 12,6 kg al destete y 25,7 kg en la
etapa adulta (Avendafio & Navarro, 2020).
Estas limitaciones alimenticias tienen un efecto
desfavorable en los aspectos productivos,
como el bajo peso al nacer, la poca ganancia
de peso en su desarrollo, el retraso en la edad
de sacrificio y la calidad inferior de la carne
(Maza et al., 2015), lo que a su vez afecta a la
economia de las familias dedicadas a esta
actividad.

* La seguridad alimentaria es el acceso fisico, social y
econdmico de todas las personas a alimentos suficientes,
inocuos y nutritivos, para satisfacer sus necesidades
dietéticas y preferencias alimentarias, asegurando una
vida activa y saludable (CSA-FAQO, 2013)
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Silveira et al. (2020) indican que es comdn
utilizar suplementos alimenticios en la dieta de
los ovinos, como una practica para mejorar su
productividad y rendimiento. Sin embargo, los
sistemas de produccion familiar no lo hacen
en su totalidad, debido a los costos de
produccion que ello implica —y en algunos,
casos por su baja efectividad— En la
produccion ovina se ha observado que la
incorporacion de alimentos elaborados a partir
de residuos agricolas (Torresetal., 2017), como
la harina de banano, puede ser una solucion
efectiva para contrarrestar las deficiencias
nutricionales presentes en los pastos y otras
raciones alimenticias. Esto no solo mejora la
eficiencia en la utilizacion de los recursos
alimenticios, sino que también tiene el potencial
de incrementar los indicadores de produccion.

En los paises exportadores de banano —
como lo es Ecuador- se desperdician grandes
cantidades de esta fruta (Andersen et al., 2020;
Martinez-Mora, 2015), llegando a rechazar
hasta el 50% de la cosecha en muchos casos
(Vasquez-Castillo et al., 2019). Por consiguiente,
la harina de banano puede ser utilizada como
alimento para animales en los sistemas de
produccion familiar como las ovejas,
reemplazando hasta un 80% de los granos para
alimentacion de sus animales menores como
cerdos y hasta el 10% para la alimentacién de
aves (Bermeo, 2005).

La alimentacion deficiente de los ovinos —
especialmente durante la época seca—, aunada
al alto costo de los granos como alimento,
hacen necesario el suministro de raciones
suplementarias elaboradas a base de productos
agricolas de bajo costo como la harina de
banano. Esto puede corregir las deficiencias
de carbohidratos, energia y proteina y fibra
(Yani et al., 2013; Waliszewski et al., 2003),
mejorando los indicadores productivos y
econdémicos en la cria de ovinos mestizos
(Marshall, 2000; Fonseca, 2003), lo cual
beneficiaria econdmicamente y en seguridad
alimentaria a los sistemas de produccion
familiar.

En el contexto de la seguridad alimentaria
y la optimizacion de los sistemas de produccion
ovina, esta investigacion evalla el uso de harina
de banano como un insumo alternativo en la
formulacion de concentrados para ovinos

mestizos en etapa de crecimiento y engorde.
Se plantea como objetivo determinar el
impacto de la inclusion de harina de banano
en la dieta de los ovinos sobre su consumo,
incremento de peso, conversion alimenticia, asi
como su viabilidad econémica dentro de los
sistemas de produccion familiar en la zona de
la provincia de Loja, al sur de Ecuador. La
hipotesis de este estudio sostiene que la
suplementacion con harina de banano mejora
los indicadores de crecimiento y conversion
alimenticia de los ovinos mestizos,
contribuyendo asf a la sostenibilidad y resiliencia
de la ganaderia ovina en entornos de bajos
recursos. Ademas, el aprovechamiento de la
harina de banano como insumo alimenticio
puede mitigar el desperdicio de este recurso
agricola, aportando como una solucion viable
para mejorar el aprovechamiento del
desperdicio de banano.

2. MATERIALES Y METODOS

El trabajo se desarrollé en el sector Cango Bajo,
parroguia Chile, cantén Calvas de la provincia
de Loja-Ecuador, ubicado a 1.932 m s.n.m,,
con una temperatura media de 18° C y
precipitacion media anual de 1.409 mm. Los
suelos —mayormente compuestos por material
parental suave y delicado— presentan elevadas
pendientes, superando en promedio el 50% y
una capa vegetal escasa (Jiménez, 2014). Estos
sectores se caracterizan por la crianza de
animales menores en sistemas de produccion
familiar, usando la produccién para consumo
propio y venta local (Figura 1).

2.1. DESARROLLO EXPERIMENTAL

Se escogi6 como elemento de estudio
corderos (Ovis aries) machos mestizos de 5
meses, ya que a esta edad se produce el destete
(Mufioz-Osorio et al., 2022). Este rasgo
permite llevar un control apropiado en la
administracion de un nuevo alimento (harina
de banano), asi como apreciar mejor los
resultados en cuanto a su crecimiento y
engorde.

2.2. FORMULACION DE LA

RACION ALIMENTICIA

Segun el National Research Council (2007), los
corderos en crecimiento requieren una dieta
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con un contenido de proteina bruta entre 14%
y 16%, méas una energia metabolizable (EM)
de 2,5 a 3,0 megacalorias por kilogramo
(Mcal/kg). En la dieta experimental (Tabla 1)
examinada en el presente estudio se emplearon
valores de 13,5% de proteina bruta y 2,99
Mecal/kg de energia metabolizable, los cuales
se aproximan a los rangos recomendados.
Para el estudio se utiliz6 un disefio
experimental de bloques completos, aplicando
tres tratamientos —i.e., tres grupos de corderos
machos mestizos durante un periodo

experimental de 90 dias—. Cada grupo tuvo
un total de 7 unidades experimentales —ovinos—
con un peso promedio de 24 kg. El tratamiento
TO fue utilizado como grupo control y se
mantuvo en pastoreo libre en un potrero de
pasto saboya, con una racion nutricional que
no contenia harina de banano. En el tratamiento
1 —denominado T300- se suministré 300 g/
dia de racion alimenticia, en la cual ya se incluyd
harina de banano, ademas del pastoreo libre
en la pradera de pasto saboya. El tratamiento
2 0 T500 recibi6 500 g/dia de la misma racion
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Tabla 1

Composicion nutricional promedio de alimentos utilizados en la alimentacién de ovinos, incluyendo

harina de banano, segun el NRC (2017)

Insumos Cantidad % Contenido PB EM (Mcal/kg) FC (%)
Harina de banano 20 4,51 2,54 1,24
Maiz 45 9,6 3,10 2,50
Harina de soya 10 43 2,80 6,00
Palmiste 22 18 2,50 15,00
Sal comin 2
Sales minerales 1
Total 100 13,5 2,70 6,28

Nota: los valores promedio de la composicion nutricional de los alimentos para ovinos se presentan
segun lo establecido por el National Research Council (2007), en su publicacién Nutrient
Requirements of Small Ruminants: Sheep, Goats, Cervids, and New World Camelids, publicada por

la National Academies Press

alimenticia, que también incluyé la harina de
banano como suplemento y también al
pastoreo libre —pasto saboya—. Las variables
que se consideraron para analizar fueron:
consumo de alimento —pasto saboya y
suplemento alimenticio—, incremento de peso,
conversion alimenticia, relacion beneficio/costo
en el sistema familiar.

Cabe mencionar que previo al inicio del
experimento, todos los corderos fueron
desparasitados con levamisol (7,5 mg/kg), dias
antes de la recopilacion de datos. Asi mismo,
se le sometid a un periodo de adaptacion a la
dieta para garantizar una transicién gradual y
Optima hacia el régimen alimenticio
experimental.

Para la obtencion de la harina de banano —
que es larazén de fondo de la investigacion de
base— se siguié un proceso que incluyd el pelado
manual de la fruta, seguido de una inmersion
en una solucion al 1% de dioxido de azufre
durante cinco minutos para prevenir la
oxidacion y cambios de color no deseados
(Padhi & Dwivedi, 2022; Salazar ¢t al., 2022).
Posteriormente los bananos pelados se
cortaron en rodajas mas pequefias, mediante
una maquina para acelerar el proceso de secado
(Hernandez ¢t al., 2016). La deshidratacion se
realizé en secadores de bandejas con
tratamiento térmico para eliminar la humedad.
Luego los trozos secos se trituraron en un
molino manual para obtener la harina, que se
sometié a un proceso de cernido para separar

particulas de diferentes tamafios y elementos
extrafios, obteniendo asi un producto mas fino.
Finalmente, la harina se empacé en bolsas de
polipropileno y se sellaron adecuadamente para
prevenir la entrada de humedad y evitar la
contaminacion por insectos u otras impurezas,
garantizando la calidad y conservacion del
producto final (Diniz et al., 2014).

2.3. COMPOSICION BROMATOLOGICA DE
LOS ALIMENTOS

El andlisis de la composicién quimica tanto del
pasto saboya (Paspalum dilatatum) como de la
racién alimenticia proporcionada, que incluye
harina de banano, se centrd en dos items
fundamentales para la evaluacion: la Base Seca
(BS) y el Tal Como Ofrecido (TCO). Estos
pardmetros proporcionaron informacion
crucial sobre la calidad nutricional y la potencial
utilidad de la harina de banano en la
alimentacion de ovejas (Tabla 2).

2.4. PROCESO DE OBTENCION DE LA
HARINA DE BANANO

Se realizd en las instalaciones de la finca,
siguiendo las metodologias descritas por
Encarnacién & Salinas (2017). Para la
elaboracion de 100 kg de harina se llevaron a
cabo las siguientes fases: los bananos fueron
pelados manualmente para garantizar la
integridad del producto, cortados luego en
rodajas longitudinales de 1,5 a 8 mm mediante
una maquina automaética de banano (Modelo
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Tabla 2
Analisis proximal de los alimentos utilizados en el estudio
y Clase de Basede  \1co  czw  EE% PC.% FC.% ELN%
muestra calculo
1 Harina de BS 100 3,86 1,06 5,8 1,24 88,04
banano TCO 88,27 3,41 0,94 5,12 1,09 77,71
2 Racion BS 100 5,86 4,12 11,73 15,38 62,9
Experimental  TCO 88,94 5,22 3,66 10,44 13,68 55,94
BS 100 10,63 1,39 5,76 39,97 42,25
3 Pasto saboya
TCO 39,33 4,18 0,55 2,27 15,72 16,61

Notas: M.S. = materia seca; Cz = cenizas; E.E. = extracto etéreo; P.C. = proteina cruda; F.C. = fibra

cruda; E.L.N. = extracto libre de nitr6geno

RM-BLS800) y sumergidos en una solucién
de dioxido de azufre al 1% durante cinco
minutos para evitar la oxidacion y cambios en
el color. Posteriormente se dispusieron en
secadores de bandejas para su deshidratacion,
se trituraron en un molino manual hasta obtener
un tamafio de particula adecuado y se
tamizaron para separar particulas de diferentes
tamarfios y eliminar impurezas. La harina
obtenida se envaso en bolsas de polipropileno
y se almacend en condiciones adecuadas para
evitar la entrada de humedad y prevenir
contaminaciones.

2.5. CONSUMO DE ALIMENTO

Se midid el consumo de pasto utilizando por
la metodologia de doble muestreo
comparativo de Haydock & Shaw (1975). Se
calculé la cantidad de pasto al inicio y al final
del periodo de pastoreo y se dividio la
diferencia entre el nimero de animales y dias
para obtener el consumo diario aparente
basdndose en materia seca. En cuanto a la
racion experimental, se registro diariamente la
cantidad suministrada y sobrante y se calcul6
el consumo diario por animal a partir de la
diferencia entre ambas (Ecuacion 1):

Ca = As — Ar 1)

Donde:

Ca = Consumo de alimento
As = Alimento suministrado
Ar = Alimento restante

2.6. INCREMENTO DE PESO

El incremento en ovejas se determiné por la
diferencia entre peso final y el peso inicial,
resumida en la siguiente formula (Ecuacion 2):

AP = PF — PI )
Donde:
AP = Incremento de peso
PF = Peso final

Pl = Peso inicial

2.7. CONVERSION ALIMENTICIA (CA)
Para obtener este valor se dividio el consumo
de alimento (Ca) entre el incremento de peso
promedio semanal de las ovejas (AP)
(Ecuacion 3):

Ca

= (3)
AP

BA

2.8. ANALISIS ECONOMICO

Para este paso se calculd la relacion beneficio/
costo. Para los costos se consideraron los
siguientes rubros: i) compra, categoria que
incluia los desembolsos correspondientes a
arriendo mensual del potrero y la adquisicion
de animales; ii) materiales, que incluia insumos
para limpieza y desinfeccion,; y, iii) suplemento
alimenticio, correspondiente a los ingredientes
para los tratamientos. Los ingresos se estimaron
considerando el precio de venta de los
animales y el abono. La relacion beneficio/
costo se determiné con la siguiente formula
(Ecuacién 4):
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B/ _ Ingreso total
C ™ Costo total

4
2.9. ANALISIS ESTADISTICO

Con el objetivo de establecer si hubo
divergencias significativas entre los diversos
tratamientos aplicados en relacion con las
variables examinadas, se utilizd la prueba
ANOVA de una via, una vez comprobada la
normalidad de los datos con la prueba de
Shapiro-Wilk ( p < 0,05). En los casos en los
que hubo diferencia estadisticamente
significativa se aplico la prueba de Tukey, con
un nivel de significancia de p < 0,05. Para el
analisis de los datos se empled el software
estadistico SPSS 24.0.

3. RESULTADOS Y DISCUSION

3.1 CONSUMO DE ALIMENTO: PASTO
SABOYA Y SUPLEMENTO ALIMENTICIO

En cuanto al consumo de alimento de los
animales evaluados bajo los diferentes
tratamientos (Figura 1), se observa que no
existe diferencia estadistica significativa entre
ellos. Sin embargo, hay que indicar que el

Figura 2

tratamiento T300 fue el que reporté un
consumo ligeramente mas alto, seguido del
T500. También hay que mencionar que la
ingesta de forrajes, en este caso de pasto saboya,
comprende el consumo equivalente al 3% del
ovino a base de materia seca.

El banano es una fruta altamente nutritiva y
de buen sabor. Por tanto, se considera un
alimento energético con gran potencial para la
alimentacion animal, especialmente para
rumiantes (Rochanacet al., 2017). Se caracteriza
por tener un bajo contenido de materia secay
una alta concentracion de carbohidratos no
estructurales, especialmente en la pulpa (Diniz
etal., 2014), lo cual es cercano a las propiedades
de la cebada (Rinconetal., 2017). Tiene ademas
palatabilidad dulce, a lo cual se atribuye en este
trabajo que el consumo de las raciones T300 y
T500 hayan sido ligeramente mas altas —aunque
no mostrando diferencias estadisticas— frente
al tratamiento testigo.

Por su parte, la harina de banano desempefia
un papel crucial en la alimentacion de ovinos,
mejorando el consumo de materia seca*, lo cual
estaria proporcionando a su vez una mayor

Consumo de alimento (pasto saboya méas harina de banana)

16,5 1
16,0 -
15,5 A

15,0 A

Consumo MS (kg)

14,5 -

—

14,0 A

13,5 A1

13,0

TO

T300

T500

Notas: las columnas muestran el valor medio de la conversion alimenticia; las barras superiores
representan el error estandar, letras diferentes muestran diferencias estadisticas significativas
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cantidad de nutrientes esenciales y promoviendo
un crecimiento saludable en los ovinos.
Villanueva-Partida et al. (2019) encontraron que
la inclusion de la harina de banano en la dieta
ovina, combinada con el pastoreo en potreros
de saboya, contribuye significativamente a la
produccion sostenible de carne y al bienestar
general de los animales, lo cual, es de suma
importancia en los sistemas de produccion
familiar o a baja escala, ya que contribuye, por
una parte, a la seguridad alimentariay a posibles
ingresos extra a la familia.

La incorporacion de harina de banano en
la racién alimenticia, combinada con el
consumo de alimento en los potreros aporta
en el desarrollo del animal, hay que indicar que
los pastos son una fuente esencial de
alimentacion para los ovinos, por lo que no se
lo puede excluir de su dieta, estos pueden
consumir de 3 a 6 kg de forraje verde al dia,
siendo un elemento de suma importanciaen el
crecimiento adecuado (Romero & Bravo 2012).
El forraje saboya es una importante fuente de
alimento, ya que proporciona una gran cantidad
de nutrientes necesarios para el animal, es una
fuente rica en proteinas, carbohidratos,
vitaminas y minerales (Mosquera ¢t al., 2021;
Singh et al., 2018). Ademas, hay que indicar que
el pasto saboya es altamente resistente a las
condiciones climéticas adversas (Nufiez et al.,
2019), por lo que, en los sistemas familiares del
sector, es uno de los pastos mas producidos
para alimentacion animal, no obstante, hay que
recalcar que no es suficiente para la alimentacion
adecuada, por lo que es importante afiadir
concentrados alimenticios para mejorar la
productividad.

3.2. INCREMENTO DE PESO

En cuanto al incremento de peso (Figura 2), se
puede observar que los grupos T500 y T300
son los que presentaron mayores ganancias de
peso al final del ensayo, no presentando
diferencia estadistica significativa entre ellos, sin
embargo, los dos grupos si mostraron

4Es la parte del alimento que queda después de eliminar
el contenido de agua. Representa todos los componentes
solidos del alimento, tales como proteinas, carbohidratos,
lipidos, minerales y fibra y es fundamental para evaluar el
valor nutricional de los alimentos para los animales

diferencias estadisticas frente al tratamiento
testigo (T0), mostrando una correlacion
positiva entre, mayor cantidad de racion de
harina de banano, mayor incremento de peso.

En consecuencia, los resultados indican que
la harina de banano proporcionada en las
raciones alimenticias tuvo un impacto directo
en el aumento de peso de los animales, (Mestra,
et al.,, 2022), siendo la racién experimental
T500 en este caso la alternativa méas beneficio
proporcionaria en la dieta del animal. Hay que
indicar que en la zona de evaluacién no se
llevan registros de crecimiento del pasto
saboya, por lo que los productores desconocen
su calidad. Ademas, hay que considerar que al
aumentar la edad del pasto este reduce su
calidad (Vinyard et al., 2018), en tanto que su
valor nutritivo dependera de las condiciones
del suelo (Yacout, 2016). De alli laimportancia
del aporte de raciones alimenticias adicionales,
como los concentrados, para contrarrestar la
falta nutricional al animal.

Segun el ensayo llevado a cabo por
Gonzalez & Arece (2011), el grupo
experimental que recibié suplementos
alimenticios a base de heno de alfalfa, picado
y maiz como alimento logré una ganancia de
peso diaria de 209 g durante el periodo
analizado. Por otro lado, en un estudio realizado
por Gonzéalez & Arece (2011) en ovejas
alimentadas con pasto Taiwan, el consumo fue
similar tanto en el grupo de corderos que
recibieron diversas fuentes de proteina como
en el que no se les proporciond. Sin embargo,
los corderos que recibieron la suplementacion
tuvieron mayor consumo estimado y mejores
ganancias de peso, datos similares a los
resultados del presente estudio —donde T300
y T500 obtuvieron pesos mayores en los
animales, frente al TO que es como
comunmente se manejan los animales en el
sector; i.e.,, pastoreo y adicién de una racion
alimenticia no cuantificada—. De alli que se
puede decir que en este caso el aporte de la
harina de banano ha logrado un beneficio en
la ganancia de peso al cordero.

En la investigacion realizada por Holguin
et al. (2018) se comprobo que la dieta basada
en ensilaje de la mezcla de C. purpureus / T.
diversifolia dio como resultado el aumento
significativo del consumo voluntario del animal,
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Figura3

Peso final de los corderos bajo los distintos tratamientos
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Notas: las columnas muestran el valor medio de la conversion alimenticia; las barras superiores
representan el error estandar, letras diferentes muestran diferencias estadisticas significativas

lo que a su vez se tradujo en una mayor ganancia
de peso corporal en el ganado evaluado. Por
otro lado, Santana et al. (2020) investigaron el
potencial de las variedades Massai, Marandd y
Piatd como opciones de forraje durante la
época seca, concluyendo que estas pueden ser
viables, especialmente cuando se combinan con
una suplementacion proteica. Tales hallazgos
son similares a los del tratamiento trabajado —
basado en la adicion de concentrados de harina
de banano-, particularmente beneficioso para
ovejas criadas con fines de produccién de carne.

3.3. CONVERSION ALIMENTICIA

La conversion alimenticia se refiere a la cantidad
de alimento consumida por el cordero,
necesaria para formar un kilo de masa
corporal. En esta variable (Figura 3) se
presentan los datos de conversion alimenticia
de los diferentes tratamientos. En el tratamiento
TO se observé que se necesitdé un mayor
consumo de materia seca para aumentar 1 kg
de peso en comparacién con el T300 y T500,
mostrando diferencia estadistica frente a T500,
si bien no ocurrié con respecto a T300. El

tratamiento T500 resulté ser el mas eficaz, con
la menor cantidad de materia seca necesaria
para aumentar 1 kg de peso; sin embargo, no
evidencié diferencia estadistica con T300.

Los resultados de este estudio se alinean con
los de investigaciones previas realizadas por Piel
et al. (2016), quienes obtuvieron valores de 7,7
y 7,9 al emplear el follaje de G. Ulmifolia como
fuente de proteina. Ademas, los hallazgos de
Silva (2017) registraron una conversion
alimenticia® de 7,5 al combinar alfalfa con fruta
de pan (Artocarpus altilis) en su estudio. De
manera similar, en estudios realizados por El-
Nomeary et al. (2021) utilizando soya, maiz
amarillo y salvado de trigo como alimento para
ovinos, se obtuvieron valores de 7,4 en la
conversion alimenticia. Por otro lado,
investigaciones realizadas por Partida et al.
(2009) y Alvarez et al. (2003) reportaron valores
de 6,6 y 8, respectivamente. Al analizar los datos
del presente estudio se puede apreciar que la
proporcién de concentrados mejora la
conversion alimenticia del animal, frente a la
alternativa de dar un manejo tradicional, por
lo que es necesario trabajar con los productores
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Figura4

Conversion alimenticia bajo los tratamientos evaluados
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Notas: las columnas muestran el valor medio de la conversion alimenticia; las barras superiores
representan el error estandar, letras diferentes muestran diferencias estadisticas significativas

familiares con nuevas técnicas de nutricion.
Entre estas Ultimas estaria la suplementacion con
productos disponibles en las fincas, como lo
es la harina de banano que es aqui objeto de
estudio.

El uso de una alta cantidad de forraje en la
alimentacién, asociado con un bajo valor
nutricional, requiere de una cantidad mas alta
de alimento para producir un kilo de masa
corporal en los corderos. Por tanto, es
indispensable incluir ingredientes con mayor
valor nutricional y en mayor proporcion en la
dieta de las ovejas. En este caso la harina de
banano pudo contribuir a una mayor
conversién alimenticia, debido a que es
facilmente digerible y aprovechable por el
animal. Ademas, proporciona la energia y los
nutrientes necesarios para su adecuado

4 Conversion alimenticia: es la eficiencia con la que los
animales convierten el alimento consumido en masa
corporal, generalmente expresada como la relacion entre
la cantidad de alimento ingerido y el peso ganado. Se
utiliza como un indicador para evaluar el rendimiento y
la eficiencia en sistemas de produccion animal.

desarrollo (Piel et al., 2016), ademas, que posee
un olory sabor agradable al paladar del animal,
por lo que su consumo podria ser mas alto
(Tabla 3).

3.4. RELACION BENEFICIO-COSTO
Los resultados de todos los tratamientos
fueron positivos, pero, se observéd que el
tratamiento T300 ofrecié los mayores
beneficios econémicos, seguido de T500 y
finalmente con una relacion beneficio/costo
mas baja, pero, positiva esta TO (Tabla 4).
Diaz-Sanchez ¢t al. (2018) en su proyecto
experimental report6 un indice de beneficio-
coste de 0,82, indicando una relacién
desfavorable en la rentabilidad econémica.
Este resultado lo atribuye al exceso de los
costos, particularmente asociados a la
infraestructura, en comparacién con los
ingresos generados. Rodriguez et al. (2017)
obtuvo indices de 1,35 y 1,32 en la
produccion y engorda de corderos en un
sistema intensivo bajo condiciones tropicales,
Hernandez et al. (2014) que llevaron a cabo
un estudio utilizando pasto estrella de Africa
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Tabla 3

Rasgos del comportamiento de ovejas alimentadas con harina de banano

Tratamientos

Indicador

TO T300 T500
Peso inicial, kg 26,4 28 24,1
Peso final, kg 53,9 81,4 95,8
Consumo, kg MS 87,64 95,02 91,1
Ganancia media diaria, g/d 0,59 0,9 1,06
Conversion, kg MS/kg ganancia 13,22 8,71 7,24

Tabla4

Relacion beneficio-costo de cada uno de los tratamientos utilizados

Tratamientos Ingresos (USD)

Egresos (USD) Costo/Beneficio

TO 485,6
T300 544.4
T500 548,6

421,32 1,15
358,78 1,52
377,06 1,45

Nota: para el andlisis econdmico se consideraron cuatro categorias de egresos: compra, materiales,
suplemento alimenticio y mano de obra. En la categoria de compra se incluy6 el arriendo mensual
del potrero y la adquisicion de animales. Los materiales contemplaron los costos para limpieza y
desinfeccion. El suplemento alimenticio estuvo compuesto por los ingredientes de los tratamientos

y pasto Taiwan, lograron un indice de
beneficio/costo de 1,45. Por su parte, Macedo
& Castellanos (2004) en un estudio de
rentabilidad de un sistema intensivo de
produccion ovino en el trépico obtuvo un
beneficio/costo de 1,35. Si bien todos estos
datos son mas bajos que los obtenidos en este
estudio en el que se alimento los animales con
concentrados con adicion de harina de banano,
se puede indicar que resulta beneficioso a nivel
econdmico la adicion de harina de banano a
la dieta de los ovinos en los sistemas de
produccion familiar. Esto podria explicarse
por el bajo costo de los insumos y a que sus
sistemas son mas rusticos, al tiempo que no
presentan una infraestructura compleja y
costosa. La concurrencia de todos estos
elementos podria convertirse en una
oportunidad para estos pequefios productores
de mejorar sus condiciones de vida.

En otros estudios como el realizado por
Camacho et al. (2018), quienes evaluaron la
rentabilidad econdmica de la finalizacion de

ovinos en estabulacién, se obtuvo un indice
de beneficio/costo de 1,03. Este valor bajo
posiblemente se debe a la inversion de
infraestructura. Por otro lado, Martinez (2002)
—al utilizar pasto verde méas suplemento—
obtuvo valores positivos altos de 3,49 y 2,57
de B/C, lo cual indica que los suplementos
aportan en la productividad del hato. Sin
embargo, es necesario considerar que una
relacién B/C también dependera del sector o
localidad, variables de mercado y preferencia
de consumidores —entre otros determinantes—
, por lo cual los precios y rentabilidad podrian
verse afectadas positiva 0 negativamente.

No obstante, uno de los factores que
contribuye a una mejor viabilidad econémica
es la conversion alimenticia. Este indicador
representa la proporcion de alimento
requerido para generar una unidad de peso
corporal, lo cual, ejerce una influencia directa
sobre los costos de produccién y, en
consecuencia, sobre la eficacia global del
sistema (Rodriguez et al., 2017).
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4. CONCLUSIONES

La inclusion de harina de banano
—tratamientos T300 y T500- en la dieta de los
corderos ha mostrado resultados positivos en
comparacion con la alternativa comun
proporcionar una dieta basal o sin la inclusion
de este suplemento —tratamiento TO o control
en el presente estudio—. Este hallazgo pone en
relieve la importancia de proporcionar harina
de banano, que ademas implicé mejoras en la
palatabilidad del alimento, favoreciendo con
ello una mayor ingesta o consumo del alimento
(T300; pero también, a un mayor incremento
de peso y conversién alimenticia (T500). Esto
resulta beneficioso para los productores de
sistemas de produccion familiar en estos
sectores, ya que disponen de banano en sus
zonas. Su inclusién en la dieta animal permite
formular una racion accesible y funcional, lo
que favorece el adecuado desarrollo de los
corderos y —al mismo tiempo- contribuye a
mejorar la seguridad alimentaria, tanto en sus
grupos familiares como en la comunidad.
Préacticas de alimentacién animal como estas,
a futuro, podria llevarlos a alcanzar una
sostenibilidad en sus sistemas productivos.

En cuanto a la relacion beneficio—costo de
los tratamientos evaluados, el tratamiento T300
presento el valor mas alto, seguido por T500.
Esto evidencia que la inclusion de harina de
banano como suplemento en la dieta de los
corderos favorece un mayor desarrollo
productivo en comparacion con la dieta basal
—sin suplementacién-. Por lo tanto, ambos
tratamientos —T300 y T500- representan
alternativas viables econ6micamente para
pequefios productores, contribuyendo asi a la
sostenibilidad econémica sin comprometer la
productividad del sistema.

Entre las principales implicaciones futuras
se destaca el potencial de esta estrategia
alimenticia para fortalecer la sostenibilidad de
los sistemas de produccion familiar,
especialmente en zonas donde el banano esta
disponible localmente. Esta alternativa podria
promover una mayor seguridad alimentaria y
autonomia econdmica en comunidades rurales,
al permitir la formulacién de raciones
accesibles, funcionales y con impacto positivo
en el desarrollo animal. No obstante, entre las
limitaciones del estudio se reconoce que los

resultados pueden variar dependiendo de
factores como la disponibilidad estacional del
banano, las condiciones ambientales y el
manejo zootécnico.
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Centro de Investigaciones Agroalimentarias “Edgar Abreu Olivo” (CIAAL-EAO)
Facultad de Ciencias Econodmicas y Sociales (FACES), Universidad de Los Andes (ULA).
Mérida, Venezuela

E ntre julio y agosto del 2025 pudimos disfrutar del seminario académico internacional

«Sistemas alimentarios sostenibles: transformaciones y desafios en el mundo contemporaneo y en \Venezuela,
con motivo de celebrarse el 30° Aniversario de la creacion del Centro de Investigaciones
Agroalimentarias «Edgar Abreu Olivo» (CIAAL-EAQO) de la Facultad de Ciencias
Econdmicas y Sociales (FACES) de la Universidad de Los Andes (ULA, Venezuela). El
objetivo era mostrar las permanentes transformaciones de los sistemas alimentarios (SA)
y las condiciones econémicas, tecnoldgicas, politicas, culturales y ambientales que marcan
las alternativas de desarrollo orientadas a fortalecer la seguridad alimentaria y nutricional
de la poblacion.

Bajo una perspectiva transdiciplinaria se abordaron temas que analizaban las evoluciones
de los SA geograficamente mas cercanos, pero conociendo algunas experiencias y puntos
de vista mas alla de Latinoamérica. Veintitrés ponencias distribuidas entre seis sesiones,
una por cada dia, fueron abarcando con precision las distintas reas tematicas determinadas
para cada una de ellas. La apertura al evento estuvo a cargo del profesor Raul Huizzi
Gamarra, Decano de la FACES-ULA, junto al miembro fundador del CIAAL, el profesor
Alejandro Gutiérrez S. y a la directora de la dependencia, la profesora Maria Liliana
Quintero Rizzuto. En la Sesion 1 se abordaron temas relacionados con el SA mundial y
regional. En la Sesién 2 se desarrollaron temas relacionados con los aspectos conceptuales
y metodnldgicos del SA. La Sesion 3 estuvo dedicada, en una primera parte, a la situacion
actual y perspectivas del Sistema Alimentario Venezolano (SAV), en tanto que la Sesién 4
complementaba a la anterior (segunda parte). En el ultimo ciclo, en la Sesion 5, las
presentaciones versaron sobre el desarrollo sostenible, el cambio climatico y el SAV.
Finalmente, en la Gltima sesion (Sesion 6) se abordaron varios temas emergentes resumidos
en silvicultura y cultivos urbanos, transformacion digital, el rol de la ULA y sobre la
definicion de territorio y sus implicaciones histéricas. En consonancia con la Misién del
CIAAL, las presentaciones audiovisuales del evento han sido compiladas y puestas a
disposicion de los interesados a través del canal YouTube del CIAAL.
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DESARROLLO DE LAS SESIONES

Sesién 1. La sesion inaugural (17-07-2025) se dio la bienvenida al seminario con las
palabras del decano de FACES-ULA, profesor Raul Huizzi Gamarra, quien destaco la
pertinencia de un evento interdisciplinario sobre las transformaciones que estan ocurriendo
en los sistemas alimentarios bajo un contexto de tensiones ecoldgicas, geopoliticas y
sociales. Posteriormente, el Dr. Alejandro Gutiérrez S. —miembro fundador— brind6 una
cronica histdrica sobre la creacion del CIAAL en septiembre de 1995, su vinculacion con
el Ing. Edgar Abreu Olivo, con el Dr. Louis Malassis y el apoyo inicial de la Fundacion
[Empresas] Polar. Ocurrié entonces una «convergencia de dos escuelas, la anglosajona y
la francesa», que procur6 el enfoque de sistemas alimentarios que adopt6 desde entonces
el CIAAL. La apertura culminaria con las palabras de la actual Directora del CIAAL, la
Dra. Maria Liliana Quintero Rizzuto, quien celebrd el aniversario, los apoyos y los diversos
logros a lo largo de la historia del Centro y acentud la evolucion del concepto de sistema
alimentario y las perspectivas de su sostenibilidad en el cumplimiento de la Agenda 2030.

En la primera sesion se abordaron los temas internacionales, como se indicé anteriormente,
con dos ponencias representando el pensamiento francés, en referencia a la convergencia
aludida por el Dr. Gutiérrez, el Dr. Gérard Ghersi (Université Laval-ULaval, Canadg; y
Université de Montpellier, Francia) y el Dr. Jean-Louis Rastoin (Institut Agro Montpellier-
SUPAGRO, Francia). Ambos abordaron las macrotendencias al nivel mundial, haciendo
un andlisis prospectivo de los sistemas alimentarios frente a la inseguridad alimentaria y
nutricional multifactorial, asi como un analisis del desarrollo local apalancandose sobre
su relacion con la salud global, la agricultura y la alimentacién. Complementaria esta
sesion la Dra. Eugenia Salazar (del Instituto Interamericano de Cooperacion para la
Agricultura-11CA), cuya ponencia se enfocé en América Latina y el Caribe (ALC) y las
transformaciones de los sistemas agroalimentarios, en las dificultades de los pequefios
productores para adaptarse a las nuevas normativas (Union Europea, UE) y tecnologias,
los altos costos de monitoreo y la necesidad de nuevos instrumentos de politica. El
enlace para la primera sesion es https:.//www.youtube.com/watch?v=500e8z7dPKU

Sesion 2, sobre aspectos conceptuales y metodoldgicos de los sistemas alimentarios. Las
ponencias estuvieron orbitando alrededor de las herramientas y marcos tedricos para el
analisis de los SA. Iniciaba la jornada con el Dr. José Rojas Ldpez (Instituto de Geografiay
Conservacion de Recursos Naturales-IGCRN, Facultad de Ciencias Forestales y
Ambientales-ULA, Venezuela), quien revel6 el tema sobre desarrollo territorial rural
concentrandose en los actores y procesos en los complejos agroalimentarios. Seguidamente
la Dra. Maria Liliana Quintero Rizzuto (CIAAL-EAO, FACES-ULA) expuso sobre la
metodologia de los Sistemas Alimentarios Localizados (SIAL) y explico este concepto
desde los distritos industriales y clusteres, enfatizando en la diferenciacion entre territorios
especificos y sistemas globalizados, los elementos «accion colectivar y la «activacion de
recursos territoriales» para la construccion del capital social. La Dra. Milaidi Garcia Bravo
(Escuela de Nutricion y Dietética, Facultad de Medicina-ULA), present6 su analisis sobre
los Comités Locales de Abastecimiento y Produccién (CLAP) desde una Gptica social y
antropoldgica, como estrategia de seguridad alimentaria y nutricional. El cierre le
correspondid a la Dra. Daniela Godoy (FAQO), quien realiz6 un detallado analisis sobre el
Objetivo de Desarrollo Sostenible 2 (ODS 2, hambre cero) en ALC. El enlace para
acceder a la segunda sesion es https://www.youtube.com/watch?v=0Lv0l1sU2Cw

Sesion 3, dedicada al Sistema Alimentario Venezolano. En ella el Dr. Algjandro Gutiérrez
S. (CIAAL-EAO, FACES-ULA) expuso la evolucion del SAV en el marco de la crisis
nacional, desglosando tres claves para entenderla: la politica, la econémicay la social. La
disertacion incluyd también algunas precisiones y reflexiones sobre el concepto de
seguridad alimentaria y sus cuatro pilares, mostrando entre otras tendencias la marcada
caida de la produccion agricola nacional desde 2009. En esta linea argumental la Dra.
Susana Raffalli (Céritas Venezuela) describi6 el panorama nutricional en el pais, mostrando
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—en principio— la importancia de la nutricién y su inclusion en los programas de
alimentacion como objetivo principal, aungue esta ausente en las relaciones iniciales del
sistema. Su exposicién tuvo como objetivos mostrar el trabajo y las directrices que se
han formulado para no dejar por fuera la nutricién como componente del SA, resaltando
tres elementos clave: las cadenas de valor, los informes alimentarios y los comportamientos
de consumo que asume la poblacion. La doctoranda Ana Alejandra Quintero (CIAAL-
EAO, FACES-ULA) ofreci6 una revision histérica de las politicas agroalimentarias en
Venezuela para el periodo 1960-2020, enfatizando sus estudios en el periodo 2013-
2021, analizando las politicas econdmicas y sectoriales que impactaron la seguridad
alimentaria en el pais. Por Gltimo, como una vision desde otro punto de vista geografico
y como caso de estudio, la Dra. Maritza Rosales (CIAAL-EAO, FACES-ULA; y
Universidade Federal de Vigosa-UFV, Brasil) presentd una evaluacion de impacto de
programas de transferencia de ingresos en Brasil (programa beneficio de prestacion
continuada), como ejemplo exitoso de politica publica orientada a una de las funciones
clave de los sistemas alimentarios. El enlace para la tercera sesién es: https://
www.youtube.com/watch?v=XfaJty |fbw

Sesion 4. Como continuacion de la sesion anterior se mantiene la linea teméatica sobre al
andlisis del SAV, orientandose ahora hacia las estrategias y perspectivas. EI Dr. Miguel
Padron (Universidad Central de Venezuela-UCV) y la Dra. Emma Segovia (La Universidad
del Zulia-LUZ, Venezuela), presentan su prospectiva sobre el SAV utilizando una
metodologia de analisis estructural para definir una vision futura sobre la agricultura
venezolana en concordancia con la sostenibilidad, el bienestar del productor, la mitigacion
del cambio climético y la transformacién digital. Lo hacen a través de un ejercicio
demostrativo sobre la diferencia con la situacion actual y sustentandose sobre datos que
muestran una caida en la produccion, baja productividad, contraccién en la superficie
cultivada y una balanza comercial negativa. Posteriormente, la discusién sobre la
agroindustria rural como estrategia para el desarrollo territorial sostenible se propuso
ante el planteamiento de la Dra. Ligia N. Garcia Lobo (UPC, Colombia; y CIAAL-EAO,
FACES-ULA) y el Dr. Tanger Rivas (CIAAL-EAQO, FACES-ULA). Y como muestra de
la diversidad de temas en cada sesion, le sigui6 la presentacion de la Dra. Maria Soledad
Tapia (UCV, Venezuela) cuyo andlisis se enfocé en el rol de las dietas saludables y la
nutricion como parte del proceso de transformacion del SAV. El cierre le correspondid
al socidlogo Juan Luis Hernandez (Red Agroalimentaria de Venezuela) quien —desde una
perspectiva muy critica, mas vinculada al ejercicio profesional que a la academia—
presentaba su disertacion ;Hacia donde va el SAV?, examinando otra vision sobre la
investigacion académica, analizando el SAV y su contexto politico y social actual. El
enlace de la cuarta sesion es https://www.youtube.com/watch?v=PyRA-i7RbsQ

Sesion 5. Cumpliendo con la programacion pautada, esta sesién estuvo orientada al
desarrollo sostenible y el cambio climatico. La Dra. Luisa Elena Molina Romero (CIAAL-
EAO, FACES-ULA; e IGCRN, Facultad de Ciencias Forestales y Ambientales-ULA,
Venezuela) analizé la confluencia entre los SA sostenibles y la legislacion internacional,
sustentandose en el caso del reglamento de productos libres de deforestacion de la UE
y relacionandolo con productos/circuitos de interés nacional como cacao, café y aceite
de palmay el conocimiento técnico, que en tales aspectos deben adquirir los productores.
El Dr. Juan Carlos Fonseca Sanchez (CIAAL-EAO, FACES-ULA) condujo su exposicion
sobre el tema de la gobernanza policéntrica y el capital social en sistemas de riego del
estado Mérida, Venezuela. Uno de sus objetivos fue analizar alternativas para impulsar
sistemas alimentarios sostenibles. Consecutivamente, el Dr. Frank Gustavo Tovar Zerpa
(Universidad Politécnica Territorial de Mérida «Kléber Ramirez»-UPTM, Venezuela; y
Facultad de Ciencias Forestales y Ambientales-ULA, Venezuela), introdujo en su ponencia
el concepto de bioeconomia circular aplicado al SAV. Para ello desarroll6 un marco
epistemoldgico y metodol6gico sobre el cual este concepto puede convertirse en motor
de crecimiento agroalimentario. El cierre de esta sesion estuvo a cargo de la disertacion
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del Dr. Rafael Rodriguez (Universidad Centroccidental Lisandro Alvarado-UCLA,
Venezuela), sobre los impactos del cambio climatico en el SAV, sus efectos sobre los
ecosistemas, la variabilidad climatica y los mecanismos de compensacion como los
mercados de carbono. Complementaria su exposicién citando como ejemplo la
experiencia de caficultores en Costa Rica y Colombia, quienes recibieron beneficios
econdmicos por sus practicas sostenibles. El enlace para esta quinta sesion es https:.//
www.youtube.com/watch?v=yc-vR2Kfft0&t=10547s

Sesién 6. Esta Ultima sesion abordd diversos temas transversales y/o conectados
directamente con los sistemas alimentarios, la economia agroalimentaria, la agricultura
en general y el ambiente. La jornada inicié con la ponencia de la Dra. Miryan David
Rodriguez (Universidad Popular del Cesar-UPC, Colombia) y la Dra. Ligia N. Garcia
Lobo (UPC, Colombia; y CIAAL-EAO, FACES-ULA), sobre la silvicultura y cultivos
urbanos. En ella las autoras subrayaron la importancia de rol de los arboles ornamentales
(frutales y medicinales) en la integracion en la planificacion urbana (infraestructura verde)
como una estrategia para la soberania y seguridad alimentaria en las ciudades. Otro tema
comprendido en esta sesion fue abordado por el Dr. Jos¢ Daniel Anido R. (CIAAL-EAQ,
FACES-ULA) con su presentacion sobre las oportunidades y desafios de la digitalizacion
y transformacién digital. En ella se mostr6 como las mejoras en la agroindustria —al
menos en parte— han sido producto de la irrupcion de las tecnologias de la informacion
y la digitalizacién (agricultura 4.0 y 5.0 y agroindustria 4.0), traduciéndose en mejoras en
la calidad de los datos y uso optimizado de estos, aspectos que facilitan descubrir nuevas
oportunidades y desafios en el SAV. La siguiente ponencia correspondi6 al Dr. Juan
Carlos Rivero B. (ULA), en la que se mostré detalladamente la gestién de los programas
de extensién de la ULA, confirmando que la actividad de divulgacién de conocimientos
alcanza sectores extraacadémicos como los productores y actividades agricolas. La Gltima
ponencia del seminario correspondié a una clase magistral que se le encomendara a otro
de los miembros fundadores del CIAAL, el Dr. Rafael Cartay. La tematica discurrié
sobre el territorio, sus implicaciones histdricas, geograficas y la construccion de los
proyectos nacionales, desde su vasta impronta en los estudios de la historia econémica
de Venezuela en general —y de su alimentacion y gastronomia, en particular—. La clausura
del seminario correspondio a la Dra. Maria Liliana Quintero Rizzuto, con el agradecimiento
atodos los ponentes y participantes que se sumaron durante estas productivas seis sesiones;
pero también, como reafirmacion del éxito del Seminario y el compromiso del CIAAL
de mantenerse a la vanguardia las investigaciones agroalimentarias que el pais necesita
—incluso con mayor intensidad, no obstante las dificiles circunstancias que atraviesa la
Academia en Venezuela—. El enlace de la sexta sesion es https://11ng.com/9KCfC

Prof. José Enrique Coello C.!

! Estudiante del Doctorado en Economia (Universidad de Los Andes-ULA, Venezuela); M.Sc. en
Economia, mencién Politicas Econdmicas (ULA, Venezuela); Economista (ULA, Venezuela).
Profesor Asistente e Investigador del Centro de Investigaciones Agroalimentarias «<Edgar Abreu
Olivo» (CIAAL-EAO), ULA-Venezuela; Profesor invitado del Postgrado en Ciencias Contables-
PCC (FACES-ULA-Venezuela); Asesor independiente tributario. Direccion postal: Av. Las Américas,
Nucleo Liria, Edificio G «Leocadio Hontoria», 2° piso, CIAAL. Mérida 5101, Venezuela. ORCID:
http://orcid.org/0000-0002-0668-2132. Teléfono-fax; +58-274-2401031; +58-274-2403855; e-mail:
jecoelloc@gmail.com


https://
http://www.youtube.com/watch?v=yc-vR2Kfft0&t=10547s
https://l1nq.com/9KCfC
http://orcid.org/0000-0002-0668-2132.
mailto:jecoelloc@gmail.com

AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61; julio-diciembre 2025
166 RESENAS Y MISCELANEOS

José J. Rojas Lopez i ENFOQUE
GEOHISTORICO-
RELACIONAL

OONFIGURAGION
TERRITORIAL

El
BLOQUE REGIONAL

de los

ANDES VENEZOLANOS

(LA DESRETERRITORIALIZACION EN EL TIEMPO)

ESCUELA DE GEQGRAFIA
FACULTAD DE CIENCIAS FORESTALES ¥ AMBIENTALES
UNIVERSIDAD DE LOS ANDES

Mérida, Venezuela:

José J. Rojas Lopez, Editor
Primera edicion, 2025
Publicacion digital, 191 p.
ISBN: 978-980-11-2228-9

[Acceso abierto, bajo Licencia Creative Commons]

Web de la publicacién:
https://www.saber.ula.ve/handle/123456789/51913

@@@@ Este es un articulo de acceso abierto distribuido bajo los términos de la
AT Licencia Creative Commons Atribucién -No Comercial- Compartir Igual 4.0 Internacional



https://www.saber.ula.ve/handle/123456789/51913

AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61; julio-diciembre 2025
RESENAS Y MISCELANEOS 167

José J. Rojas LApez. (2025).
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Escribe el autor José Rojas Lopez que este libro tiene como proposito responder a

esta pregunta poderosa: ;Cémo se han articulado las configuraciones territoriales de las
subregiones que integran el bloque regional andino, desde comienzos del siglo XVI hasta
finales del siglo XX? Para ello analiza y describe procesos de territorializacion,
desterritorializacion y vuelta a territorializar de los Andes \enezolanos desde el poblamiento
indigena, el hispano, la violencia de las guerras de independencia y la guerra federal, el
reacomodo de la bonanza del café y luego de la irrupcion petrolera.

Responde a la pregunta central usando el enfoque geohistorico-relacional asentado sobre
una innovadora estructura teorica-metodologica que incluye tres componentes
interrelacionados:

«a) la trama de actores sociales, procesos territoriales y escalas témporo-espaciales que
conforman tejido central del estudio,

b) la periodizacion de «tiempos espaciales» abiertos y desiguales durante el largo periodo
histérico y,

¢) una teorizacién basada en la geofilosofia rizomética, que apela a lamoderna concepcién
de redes flexibles que se van adaptando de conformidad con los procesos de la realidad».

Tiende «auctéritas» el Dr. José Rojas LOpez para surfear y bucear en estos temas, pues es
un gedgrafo graduado en las primeras promociones de la Escuela de Geografia de la
Universidad de Los Andes, de la cual es Profesor Titular, donde ha hecho de la investigacién
en diversas miradas de la geografia rural y sistemas agrarios los Andes venezolanos, el sur
del lago de Maracaibo y los altos llanos occidentales, su razon de ser. Y es un apasionado
formador de nuevas generaciones de profesionales, y de postgraduados, en las complejas
miradas a la organizacion de los espacios territoriales. El libro es entonces fruto de una
fecunda experiencia como investigador y docente.

Lo ha realizado desde los andlisis teéricos de su amplia formacién académica, en analisis
de la informacion bien documentada y como baquiano de esta geografia entrafiable que
escogié como lugar para su realizacion personal, familiar y profesional. Su cosecha ha
sido abundante en personas formadas y una amplia bibliografia publicada en forma de
libros y en articulos en revistas nacionales y del exterior.

Rojas LApez concibe esta organizacion del espacio como procesos geo-historicos de
territorializacién, es decir de estructuracién del territorio en coherencia con el devenir
social, econdmico y politico; desterritorializacion cuando el sistema se desordena, cambian
los elementos del sistema, se rompen las redes existentes y las relaciones entran en crisis;
para luego reiniciar un nuevo proceso de territorializacién en funcién de las nuevas
realidades.

! Este libro, identificado bajo el codigo PL-FO-03-25-09, es una produccion editorial conjunta entre la
Universidad de Los Andes (ULA, Venezuela) y el autor. Ha sido arbitrado y evaluado favorablemente para
su publicacion y forma parte de la coleccion de libros cientificos acreditados por el Consejo de Desarrollo
Cientifico, Tecnoldgico y de las Artes-=CDCHTA de la ULA, publicado en el Repositorio Institucional de
dicha Universidad.
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Los procesos geohistoricos son muy complejos y no son lineales sus caminos, ni a menudo
ideales, dadas las dinamicas politicas, econémicas y sociales que los provocan. Son sistemas
disipativos abiertos que se autoorganizan en procesos «cadrdicos», que van del orden al
desorden y a un nuevo orden que sera mejor 0 peor segin las energias positivas o
negativas que predominen en esas circunstancias, como nos lo recuerda llya Prigogine
Premio Nobel de Quimica en 1977, uno de los fundadores de la «Teoria del Caos»
(Prigogine, 2013).

Todos los sistemas vivos son estructuras disipativas y estos territorios lo son. Por ello la
contribucion de Rojas LOpez en tan importante, pues rompe con las explicaciones lineales
y reinterpreta la organizacion del espacio geografico concreto en estos linderos andinos
venezolanos; y en estos contextos histéricos, con un agregado de valor: las propuestas
para que las variables que influyen en este proceso de territorializacion en el futuro se
alimenten de energias de mayor calidad, entendiendo, lo dice Rojas L6pez y lo comparto
plenamente, como: «la viabilidad de planes regionales y locales de acuerdo con directrices de nuevas
politicas de gobernanza y subsidiaridad territorial» y «rescatar la historica ruralidad regional en el
marco de renovadas politicas pablicas, no solo por su capacidad de producir alimentos y materias primas,
sino también por otras funciones asociadas a su territorialidad que agregan valores tangibles e intangibles
a la sociedad toda».

Sin duda el valor agregado de una mayor calidad institucional y un incremento sustantivo
de la que ahora se llama «capital social»; es decir libertad, confianza, redes de participacion,
«redes globales de comunidades locales exitosas» como lo plantea Margaret Wheatley
(s.f.). En este contexto la Corporacion de Los Andes ya no tiene razén de ser. Quizas
tenga mayor pertinencia una reorganizacion de las estructuras municipales, incrementando
su namero y bajando su burocratizacion, haciéndolas mas agiles y eficientes, y ensayando
alianzas entre ellas para ganar eficacia.

El libro del Dr. José J. Rojas LOpez es una obra innovadora por su propuesta de
reinterpretar la organizacion del territorio bajo un enfogue novedoso, hacerlo sobre un
gjercicio de investigacion concreto y conocido, para abrir caminos a un planeamiento
mas exitoso de su posible devenir. Sabiduria y compromiso con una disciplina profesional
que va mucho mas alla de un ejercicio académico, muy valioso, si no una pasion porque
sea instrumento para el bienestar humano en armonia con el territorio que ocupa. La
geografia activa, diria Yves Lacoste, Pierre George e incluso Paul Krugman.

Gonzalez Cruz, Francisco José *
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Séminaire academique
international « Systémes
alimentaires durables :
transformations et défis dans le
monde contemporain et au
Venezuela » [Revue du Séminaire]
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Agronegocios
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NORMAS PARA LOS AUTORES/COLABORADORES DE
AGROALIMENTARIA

Formato para la presentacion y envio de

manuscritos originales y otras
contribuciones:

Agroalimentaria es una publicacidn
periddica de caracter cientifico, arbitrada
e indexada, especializada en el area de
las ciencias sociales relacionadas con
estudios sobre agricultura, alimentacidn,

desarrollo rural, nutricion oy temas
relacionados con ambiente y
sustentabilidad de los sistemas

alimentarios. Los articulos y las resefias
deberdn elaborarse en folios/paginas
tamafio carta (letter, 21,59 x 27,94 cm), con
interlineado a un espacio (1 linea), con
margenes simétricos (3 cm), utilizando
para su edicion Microsoft Word. Para los
textos debera emplearse una fuente Times
New Roman, tamafio 11 puntos. La
extension maxima del archivo serd de
13.000 palabras para el caso de Articulos;

de 2.500 palabras para Resefias,
incluidas tablas, figuras, mapas,
ilustraciones y fotograﬂas (el Editor se
reserva el derecho de autorizar articulos
y/o resefias mas extensas). El archivo del
manuscrito original debera incluir, en el
lugar correspondiente, todas las tablas
figuras, mapas, fotografias vy otras
ilustraciones. Las tablas y figuras deberan
enviarse también por separado, en un
archivo Unico editable, en MS-Excel, usando
fuente Arial 9 puntos; los mapas, fotograflas
y otras imagenes, en formato .jpeg o .bmp,
con resolucion superior a 600 dpl. La revista
Unicamente recibird manuscritos presentados
en espariol, inglés y francés.

Normas de presentacion de la Revista:

Agroalimentaria, con frecuencia semestral, es
actualmente una revista de formato
electronico. Se publica en tamafio 1/8 de
pliego (ISO B5, 176 x 250 mm), diagramada a
dos columnas para la presentacion de
articulos cientificos. Admite solo
contenidos en tres idiomas (castellano,
inglés, francés) y los resimenes aparecen
en la(s) primera(s) pagina(s) de cada
articulo en castellano, inglés, francés y
portugués (a una sola columna). En su
version electronica la Portada es a dos
colores (negro y azul claro), con disefios
variables que combinan circulos de
distintos tamafios. En ella se identifica el
volumen y numero de la Revista, el lapso
de publicacion, la institucion patrocinante,
el ISSN e ISSN electronico y sus direcciones
en Internet (URL). La contraportada muestra
el indice del contenido en el idioma
original. El texto y las tablas se publican en
color negro; las figuras y fotografias, en
colores.

Citas y referencias bibliogréaficas:

Tanto las citas en el texto como las
referencias al final del articulo deberan
seguir el estilo de la American Psychological
Association, APA (Guia a la redaccién en el
estilo APA, 72 edici6én, afio afio 2019;
disponibles en https://normas-apa.org).
Resumidamente, deben: incluir los
apellidos del autor o autores (primera letra
en mayuscula) y su fecha de publicacion. Si
la referencia en el texto corresponde a dos
autores, se deben citar los apellidos de cada
uno, asi: Moreno & Garcia (2024); o bien
(Moreno & Garcia, 2024). Asi mismo, debe
incluir el nimero de pagina, después de la
fecha, cuando se trate de citas textuales:
Moreno & Garcia (2024, p. 34), o si son varias
paginas, separadas estas por guion: Moreno
& Garcia (2024, pp. 34-35). Las citas textuales
de 40 o mas palabras deben incluirse en
parrafo aparte, siguiendo las reglas de
citacion. Si la obra tiene tres 0 més autores,
ya desde la primera cita se escribe solo el
apellido del primer autor, seguido por la
frase «et al.» (en italicas/cursivas). Ej
Santana et al. (2025) (en ningun caso usar
negritas). Al final del manuscrito deberan
incluirse todas las referencias citadas en el
mismo, en la «lista de referencias», dejando
sangria francesa a partir de la segunda linea
(deben alinearse a la izquierda y en ningan
caso usar negritas, recordando que
Unicamente el numero de volumen de las
revistas, junto con los titulos de libros y
revistas van en italicas/cursivas), asi:

a) Caso de libros:

Apellidos, N. N. (Afo). Titulo. Editorial.

Ejemplo:

Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-
Coque, J. M. (2024). La evoluci6n de los
precios alimentarios. Propuestas para una
cadena agroalimentaria eficiente y justa en
la Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politécnica de Valéncia.

b) Caso de articulos de revistas u otras

publicaciones periddicas: utilizar la forma

basica: Apellidos, N. N., Apellidos, N. N. y

Apellidos, N. N. (Fecha). Titulo del articulo.

Titulo de la publicacién, volumen(nimero), rango

de paginas xx-xx.

Ejemplo:

Okumus, B. (2025). Will the decrease in
food availability affect food tourism? A
historical and contemporary
perspective: horizon 2050 article.
Tourism Review, 80(1), 245-259.

c) Libros o articulos, con DOI (Digital Object
Identifier, d.o.i.): citar de la misma forma que
en los dos casos anteriores, agregando el
respectivo d.o.i. al final. Ejemplo:


https://doi.org
https://doi.org
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Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-Coque,
J. M. (2024) La evolucion de los precios
alimentarios. Propuestas para una cadena
agroalimentaria eficiente y justa en la
Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politécnica de Valéncia. https:/
/doi.org/10.1016/j.futures.2025.103568

d) Publicaciones de la Internet: usar la misma
forma 3ue en a) y b), afladiendo luego la
URL o direccion Web (sin incluir fecha de
recuperacion del articulo o libro).
Ejemplo:
FAO S]ood and Agriculture Organization of
e United Nations). (20253) Portal de
datos de indicadores de los ODS. FAO.
https://www.fao.org/sustainable-
development-goals-data-portal/data/es

e) Capitulo de libro o entrada, en obra de

referencia: Usar la forma bésica (sm negritas):

Apellidos, N. N., Apellidos, N. N. y Apellidos,

N. N. (Fecha) Tltulo del capitulo o entrada.

En N. N. Apellldos (Ed) Titulo del libro (pp. xx-

xx). Editorial. Ejemplo:

Padrén Guillén, J. (2020). Teoria y tecnologla de
la |nvest|gaC|on En I. Paredes Chacin, |
Casanova Romero, & M. Naranjo Toro
E:Eds ), Formacion de Investlgadores en el

ontexto Universitario ( PRI 40-107
Universidad Técnica del Norte. htt s://
rlezgtigltorlo utn.edu. ec/handle/123456789/

f) Varios autores: si la obra a referenciar tiene
mas de 20 autores, se deben enumerar los
Prlmeros 19; colocar puntos suspensivos
uego del punto tras la inicial del nombre
del 19° autor; después se escriben los datos
(Apellldos N. N.) del dltimo autor.

Intell?enua Artificial (I1A): dar crédito al autor

oritmo, creado con cualgquier

herramlenta de inteligencia artificial,

afiadiendo una entrada en la lista de

referencias similar al ejemplo:

OpenAl. (2025). ChatGPT ﬁversmn del 14 de
marzo) [Modelo de lenguaje de gran
tamano]. https://chat.openai.com/chat

Estructura del manuscrito y secciones

minimas para los articulos originales:

1. Solo se publican articulos originales, i.e.,
aquellos que son producto de un proyecto
de investigacion tedrica o _empirica (o la
combinacion de ambas), o bien que analizan
publicaciones sobre los temas abordados
por la Revista (articulos de revision), siempre
gue no hayan sido publicados previamente.
Las contribuciones originales tendran
prioridad para su publicacion frente a
comunicaciones, informes técnicos,
correspondenma articulos de revision y
otros contenidos. No se publicaran estudios
de caso, basados en muestras pequefas y/
0 de escasa relevancia cientifico/académica.
2. Secciones del articulo:
Todos los articulos enviados para su
ublicacion deben contener, como minimo,
as siguientes secciones y/o
especificaciones:

- TITULO: no mayor de 15 palabras y en
espafiol, francés, inglés y portugués.

- RESUMENES: en los cuatro idiomas antes
sefialados, con extension aproximada de 300
palabras c/u. En ellos se incluira la
argumentacién fundamental del articulo,
con la justificacion del tema, la metodologla
utilizada y las principales conclusiones.

- PALABRAS CLAVE: entre 5y 7, que claramente
sinteticen los temas y aspectos principales
tratados en el articulo.

- OBJETIVOS DEL ARTICULO (explicita o
implicitamente).

- TABLAS, FIGURAS, FOTOGRAFIAS, MAPAS U
OTROS OBJETOS (enviadas también por
separado y sefialando expresamente las
fuentes, si no son propias).

- DISCUSION DE RESULTADOS (en tantas
secciones como amerite el desarrollo del
tema o temas tratados en el articulo).

- CONCLUSIONES.

- REFERENCIAS (presentadas estrictamente
de acuerdo con las normas generales
especificadas en la seccion Citas y
referencias bibliogréaficas).

- ANEXOS (si fuese necesario, en algin
caso particular; deben estar enumerados).

Adicionalmente, en un archivo separado
debe enviarse el CURRICULUM VITAE (CV)
RESUMIDO DEL AUTOR O AUTORES (méximo
150 palabras): sus datos basicos, indicando
expresamente su titulacion unlver5|tar|a y
de postgrado (iniciando con la mas reciente),
unidad de adscripcion, cargo actual, lineas
de investigacion, direccion postal
identificador ORCID, teléfono de contacto y
correo electronico (en caso de duda, ver
formato en linea en http //
erevistas.saber.ula.ve/agroalimentaria, en
cualquier articulo reciente). En el caso de
las resefias de libros u otras contribuciones,
cada autor debera también adjuntar un breve
C.V. y su direccion electronica (e-mail).

Cada una de estas secciones o capitulos
deber4d enumerarse consecutivamente,
comenzando por: 1. Introduccién, utilizando
para ello nimeros arabigos. En caso de ser
necesario, deberan emplearse la
subdivisiones o niveles que la estructura del
trabajo requiera (por ejemplo: 1., 1.1., 1.2., 2.,
2.1,2.1.1., etc.).

NOTAS IMPORTANTES:

1) Los articulos remitidos sin el
correspondiente CV resumido del autor o
autores no podran ser considerados para
su arbitraje.

2) Antes de remitir via correo electrénico
contribucion para la Revista, por favor
asegurese de que cumple con los criterios
formales antes indicados. Para ello, revise
cuidadosamente los distintos aspectos que
se evalan previamente por parte del Comité
Editorial, de la Planilla de Autorrevision Previa
para Autores (disponible en http://
erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/
Planilla_autorevision_previa_Autores_Agroalimentaria_ ESPANOL_2024.pdf



https://https://
http://www.sciencedirect.com/science/article/
https://
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Formato, extensién y otras normas para la

presentacion de tablas, figuras, fotografias,
ilustraciones y objetos en general:

Las tablas, figuras, fotografias, ilustraciones
y objetos en general que acompafian al texto
deberdn presentarse preferiblemente en
hoja aparte, identificando en el texto el lugar
de su inclusion. Deberan remitirse como
archivos separados, en MS-Excel, MS-Power
Point o el software utilizado (que debe ser
especificado, si no es alguno de los
anteriores), de manera que permitan su
edicion o ajuste a efectos de la maquetacion
final. En el caso de iméagenes y fotografias,
deben remitirse como archivos .jpeg/.gif, si
es el caso. Las tablas deberéan elaborarse
en fuente tipo Arial tamafio 9 puntos,
preferiblemente en Microsoft Excel,
indicando claramente su namero, titulo y
fuente(s), siguiendo las Normas APA. Todos
los objetos distintos a texto deberén
enumerarse consecutivamente, empleando
nimeros arabigos.

Sistema de arbitraje (evaluacion por pares)

ElI Comité Editorial revisara inicialmente
cada manuscrito para determinar si
corresponde o no con las areas especificas
de la Revista y cumple con las normas
editoriales (detalladas en la Planilla de
autorrevision previa de manuscritos,
disponible en linea). Una vez verificado su
cumplimiento, seguidamente seran
sometidos a un proceso de deteccién de
publicacion previa, plagio y/o autoplagio. Si
pasa estos dos filtros, sera enviado al
arbitraje por al menos dos expertos en el
area, externos a la revista, de diferentes
instituciones  locales, nacionales e
internacionales (en caso contrario, sera
devuelto y notificadas sus falencias a los
autores). Las evaluaciones de los arbitros,
asi como la autoria de los manuscritos seran
estrictamente confidenciales (sistema doble
ciego). Una vez arbitrado, el articulo tendra
alguno de los siguientes estatus: a) Debe
ser publicado sin modificacién alguna; b)
Podra ser publicado si se efectuan las
modificaciones indicadas; c¢) Deberd ser
modificado drasticamente y sometido a un
nuevo arbitraje; o, d) Debe ser rechazado. En
los casos c) y d), deberdn efectuar las
correcciones indicadas, hasta que el
dictamen final sea el previsto en a).

Se exceptuan del arbitraje las
colaboraciones especiales, que son
solicitadas expresamente por el Editor y que
conformaran una seccion eslpecial de la
revista. No se devuelven originales y el Editor
se reserva el derecho de realizar los ajustes
necesarios a las colaboraciones, para
garantizar la uniformidad de estilo
propuesta por la revista.

Una vez aceptado para su publicacion, el
autor 0 autores recibiran la
correspondiente constancia de

aceptacion. Esto implica que a partir de
entonces se comprometen a cumplir con
otros _ requisitos previos para la
publicacion del manuscrito, a saber:

1) Responder oportunamente al Editor adjunto, a
los fines de completar el proceso editorial
(e.g., enviar datos faltantes, correcciones
adicionales, revision de los borradores de
articulos (preprints), entre otras actividades.
2) Llenadoy envio del «Formulario de Declaracion
de Originalidad, Autorizacion de Publicacion y
Cesion de Derechos no Exclusivos», ya que la
Revista se publica bajo Licencia Creative
Commons Atribucion-NoComercial-SinDerivadas
4.0 Internacional (CC BY-NC-ND 4.0). La misma
ﬂuede descargarse en el enlace:
ttp://erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/
Planilla_Declaracion de_Originalidad_y _Cesion_de_derechos.pdf

Comunicaciones, informes técnicos,

correspondencia, articulos de revision:

La Revista puede publicar también informes
técnicos, notas metodoldgicas, resefias de
libros, entrevistas a expertos y cientificos
reconocidos en los temas de interés para la
revista, o bien correspondencia recibida,
textos que si bien no retnen las caracteristicas
de ser articulos originales, pueden resultar
de interés para sus lectores. La extension de
tales contribuciones es variable, atendiendo
a la naturaleza de las mismas. En general,
son solicitadas por el Comité Editorial, si bien
pueden ser remitidas a éste por parte de los
Interesados.

Envio de los articulos y otras contribucione

para su publicacién:

Los articulos, comunicaciones, informes
técnicos, correspondencia, resefas
bibliograficas y contribuciones especiales
deben ser enviados en formato digital, a las
siguientes direcciones de correo electrénico:
agroalimentaria@ula.ve; ciaal.ula@gmail.com;
agroalimentariajournal@gmail.com

NOTAS:

1) Por cuanto se ha suspendido
indefinidamente la publicacién impresa de
la Revista Agroalimentaria, su_publicacion se
realiza por ahora solo en version digital. Asi,
ademas del sitio Web institucional (http://
erevistas.saber.ula.ve/agroalimentaria), donde
estan disponibles todos los numeros
publicados hasta ahora, cada numero
también se publica casi simultdneamente
en acceso abierto en el portal AgEcon Search
de la University of Minnesota (disponible
en https://ageconsearch.umn.edu/
search?Iln=en&cc=2407).

2) Agroalimentaria es una publicacién académica
adherida (como las restantes revistas cientificas
de la ULA-Venezuela) a la Declaracion de Berlin de
acceso abierto al conocimiento en ciencias y
humanidades (octubre de 2003).

Comité Editorial

Revista Agroalimentaria
(Actualizadas en octubre de 2025)


mailto:agroalimentaria@ula.ve;
mailto:ciaal.ula@gmail.com;
mailto:agroalimentariajournal@gmail.com
http://www.redalyc.org/revista.oa?id=1992
http://erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/
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Format for presenting and submitting

original manuscripts and other
contributions:

Agroalimentaria is a periodical, refereed
and indexed scientific journal,
specialized in the area of social
sciences related to studies on
agriculture, food, rural development,
nutrition and topics linked to
environment and sustainability of food
systems. Articles and reviews should be
written on letter-size paper (21.59 x 27.94
cm), single-spaced text (1 line), with
symmetrical margins (3 cm), using
Microsoft Word for editing. Use Times New
Roman, size 11 font for your text.“The
maximum length will be 13,000 words for
articles and 2,500 words for reviews. The
Editor-in-Chief reserves the right to
accept longer articles and/or reviews.
Place all tables, figures, maps,
photographs, and other illustrations in
their appropriate places within the
original manuscript file. Please also
submit tables and figures separately as
a single editable file in MS-Excel, using
Arial 9 point font; maps, photographs
and other images should be send in
.jpeg or .bmp format, with resolution
higher than 600 dpi. Manuscripts should
be submitted only in Spanish, English, and
French.

Technical standards for

Agroalimentaria Journal

Agroalimentaria, published every six
months, is currently an electronic
journal. It uses a two-column layout to
present scientific articles in 1/8 sheet
size (ISO B5, 176 x 250 mm). It accepts
only contents in three languages
(Spanish, English, and French) and the
abstracts appear on the first page(s) of
each article in Spanish, English, French
and Portuguese (in a single column). In
its electronic version it has a two-color
cover (black and light blue), with
variable designs combining circles of
different sizes. The front cover
identifies the volume and number of the
Journal, the period of publication, the
sponsoring institution, the ISSN and
electronic ISSN, as well as its Internet
addresses (URL). The back cover shows
the table of contents in the original
language.

Citations, quotes and references:

Both, in-text citations and references at the
end of the article (REFERENCES list) should
follow the style of the American
Psychological Association, APA (Guide to
writing in APA style, 7t edition, year 2019,
available at https://normas-apa.org). Briefly,
they should: include the surname(s) of the
author(s) (first letter in capital letters) and
the date of publication. If the reference in
the text corresponds to two authors, the
surnames of each one should be cited as
follows: Moreno & Garcia (2024), or Moreno
& Garcia (2024). Likewise, the page number
must be included after the date in the case
of textual quotation: Moreno & Garcia (2024,
p. 34); or, if there are several pages,
separated by a hyphen: Moreno & Garcia,
(2024, pp. 34-35). In-text citations of 40 words
or more should be included in a separate
paragraph, following the citation rules. If the
cited source has three or more authors, only
the surname of the first author is written,
followed by the phrase «et al.» (in italics/
cursive), from the first citation onwards. E.g.:
Santana et al. (2025) (in no case use bold
type). At the end of the manuscript, all cited
references must be included in the
«reference list», with a hanging indent
starting from the second line (aligned to the
left, with no bold fonts, and only the volume
numbers of journals, along with the titles of
books and magazines, should be italicized),
as follows:

a) Case of books:

Surname, N. N. (Year). Title. Publisher.

Example:

Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-
Coque, J. M. (2024). La evolucion de los
precios alimentarios. Propuestas para una
cadena agroalimentaria eficiente y justa en
la Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politecnica de Valéncia.

b) For journal articles or other periodicals: use
the basic form: Surname, N. N. N., Surname,
N. N. N. and Surname, N. N. N. (Date). Title of
the article. Title of the publication,
volume(number), page range Xx-xx.

Example:

Okumus, B. (2025). Will the decrease in
food availability affect food tourism? A
historical and contemporary
perspective: horizon 2050 article.
Tourism Review, 80(1), 245-259.

c) Books or articles, with DOI (Digital Object
Identifier, d.o.i.): cite in the same way as in
the two previous cases, adding the
respective d.o.i. at the end. Example:


https://doi.org
https://doi.org
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Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-
Coque, J. M. (2024). La evolucion de los
precios alimentarios. Propuestas para una
cadena agroalimentaria eficiente y justa en
la Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politecnica de Valéncia.
https://doi.org/10.4995/
UPVS.2024.678801

d) Internet sources: use the same form as in a)

and b), then add the same form as in a) and

b), then add the URL/Web address (not

including the date of retrieval of the article

or book). Examples: Example:

FAO (Food and Agriculture Organization of
the United Nations). (2025). Portal de
datos de indicadores de los ODS. FAO.
https://www.fao.org/sustainable-
development-goals-data-portal/data/
es

e) Book chapter or entry, in a reference work,
Use the basic form: Surname, N. N. (Date).
Title of chapter or entry. In N. N. Surname
(Ed.), Title of book (pp. xxx-xxx). Publisher.

Example:

Padron Guillén, J. (2020). Teoria y
tecnologia de la investigacion. En I.
Paredes Chacin, |. Casanova Romero, &
M. Naranjo Toro (Eds.), Formacion de
Investigadores en el contexto universitario
(pp. 40-107). Universidad Técnica del
Norte. https://repositorio.utn.edu.ec/
handle/123456789/12813

f) Several authors: if a source has more than
20 authors, list the first 19. Place ellipses
after the period following the initial of the
19th author's name, then provide the last
author's details (Surname, N. N.).

f) Artificial Intelligence (Al): Credit the author
of the algorithm, created with any Al tool, by
adding an entry in the reference list similar
to the example:

OpenAl. (2025). ChatGPT (Mar 14 version) [Large
language model]. https://
chat.openai.com/chat

The structure of the manuscript and the

minimum sections for original articles:

Only original articles are published, i.e.,
those that are the product of a theoretical or
empirical research project (or combination
of both), or that analyze publications on the
topics addressed by the Journal (review
articles), provided that they have not been
previously published. Original contributions
will have priority for publication over
communications, technical reports,
correspondence, review articles and other
content. Case studies based on small
samples and/or of little scientific/academic
relevance will not be published.

2. Article sections:

All articles submitted for publication must
contain, at a minimum, the following
sections and/or specifications:

- TITLE: no longer than 15 words and in
Spanish, French, English and Portuguese.

- ABSTRACTS: in the four languages
mentioned above, with an approximate
length of 300 words each. They should
include the fundamental argumentation of
the article, with the justification of the
subject, the methodology used and the main
conclusions.

- KEY WORDS: between 5 and 7, that clearly
summarize the main themes and aspects
dealt with in the article.

- OBJECTIVES OF THE ARTICLE (explicitly or
implicitly).

- TABLES, FIGURES, PHOTOGRAPHS, MAPS OR
OTHER OBIJECTS (sent separately and
expressly indicating the sources and place
of location within the text).

- DISCUSSION OF RESULTS (in as many
sections as the development of the subject
or subjects dealt with in the article merits).
- CONCLUSIONS.

- REFERENCES (presented strictly according
to the general rules specified in the section
Citation and bibliographical references).

- ANNEXES (if necessary, in any particular
case; they must be listed).

Additionally, in a separate file A BRIEF
CURRICULUM VITAE (CV) OF THE AUTHOR(S)
(maximum 150 words) must be sent, with
their basic data, expressly indicating their
university and postgraduate degree (starting
with the most recent), unit of assignment,
current position, lines of research, postal
address, ORCID number, contact telephone
number and e-mail (in case of doubt, see
format online at http://erevistas.saber.ula.ve/
agroalimentaria, in any recent article). In the
case of book reviews or any other
contribution, each author should also attach
a brief C.V. and e-mail address.

Each of these sections or chapters should
be numbered consecutively, beginning with:
1. Introduction, using Arabic numerals. If
necessary, subdivisions should be used as
required by the structure of the work (e.g.:
1,11.,12,2,2.1,21.1., etc.).

IMPORTANT NOTES:

1) Articles submitted without the
corresponding brief CV of the author(s)
cannot be considered for refereeing.

2) Before submitting a contribution to the
Journal via e-mail, please make sure that it
meets the formal criteria indicated above. To
do so, please carefully review the different
aspects that are previously evaluated by the
Editorial Committee, by using the Manuscript
Pre-review Form for Authors (available at http:/
/erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/
Planilla_autorevision_previa_Autores_Agroalimentaria_INGLES_2024.pdf


https://doi.org
https://
http://
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Format, form of presentation, size and other

presentation rules for tables, figures, photos,
illustrations and objects in general:

Tables, figures, photos, illustrations and
objects in general accompanying the text
should preferably be presented on a
separate sheet of paper, identifying in the
text the place of their inclusion. They should
be submitted as separate files, in MS-Excel,
MS-Power Point or the software used (which
must be specified, if it is not one of the
above), so that they can be edited or adjusted
for final layout. In the case of images and
photos, they should be submitted as .jpeg/
.gif files (high resolution), if applicable.
Tables should be prepared in Arial font size
9 points, preferably in Microsoft Excel,
clearly indicating their number, title and
source(s), following APA Standards. All
objects other than text should be numbered
consecutively, using Arabic numerals.

Reviewing system (peer review)

The Editorial Team will initially review each
manuscript to determine whether or not it
corresponds to the specific areas of the
Journal and complies with the editorial
guidelines (detailed in the Manuscript Pre-
Review Form for Authors, available online).
Once its compliance has been verified, it will
be submitted to a process of detection of
prior publication, plagiarism, and/or self-
plagiarism. If it passes these two filters, it
will be sent for refereeing by at least two
experts in the field, external to the journal,
from different local, national, and
international institutions (otherwise, it will
be returned and the authors will be notified
of its shortcomings). The evaluations of the
referees, as well as the authorship of the
manuscripts will be strictly confidential
(double blind system). Once refereed, the
article will have one of the following
statuses: a) It should be published without
any modification; b) It may be published if
the indicated modifications are made; c) It
should be drastically modified and
submitted to a new referee; or, d) It should
be rejected. In cases c) and d), the indicated
corrections must be made until the final
decision is as foreseen in a). Special
contributions, which are expressly requested
by the Editor and which will form a special
section of the journal, are exempt from
arbitration. No originals will be returned and
the Editor reserves the right to make the
necessary adjustments to the contributions
to guarantee the uniformity of style proposed
by the journal. Once accepted for publication,
the author or authors will receive the
corresponding proof of acceptance. This
implies that thereafter they undertake to
comply with other prerequisites for
publication of the manuscript, namely:

1) Respond in a timely manner to the Associate
Editor, in order to complete the editorial
process (e.g., sending missing data,
additional corrections, review of drafts of
articles (preprints), among other activities.

2) Completion and submission of the «Declaration
of Originality, Publication Authorization, and
Assignment of no Exclusive Rights Form», since
the Journal is published under Creative
Commons Attribution-NonCommercial-NoDerivatives
4.0 International License (CC BY-NC-ND 4.0).

This Form can be downloaled in the URL:
http://erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/2024_Planilla-
Declaracion-originalidad_Autorizacion-de-Publicacion_Cesion-
No-Exclusiva-Derechos_Ingles_CON-CAMPOS.pdf

Comunications, technical reports, book

reviews, interviews and other contributions:

Agroalimentaria also publishes technical
reports, methodological notes, book
reviews, interviews with recognized
experts and scientific/researchers on
issues of interest to the journal, or even
correspondence. These texts, although
they do not meet conditions to be
considered as original articles, can be of
interest to its readers. Such contributions
have variable length, according to its
nature. In general, they are requested by
the Editorial Board, or can be submitted
by theirs authors.

Submission of articles and contributions

in general:

Articles, papers, communications, technical
reports, correspondence, literature reviews
and special contributions should be sent
electronically, to the following e-mail
addresses:

agroalimentaria@ula.ve; ciaal.ula@gmail.com;
agroalimentariajournal@gmail.com

NOTES:

1) Since the printing version has been
suspended indefinitely, Agroalimentaria is only
published on line for now. In addition to the
official website of our Journal (http://
erevistas.saber.ula.ve/agroalimentaria), where
the whole collection is available on free
access, all issues are simultaneously
published in the Website of the Latin
American Scientific Journals Network (Red de
Revistas Cientificas de América Latina y el Caribe,
Espafa y Portugal, Redalyc -in Spanish, at http:/
/www.redalyc.org/revista.0a?id=1992).

2) Agroalimentaria is an academic publication
adhered (as the other scientific journals of
the ULA-Venezuela) to the Berlin Declaration
of open access to knowledge in sciences and
humanities (October 2003).

Editorial Board
Agroalimentaria Journal
(Last updated: October 2025)


mailto:agroalimentaria@ula.ve;
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NORMES POUR LA MISE EN FORME DES ARTICLES PROPOSES

Mise en forme des articles proposés :

Agroalimentaria est une publication
scientifique, référencée et indexée,
spécialisée dans le domaine des sciences
sociales liées aux études sur I'agriculture,
I'alimentation, le développement rural, la
nutrition et les questions liées a
I'environnement et la durabilité des
systéemes alimentaires. Les articles et les
critiques doivent étre rédigés sur des
feuilles de format lettre (lettre, 21,59 x 27,94
cm), avec interligne simple (1 ligne, avec
des marges symétriques (3 cm), en utilisant
Microsoft Word pour ['édition. Pour les
textes, la police Times New Roman, 11 points,
doit étre utilisée. L'extension maximale
sera de 13.000 mots pour les Articles; et de
2.500 mots pour les Révisions et critiques, et
compris les tableaux, graphiques, figures
et photographies (I'éditeur se réserve le
droit d'autoriser des articles et / ou des
révisions et critiques plus détaillés). Le
fichier original du manuscrit doit inclure, a
I'endroit approprié, tous les tableaux,
figures, cartes, photographies et autres
illustrations. Les tableaux et figures doivent
également étre soumis séparément, dans
un seul fichier éditable, sous MS-Excel, en
utilisant la police Arial 9 points ; les cartes,
photographies et autres images, au format
.jpeg ou .bmp, avec une résolution
supérieure a 600 dpi. Les manuscrits
seulement peuvent étre soumis en espagnol,
anglais ou frangais.

Des normes pour la présentation de la Revue :

Agroalimentaria, publié deux fois par an, est
désormais une revue électronique. La revue
présentaient les articles scientifiques sous
un format 1/8 feuille (ISO B5, 176 x 250 mm),
disposés en deux colonnes. Le contenu est
admis uniquement en trois langues
espagnol, anglais ou francais ; et les résumés
apparaissent sur la (les) premiére (s) page
(s) de chaque article en espagnol, anglais,
francais et portugais (dans une seule
colonne). Dans sa version électronique
présent une jaquette bicolore (noir et bleu
clair), avec des motifs variables combinant
des cercles de différentes tailles. Elle
identifie le volume et le numéro de la revue,
la période de la publication, I'institution
de patronage, I'ISSN et I'ISSN électronique
et leurs adresses Internet (URL). La
couverture arriere montre l'index du contenu
dans la langue d'origine.

Des normes pour la présentation des

références bibliographiques :

Les citations dans le texte et les références a
la fin de I'article doivent suivre le style de
I'American Psychological Association, APA
(Guide to writing in APA style, 7e édition,
version 2019, disponible sur https://normas-
apa.org). C'est-a-dire, elles doivent inclure
les noms de famille de ['auteur ou des
auteurs (premiére lettre en majuscules) et leur
date de publication. Si la référence dans le
texte correspond a deux auteurs, les noms de
chacun doivent étre cités, comme suit :
SMoreno & Garcia (2024), ou (Moreno & Garcia,
2024). De méme, elle doit inclure le numéro
de page, aprés la date, dans le cas de citations
textuelles : Moreno & Garcia (2024, p. 34), ou
s'il y a plusieurs pages, séparées par un trait
d'union : Moreno & Garcia (2024, pp. 34-35).
Les citations textuelles de 40 mots ou plus
doivent étre incluses dans un paragraphe
distinct, conformément aux regles de citation.
Si I'ceuvre a trois auteurs ou plus, des la
premiére citation, seul le nom de famille du
premier auteur est écrit, suivi de [ expression
«et al. » en italique : Santana et al. (2025) ﬁen
aucun cas, n'utilisez en gras). Toutes

références citées dans le manuscrit doivent
étre incluses a la fin du manuscrit, dans la «
liste des reférences », en laissant une
indentation francaise a partir de la deuxieme
ligne (elles doivent étre alignées a gauche et
n'utiliser en aucun cas des lettres grasses,
en se rappelant que seul le numéro de volume
des revues, ainsi que les titres des livres et
des revues sont en italique), comme suit :

a) Cas des livres :
Nom, N. N. (Année). Titre. Editorial.

xemQI

Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-
Coque, J. M. (2024). La evolucion de los
precios alimentarios. Propuestas para una
cadena agroalimentaria eficiente y justa en
la Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politecnica de Valéncia.

b) Casd'articles de revues ou d'autres publications
périodiques : utiliser la forme de base: Noms
de famille, N. N., Noms de famille, N. N. et
Noms de famiIIe, N. N. (Date). Le titre de
I'article. Titre de la publication, volume
(numéro), plage de pages xx-xx. http://
dOi.org/XX.XXXXXXX

Exemple :

Okumus, B. (2025). Will the decrease in
food availability affect food tourism? A
historical and contemporary
perspective: horizon 2050 article.
Tourism Review, 80(1), 245-259.

¢) Livres ou articles, avec DOI (Digital Object
Identifier, d.o.i.) : citer de la méme maniere
que dans les deux cas précédents, en
ajoutant le d.o.i. a la fin. Exemple :


https://doi.org
https://doi.org
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Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-Coque,
J. M. (2024). La evolucion de los precios
alimentarios. Propuestas para una cadena
agroalimentaria eficiente y justa en la
Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politécnica de Valéncia. https:/
/doi.org/10.1016/j.futures.2025.103568

d) Publications sur Internet : utilisez le méme

formulaire qu'en a) et b), puis ajoutez I'URL

ou l'adresse Web (sans mentionner la date
de récupération de l'article ou du livre).

Exemple :

FAO q:ood and Agriculture Organization of
the United Nations). (2025). Portal de
datos de indicadores de los ODS. FAO.
https://www.fao.org/sustainable-
development-goals-data-portal/data/es

e) Chapitre de livre ou entrée dans I'ouvrage de
reférence: Utilisez le formulaire de base (sans

ras): Nom, A. A., Nom, B. B. et Nom, C. C.
?Date). Titre du chapitre ou de I'entrée. Dans
Noms de famille, A. A. (Ed.), Titre du livre (pp.
xx-xx). Editorial. Exemple :

Padrén Guillén, J. (2020). Teoria y tecnologia de
la investigacion. En |. Paredes Chacin, I.
Casanova Romero, & M. Naranjo Toro
(@Eds.), Formacion de Investigadores en el

ontexto Universitario (PRI 40-107).
Universidad Técnica del Norte. https://
rlezgtigltono.utn.edu.ec/handle/123456789/

f) Plusieurs auteurs: si I'ouvrage a référencer
compte plus de 20 auteurs, les 19 premiers
doivent étre énumérés ; placer un point de
suspension apres l'initiale du nom du 19e
auteur ; écrire ensuite les données (nom de
famille, N. N.) du dernier auteur.

f) Intelligence artificielle (1A): mentionnez
I‘auteur de I'algorithme, créé a l'aide d'un
outil d'intelligence artificielle, en ajoutant
une entrée dans la liste des références,
similaire a celle de I'exemple :

OpenAl. (2025). ChatGPT ((version du 14 mars)
[Grand modele linguistique].https://
chat.openai.com/chat

La structure du manuscrit et des sections

minimales des articles originaux :

1. Seuls les articles originaux seront publiés,
c'est-a-dire ceux qui sont le produit d'un
projet de recherche théorique ou empirique
(ou une combinaison des deux), ou qui
analysent des publications sur les questions
abordées par la Revue (articles de synthese),
a condition qu'ils n‘aient pas été publiés
précédemment. Les contributions originales
auront priorité pour la publication sur les
communications, les rapports techniques, la
correspondance, les articles de synthése et
autres contenus. Les études de cas basées
sur de petits échantillons et / ou peu
pertinentes sur le plan scientifique /
académique ne seront pas publiées.

2. Sections de l'article : o
Tous les articles soumis pour publication
doivent contenir, au minimum, les sections
et / ou spécifications suivantes :

- TITRE : D'une longueur inférieure & 15 mots
au maximum, et en espagnol, francais,
anglais et portugais.

- RESUMES : Ecrit dans les quatre langues
mentionnées ci-dessus, d'une longueur
approximative de 300 mots chacun. Ils
comprendront I'argumentation
fondamentale de I"article, avec la
justification du sujet, la méthodologie
utilisée et les principales conclusions.

- MOTS CLES : Entre 5 et 7, qui résument
clairement les principaux themes et aspects
traités dans I'article.

- OBJECTIFS DE L'ARTICLE (explicitement ou
implicitement).

- TABLES, FIGURES, PHOTOGRAPHIES, CARTES
OU AUTRES OBJETS (envoyés séparément et
indiquant expressément les sources et
I'emplacement dans le texte, si elles ne
sont pas propres).

- DISCUSSION DES RESULTATS (en autant de
sections que le développement du sujet
traité dans l'article le justifie).

- CONCLUSIONS.

- REFERENCES (présentées strictement selon
les régles générales précisées dans la section
Des normes pour la présentation des
références bibliographiques).

- ANNEXES (si nécessaire, dans un cas
particulier; elles doivent étre énumérees).

De plus, il doit étre envoyé dans un fichier
sé/garé le RESUME CURRICULUM VITAE (CV) DE
L'AUTEUR OU DES AUTEURS (150 mots
maximum): Présenter vos données de base,
indiquant  expressément votre dipléme
universitaire et postuniversitaire (en
commencant par le plus récent), votre unité
d'affiliation, poste actuel, lignes de
recherche, adresse postale, numéro ORCID,
numeéro de téléphone et votre adresse e-mail
(en cas de doute, voire le format en ligne a
http://erevistas.saber.ula.ve/agroalimentaria,
dans tout article récent). Dans le cas de révisions,
critiques de livres ou d’autres contributions,
chaque auteur doit également joindre un
bref C.V. et I'adresse électronique (e-mail).

Chacune de ces sections ou chapitres doit étre
numérotée consécutivement, en commengant
par: 1. Introduction, en chiffres arabes. Si
nécessaire, les subdivisions que la structure
de travail justifie doivent étre utilisées (par
exemple: 1., 1.1, 1.2, 2., 2.1, 21.1,, etc.).

REMARQUES IMPORTANTES :

1) Les articles soumis sans le correspondant
resumé du CV de l'auteur ou des auteurs ne
Peuv_ent pas étre pris en considération pour
'arbitrage.

2) Avant de soumettre une contribution pour
la Revue par e-mail, veuillez-vous assurer
qu'elle répond aux criteres formels indiqués
ci-dessus. Pour ce faire, regardez
attentivement les différents aspects qui
seront évalués par le Comité de rédaction, a
travers du Formulaire D’Auto-Evaluation Préalable
de Manusait, disponible sur  http://
erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/
Planilla_autorevision_previa_Autores_Agroalimentaria FRANCES_2024.pdf



https://https://
http://www.sciencedirect.com/science/article/
https://
http://
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Format, forme de présentation, taille et autres
regles de présentation des tableaux, figures,

photographies, illustrations et objets en général :

Les tableaux, figures, photographies,
illustrations et objets en général qui
accompagnent le texte doivent de préférence
étre _P_resentes sur une feuille séparée,
identitiant le lieu de leur inclusion dans le
texte. lls doivent étre envoyés sous forme de
fichiers séparés, dans MS-Excel, MS-Power
Point ou le logiciel utilisé (qui doit étre
spécifié, s'il ne fait pas partie de ceux
mentionnés ci-dessus), afin qu'ils puissent
8tre édités ou ajustés aux fins de la mise en
page finale. Dans le cas des images et des
photographies, elles doivent étre soumises
sous forme de fichiers .jpeg ou .gif, le cas
échéant. Les tableaux doivent étre rédigés en
utilisant le caractere Arial de 9 points, de
préférence dans Microsoft Excel, en indiquant
clairement leur numéro, leur titre et leur (s)
source (s), conformément aux normes APA. Tous

les objets non textuels doivent étre

numerotés consécutivement, en utilisant des
chiffres arabes.

Systéme d'arbitrage (peer review) :

Le  Comité Editorial examinera
préliminairement chaque manuscrit recu afin
de déterminer s'il correspond aux domaines
spécifiques de la revue et s'il est conforme
aux normes éditorigles (détaillées dans le
Formulaire D’Auto-Evaluation Préalable de
Manuscrit, disponible en ligne). Une fois
leur conformité vérifiée, ils seront ensuite
soumis a un processus de détection de
publication antérieure, de plagiat et/ou
d’autoplagiat. S'il passe ces deux filtres, il
sera envoyé pour évaluation par au moins
deux experts du domaine, externes a la revue,
issus de différentes institutions locales,
nationales et internationales (sinon, ils
serant renvoyés et ses déficiences seront
notifiées aux auteurs). Les évaluations des
arbitres, ainsi que la paternité des
manuscrits seront strictement
confidentielles (systeme en double aveugle).
Une fois référencé, I'article aura I'un des
statuts suivants: a) Il doit étre publié sans
aucune modification; b) Il peut étre publié
si les, modifications _indiquées sont
apportées; c) |l doit étre radicalement
modifié et soumis & un nouvel arbitrage; ou,
d) Il doit étre rejeté. Dans les cas c) et d), les
auteurs doivent apporter les corrections
indiguées, jusqu'a ce que l'avis définitif soit
celut prévu en a). Les contributions
spéciales, qui _ sont  expressément
demandées par I'éditeur et qui constitueront
une section spéciale de la revue, sont
exclues de l'arbitrage. Les originaux ne sont
pas retournés et I'éditeur se reserve le droit
d'apporter les a+ustements nécessaires aux
contributions, afin de garantir I'uniformité
de style proposée par la revue. Une fois
acceptés pour publication, I'auteur ou les
auteurs recevront le certificat d'acceptation
correspondant.  Cela  implique qu'ils
s'engagent par la suite a respecter d'autres
conditions préalables a la publication du
manuscrit, a savoir:

1) Répondre rapidement au rédacteur adjoint,
afrin de terminer le processus éeditorial (par
exemple, envoyer les données manguantes,
des corrections supplémentaires, I'examen
des projets d'articles (pre-impressions),
entre autres activités.

2) Remplir et envoyer la «Formulaire de
Déclaration D'Originalité, D'Autorisation de
Publication et de Cession de Droits non Exclusifs»,
Pulsque_le Journal est publié sous une
icence internationale Creative Commons
Attribution-Non Commercial-No Dérivée
International 4.0 (CC BY-NC-ND 4.0),
disponible sur:
http://erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/2024_Planilla-

Declaracion-originalidad_Autorizacion-de-Publicacion_Cesion-No-
Exclusiva-Derechos_Frances_CON-CAMPOS.pdf

Communications, rapports techniques,

correspondance, articles de synthése :

La Revue peut également publier la
correspondance regue, ainsi que des rapports
techniques, des notes méthodologiques, des
critiques de livres, des entretiens avec des
experts et des scientifiques reconnus sur des
sujets d'intérét pour la Revue. Ce sont des
textes qui, bien qu'ils ne répondent pas aux
caractéristiques des articles originaux,
peuvent intéresser nos lecteurs. L'ampleur
de ces contributions est variable, selon leur
nature, En général, ils sont demandés par le
Comité de Rédaction, bien qu’un auteur
intéressé puisse les soumettre a celui-ci.

Soumission d'articles et de contributions:

Les articles, communications, rapports
techniques, correspondances, revues
bibliographiques et contributions spéciales
doivent étre envoyes par voie électronique
aux adresses électroniques suivantes :

agroalimentaria@ula.ve; ciaal.ula@gmail.com;
agroalimentariajournal@gmail.com
REMARQUES :

1) L'impression de la Revue ayant été
suspendue indéfiniment, sa publication se
fait pour l'instant uniquement par voie
électronique. Outre le site officiel (http://
erevistas.saber.ula.ve/agroalimentaria), les
articles d'Agroalimentaria sont également
publiés en libre accés simultanément sur le
portail du Réseau des revues scientifiques
d'Amérique Latine et des Caraibes, d'Espagne

et du Portugal, REDALYC (http://
erevistas.saber.ula.ve/agroalimentaria), donde
estdn disponibles todos los numeros

publicados hasta ahora, también se publican
en acceso abierto simultdneamente en el
portal de laRed de Revistas Cientificas de América
Latina y el Caribe, Espafia y Portugal, Redalyc
(disponible en  http://www.redalyc.org/
revista.0a?id=1992).

2) Agroalimentaria est une publication adhérée

(comme les autres revues scientifiques de

I'ULA-Venezuela) a la Déclaration de Berlin

sur le libre acces aux connaissances en
sciences et humanités (octobre 2003).

Comité Editorial

Revue Agroalimentaria

(Mis & jour en octobre 2025)
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NORMAS PARA OS AUTORES/COLABORADORES DA REVISTA
AGROALIMENTARIA

Formato e métodos de envio de
contribuciones originais:

Agroalimentaria € uma publicagao periodica
de natureza cientifica, arbitrada e indexada,
especializada na area de Ciéncias Sociais
no ambito dos estudos sobre agricultura,
alimentacdo, desenvolvimento rural,
nutricdo, bem como com as questdes
ambientais e com a sustentabilidade dos
sistemas alimentares. Os artigos e
resenhas deverdo estar no formato tipo
carta (Letter, 21,59 x 27,94 cm), espago 1,5
com margens simétricas (3 cm), tendo como
programa o Microsoft Word. Os textos devem
ser escritos em fonte Times New Roman,
tamanho 11. O tamanho méximo do arquivo
sera de 13.000 palavras para artigos e 2.500
palavras para resenhas (o Editor-Chef
reserva-se o direito de autorizar artigos e/
ou resenhas mais longos). O arquivo
original do manuscrito deve incluir, no local
apropriado, todas as tabelas, figuras,
mapas, foto%raflas e outras ilustracdes. As
tabelas e figuras também devem ser
enviadas separadamente, em um Unico
arquivo editavel, no MS-Excel, usando fonte
Arial de 9 pontos; mapas, fotografias e
outras imagens, em formato .jpeg ou .bmp,
com resolucdo superior a 600 dpi. A revista
sO aceitara manuscritos enviados em
inglés, francés e espanhol. Solo poderdo ser
enviados trabalhos em espanhol, inglés e
francés.

Normas de apresentacdo da Revista:

Agroalimentaria, que €é publicada
semestralmente, é atualmente uma revista
em formato eletrénico. Para a apresentacao
dos artigos cientificos, o tamanho e B5 (176
x 250 mm), diagramada a duas colunas.
Admite-se apenas contetdos em trés
idiomas (espanhol, inglés e francés), sendo
que o0s resumos devem aparecer na
primeira pagina de cada artigo em
espanhol, inglés, francés e portugués (numa
sO coluna). Em sua versdo eletrbnica, ela
tem uma capa em duas cores (preto e azul
claro), com desenhos varidveis que
combinam circulos de distintos tamanhos.
A capa identifica o volume e nimero da
Revista, o periodo de publicagdo, a
instituicdo patrocinadora, o ISSN e ISSN
eletrdnico e os enderegos de internet (URL).
Na contracapa consta o indice de contetdo
no idioma original.

Citac0es e referéncias bibliogréficas:

Tanto as citagBes no corpo do texto quanto as
referéncias constantes no final do artigo
devem edar no edilo da American
Iﬂdﬁole%gcg Asodation, ARA (conforme Glia
para redacdo no egtilo APA, 7/ Hlicdo, ano

2019, disponivel em https://normas-apa.org).
Resumidamente devem incluir 0s
sobrenomes do autor ou autores (primeira
letra em mailsculas) e ano de publicacdo. Se
a referéncia no texto corresponde a dois
autores, devem ser citados os sobrenomes
de cada um no seguinte modo: Moreno &
Garcia (2024) ou também: (Moreno & Garcia,
2024). Além disso, deve-se incluir o numero
de pagina depois do ano da publicacdo no
caso em que se tratar de citagBes textuais,
como no exemplo: Moreno & Garcia (2024, p.
34), ou se sdo varias paginas, devidamente
separadas por hifen: Moreno & Garcia (2024,
pp. 34-35). As citacdes textuais de 40 ou mais
palavras devem constar em paragrafo a parte,
seguindo as regras de citagdo. Se a obra
possui trés o mais autores,a partir da primeira
citagdose escreve apenas 0 sobrenome do
primeiro autor, seguindo da expressao "et al."
em italico: Santana et al. (2025) (ndo deve ser
usado negrito). Todas as referéncias citadas
no manuscrito devem ser incluidas no final
do manuscrito, na «lista de referéncias»,
deixando o recuo francés a partir da segunda
linha (devem ser alinhadas & esquerda e em
nenhum caso usar negrito, lembrando que
apenas 0 numero do volume dos periddicos,
juntamente com os titulos de livros e
periddicos, sdo em italico). Veja-se o0s
exemplos:

a) No caso de livros:

Sobrenomes, N. N. (Ano). Titulo. Editora.

Exemplo:

Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-
Coque, J. M. (2024). La evolucion de los
precios alimentarios. Propuestas para una
cadena agroalimentaria eficiente y justa en
la Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politecnica de Valéncia.

b) No caso de artigos de revistas ou outras
publicagdes periddicas, utilizar la forma bésica:
Sobrenomes, N. N., Sobrenomes, N. N. e
Sobrenomes, N. N. (Ano). Titulo do artigo.
Titulo da publicacdo, volumen(nimero),
intervalo de paginas xx-xx.

Exemplo:

Soares, P. e Davo-Blanes, M. C. (2019).
Comedores escolares en Espafia: una
0P0rtun|d_ad para fomentar sistemas
alimentarios mas sostenibles
saludables. Gaceta Sanitaria, 338&), 213-
215. htt s://doi.org/lO.lOlG/
j.aprim.2017.10.01

c) Livros ou artigos com DOI (Digital Object

Identifier, d.o.i.): adotar 0 mesmo

procedimento dos casos anteriores,

agregando o respectivo doi ao final, como

no exemplo:

Moreno Pérez, O. M., & Garcia Alvarez-Coque,
J. M. (2024). La evolucion de los precios
alimentarios. Propuestas para una cadena
agroalimentaria eficiente y justa en la_
Comunitat Valenciana. edUPV-Editorial
Universitat Politécnica de Valéncia. https:/
/doi.org/10.1016/j.futures.2025.103568


https://doi.org
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d) Publica¢Bes da Internet: utilizar o mesmo
procedimento adotado nos casos a) e b),
agregando a URL ou da direcdo eletrdnica
(WEB), sem incluir e data de recuperagdo do
artigo ou livro. Exemplo:

FAO (Food and Agriculture Organization of
the United Nations). (2025). Portal de
datos de indicadores de los ODS. FAO.
https://www.fao.org/sustainable-
development-goals-data-portal/data/es

e) Capitulo em livro coleténea: usar a forma
basica (sem negrito): Sobrenomes, N. N.,
Sobrenomes, N. N. & Sobrenomes, N. N.
(Fecha). Titulo do capitulo o da entrada. Em
N. N. Sobrenomes (Ed.), Titulo do livro (pp. xx-
xx). Editora. Exemplo:

Padron Guillén, J. (2020). Teoria y tecnologia de
la investigacion. En I. Paredes Chacin, I.
Casanova Romero, & M. Naranjo Toro
(Eds.), Formacion de Investigadores en el
Contexto Universitario (pp. 40-107).
Universidad Técnica del Norte. https://
repositorio.utn.edu.ec/handle/123456789/
12813

f) Véarios autores: se o trabalho a ser
referenciado tiver mais de 20 autores, 0s
primeiros 19 devem ser listados; coloque
elipses apds o ponto final depois da inicial
do nome do 19° autor; em seguida, escreva
os dados (sobrenome, N. N.) do ultimo autor.

f) Inteligéncia Artificial (IA): dé crédito ao autor

o algoritmo, criado com qualquer
ferramenta de inteligéncia artificial,
adicionando uma entrada na lista de

referéncias semelhante ao exemplo:

OpenAl. (2025). ChatGPT (verséo de 14 de
margo) [Modelo de linguagem grande].
https://chat.openai.com/chat

Estrutura do manuscrito e se¢des

minimas para artigos originais:

1. Somente serdo publicados artigos
originais, i.e., aqueles que sdo produto de
um projeto de pesquisa tedrica ou empirica
(ou a combinacdo de ambos), ou que se
refiram a analises de publicagBes sobre
temas abordados pela Revista (artigos de
revisdo), sempre que ndo tenham sido
previamente publicados. As contribuig@es
originais terdo prioridade em relacdo a
comunicagoes, informes  técnicos,
correspondéncia, artigos de revisdo e outros
conteudos. Ndo serao publicados estudos
de caso e baseados em amostras pequenas
e/ou de escassa relevancia cientifica ou
académica.

2. Se¢Bes do artigo:

Todos os artigos enviados para publicacéo
devem conter, minimamente, as seguintes
secOes e/ou especificacdes:

- TITULO: méaximo de 15 palavras, devendo
constar em espanhol, francés, inglés e
portugués.

- RESUMOS: o resumo deve estar também nos
quatro idiomas citados, com uma extensdo
correspondente a aproximadamente 300
palavras. Deve incluir o argumento central do
trabalho, a justificativa do tema, a
metodologia utilizada e as principais
conclusdes do artigo.

- PALABRAS CHAVES: o artigo deve incluir entre
5 e 7 palavras-chaves que claramente sirvam
de indicativo do tema e aspectos principais
abordados no artigo. -
OBJETIVOS DO ARTIGO: devem constar no corpo
do trabalho de forma explicita ou implicita.

- TABELAS, FIGURAS, FOTOGRAFIAS, MAPAS OU
IMAGENS: devem ser enviados em arquivo a
parte, evidenciando expressamente a fonte
da informacdo e o local do artigo em que
devem estar dispostas.

- DISCUSSAO DOS RESULTADOS: devem constar
no artigo sempre e quando ajudem no
desenvolvimento dos temas e questdes
propostos..

- CONCLUSOES.

- REFERENCIAS: deverdo ser apresentadas
estritamente de acordo com as normas gerais
constantes na secgédo CitacOes e referéncias
bibliograficas.

- ANEXOS: caso seja necessario o artigo pode
incluir essa seccdo em situagOes particulares,
devendo os itens correspondentes estar
devidamente numerados.

Além disso, em um ar%uivo separado também
deve enviar-se o CURRICULUM VITAE (CV)
RESUMIDO DO AUTOR OU AUTORES. Este deve
ter um maximo de 150 palavras, contendo os
dados bésicos, sobretudo os referidos a
titulacdo em nivel de graduagdo e de pos-
graduacdo (comecando pela mais recente),
afiliagbes profissionais, cargo atual, linhas
de pesquisa, enderego postal, identificador
ORCID, telefone de contato e correio
eletronico. Em caso de ddvida consultar
através do link: http://erevistas.saber.ula.ve/
agroalimentaria, ou em qualquer artigo recente.
No caso de resenhas de livros ou outras
contribui¢Bes, cada autor deverd também
acrescentar um breve CV, bem como seu
endereco eletrdnico (e-mail).

Cada uma destas se¢bes ou capitulos deveram
estar numerados consecutivamente,
comecando por: 1. Introducéo, utilizando, para
isso, nameros arabicos. Caso seja necessario,
devem ser empregadas subdivisdes ou niveis
exigidos pela estrutura do manuscrito (por
exemplo:1.,1.1,1.2,,2.,2.1,2.1.1, etc.).

NOTAS IMPORTANTES:

1) Os artigos enviados sem o CV resumido do
autor, ou autores, ndo poderdo ser
encaminhados para o processo de avaliacéo.

2) Os trabalhos deverdo ser enviados via
correio eletrénico para a Revista. Antes de
fazé-lo, rogamos aos autores que assegurem-se
de que cumpre com os critérios formais referidos
anteriormente. Para tanto, ha que revisar
cuidadosamente os distintos aspectos
definidos pelo Comité Editorial e constantes
no Formulario de Pré-Revisdo de Manuscritos,
disponivel no link (disponible en http://
erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/Planilla-
Autorrevision-previa-autores_PORTUGUES.pdf).
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https://

AGROALIMENTARIA. Vol. 31, N° 61; julio-diciembre 2025

194

RESENAS Y MISCELANEOS

Formato, extensdo e outras normas para a
tabelas, figuras,

apresentacdo de
fotografias, ilustracdes e objetos em general:

As tabelas, figuras, fotografias, ilustragdes
e objetos em geral que acompanham o
artlgo_ deverao  ser  apresentados,
preferivelmente em pégina a parte,
identificando o local preciso no texto em
que devem ser inseridos. Tais
complementos deverdo ser enviados em
arquivos  especificos e  separados,
admitindo-se formatos tais como: MS-Excel,
MS-Power Point ou segundo o software
utilizado, o qual deve ser especificado. Caso
ndo seja nenhum destes formatos, o
complemento deve permitir sua edi¢céo ou
devido ajuste final (layout) da revista. No
caso de imagens e fotografias estas devem
ser enviadas como arquivos.jpeg/.gif,
conforme o caso. As tabelas deverdo ser
elaboradas em fonte tipo Arial, tamanho 9,
preferivelmente em Microsoft Excel,
indicando claramente seu numero, titulo e
fonte e de acordo com as Normas APA. Todos
0s objetos distintos ao texto deverdo ser
consecutivamente numerados e mediante
0 uso de numeros arabicos.

Sistema de arbitragem (revisao por pares):

O Comité Editorial revisara inicialmente cada
manuscrito para determinar se ele
corresponde ou ndo as areas especificas do
jornal e se estd em conformidade com os
normas editoriais (detalhadas no Formulario
de Pré-Revisdo de Manuscritos, disponivel
online). Uma vez verificada a conformidade,
eles serdo submetidos a um processo de
detec%éo_de publicacdo anterior, plagio e/ou
autoplagio. Se passar por esses dois filtros,
sera enviado para revisdo por pelo menos
dois especialistas na area, externos ao jornal,
de diferentes instituicdes locais, nacionais
e internacionais (caso contrario, sera
devolvido e suas deficiéncias serdo
notificadas aos autores). As avaliagbes dos
pareceristas, assim como a autoria dos
trabalhos, serdo realizadas de modo
estritamente confidencial (sistema duplo
cego). Uma vez arbitrado, o artigo adquire os
seguintes status: a) Deve ser publicado sem
nenhuma modificacdo; b) Podera ser
publicado se efetuadas as modificacdes
indicadas; c¢) Deverd ser drasticamente
modificado e submetido a uma nova
arbitragem ou d) O artigo deve ser rejeitado.
Nos casos c) e d) deverdo ser feitas as
correcOes indicadas até o momento em que o
parecer seja o previsto no item a). Sao
consideradas excegdes ao processo de
arbitragem as colaboragbes especiais
expressamente solicitadas pelo Editor e que
facam parte de uma se¢do especial da revista.
Os originais ndo serdo devolvidos e o Editor
se reserva o direito de realizar 0s ajustes
necessarios para assegurar a uniformidade
de estilo estipulado pela Revista. Uma vez
aceito para publicacdo, o autor ou autores
oportunamente receberdo tal informacéo.
Isto implica que a partir desse instante

comprometem-se a cumprir com 0s requisitos
prévios para a publicagdo propriamente dita
do trabalho, quais sejam:

1) Responder oportunamente ao Editor
adjunto no sentido de completar o processo
editorial (e.g. enviar dados faltantes,
correcdes adiclionais, revisdo do rascunho do
artigo [pre print], dentre outras atividades.

2) Preenchimento e envio do «Formulério para
Declaracéo de Originalidade, Autorizacéo para
Publicacdo e Transferéncia de Direitos néo
Exclusivos». A Revista € publicada sob licenca
da Creative Commons Atribucion-No Comercial-
Sin Derivadas 4.0 Internacional (CC BY-NC-ND 4.0),
guja}_s iknformagﬁes podem ser obtidas através

o link:
http://erevistas.saber.ula.ve/public/journals/26/2024_Planilla-

Declaracion-originalidad_Autorizacion-de-Publicacion_Cesion-
No-Exclusiva-Derechos_Portugues_CON-CAMPOS.pdf

informes técnicos,
correspondéncia e artigos de revisao:

A Revista pode publicar também informes
técnicos, notas metodologicas, resenhas de

Comunicacdes,

livros, entrevistas com especialistas e
cientistas reconhecidos sob temas de
interesse _para revista, bem como

correspondéncias recebidas e textos, 0s
quais,  ainda que ndo rednam as
caracteristicas de um artigo original, podem
resultar interessantes para os leitores da
Agroalimentaria. A extensdo  destas
contribuicBes é variavel e atende a natureza das
mesmas. Em geral decorrem de solicitagdo do
Comité Editorial, mas também podem ser elas
enviadas a este por parte dos interessados.

Envio dos artigos e outras contribuicfes

para publicacéo:

Os artigos, comunica¢Bes, relatorios
técnicos,  correspondéncia, resenhas
bibliograficas e contribuicdes especiais
devem ser enviados para as seguintes
direcdes de correio eletrénico:

agroalimentaria@ula.ve; ciaal.ula@gmail.com;
agroalimentariajournal@gmail.com

NOTAS:

1) Em virtude de haver sido suspensa
indefinidamente a impressdo da Revista,
sua publicacdo atualmente se realiza
atraves de meios digitais. Além da Web
oficial (http://erevistas.saber.ula.ve/
agroalimentaria), 0s artigos de
Agroalimentaria sdo publicados também
através de acesso aberto e de maneira
simultanea no portal da Rede de Revistas
Cientificas de América Latina e Caribe, Espanha
e Portugal, Redalyc (disponivel em: http://
www.redalyc.org/revista.oa?id=1992).

2) Agroalimentaria é uma publicagdo que se

adere, assim como as demais revistas

cientificas da ULA-Venezuela, a Declaracao

de Berlim relativa ao acesso aberto ao

conhecimento em ciéncias e humanidades
(outubro de 2003).

Comité Editorial

Revista Agroalimentaria

(Atualizadas em outubro de 2025)
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