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RESUMEN

La quinua, grano originatio de los Andes sudamericanos, forma parte de la vida del mundo andino desde antes
de la formacién del Tahuantinsuyo, siendo parte de la alimentacién a través de diversas formas. El objetivo de
este trabajo fue analizar de forma critica y desde una perspectiva interdisciplinaria y macro-general, la realidad
actual de la relacion de la quinua con la estandarizacion. La ciencia andina reconocié sus bondades mucho antes que
la ciencia moderna/ convencional, siendo esta dltima apatentemente una herramienta de las relaciones de poder que
fomentan —consciente o inconscientemente— la estandarizacién en direccion a una «wommoditizacion» del conocimiento
de sus actores, por tratarse de una investigacion que articula mercado y bienestar. Su énfasis en la productividad y
especializacién en determinadas semillas y tipos asi lo evidencia, beneficiando a quienes ejercen el poder, mediante
el aumento de su tasa de lucro. Mecanismos como la calidad y nutricién, empleados como elementos «discursivosy,
resultan agentes clave para fomentar el consumo y fomentar una visién mercantilista en el agricultor, articulando
ala quinua en la gobernanza de «cadenas de valom. Este escenario resulta distinto a la visién andina de la quinua —
de caractetistica secular—, donde el modo de vivit, soberania y/o suficiencia alimentaria y vision holistica son
actores relevantes. En aquélla la quinua es primero un a/imento, a diferencia de la vision occidental —donde el medio
para vivir, seguridad alimentaria y visién parcializada es dominante—, para la cual la quinua es una wercaderia. Si bien
la estandarizacién es importante, requiere ser continuamente debatida y analizada, pues de lo contrario se direccionard
hacia la «commoditizaciom como sucediera en los casos de la soja, cafla de azicar, etc., hoy mercaderfas y no alimentos.
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! Ingeniero Economista (Universidad Nacional del Altiplano, Pet); Diplomado en Politicas, estrategias y acciones
de seguridad y soberanfa alimentaria (Universidad Andina Simén Bolivar, Bolivia); MBA en Agronegocios
(PECEGE/ESALQ/Universidad de Sao Paulo, Brasil); M.Sc. en Administracion (UNA, Puno-Pert); Doctorando
del Programa de desarrollo rural (Universidad Federal de Rio Grande do Sul. Becario del Programa Estudantes-
Convénio de Pds-Graduaca—PEC-PG, de la CAPES/CNPq, Brasil). Consultor e investigador del Centro de
Investigacién para el Desarrollo IM&AC). Direccion postal: Jr. Cusco 470, Puno 21001, Barrio Mafiazo. Puno,
Pert. Teléfono: +51-051-365431; e-mail: saulocx@yahoo.com.pe

> Médico Vetetinatio y Zootecnista (Universidad Nacional del Altiplano, Pert); Maestria en Produccién animal
(Universidad Nacional del Altiplano, Pertd); Doctorado en Ciencias y tecnologfas medio ambientales (Universidad
Nacional de San Agustin, Pert). Investigador del Instituto de Investigacion en Camélidos Sudamericanos
(IICA); Docente principal de la Universidad del Altiplano (Pert). Direccién postal: Av. Floral N°. 1153,
Puno, Peru Ciudad Universitaria, Puno - 051, Peru. Teléfono: +51-051-363471; e-mail:
volarte@hotmail.com

* Ingeniero Agricola (Universidad Federal de Pelotas, Brasil); Maestria y Doctorado en Agronegocios (Universidad
Federal de Rio Grande do Sul, Brasil). Docente adjunto de la Facultad de Ciencias Econémicas de la Universidad
Federal de Rio Grande do Sul; Docente permanente de los programas de post-grado en Desarrollo Rural y
Agronegocios. Direccion postal: Av. Joao Pessoa, 31 Porto Alegre, RS-Brasil, CEP: 90040-000. Teléfono:
+54-51-3308-3458; e-mail: glauco.schultz@ufrgs.br



Olarte-Calsina, Saul; Olarte-Daza, C. Uberto y Schultz, Glauco

90 La quinua en el contexto de la estandarizacién (89-102)

ABSTRACT

Quinua, an origin grain of the South American Andeans, is part of the life of the Andean (s) World, before the
formation of the Tahuantinsuyo, being part of the diet, through various forms. The objective of this study was
to analyze critically, in an interdisciplinary perspective and macro-general, the current reality of the relationship
between the quinua and the standardization process. The Andean Science recognized its benefits long before
of the modern/conventional science. The latter is apparently a tool of the power relations that foster
standardization toward to commoditization, consciously or unconsciously, of the knowledge of actors, due to
research to articulate market-well-being. His emphasis on productivity and specialization to certain seeds and
types, that evidence benefits for those who control the exercise of power, by increasing their rate of profit.
Mechanisms such as the quality and nutrition as «discursive» elements are key agents to encourage the
consumption and promote a vision farm-mercantilist, articulating the quinua in the governance of «value
chains». This scenario is distinct to the Andean Vision of the quinua, as a secular characteristic, of the mode
of living, food sovereignty and sufficiency, holistic vision and relevant actors; quinua first being a food;
different to the Western vision, where the livelihood, food security and partial vision is dominant; being
quinua a product. Standardization is important, but needs to be continually discussed and analyzed, otherwise
it will be directed to the «commoditization» as was the soybean, sugar cane, etc. today goods but not foods.
Key words: Andean, Chenopodium quinoa, commoditization, food, good, quinua, standardization

RESUME

La quinua, une graine originaire des Andes d’Amérique du Sud, fait partie de la vie du monde andine, méme
avant de la formation du Tahuantinsuyo, faisant partie de I’alimentation sous différentes formes. Le but de
cette étude était d’analyser de fagon critique et dans une perspective interdisciplinaire et macro-général, la
réalité actuelle de la relation de la quinua avec des aspects liés a la normalisation. La science andine a reconnu
ses avantages bien avant que la science moderne / conventionnelle. La science conventionnelle représente un
outil de relations de pouvoir qui favorisent la normalisation vers une standardisation, consciemment ou
inconsciemment, du savoir faire des acteurs. I’accent mis sur la productivité et la spécialisation dans certaines
graines et types témoignage de cet aspect, provoquant ainsi une augmentation du taux de profit a ceux que
détiennent le pouvoir bénéficiant ceux au pouvoir. Ainsi on voit que des mécanismes tels que la qualité et la
nutrition font partie du discours de la quinua- marchandise. Ce scénario est bien différent de la vision andine
de la quinua, dans laquelle le plus important est son caractére d’aliment. L.a normalisation est importante,
mais son role doit étre constamment discuté et analysé, au risque de diriger le quinoa vers une « banalisation »
comme cela a été le cas du soja, la canne a sucre, etc., et des autres biens non alimentaires aujourd’hui.
Mots-clé : Alimentation, Andes, Chenopodinm quinoa, normalisation, marchandises

RESUMO

A quinua, grio originario dos Andes Sul-americanos, forma parte da vida do mundo andino desde antes da
formacio do Tahuantinsuyo, sendo parte da alimentagio, através de diversas formas. O objetivo do estudo foi
analisar de forma critica e desde uma perspectiva macro e interdisciplinar, a realidade atual da relacio da
quinua com a normaliza¢ido. A ciéncia andina reconheceu suas qualidades muito antes que a ciéncia moderna/
convencional, sendo esta ultima, aparentemente uma ferramenta das relagbes de poder que fomentam a
normalizacido em diregdo a wma commoditizacdo, seja consciente ou inconscientemente, de conhecimento de
seus atores. Em efeito, trata-se de uma investigacdo que articula mercado e bem-estar, cuja énfase recai na
produtividade e especializagio em determinadas sementes e tipos, beneficiando aos que exercem o poder,
mediante o aumento da sua taxa de lucro. Mecanismos como a qualidade e nutri¢io como elementos «discursivosy,
resultam agentes chaves para fomentar o consumo e uma visio mercantilista no agricultor, articulando a
quinua na governanca de «cadeias de valom. Este cenario resulta distinto da visio andina da quinua, de
caracteristica secular, onde o modo de viver, soberania ¢/ou suficiéncia alimentar sdo aspectos televantes.
Antes de tudo, a quinua é um alimento, diferentemente da visdo ocidental, onde predomina a ideia de
mercadoria. A normalizacio é importante, mas requer ser continuamente debatida e analisada, do contrario,
se direcionara para a «ommoditizacio» como foi o caso da soja, cana de agucar, etc., hoje mercadorias e nio
mais como alimentos.

Palavras-chave: alimento, Andes, Chenopodium quinoa, commoditizacio, mercadoria, normaliza¢do
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1. INTRODUCCION

Un centro de origen de las diversas agriculturas
son los Andes sudamericanos®, especificamente la
regién andina. En este espacio geografico —junto
con diversas civilizaciones— surgieron diversidad
de plantas, siendo la quinua una de ellas. Segun
Mujica, Jacobsen, Izquierdo & Marathee (2001) se
originé en los alrededores del Lago Titicaca (Pera-
Bolivia), siendo cultivada y consumida hasta la
actualidad en diversas regiones de Pert, Bolivia,
Ecuador, Colombia, Argentina y Chile, pudiendo
su adaptacién (segin evidencia histérica) haber
ocurrido entre 3000 y 5000 afios A. C., aunque
otros estudios indican 7.000 afos (FAO, 2015).
Mujica ez al. (2001, p. 2) sefialan con mayor
claridad:

La quinua contaba con una adecuada y
amplia distribucién en el territorio Incaico
(Tahuantinsuyo), mucho antes de la invasién
espafiola, siendo Pedro de Valdivia® el ptimero
en reportar que servia para la alimentacién
de la poblacién, por su parte Garcilaso de la
Vega en sus «Comentarios Reales» menciona
que, la quinua era el segundo grano cultivado,
refiriendo su escrito, a un primer envio de
semillas para Europa, las que no consiguieron
germinar debido a la elevada humedad.
También Cieza de Ledn (1560) indica que
la quinua se cultivaba en las tierras altas de
Pasto y Quito en Ecuador. Patifio (1964)
por su parte, trayendo referencia a Jiménez
de la Espada (1885, II, 68) menciona que
en La Paz (Bolivia) la quinua era parte de la
alimentacién de la poblacién; y Humboldt
al visitar Colombia, indica que la quinua
siempre ha acompafiado a los habitantes de
Cundinamarca.

Pertd y Bolivia concentraban (en 2008) 92% de
la produccién mundial. En Pert la produccién se
encuentra principalmente en la regiéon Andina del
Centro y Sur. E12012, se cultivaron 38,493 hectareas,
logrando una oferta nacional de 44,207 toneladas.
Este mismo afio se export6 a 36 paises un volumen
de 7.000 toneladas, evidenciandose que gran parte
de la produccién es de consumo interno. Su
comercio ha crecido significativamente,
acelerandose su exportacion en el 2006. Su precio

* El nombre originario del continente americano es
«Abya Yala».
* Invasor espafiol, militar (1497-1553).

se ha mantenido relativamente estable entre 1996 y
2007 (enunrango de 1,1 a 1,3 délares el kilogramo),
pasando los dos afos siguientes a 2,9 ddlares, para
posteriormente estabilizarse en torno a los 3 dolares
por kilogramo (FAO, 2014). Mujica ef al. (2001)
seflalan que por su gran versatilidad se puede
adaptar a diversos pisos agroecologicos, siendo
introducida y aclimatada con éxito en varias partes
del Pert y del mundo, como Europa, Africa y
Asia (en Atul, Sudhir & Deepak, 2007).

La quinua tiene varios grupos de variedades
segun su adaptacion ecolégica. De acuerdo con la
FAO (2011):

Segtn Lescano (1989) y Tapia (1990) existen
cinco grupos: al nivel del mar, de valles inter-
andinos, del altiplano, de «salares» y de los
«yungas». Para Mujica la quinua tiene gran
diversidad genética, mostrando variabilidad
en la coloracién de la planta, inflorescencia
e semilla, tipos de inflorescencia y contenido
de proteina, saponina y betacianina en las
hojas, obteniéndose con eso amplia
adaptacién a diferentes condiciones
agroecolégicas. En Pera se obtuvieron 29
variedades (Mujica e al, 2004; Mujica, 1992)
mediante = mejoramiento  genético,
hibridaciones o seleccién, en Bolivia 22
(Aroni ez al, 2003), en Ecuador 11 (Mujica
et al,, 2004; Tapia, 1990; Mujica, 1992), en
Colombia se obtuvo la Narifio y Dulce de
Quitopampa (Mujica et al, 2004; Tapia,
1990); en Chile las variedades Baer, Lito,
Faro y Picchaman (Tapia, 1990); y en
Argentina la Blanca de Jujuy (Mujica, 1992)
(p. 16-17).

Y, en relacion con los bancos de germoplasma,
la FAO (2011, p. 18) indica:

Se ubican en Bolivia, conservando mas de
5.000° accesiones, incluidas en ella, también
germoplasmas provenientes de Pert, Ecuador,
Chile, México, Colombia, Argentina y Estados
Unidos (Rojas ez al, 2010). Perd tiene varios
centros de germoplasma en varias estaciones
experimentales y universidades publicas
(Mujica, 1992; Bonifacio ez al., 2004),
contando la estacién experimental de Puno
con 563 accesiones, la mas importante del
pais (Bravo & Catacora, 2010). Ecuador tiene

¢ Modo de adquitir la propiedad y un derecho.
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642 accesiones (Peralta, 2004), Colombia
cuenta con accesiones en una estacion
experimental y dentro de una universidad
publica (Lescano, 1994). Chile tiene uno con
25 accesiones en una universidad y 59 en la
parte norte del pais (Fuentes es al, 2000).
Visibiliza lo anterior, la amplia variedad
genética, reflejindose en la diversidad de
colores existentes.

2. NUTRICION, MERCADO E
INVESTIGACION

Este cereal andino tiene una importante calidad
nutricional por su contenido proteico, siendo rico
en aminodacidos, lisina y azufrados, en tanto que
los cereales «comunes» son deficientes en
aminoacidos. Su proteina encierra los requeri-
mientos de aminoacidos esenciales de proteinas o
nitrégeno total del adulto, al tiempo que presenta
un balance entre esos aminoacidos esenciales; tiene
elevada lisina en semillas y hojas, que se puede
utilizar durante todo el ciclo de la planta (Mufioz,
2013). En 1996 fue catalogada por la FAO como
uno de los cultivos promisorios de la humanidad,
no solo por sus grandes propiedades benéficas y
por sus multiples usos, sino también por
consideratla una alternativa para solucionar los
graves problemas de nutricién humana (FAO,
2015).

Dentro de sus diversas caracteristicas esta la
posibilidad de combinarse con leguminosas como
habas secas, frejol y/o tarwi; actualmente se
encuentran subproductos elaborados o
semielaborados a precios elevados y a veces
inalcanzables para la mayoria de la poblacién. Del
grano entero o harina de quinua se obtienen casi
todos los productos de la industria de harina
convencional, pero su principal ventaja como
suplemento esta en la satisfaccion de la creciente
demanda en el dmbito internacional: productos
libres de gluten. La planta entera se utiliza para la
alimentaciéon animal, uso medicinal e industrial
(FAQO, 2013). Para la FAO la quinua es una planta
que puede jugar un rol importante para la seguridad
alimentaria del mundo. Las variaciones de
nutrientes son considerables, lo que refleja su
potencial nutricional. Sin embargo es necesario
contar con informacion de «alta calidad»,
especialmente acerca de sus minerales y vitaminas
(Nowak, Du & Charrondiere, 2015).

Los
potencialidades nutritivas de la quinua pata la salud

valiosos conocimientos de las

existfan desde tiempos inmemorables. Forman parte
del saber y ciencia andina, siendo solo a pattir de
la década de 1980 que la cultura occidental la valora
y reconoce (requiriendo realizar investigaciones
segun sus métodos para validarla). Ese no
reconocimiento resulta condicionante para que los
agricultores (caracterizados a partir de una vision
occidental) sean guiados por los precios, mercados,
rendimientos —entre otras vatriables—, sin considerar
el manejo de los ecosistemas, como se realizaba
antiguamente. Las principales consecuencias de ello
se resumen en: i) caida del rendimiento por
hectarea, degradacion y desertificacion del suelo;
ii) eliminacién de la campifia nativa por el aumento
de la frontera agricola que afecta bofedales y, a su
vez, la reproduccién de los Camélidos
Sudamericanos y producciéon de abono; iii)
mecanizaciéon con procedimientos de agresion a la
microflora edafica; y, iv) eliminacion de especies
nativas con el monocultivo, etc. (Carvajal, 2011).

El «boom» de la demanda por quinua llevo,
por ejemplo, al gobierno de Bolivia a seleccionarla
como una de las dos commodities del pais
(prioritario para el gobierno). Sin embargo, la
quinua tuvo problemas de produccién, como
resultado del incremento del mercado de
exportacién y de las variaciones en el precio
(Jacobsen, 2011). El principal tipo de quinua
producido y exportado es la quinua «real». Asi,
Suca Apaza & Suca Apaza (2008; en FAO, 2011)
sefialan que el fomento y la priorizacién a la
exportacion —si bien no es significativa—, amenaza
con reducir el consumo interno. No obstante la
existencia de diversas formas de preparacion para
el consumo la mantiene como parte de la cultura y
tradicion de los pueblos andinos, siendo gran parte
para el autoconsumo y comercializacién en
mercados locales y muy poco en mercados
internacionales.

Medrano & Torrico (2009), al referenciar un
caso del Altiplano—Sur de Bolivia, hacen mencién
de la demanda como generadora de la ampliacion
de plantacién de quinua de una variedad
(transitando desde un sistema convencional para
un sistema organico, difundiendo y consolidando
la variedad de quinua «real»). Se extiende asi la
frontera agricola y la aplicacién de métodos de
produccién intensiva; se pasa de sembrar en colinas
y pendientes a planicies, ocasionando la
degradacién de suelos, en perjuicio de los
ecosistemas y alteracion del paisaje. Tales problemas
se acentuian aceleradamente —con el aumento de la
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demanda internacional e incremento de su precio—
, derivando en la disminucién del consumo local,
debido al fomento y ansia mercantil-exportadora.

Por otro lado, el interés por la investigacién
de este alimento se incrementé rapidamente. En
los dltimos 15 afios se enfatiz6 su valor nutricional
y alto rendimiento de la semilla (Ferreira, Pallone
& Poppi, 2015). Sin embargo, la ciencia occidental
mantiene el interés por orientarse a obtener semillas
mas eficientes, con caracteristicas especificas de
nutriciéon y rendimiento, obviando muchas veces
su diversidad. Asi, el interés de encontrar una
semilla resistente para una determinada regién
implica dejar de lado la capacidad de adaptacion
propia de la semilla y la ciencia del agricultor
andino dedicado a su produccién. Esta se remplaza
por otra «construida» en laboratorio, o bien
separandola, limitando su realidad, tal como indica
Jacobsen (1998): buscando semillas que respondan
2 una madurez uniforme, sin ramificacién, cortas,
con alto rendimiento y bajo contenido de
saponina, para adaptatla a las condiciones europeas
—por ejemplo—.

Investigaciones sobre su valor nutricional segun
la geografia pueden ser la de Vidueiros ez a/. (2015),
en la que se muestra cémo en regiones ecoldgicas
del noreste argentino se identificé una variacion
nutricional entre varios genotipos de la quinua.
Por otro lado, Lutz, Martinez & Martinez (2013)
experimentaron con semillas «compradas» en
diferentes regiones geograficas de Chile, mediante
la homogenizacién de las condiciones de cultivo.
Comprobaron que las semillas de quinua tienen
excelente potencial como fuente de componentes
bioactivos que promueven la salud, tales como
genisteina y daidzeina. Estas isoflavonas, al
acondicionar valor por su valor nutricional,
calidad antioxidante y/o alimento saludable,
incrementan también su grandioso potencial como
ingrediente de alimentos funcionales’. Asi, para
Morais, Cruz, Faria & Bolini (2014) la quinua se
encuentra dentro de un conjunto de productos
libres de gluten, como alternativas a la amplia
prevalencia de dolencias celiacas y alergias al trigo
y a productos con gluten; llevan —con ello— al
crecimiento de la demanda de productos libres de
gluten.

7 Alimentos elaborados por sus caracteristicas
nutricionales y para cumplir una funcién especifica
como puede ser, mejorar la salud y reducir el riesgo de
contraer enfermedades (Roberfroid, 2000, p. 1).

La tendencia a una investigacién orientada al
mercado o la industria también es creciente. Asi,
por ejemplo, destaca el andlisis detallado en su
composicién realizado por Madl, Sterk, Mittelbach
& Rechberger (2006). En él se indica que la saponina
varfa en diferentes formas de cultivo y suelo, por
lo que un buen analisis de la distribucién y
composicion de esta sustancia ayudaria al control
de «calidad»; asi mismo apuntan que disefiar su
extracciéon impulsarfa aplicaciones en los sectores
industrial, agricola y farmacéutico. Otra
investigacién en esa linea (Casarotti, Carneiro &
Penna, 2014) evalud los efectos de suplementar leche
fermentada con harina de quinua, como opcién
para aumentar actividad probidtica durante la
produccién de leche fermentada y su
almacenamiento, siendo el objetivo aumentar el
apetito del producto por parte de los
consumidores.

Asi mismo, esa tendencia de investigacién
orientada al mercado ha derivado en el fomento
de la propiedad intelectual de productos a base de
quinua, especialmente por parte de sectores
relacionados con salud e industria de alimentos
procesados. Esto ha ocutrido en el caso de la salud
con extractos de la quinua para productos
dermatolégicos (Muir, Paton, Ballantyne & Aubin,
2002; citados por Duefias, 2014), asi como para
usos varios como ingredientes alimenticios, de
preparacion para lactantes, cosméticos, de alimentos
para mascotas y suplementos de alimentacion animal
(Rubio-Lépez, Cabello-Lagaron, Medina-Aceituno
& Diaz-Mendoza, 2013; citados por Duefias, 2014).

La tendencia de la quinua a ser visualizada como
mercancia —distinta a la de verla como alimento—
es evidente. En ello ha contribuido la rapida
expansion de la demanda internacional, un
elemento relativamente reciente que ha comenzado
a modificar no solamente el interés por cultivar y
producir quinua —que comienza a ampliarse hacia
otras microrregiones y hacia valles que no forman
parte de las planicies altiplanicas—, sino también la
estructura de los canales de comercializacion (FAO,
2014). La ciencia moderna (occidental) puede —por
tanto— representar una amenaza, pues a partir de
ella se intenta muchas veces formar o fortalecer
cadenas de valor. Ejemplo de ello es la investigacion
de Duefas (2014), quien indica la necesidad de
aprovechar las caracterfsticas unicas de producto
saludable que tiene la quinua para identificar nuevas
oportunidades de negocios a partir de nuevos
productos basados en ella. Dentro de ese enfoque
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se halla un mercado con alto potencial en el mercado:
la salud.

3. CALIDAD, GOBERNANZA'Y
ESTANDARIZACION DE LA QUINUA

Un primer factor que refleja la tendencia a fortalecer
la mercantilizacién de la quinua se contextualiza
en la economia de la calidad. Callon, Meadel &
Rabeharisoa (2002, p. 212) sefialan que «e/
Suncionamiento de la economia de las calidades
envuelve el establecimiento de las formas de
organizacidn que facilitan la intensificacion de la
colaboracidn entre oferta y demanda, en un camino
que permite a los consumidores participar
activamente en dar calidad a los productos».
Establecer mecanismos de pensar (manipular) la
distribucién e intencién de organizar
experimentos de la vida real sobre las preferencias,
tiende a desenfocar distinciones habituales entre
produccién, distribucién y consumo. De esta
forma, una empresa se va auto-organizando para
hacer un proceso «alidadciony® y «re-calidadcion»
de los productos, posibles y manejables.

Las formas de organizacién que facilitan la
colaboracion entre oferta y demanda de la quinua
resultan del aumento de la interaccién a partir de
los resultados de investigaciones promovidas por
organizaciones nacionales e internacionales (FAO,
OMS y otras), universidades nacionales y extranjeras,
laboratorios/centros de investigaciéon publica y
privada, entre otras. Cada una de ellas con diferentes
objetivos: nutricién, salud, reduccién del hambre
(el caso la FAO); productividad o aumento del
consumo o uso industrial (empresarial), entre otros.
Sus resultados son difundidos mediante
publicaciones, eventos (congresos, seminarios,
reuniones, ferias, etc.)’, asi como mediante
informaciones difundidas por medios de
comunicacién (internet, periédicos, radio y
television). Esa divulgacién, junto con el
aprovechamiento de las caracteristicas propias de
la quinua: grano andino cultivado por siglos que
Sforma parte de la cultura de la region donde se
origina (dentro de un marco de agricultura andina),
fomenta la demanda de los consumidores que

8 Entiéndase como «dar calidad». El término es
necesario dado que se requiere expresar la accién y
efecto de la calidad, al margen de su definicién. El
término es una traduccién de la expresién inglesa
qualifitacion.

? E.g, la Declaracion de la FAO de 2013 como el afio
internacional de la Quinua.

requieren de ese tipo de alimento. Asi, es hoy un
producto (ie., se desconecta de ser alimento)
dirigido a la exportacién'’, principalmente a
Eutopa y Estados Unidos'', entre otros destinos.
Ese interés por consolidar la calidad de la quinua
recibe «apoyo» gubernamental mediante la
«normalizaciény, Ze. con la creacion de normas
técnicas de produccion'?, buscando facilitar tanto
el consumo como su comercializacion.

" De acuerdo con El Comercio (18 de noviembre
2015), las exportaciones totales de quinua pasaron
de US$ 31 millones (en 2012) a US$ 79 millones y
US$ 196 millones en el 2013 y 2014 —respectivamen
te—, para un crecimiento de 148% (Centro de Comercio
Exterior-CCEX de la Camara de Comercio de Lima-
CCL). «En el 2012 el precio por kilogramo era en
promedio de US§ 3,7, pasando a US§ 4,3 (2013) y a
US$5,6 (2014). Durante el iltimo aio, el precio ha
alcanzado picos de hasta US§ 7 por kilogramo’, destacd
Carlos Garcia, gerente de CCEX. En esos 24 meses
Estados  Unidos  fue el  principal  destino  de
la quinua pernana; sin embargo, el total de envios
caia gradnalmente aiio tras aio; asi los envios a este
pais pasaron de 68% (2012) a 51% (2014). ‘Esto se
explica, en parte, por la cantidad de nuevos mercados
anio a ano. En 2013 exportd a 8 nuevos mercados,
destacando Polonia, Taiwdn, Singapur, Tailandia y
China, mientras en el 2014 se exportd a 18 nuevos
destinos siendo los mds importantes Malasia, Corea
del Sur, Arabia Saudita, Rumania y Portugal’, explicd
Garcia. Esta expansion de los envios
de quinua también impactd en el mayor nimero
de empresas que decidieron exportar el cereal. Solo el
anio pasado mdis de 80 empresas comercializaron el
grano y, de ellas, 6 concentraron el mayor nimero de
pedidos: Exportadora Agricola Organica, 1 inculos
Agricolas, Alisur, Grupo Orgdnico Nacional, Wiraccocha
del Perdi y Aplex Trading(...) I.a quinua blanca es la
variedad mas exportada —con el 85% del valor de
los envios—, seguida de la quinua roja —con 10%—. En
tanto, el 70% del valor total comercializado es
representado por quinna convencional, mientras que
el 30% restante por quinua orgdnica, producto mejor
pagado —en promedio— con un 10% mds sobre la
primeray (idem, p. s/n).

"' Esta expansién de los envios de quinua sera
impulsada por las mayores compras del mercado
de Estados Unidos, destino que significa el 50% de
las exportaciones con sus 310 millones de
consumidores, sostuvo el titular del Minagri
(Ministerio de Agricultura, citado por El Comercio,
28 de abril de 2015).

2 Especificamente, la Norma «NA0038:
2008: GRANOS ANDINOS. Pseudos cereales. Quinua
en grano. Clasificacién y requisitos», aprobada por la
Comunidad Andina (Perd, Bolivia, Ecuador y
Colombia). Esta norma andina establece las caracte-



AGROALIMENTARIA
Vol. 22, N° 43; julio-diciembre 2016

95

Construida la relacion de «calidad» surge luego
la manipulacién en la distribucion, por parte de
los principales interesados: empresas e
intermediarios. Estas —por la necesidad de lucro—
«juguetearan» con la «calidadcion» y «re-
calidadcidny constantemente, para consolidar y
luego aumentar la demanda, utilizando para ello
diversas estrategias empresatiales (marketing) y no
empresariales (especulacién). Dicha demanda ira
aumentando (si disminuye el riesgo del
empresatio), porque las variables dentro de eventos
¢climdticos buscan ser evitadas mediante —por
ejemplo, la mejora de semillas (tendencia de la
estandarizacién)—, que aparentemente busca
garantizar la seguridad alimentaria; pero que no
deja de lado el objeto mercantilista.

Un segundo elemento es la gobernanza.
Goodman (2003) indicé que la quinua estarfa
dentro de redes agroalimentarias alternativas
(comercio justo—o Fair Trade— y organicos), como
producto del «discurso de calidad». No obstante,
ese giro de «calidad» estarfa también siendo dirigido
hacia una globalizaciéon dentro de los sistemas
agroalimentarias clasicos y por redes alimentarias
dependientes de la exportacion. El fomento y
discurso de la «exportacién» es evidente. Ese
contexto —sin embargo— estarfa controlado por el
elevado consumo local (casi 82% en el Per). Esto
hace referencia a lo indicado por Le Heron apud
Goodman (2003): existen nexos que mudan entre
la gobernanza alimentaria, especificaciones de
calidad del mercado global y gerencia de la cadena
de suministro de exportacion. Asi, la tendencia
estatfa entre una buisqueda de una consolidacién
del discurso de la calidad de la quinua para
fortalecer las redes alternativas agroalimentarias y
el encuadramiento paulatino dentro de uno de los
sistemas agroalimentarios convencionales,
impulsado por investigaciones que buscan la
«calidad» de la semilla y del producto.

El proceso de globalizar los sistemas
agroalimentatios se expresa en la gobernanza de la
cadena de valor global (CVG), definida como el
proceso de organizar actividades con el propédsito
de alcanzar cierta divisiéon funcional de trabajo a
lo largo de la cadena de valor, resultando en
ubicaciones especificas de recursos y distribucion
de las ganancias (Gereffi, 1994 apud Ponte, 2009).
En aquella (la CVG), las empresas que lideran,
conducen una cadena de valor por medio de
mecanismos especificos, relacionados con la
naturaleza de barreras de entrada y competencias

centrales. Puede haber una gobernanzga como
conductora, donde las empresas definen los
términos de adhesion a la cadena incorporando o
excluyendo (Gereffi, 1994; Raikes ¢7 a/., 2000; Ponte
& Gibbon, 2005; Wilkinson, 2006; apud Ponte,
2009); una gobernanza como coordinacidn, a nivel
individual a lo largo de la CVG, (Gereffi e al,
2005; Altenburg, 2006; apud Ponte, 2009); y una
gobernanza como normalizacion, dentro de una
dimensién discursiva (Gibbon, ef al., 2008 apud
Ponte, 2009), en un contexto de «hacer las cosas
con normalidady. As{ —como indica Ponte (2009)—
el liderazgo de las empresas agroalimentarias no
solamente gobierna las cadenas en la base del poder
de compra, la patticipacién del mercado y/o las
economias de escala o alcance, sino a través de un
trabajo normative. L.a quinua —dentro de ese
aumento de investigaciones cientificas, interés de
corporaciones como Nestlé y otras, junto con el
incentivo a la exportacién por parte de los
gobiernos—, estarfa siendo conducida hacia un
encuadramiento en la gobernanza de la CVG,
teniendo como condicionante el comportamiento
de las economias industrializadas. No obstante, un
contrapeso o resistencia a esta gobernanza es el
autoconsumo y consumo local.

En ese contexto —como sefialan Ponte & Gibbon
(2005)— los estandares de calidad en la forma de
acceso a la cadena de valor global (y comercio
internacional) debetfan ser entendidos en relacién
con los cambios de consumo en las economias
industrializadas. Asi, en un mundo de consumo
en masa y commodities relativamente homogéneos,
los estandares de calidad facilitan la emergencia de
economias de escala y creacion de futuros mercados
(Daviron, 2002 apud Ponte & Gibbon, 2005),
condicionando con ello la necesidad de semillas
de quinua, de «calidad». Ello explica por qué se
profundiza en investigacién para encontrar mejores
semillas, de mayor productividad o con resistencia
a determinado clima. La quinua tipo rea/ (un tipo
de quinua blanca) comercializada en la gran
mayorfa de mercados (y que puede ser, si aun no
fue, capturada por las cadenas de valor global) es
un reflejo de esta situacién: va entrando por el
camino de la «ommoditizacion» a través de una
construccién de una calidad, para determinados
mercados, externos a las zonas de produccion. Para
ello parte, no del producto final sino de la
produccién y estandares en los procesos, que deben
garantizar mayores utilidades y creacion de diversos
mercados. Tal y como indicaron Giovannucci
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& Reardon (2000) y Reardon ez al. (2001) (apud
Ponte & Gibbon, 2005), los estaindares de calidad
tienden a enfocarse (a veces exclusivamente) sobre
métodos de produccién, mas que sobre el propio
producto.

La preocupacion por la «calidad», como indican
Murdoch, Marsden & Banks (2000), puede ser
entendida dentro de un nuevo tipo de relacion de
poder en la red alimentaria. Por tanto la busqueda
de «calidad» de una semilla de quinua, que sea
eficiente y tenga mayor rendimiento, reflejara esa
relacién de poder, en la que productores y
consumidores participan muy poco. En este
ambito, con base en reflexiones a partir del trabajo
de Thévenot (2009), se indicaria que en la
investigacion en «laboratorion, la producciéon y
comercializacion de la quinua estarfa aconteciendo
la construccion de un «égimen». Esta setfa la razén
que explica la escasa investigacién sobre la
diversidad de semillas —especialmente fuera de las
zonas de produccién originarias—, al tiempo que
se enfatizan la eficiencia y «construccidn» de
adaptabilidad de la semilla mas resistente y de
mayor rendimiento. Organizaciones privadas y
publicas, nacionales y/o internacionales —conscientes
o inconscientemente—, fomentan ese camino. Una
prueba representativa es la quinua rea/ —tipo de
grano blanco que deriva del formato generado
como znformacion para la quinua— y la regulacion
mediante la creacién de normas técnicas, que
fomentan la estandarizaciéon de la produccion.

Sin duda, el escenatio presentado y las relaciones
de poder reflejan la busqueda de un beneficio
individual. Por tanto, la investigacion esta
condicionada a resultados. De esta manera el
investigador podria o no estar financiado por una
agencia gubernamental, que condicione su
investigacién para encontrar determinados
resultados. Aqui podria existir el condicionamiento
de un investigador mas experimentado, con una
linea de investigacion predeterminada, o bien que
reciba determinado financiamiento que condicione
sus resultados para futuros «nuevos» financia-
mientos. La investigacion también puede ser
realizada por algin laboratorio (inversién),
esperando resultados que posteriormente puedan
utilizar para inducir su aplicacién. Asi, por
intermedio de universidades, gobiernos, empresas,
organizaciones supranacionales e lobbies” se

Y Pueden inducir o influir en politicas publicas o
determinadas leyes, segin su interés.

fomenta la institucionalizacién de relaciones de
poder detras de la quinua. Un ejemplo serfa cuando
un gobierno espera un retorno, via inserciéon en
el mercado para mejorar y balancear las cuentas
nacionales a partir de programas como la inclusiéon
financiera, el fomento a la productividad, la
comercializacion, la exportacion, la bisqueda de
nuevos mercados —entre otros—, evidenciando una
visién empresarial que surge a partir de catalogar
un agricultor como productot.

Por otro lado, los empresarios que actdan a
través de /lobbies o aprovechan el contexto —i.e.,
que compran y venden—, légicamente esperan un
retorno por su inversion, siempre el mayor posible;
la l6gica de maximizar utilidades y minimizar
costos —en este caso— es evidente. En este contexto,
los calculos y resultados financieros estan en primer
lugar, ya se trate del productor de quinua, el
gobierno, las organizaciones internas y externas,
el inversionista, etc. Entran entonces en juego las
herramientas financieras «brindadas» —y solo
utilizadas—, desde las basicas hasta las mas complejas,
en donde légicamente el manejo del riesgo tiene
mayor importancia. En ese escenario se adiciona
otro factor de gobernanza: el gobierno, mediante
los calculos numéricos (Miller, 2001); pero no los
calculos en general, sino de «determinados» calculos
numéricos (también inducidos, aspecto que no sera
abordado en este estudio).

Para enmarcar la calidad, el mercado, los aspectos
nutricionales, la exportacién, la gobernanza y la
estandarizacién, a continuacién se presenta de
forma empirica lo acontecido con la produccién
de quinua en la Regién Puno (Pert), como una
situacién comparativa entre 2013 y 2015. El precio
por kilo de quinua en 2013 era de 11 soles™ y
ahora es 3,5 soles, situacién preocupante para los
productores de quinua, sobre todo de Puno
(Diario Los Andes, 2015; Gestién, 2015). La jefa
del Programa de cereales de la Universidad
Nacional Agraria .a Molina (UNALM), Luz Gémez,
culp6 a los productores «costefios»'® de realizar
un mal manejo en el cultivo de la quinua, utilizando
pesticidas y generando plagas, principal causante
de una baja en el precio de la quinua. Segin la
funcionaria, el mal manejo de la quinua ha hecho

“O PEN, Moneda oficial de Perd. En enero de 2017
se ubicaba aproximadamente entre 3,38/3,40 PEN por
UsD.

> Se denomina asi a los productores ubicados en la
costa del Peru.
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que aumenten las plagas; el agricultor de la costa’

estda acostumbrado al control con fungicidas y
pesticidas, pero sin conocer los productos
adecuados que deberfan aplicar, tales como la
alternancia en el cultivo (Diario Los Andes, 05 de

junio de 2015, p. s/n). Asi,

Los agricultores de la costa apostaron por el
cultivo de la quinua por los buenos precios y
su creciente demanda en el exterior y, sin tener
reparo, sembraron quinua en la costa peruana,
donde el grano andino no crece como en la
Sietra y Altiplano'’, sobre todo en Puno Las
compafifas que compran y que van a exportar
tienen que guardar los margenes de seguridad
afuera, porque sabemos que en el mercado
curopeo y el americano tienen mucho cuidado
con la calidad de los productos que se venden
a sus consumidores», preciso.

En el afio 2013, a nivel nacional, se cultivaban
38 mil hectdreas de quinua y, en dos afios, esta
cifra se incrementd a 60 mil hectareas. Puno
ahora solo cuenta con el 50% de la produccion
nacional, mientras que en el afio 2013 tenfa el
70% de la produccién total.

Finalmente, Gémez dijo que la quinua
organica costaba 18 soles el kilo en el afio
2013 y que ahora cuesta 10 soles, situacién
que las autoridades, junto a los productores,
deberan analizar y proponer nuevas estrategias
para salvar el precio del grano de oro andino.

4. ANALISIS Y DISCUSION

Dentro de la tendencia de relativizacion de la
quinna (en la que es
«sustancializada» mas como producto), resulta
dificil aceptar que los estandares busquen
unicamente mejor rendimiento para sus procesos
productivos o para diferenciar sus productos hacia
el consumidor, y no fomentar una estandarizacién
u homogenizacién que deriva en un rechazo a la
diversidad (Bingen & Busch, 20006). Si bien la
bisqueda de estandares para alcanzar eficiencia
ciertamente no tiene per se el objetivo de
estandarizar, estd atada a resultados esperados, como
una mayor productividad. En el caso de la quinua

como alimento

' Region longitudinal del Pert, zona estrecha y alargada

entre el océano pacifico y los Andes Peruanos que
tiene una altitud de entre 0 y 500 metros sobre el
nivel del mar.

17 Sierra, a partir de los 500 a 6.500 metros sobre el
nivel del mar; Altiplano, a partir de 3.800 6 4.000
metros.

la busqueda de una semilla de «calidad» pretende
cumplir determinadas caracteristicas. Pero si detras
de los intereses privados y publicos (cientificos,
empresas y gobiernos) estan objetivos lucrativos
(como ocurre en el caso de las commodities
agricolas, sin ser exclusivas a ellas), entonces la
eficiencia desde una perspectiva econémica
neoclasica (maximizar y minimizar) requiere ser
aplicada. En este caso su comercializacién y
posicionamiento en el mercado son parte de una
estrategia de diferenciacién que se alcanzara
mediante una estandarizaciéon —en inicio tempo
ral—, a partir de la cual sera necesario estandarizar
por las exigencias propias de la oferta y demanda.
Légicamente todo gira en la obtencién de una
tasa mayor de lucro. De esta forma, la eficiencia
actia como elemento discursivo de la necesidad
de estandares, que luego son utilizados y
direccionados para obtener una tasa de lucro que
«debe» crecer periédicamente. Asi, se hace necesario
innovar, invertir, etc.; es decir, entrar en la légica
del mercado convencional.

Los estandares por sf mismos no fomentan la
estandarizacién, pero son utilizados para
estandarizar una relacion técnico-politica: técnica,
en las investigaciones; y politica, en el
direccionamiento de esas investigaciones y de sus
resultados. Si bien la busqueda de semillas de calidad
puede ser un objeto discursivo para mejorar la
situacion del agricultor, su bienestar y/o buen vivir,
también significa aumentar la productividad,
mejorar la eficiencia de los procesos de produccion
y garantizar un lucro en su comercializaciéon. En
resumen, se trata de fortalecer procesos de
estandarizacion: una nueva dependencia, lo que
representa una relacién técnico-politica.

Pero si la quinua tiene siglos siendo cultivada
y consumida, cabe la pregunta: ¢no existian ya
estandares bajo otras concepciones antes de los que
quieren construirse Una respuesta es que €sos
estandares «andinos», propios de agricultores de
las regiones de origen', tienen relacién con el
modo de vivir!?, con la naturaleza, con la
cosmovisién andina; es decir, tienen otra logica,
holistica e multidimensional. Esta se diferencia de
los actuales estdndares al estilo occidental, donde la
naturaleza es un medio de vida, un recurso, con
un objetivo mas utilitarista, unidimensional. Las

'8 En este trabajo no se hard referencia a este aspecto.
Y Se recomienda revisar literatura sobre Cosmovision
Andina y/o «Sumak Kawsay-Suma Qamaria».
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empresas, hablando desde una economifa critica y
heterodoxa, no estandarizan por el bien del
consumidor. Este ultimo solo les interesa de forma
discursiva. Asi, por ejemplo, los programas de
responsabilidad social reflejan una visién
humanitaria o asistencialista, al igual que ocurre
con los programas de responsabilidad ambiental —
acciones de mitigacién—. Pero no hay en ellos interés
empresarial, por cuanto el consumidor representa
solo ganancias. Contrario a lo que el marketing
indica, se requiere no solo crear mas demanda para
satisfacer su oferta (afirmacion que sera cuestionada
por defensores del pensamiento econémico
ortodoxo), sino optimizar sus procesos, ampliar
su mercado y aumentar su margen de lucro, para
recuperar su inversion y reducir al maximo sus
costos. Para ello se requiere de la innovacioén y es
alli donde la ciencia moderna (o convencional)
entra en escena. Ningun gobierno fomenta la
estandarizacién por el interés poblacional, sin
esperar retribucién a cambio. Requiere insertarlas
en el mercado, que se paguen impuestos; que los
ciudadanos consuman, inviertan y gasten,
estructurando asf

De esta manera la relacién de poder entre los
intereses econémicos y la ciencia moderna refleja

economias de escala.

el sometimiento inconsciente o consciente de esta
ultima, pues la investigacion de la quinua cay6 en
la tendencia de la productividad, articulando una
comercializacién al estilo occidental (previa
transformacion o no; con estindares tales como
las normas técnicas, los métodos de produccion
aceptados, los insumos determinados, entre otros;
condicionantes estos para poder exportar a —o
consumir en— determinados mercados). Con ello
se buscaba mejorar la eficiencia (mejores procesos),
la productividad (mejores semillas por ejemplo),
la transformacién (optimizar procesos), la
comercializacién (estrategias) y el consumo
(fomentar habitos). Esta ciencia esta generando
estandares para investigaciones mas especificas,
cuyos resultados son utilizados por los interesados
(inversionistas) para estandarizar procesos. Los casos
de commodities agricolas (e.g, soya, maiz, cafia de
azucar, algodon, trigo y arroz, principalmente) y
de otros alimentos son ejemplos visibles de ello.
La quinua —entendida como bien— esta siendo
direccionada hacia la individualizacién, es decir, a
desmarcarla de la visién agraria andina y colocarla
en una cadena de produccion, en la que es solo un
insumo. Sutge a partir de la constante «calidadciin»
y «te-calidadcion» que, como indican Musselin &

Paradeise (2005, p. 97), es una «co-construccion»
surgida de los intercambios de productos
(interaccion de informacién) o el precio de estos.
Sin embargo Acketlof (1970) y Stiglitz (1987) apud
Musselin & Paradeise (2005) indicaron que el precio
genera incerteza de la calidad de un producto. Pero
esa incerteza, como lo indica L. Karpik (apud
Musselin & Paradeise, 2005), disminuye en la
movilizacién y la confianza. Es el caso de los
productores de San Agustin, en el Departamento
de Oruro en Bolivia (asociados a una cooperativa),
diferente del escenario de fomento de la
produccion, transformacién y comercializacion de
la quinua. Esto se dio a partir del fomento del
comercio justo, como respuesta a la explotacion
de los canales de distribucién y/o comercializacion,
junto con principios de solidaridad (Ofstehage,
2012). Asi, un agricultor puede condicionar su
relacién de comercio con la cooperativa,
construyendo sobre la solidaridad y expresioén de
su aprecio por el trabajo de la cooperativa.

Los valores econémicos y sociales de los
agricultores juegan un rol integral en su
representaciéon de los canales de los mercados:
lealtad y solidaridad, que estin presentes en el
mercado de la quinua de San Agustin. En él
cooperativas, intermediarios y consorcios justifican
su comercio, al tiempo que los agricultores
protegen sus intereses y los intereses de la
comunidad como ellos la perciben. Esta situacion
podtia ser explicada dentro de un contexto de
gobernanza privada pues —como indica Busch
(2009)— esta permite un intercambio equitativo,
ademds de crear una «variedad complejay; Ze.,
variedades de normas cuando las mercaderias se
diferencian de una desconcertante variedad de
normas. Desde la economia neocldsica puede
calificarse como ineficiente; u oportunista, desde
el neoinstitucionalismo econémico, justificando
asi la estandarizacién. Una lectura desde lo
occidental y no desde lo andino (necesaria), reduce
el entendimiento y lo lleva posiblemente mas a un
cuestionamiento que a un entendimiento.

4.1. LA PRESENCIA DISCURSIVA DE LA
«CALIDAD»

Definir la calidad de la quinua para el agricultor,
productor o consumidor resultara incierto, por
la existencia de la asimetria de la informacion,
incerteza que impactard en su precio, y en su
«definicién». Para Karpik el precio no esta
gobernado solo de calidad, sino de factores como



AGROALIMENTARIA
Vol. 22, N° 43; julio-diciembre 2016

99

practicas profesionales y controles (en Musselin &
Paradeise, 2005, p. $94). Entonces, srealmente existe
calidad de la quinua? ;O es solo un elemento
discursivo? Puede ser una construccion semantica,
de economias industrializadas: es nutritivo, bueno
para la salud, entonces es un producto de calidad,
para poder ser comercializable; se crea un mercado.
Esta situacion, de fomentar de la quinua dentro
de las cadenas productivas clasicas (cadenas de valor)
o alternativas (comercio justo), estatfa formando
parte de la tendencia vigente en la cual los
neoliberales promueven wna regulacion para el
mercado y no del mercado (Busch, 2009). Entonces,
¢crear calidad para estandarizar se da por induccion
de la ciencia moderna? Si se acuerda que dicha
ciencia sigue la linea de la productividad, entonces
la calidad es construida para un contexto mas
industrial (parcial) que vivencial (total); o surge
por una preocupacion social, para posteriormente
encajatla dentro de un contexto industrial. Asi, se
podria indicar que existe una calidad para e/
mercado (tendencia dominante) diferente de una
calidad para vivir (tendencia dialogante).

El discurso de la calidad como un «valom parece
institucionalizado, pero no su significado. ¢Es esto
contradictorio?: no, pues existe un patron
discutsivo, pero no un «estandar» de su significado.
La «calidad» de la quinua se manifiesta en la
produccién y consumo, en direccién de la
seguridad alimentaria, mds que soberania y/o
suficiencia alimentaria. Al fortalecer la calidad
basada en el modelo fordista de eficiencia y
productividad, se fomenta la estandarizacién de
un contexto de necesidades urbanas (productos),
que es incompatible —en este caso— con el contexto
agrario andino rural (alimentos).

4.2. ENTRE ALIMENTO Y PRODUCTO

Este escenario para la quinua, que parte de un
contexto de nutricién, mercado e investigacién
(ciencia moderna), en el que estd articulada a la
calidad, gobernanza y estandarizacién, evidencia
una tendencia de largo plazo hacia una posible
«commoditizacidn» clasica (en términos de
dependencia del mercado internacional, fomento
del monocultivo, etc.). Por su parte, para el corto
plazo evidencia una tendencia a una
«commoditizacidn» de nichos de mercado o
diferenciada, como indican Jones & Hill (1994,

apud Busch & Bingen, 2000).

Un factor clave del discurso de la calidad es la
«nutricionalidad»®. Esta ha sido riapidamente
capturada por intereses de poder econémico, que
la acoplan al discurso de seguridad alimentaria (de
cantidad y disposiciéon de alimentos), pero que
difiere de la soberania y/o suficiencia alimentaria
(capacidad de decidir qué y cuanto alimentarnos).
En el primero la quinua es producto o mercaderia,
mientras que en la segunda es alimento. Otro
proceso que fortalece la wuercaderizacion» de la
quinua es la «gastronomizacion®», un tiesgo que
amenaza la diversidad de preparaciones ya existentes
que pretenden ser desconocidas, apropiadas o
articuladas a cadenas de valor. En este caso, son
algunas cadenas de restaurantes o formas de
preparacion las que evidencian esta proposicion,
pues la mercantilizan y la encajan en formas
preparacion de platos/comidas bajo (nuevamente)
estandares. De nuevo se observa la creacion y re-
creaciéon de una mercaderia, distinta de las
caracteristicas holisticas que engloban a la quinua.
En este contexto la estandarizacién también
requiere de la «patrimonializacion» como parte de
su gobernanza; requiere de la propiedad exclusiva,
aunque no sea suya. Un ejemplo deviene del intento
de apropiacién de la quinua por investigadores
estadounidenses en la década de 1980, luchada y
ganada por agricultores bolivianos.

El debate en si se presenta entre la quinua
(que no implica que no pueda
comercializarse, pero bajo otra perspectiva), y la
quinua mercaderia. Un gran abismo de diferencias
se colocan entre ambos: el primero es dialogante,
de soberania y suficiencia alimentaria, Allin Kawsay,
holistico... en tanto que el segundo es dominante,
referido a seguridad alimentaria, agroindustriali-
zacion, bienestar, parcial... Ademas, esta articulacion
entre nutricién, mercado, ciencia moderna, calidad,
gobernanza y estandarizacién no puede
individualizarse. La quinua y los cultivos andinos
estan bajo una perspectiva holistica-totalitaria,
caracteristica de la ciencia andina. De lo contrario
se corre el riesgo (si no esta ya presente), de caminar
hacia la visién mercantil-parcializada. Y una
postetior «commoditizacion» puede convertirla en
la préxima soya, cafia de azdcar, maiz o cualquiera
de los alimentos procesados y/o insumos

alimento

2 Enfatiza la nutricién desde un contexto dominante.
2! Bnfatiza la necesidad de comercializacion.

# Se desliza mas por la estética, que por la relacién entre
el ser humano y el alimento.
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industriales, situacién en la que los habitos
alimentarios (sean urbanos o rurales) de pafses
enfocados en commodities agricolas o con énfasis
en el agronegocio se vean limitados vy
condicionados a determinados alimentos, que por
s{ mismos son bienes mercadeables (dejando de ser
percibidos como alimentos).

Estos mecanismos coercitivos, aparentemente
invisibles, evidencian relaciones de poder
dominadas por intereses econémicos. En ellos la
ciencia convencional es su herramienta, que junto
con los discursos de calidad y nutricidn,
representan los actores clave para fomentar la
estandarizacion.

5. CONCLUSIONES

La tendencia a la estandarizacién genera una alta
probabilidad  de
«commoditizacion» de la quinua. Esta se articula
con la construccién de un discurso de eficiencia y
productividad, direccionada por relaciones de
poder, ya sea por intermedio de politicas publicas,
de la investigacién convencional (busqueda de
detalles de las propiedades de la quinua) o de la
produccion (determinar los diversos usos de la
quinua, no solo para alimentacién, sino para
industria alimentaria y no alimentaria). Con ello
se fomenta su inclusién en los sistemas de
gobernanza de «cadenas agroalimentariasy», bajo la
perspectiva de economias industrializadas.
Adquiere asi una orientacién al mercado, entendida
en términos de producir para intercambiar.
Adicionalmente, la calidad y nutricién como
herramientas discursivas buscan complementar esa
tendencia. En este contexto, la investigacion basada
en la ciencia moderna tiene gran responsabilidad,
siendo utilizada como herramienta para direccionar

caminar  hacia la

y consolidar esa estandarizacién. Los constantes
esfuerzos por profundizar los conocimientos sobre
algunos tipos de quinua (no acompafiando su
diversidad), ya sea como producto o insumo, la
fortalecen como una mercancia. Como referencia,
solo en la base de datos de ScienceDirect existen
sobre la quinua mas de 3.369 investigaciones, entre
las cuales hay 2.898 articulos, 612 libros o capitulos
de librosy 117 como parte de trabajos referenciales.

La evidente resistencia de la quinua a la
estandarizacion se debe a multiples y complejas
razones. La principal es la aparente
institucionalizacién como hébito alimentario,
enmarcada dentro del modo de vida. Bajo esta
perspectiva primero es alimento y luego puede ser

mercaderia, con visién  holistica-
multidimensional, desde un enfoque de soberania
y/o suficiencia alimentaria, entre otras. Pero
contrasta con la visién occidental, que parte del
medio para vivir. Para esta ultima es un bien o
mercancia antes que alimento, siendo por tanto
una visién parcializada, con énfasis en la seguridad
alimentaria y desde un enfoque no holistico, entre
otros rasgos. Este contexto requiere incorporar a
la sostenibilidad como parte de la discusién, por
caracterizarse también ésta como multidimensional
y holistica.

Si bien es indudable que los estandares son
necesarios, no se puede aceptar una perspectiva
basada en un discurso de calidad y nutricién,
aparentemente construida bajo una gobernanza de
cadenas, que buscan consolidar una aparente
eficiencia y productividad «idéneas» para fortalecer
determinados mercados, direccionado con ello a
la quinua hacia una «commoditizacion». Este
podria ser un escenario para una mercadetfa, pero
no para un alimento. Tales tendencias a la
estandarizacién, sin debatir los motivos,
representan una amenaza para los cultivos andinos,
para la agricultura andina y la agricultura en general;
solo basta revisar la historia de la soya y de otros
cultivos en el pasado reciente.

una
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